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MINISTERIO DA DEFESA
MARINHA DO BRASIL

CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA EM NATAL

TERMO DE ABERTURA DE VOLUME

Aos 08 dias do més de novembro do ano de 2022, procedemos a abertura deste
volume n°® 02 do processo n® 63397.002659/2022-28, que se inicia com a folha n° / 7/, Para
constar, eu Primeiro-Tenente (QC-IM) TAYANA LENZI DE OLIVEIRA, Encarregada da
Divisdo de Obtencdo, subscreve e assino.
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TAYANA LENZI DE OLIFIRA
Primeiro Tenente (QC-IM)
Encarregada da Divisdo de Obtengéo
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PREGAO ELETRONICO Ne 31/2022 NEIMNCSS

(Processo Administrativo n° 63397.002659/2022-28)

Torna-se publico que para conhecimento dos interessados, que a Unido, por meio do
Centro de Intendéncia - Divisdo de Obtencdo, sediado a Rua Silvio Pélico, s/n? - Alecrim,
nesta cidade, CNPJ 00.394.502.0397-84, realizara licitagdo, para registro de pregos, na
modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de julho de
2002, do Decreto n2 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto n? 7.746, de 05 de
junho de 2012, do Decreto n? 7892, de 23 de janeiro de 2013, da Instrugdo Normativa
SLTI/MP n2 01, de 19 de janeiro de 2010,da Instru¢do Normativa SEGES/MP n? 03, de 26 de
abril, de 2018, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei n? 11.488,
de 15 de junho de 2007 , do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se,
subsidiariamente, a Lei n2 8.666, de 21 de junho de 1993, e as exigéncias estabelecidas nest’e
Edital.

Data da sessdo:
Horario:
Local: Portal de Compras do Governo Federal- https://www.gov.br/compras/pt-br

Critério de Julgamento: menor pre¢o por item

1. DO OBIETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é o registro de pregos para eventual aquisigdo de
géneros alimenticios _em atendimento as necessidades das Organizagoes Militares
subordinadas ao Comando do 32 Distrito Naval (Com32DN) sediadas em Natal/RN, além de

navios em transito e nos portos das cidades de Fortaleza-CE, Cabedelo-PB, Recife-PE e

Maceié-AL e orgdos participantes, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias

estabelecidas neste instrumento e seus anexos.

1.2. A licitacdo sera dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de
Referéncia, facultando-se ao licitante a participagdo em quantos itens forem de seu
interesse.

1.3. O critério de julgamento adotado serd o menor prego por item, observadas as
exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.
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Justificativa: ndo serd indicada dotacdo orcamentaria por se tratar da utilizagdo do SRP

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1. As regras referentes aos orgdos gerenciador e participantes, bem como a eventuais
adesdes sdo as que constam da minuta de Ata de Registro de Pregos

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participacdo dos interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletrénica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no
sitio https://www.gov.br/compras/pt-br/por meio de certificado digital conferido pela

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do
licitante ou de seu representante legal e a presung¢do de sua capacidade técnica para
realizacdo das transagdes inerentes a este Pregdo.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢des efetuadas em

seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor
do sistema ou do d6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes

de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidao dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos drgdos responsaveis pela informagdo, devendo
proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique
incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultona-Geral da Unido
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351 A ndo observancia do disposto no subitem anterior ;ﬁi‘ée@ 4
desclassificagio no momento da habilitacio. ; ) >

4. DA PARTICIPAGAO NO PREGAO.

: r‘;
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4.1. Poderdo participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja co?ﬁpaﬁvel

com o objeto desta licitagdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 92 da IN
SEGES/MP ne 3, de 2018.

T

4.1.1. Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.

41.2. Para os itens x x x x x a participacdo € exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n2 123, de 14 de
dezembro de 2006.

Justificativa: Visando dar celeridade ao processo, esse item serd preenchido apés a
conclusdo da IRP.

4.1.3. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei n? 11.488,
de 2007, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o
microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n2 123, de
2006.

4.2. Nao poderdo participar desta licitacdo os interessados:

4.2.1. proibidos de participar de licitagGes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislagao vigente;

4.2.2. que ndo atendam as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3. estrangeiros que ndo tenham representa¢dao legal no Brasil com poderes
expressos para receber citagdo e responder administrativa ou judicialmente;

424 que se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 92 da Lei n? 8.666, de
1993;

425 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo de
dissolugao ou liquidagao;

4.2 6. entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

4.2.7. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condicdo (Acdrddo n? 746/2014-TCU-Plenario);

4.3. Sera permitida a participagao de cooperativas, desde que apresentem modelo de
gestdo operacional adequado ao objeto desta licitagdo, com compartilhamento ou rodizio

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregdo Eletrénico; Compras
Atualizacdo: Fevereiro/2022
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das atividades de coordenagdo e supervisdo do objeto contratual, e desde que a execugao
ocorra obrigatoriamente pelos cooperados, vedando-se qualquer intermediagdo ou
subcontratagdo.

4.3.1. Em sendo permitida a participagdo de cooperativas, serdo estendidas a elas os
beneficios previstos para as microempresas e empresas de pequeno porte quando elas
atenderem ao disposto no art. 34 da Lei n2 11.488, de 15 de junho de 2007.

4.4. Como condigao para participagdo no Pregdo, o licitante assinalara “sim” ou “nao” em
campo préprio do sistema eletrdnico, relativo as seguintes declaracdes:

4.4.1. que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n?
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts.
42 3 49;

4.4.1.1. nos itens exclusivos para participagao de microempresas e empresas
de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame;

4.4.1.2. nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas
e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o
licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n? 123, de
2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.4.2. que esta ciente e concorda com as condi¢Ges contidas no Edital e seus anexos;

4.4.3. que cumpre o0s requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a
proposta apresentada estd em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.4.4. que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

445 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo
de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIlI, da Constituigdo;

4.4.6. que a proposta foi elaborada de forma independente;

4.4.7. que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 12 e no inciso Il do,
art. 52 da Constitui¢do Federal; '

448. que o objeto é prestado por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacdo,
conforme disposto no art. 93 da Lei n? 8.213, de 24 de julho de1991.

4.5. A declaragao falsa relativa ao cumprimento de qualquer condico sujeitara o licitante
as sancgdes previstas em lei e neste Edital.
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5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAD ' |
l\% e —— f
5.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do’\\ si&%‘ﬁ;ﬁ /
concomitantemente com os documentos de habilitagdo exigidos no edital, propo’st%;gqrmﬁ*?}
descri¢do do objeto ofertado e o preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura
da sessdo publica, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa

documentacgdo.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste
Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderdao deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que
constem do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados
constantes dos sistemas.

54. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a
documentagdo de habilitagdo, ainda que haja alguma restrigdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 12 da LC n? 123, de 2006.

5.5. Incumbird ao licitante acompanhar as opera¢des no sistema eletronico durante a
sessdo publica do Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negocios,
diante da inobservincia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua
desconexao.

5.6. Até a abertura da sessdao publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a/
proposta e os documentos de habilitagdao anteriormente inseridos no sistema;

5.7. Ndo sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacao entre as
propostas apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizagdo dos procedimentos de
negocia¢do e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serdo disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso
publico apds o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletronico, dos seguintes campos:

6.1.1. Valor unitario e total do item;
6.1.2. Marca;
6.1.3. Fabricante;

6.1.4. Descricdo do objeto, contendo as informagdes similares a especificagdo do
Termo de Referéncia;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Uni&o
Edital modelo para Pregéo Eletronico Compras
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6.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributérios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta
ou indiretamente no fornecimento dos bens.

6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo |lhe assistindo o direito de pleitear qualquer
alteragdo, sob alegacdo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.5. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentagao.

6.6. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratacdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

6.6.1. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o
devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogdo
das medidas necessdrias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituicdo; ou condenagdo dos agentes ptiblicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobre prego na execugao do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo
aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital,
contenham vicios insanaveis, ilegalidades ou ndo apresentem as especificacdes exigidas no
Termo de Referéncia.

7.2.1. Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2. A desclassificagcdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3. A ndo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagdo.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente

estas participardo da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro
e os licitantes.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Uniao
Edital modelo para Pregdo Eletronico Compras
Atualizagdo Fevereiro/2022

-6 de 27-



MARINHA DO BRASIL

(Cont. do Edital NUP 63397.002659/2022-28 — PGE SRP n2 31/2022, do CelMNa.....

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances e;iclusiva“r‘ﬁ'é@"
§
por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu rece\gimer;gg§ -4a

valor consignado no registro. \ /
& 8 Lemma
Lk
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7.5.1. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

7.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para
abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente poderad oferecer lance de valor inferior ou percentual de
desconto superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto
e fechado”, em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e
fechado.

7.9 A etapa de lances da sessdo publica terd duragao inicial de quinze minutos. Apds
esse prazo, o sistema encaminhard aviso de fechamento iminente dos lances, apods o que
transcorrera o periodo de tempo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o
qual serd automaticamente encerrada a recepgao de lances.

7.10 Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira oportunidade para
que o autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até dez por cento
superiores aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera
sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.10.1 N3ao havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢des definidas neste item,
poderdao os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o
maximo de trés, oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso
até o encerramento deste prazo.

7.11 Apods o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara
os lances segundo a ordem crescente de valores.

7.11.1 N3o havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos
itens anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até o
maximo de trés, na ordem de classificagdo, possam ofertar um lance final e fechado em até
cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.12 Podera o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o
reinicio da etapa fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado
atender as exigéncias de habilitagao.

7.13 N3o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for

recebido e registrado em primeiro lugar.
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7.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo
real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

7.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregdo, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepg¢do dos
lances.

7.16. Quando a desconexdo do sistema eletrdénico para o pregoeiro persistir por tempo
superior a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente ap6s decorridas
vinte e quatro horas da comunicagdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio
eletrénico utilizado para divulgagao.

|
7.17. O critério de julgamento adotado serda o menor preco, conforme definido neste
Edital e seus anexos.

7.18. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

7.19. Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas
de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo
automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema
identificara em coluna propria as microempresas e empresas de pequeno porte
participantes, procedendo a comparacdo com os valores da primeira colocada, se esta for
empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o
disposto nos arts. 44 e 45 da LC n2 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n2 8.538, de
2015.

7.20. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte
que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou
melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.21. A melhor classificada nos termos do item anterior terd o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada,
no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicacio
automatica para tanto.

7.22. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista
ou nao se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes
microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5%
(cinco por cento), na ordem de classificagdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo
estabelecido no subitem anterior.

7.23. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores,
sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera
apresentar melhor oferta.
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7.24. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de Iange%‘)z
lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.25. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de des‘e{npa‘t»éus‘éFéi
aquele previsto no art. 32, § 22, da Lei n? 8.666, de 1993, assegurando-se a préfé";té&éig:'}
sucessivamente, ao objeto produzido:

7.25.1. no pais;
7.25.2. por empresas brasileiras;

7.25.3. por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia
no Pais;

7.25.4. por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam
as regras de acessibilidade previstas na legislacgio.

7.26. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico
dentre as propostas ou os lances empatados.

7.27. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera
encaminhar, pelo sistema eletrdnico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o
melhor prego, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condicbes
diferentes das previstas neste Edital.

7.27.1. A negocia¢do serd realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

7.27.2. O pregoeiro solicitard ao licitante melhor classificado que, no prazo de 02
(duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagdo
realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando
necessarios a confirmacgao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.27.3. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.28. Apds a negociacdo do precgo, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento
da proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1. Encerrada a etapa de negociacio, o pregoeiro examinara a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequagdo ao objeto e a compatibilidade do pre¢o em relagdo ao
maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no
paragrafo Unico do art. 72 e no § 92 do art. 26 do Decreto n.2 10.024/2019.

Céamara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Uniéo
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8.2. O licitante qualificado como produtor rural pessoa fisica devera incluir, na sua
proposta, os percentuais das contribuicGes previstas no art. 176 da Instrugdo Normativa RFB
n. 971, de 2009, em razdo do disposto no art. 184, inciso V, sob pena de desclassificagdo.

8.3. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, apresentar prego final superior
ao preco maximo fixado (Acorddo n2 1455/2018 -TCU - Plendrio), desconto menor do que o
minimo exigido ou que apresentar preco manifestamente inexequivel.

8.3.1. Considera-se inexequivel a proposta que apresente prec¢os global ou unitarios
simbélicos, irrisorios ou de valor zero, incompativeis com os pregos dos insumos e salarios
de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo
ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e
instalacdes de propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a
totalidade da remuneragao.

8.4. Qualquer interessado poderd requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios
que fundamentam a suspeita;

8.5. Na hipotese de necessidade de suspensdo da sessdao publica para a realizagdo de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente podera ser
reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia serd registrada em ata;

8.6. O Pregoeiro poderd convocar o licitante para enviar documento digital
complementar, por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 02 {(duas)
horas, sob pena de n3o aceitagdo da proposta.

8.6.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacao
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo

8.6.2. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-se os
que contenham as caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo,
fabricante e procedéncia, além de outras informacdes pertinentes, a exemplo de catédlogos,
folhetos ou propostas, encaminhados por meio eletrénico, ou, se for o caso, por outro meio
e prazo indicados pelo Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletrénico),
sob pena de ndo aceitagdo da proposta-

8.7. Caso a compatibilidade com as especificagbes demandadas, sobretudo quanto a
padrées de qualidade e desempenho, ndo possa ser aferida pelos meios previstos nos
subitens acima, o Pregoeiro exigira que o licitante classificado em primeiro lugar apresente
amostra, sob pena de n3o aceitagdo da proposta, no local a ser indicado e dentro de 10 (dez)
dias uteis contados da solicitacdo.

Camara Nacional de Modelos de Licitagbes e Contratos da Consultoria-Geral da Uniao
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8.7.1. Por meio de mensagem no sistema, serd divulgado o Iocal;e::bgrﬂé?[ﬁe w
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todos os interessados, incluindo os demais licitantes. Y Rabrica
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8.7.2. Os resultados das avaliagbes serdo divulgados por meio de mef
sistema.

8.7.3. Serdo avaliados os aspectos e padrées minimos de aceitabilidade dos produtos
em consonancia com o Termo de Referéncia, sobretudo a descricio de requisitos do item 1

do termo de referéncia.

8.7.4. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem
justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificagGes
previstas neste Edital, a proposta do licitante sera recusada.

8.7.5. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado nao for(em)
aceita(s), o Pregoeiro analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo
classificado. Seguir-se-a com a verificagdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a
verificacdo de uma que atenda as especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

8.7.6. Os exemplares colocados a disposigao da Administra¢do serdo tratados como
protétipos, podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsavel pela
analise, ndo gerando direito a ressarcimento.

8.7.7. Apds a divulgacdo do resultado final da licitacdo, as amostras entregues
deverdo ser recolhidas pelos licitantes no prazo de 05 (cinco) dias, apds o qual poderdo ser
descartadas pela Administracao, sem direito a ressarcimento.

8.7.8. Os licitantes deverdo colocar a disposi¢ao da Administracao todas as condigdes
indispensaveis a realizacdo de testes e fornecer, sem 6nus, os manuais impressos em lingua
portuguesa, necessarios ao seu perfeito manuseio, quando for o caso.

8.8. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a
proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

8.9. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessdo, informando no “chat” a
nova data e hordrio para a sua continuidade.

8.10. Nos itens ndo exclusivos para a participagdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a
subsequente, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n? 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida, se for o caso.

8.11. Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificard a
habilitacdo do licitante, observado o disposto neste Edital.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregéo Eletronico. Compras
Atualizagdo: Fevereiro/2022

-11 de 27-



MARINHA DO BRASIL
(Cont. do Edital NUP 63397.002659/2022-28 — PGE SRP n2 31/2022, do CelMNa.................... )

9. DA HABILITAGAO

9.1. Como condicdo prévia ao exame da documentagdo de habilitagdo do licitante
detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual
descumprimento das condicdes de participagdo, especialmente quanto a existéncia de
san¢do que impeca a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta
aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c¢) Cadastro Nacional de Condenacgdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,
mantido pelo Conselho Nacional de Justica

(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido -
TCU(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAQ:0:);

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica poderd haver a substituigdo das

consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do
TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de
seu sécio majoritario, por forga do artigo 12 da Lei n® 8.429, de 1992, que prevé, dentre as
sangBes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a
proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da
qual seja socio majoritario.

9.2.1. Caso conste na Consulta de Situagao do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatdrio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.2.2. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societérios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.

9.23. O licitante serd convocado para manifestacdo previamente a sua
desclassificagdo.

9.3. Constatada a existéncia de san¢do, o Pregoeiro reputard o licitante inabilitado, por
falta de condigdo de participac3o.

9.4. No caso de inabilitagdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n2 123, de 2006,
seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta subsequente.

9.5. Caso atendidas as condigbes de participagdo, a habilitacio dos licitantes serd
verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos em relagdo a habilitagdo

Camara Nacional de Modelos de Licitagoes e Contratos da Consultonia-Geral da Unido
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9.5.1. O interessado, para efeitos de habilitacdo prevista na Instruca oq?]abfi\;é’a /
SEGES/MP n2 03, de 2018 mediante utilizagdo do sistema, deverad atender as cbnﬁr{é@sl%’/

exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a data prevista para

recebimento das propostas;

952 E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do
SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou encaminhar, em
conjunto com a apresentagao da proposta, a respectiva documentacio atualizada.

9.5.3. O descumprimento do subitem acima implicard a inabilitagdo do licitante,
exceto se a consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro
lograr éxito em encontrar a(s) certiddo(des) valida(s), conforme art. 43, §3¢, do Decreto
10.024, de 2019.

9.6. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagio complementares,
necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera
convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 02 (duas) horas,

sob pena de inabilitagao.

9.7. Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentacao dos documentos originais ndo-digitais quando houver duvida em
relagao a integridade do documento digital.

9.8. Ndo serdo aceitos documentos de habilitagdo com indica¢cdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

9.9. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e
se o licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para
atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prdpria
natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.9.1. Serdao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de
nimeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a
centralizacdo do recolhimento dessas contribuicdes.

9.10. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos
deste Edital, a documentacgao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagdo:

9.11. Habilitag¢do juridica:

9.11.1. No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

Céamara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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9.11.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da
Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceita¢do ficara condicionada a
verificacdo da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.11.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatério de seus administradores;

9.11.4. Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial
ou agéncia;

9.11.5. No caso de sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus
administradores;

9.11.6. Decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade empresaria
estrangeira em funcionamento no Pais;

9.11.7. No _caso_de sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social em

vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial

ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro
de que trata o art. 107 da Lei n? 5.764, de 1971.
9.11.8. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as

alteracoes ou da consolidacdo respectiva;

9.12. Regularidade fiscal e trabalhista:

9.12.1. prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro
de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.12.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive
aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n? 1.751, de
~02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda
Nacional.

9.12.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico
(FGTS);

9.12.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2
5.452, de 12 de maio de 1943;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Uniao
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Rubrics
9.12.6. prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicili “t;@‘f&edhq:gd/
licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre; —
8.12.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados
ao objeto licitatdrio, deverd comprovar tal condigdo mediante a apresentacdo de declaracdo

da Fazenda Estadual do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.13. Qualificagdao Econémico-Financeira.

9.13.1. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;
9.13.2. balango patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situa¢do financeira da
empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser
atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de
apresentacao da proposta;
9.13.2.1. No caso de fornecimento de bens para pronta entrega, ndo sera
exigido da licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, a
apresentac¢do de balango patrimonial do ultimo exercicio financeiro. (Art. 32 do Decreto n2
8.538, de 2015);
9.13.2.2. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente,
admite-se a apresentacao de balanco patrimonial e demonstracdes contabeis referentes ao
periodo de existéncia da sociedade; '
9.13.2.3. é admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou /
contrato social/estatuto social.
9.13.2.4. Caso o licitante seja cooperativa, tais documentos deverao ser
acompanhados da ultima auditoria contabil-financeira, conforme dispde o artigo 112 da Lei
n? 5.764, de 1971, ou de uma declaracdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria nao foi
exigida pelo 6rgao fiscalizador;
9.13.3. comprovagao da boa situagdo financeira da empresa sera constatada
mediante obtencdo de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Lliquidez
Corrente (LC), superiores a 1 { um), obtidos pela aplicagdo das seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo

LG = Prazo
6= Passivo Circulante + Passivo Nao
Circulante
Ativo Total
SG = Passivo Circulante + Passivo N3o
Circulante
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Ativo Circulante
Passivo Circulante

LC=

9.14. Qualificacao Técnica:

9.14.1. Comprovacgdo de aptiddo para o fornecimento de bens em caracteristicas,
quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente,
por meio da apresentacdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico
ou privado.

9.14.2. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo
dizer respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

9.14.3. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da
matriz ou da filial da empresa licitante.

9.14.3.1.1.  Identificagdo do Contratante;
9.14.3.1.2.  Identificagdo da Contratada;
9.14.3.1.3.  Descricdo dos itens fornecidos;
9.14.3.1.4. Quantidade fornecida;
9.14.3.1.5.  Valor da contratagao;
9.14.3.1.6. Data da contratacdo; e
9.14.3.1.7.  Prazo de entrega.
9.14.4. Para todos os produtos de origem animal e para as empresas classificadas

como entreposto:
9.14.4.1 Certificado de inspecdo federal do Ministério da Agricultura (SIF)
ou Declaracdo expedida pela Secretaria de Estado da Agricultura, da Pecudria e da Pesca

do Estado do Rio Grande do Norte, de que é devidamente registrada naquela Secretaria,

no Servico Estadual de Inspecdo de Origem Animal — SEIPOA/RN ou Titulo de

Relacionamento, expedido pelo Ministério de Agricultura, e Certificado de regularidade do

CRMV, ambos acompanhados de Declaracdo da Delegacia Federal da Agricultura do seu

respectivo Estado, atestando que a empresa esta registrada e evidenciado o seu respectivo

numero de registro, de acordo com o Relatério de materiais/servicos licitados e demais

relacionados a essa exigéncia.

9.14.5. Os produtos de origem animal deverio apresentar em suas embalagens

rétulo com o nimero de registro sanitdrio junto ao Servico de Inspegdo Federal (SIF), do

Ministério da Agricultura.

9.14.6. Registra-se que a exigéncia do item 9.14.4. é oriunda de consulta formal,
realizada pelo drgio gerenciador, ao Orgdo Estadual responsdavel, o Instituto de Defesa e

Inspecao Agropecuaria do RN — IDIARN e, portanto, serdo respeitados neste certame.

9.15. Em relagdo as licitantes cooperativas serd, ainda, exigida a seguinte documentagio
complementar:
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9.15.2. A declaragao de regularidade de situacdo do contribuinte |nd|V|duaI D‘RS'"'CMI,"
para cada um dos cooperados indicados;

9.15.3. A comprovagao do capital social proporcional ao niumero de cooperados
necessarios a prestacao do servigo;

9.15.4. O registro previsto na Lei n. 5.764/71, art. 107;

9.15.5. A comprovacgao de integra¢do das respectivas quotas-partes por parte dos
cooperados que executardo o contrato; e

9.15.6. Os seguintes documentos para a comprovagdo da regularidade juridica da
cooperativa: a) ata de fundagdo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de
convocagdo das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias; e) trés registros de presenca
dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides
seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o
objeto da licitagao;

9.15.7. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme disp&e o art.
112 da Lei n. 5.764/71 ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi
exigida pelo 6rgao fiscalizador.

9.16. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir

os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006,
estard dispensado da prova de inscrigcao nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.17. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista nao
impede que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja
declarada vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.17.1. A declaragao do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior
a fase de habilitagao.

9.18. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como
microempresa ou empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma
vez constatada a existéncia de alguma restricio no que tange a regularidade fiscal e
trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, apds a
declaragao do vencedor, comprovar a regulariza¢do. O prazo poderd ser prorrogado por
igual periodo, a critério da administragdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante
apresentacdo de justificativa.

9.19 A n3o-regularizacdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior

acarretara a inabilitagdo do licitante, sem prejuizo das san¢Ges previstas neste Edital, sendo
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facultada a convocagdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na
ordem de classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa com alguma restricdo na documentacgao fiscal e trabalhista, sera
concedido 0 mesmo prazo para regularizagao.

9.20. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspenderd a sessdo, informando no “chat” a nova data e horario para sua
continuidade.

9.21. Serd inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por nao
apresentar quaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresentd-los em desacordo
com o estabelecido neste Edital.

9.22. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em
havendo inabilitacao, haverd nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do
empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n? 123, de 2006, seguindo-se a disciplina
antes estabelecida para aceitagao da proposta subsequente.

9.23. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver concorrendo em
outro item, ficara obrigado a comprovar os requisitos de habilitacdo cumulativamente, isto
¢, somando as exigéncias do item em que venceu as do item em que estiver concorrendo, e
assim sucessivamente, sob pena de inabilitacao, além da aplicagdo das san¢des cabiveis.

9.23.1. Nao havendo a comprovagao cumulativa dos requisitos de habilitac3o, a
inabilitacdo recaira sobre o(s) item(ns) de menor(es) valor{es) cuja retirada(s) seja(m)
suficiente(s) para a habilitagdo do licitante nos remanescentes.

9.24. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo fixadas no Edital, o licitante
sera declarado vencedor.

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo
de 2 (duas) horas, a contar da solicitacdo do Pregoeiro no sistema eletrdnico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via,
sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as
demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. conter a indicacdo do banco, nimero da conta e agéncia do licitante
vencedor, para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideracdo
no decorrer da execugdo do contrato e aplicacdo de eventual san¢do a Contratada, se for o
caso.
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10.3. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta, tais como marga, M

tipo, fabricante e procedéncia, vinculam a Contratada. 3

o
13

10.4. Os pregos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor u?ﬁtéﬁa em

e

NP

algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 52 da Lei n? 8.666/93).

10.4.1. Ocorrendo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global,
prevalecerdo os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores
expressos por extenso, prevalecerdo estes ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste
Edital, sem conter alternativas de pre¢o ou de qualquer outra condicdo que induza o
julgamento a mais de um resultado, sob pena de desclassificagao.

10.6. A proposta deverd obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, nao sendo
considerada aquela que ndo corresponda as especificacdes ali contidas ou que estabeleca
vinculo a proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apds a homologagao.

11. DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizagao fiscal e trabalhista da
licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera
concedido o prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a
intencdo de recorrer, de forma motivada, isto €, indicando contra qual(is) decisdao(des)
pretende recorrer e por quais motivos, em campo préprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivagdo da intengdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificara as condi¢bes de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencdo de
recorrer importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo
de trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes,
desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazbes também pelo sistema
eletrdnico, em outros trés dias, que comecario a contar do término do prazo do recorrente,
sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus

interesses.
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11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente o0s atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11.4. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados, no
endereco constante neste Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sessdo publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipdteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos
anteriores a realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a propria
sessdo publica, situagdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitagdo do prego melhor classificado ou quando
o licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente
ou ndo comprovar a regularizacao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §12 da LC n? }
123/2006, serdo adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento U
da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a
sessao reaberta.

12.2.1. A convocagao se dard por meio do sistema eletrénico (“chat”), e-mail, de
acordo com a fase do procedimento licitatoério.

12.2.2. A convocagao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1. O objeto da licitagcdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndo haja interposi¢ao de recurso, ou pela autoridade competente, apds a
regular decisdo dos recursos apresentados. 9

13.2. Apos a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade

competente homologara o procedimento licitatorio.

14. DA GARANTIA DE EXECUCAO

14.1. N3o haverd exigéncia de garantia de execug¢do para a presente contratag3o.

15. DA GARANTIA CONTRATUAL DOS BENS

15.1. N3o havera exigéncia de garantia contratual dos bens fornecidos na presente

contratagado.
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16. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1. Homologado o resultado da licitagdo, tera o adjudicatario o prazo de S\Qinép)dias,
contados a partir da data de sua convocacgdo, para assinar a Ata de Registro de Pregoi‘."cb}o‘»ﬁ
prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem

prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

16.2. Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o érgdo ou entidade
para a assinatura da Ata de Registro de Precos, a Administragdo podera encaminha-la para
assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio
eletrénico, para que seja assinada e devolvida no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da data de
seu recebimento.

16.3. O prazo estabelecido no subitem anterior para assinatura da Ata de Registro de
Precos poderd ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo, quando solicitado pelo(s)
licitante(s) vencedor(s), durante o seu transcurso, e desde que devidamente aceito.

16.4. Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quanto necessarias para o
registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indica¢do do licitante
vencedor, a descricdo do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos registrados e
demais condigOes.

16.4.1. Sera incluido na ata, sob a forma de anexo, o registro dos licitantes que
aceitarem cotar os bens ou servigos com pre¢os iguais aos do licitante vencedor na
sequéncia da classificacdo do certame;

17. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

17.1. Apds a homologacao da licitagdo, em sendo realizada a contratagdo, serdao
emitidas notas de empenho de forma individualizada para cada aquisicio.

17.2. O adjudicatario terd o prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados a partir da data de
sua convocagdo, para assirar—o—Ferme—de—Contrato—ou aceitar a nota de empenho

sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

17.2.1. Alternativamente a convoca¢dao para comparecer perante o Orgao ou
entidade para a assinatura da ata de registro de precos deo—Ferme—de—Contrate, a
Administragao podera encaminha-la para assinatura, mediante correspondéncia postal com

aviso de recebimento (AR), disponibilizagdo de acesso a sistema de processo eletrénico para
esse fim ou outro meio eletrénico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 5 (cinco)
dias, a contar da data de seu recebimento ou da disponibilizagdo do acesso ao sistema de
processo eletrénico.

17.2.2. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual
periodo, por solicitacao justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.
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17.3. O Aceite da Nota de Empenho eu-de-instrumento-eguivalente, emitida a empresa

adjudicada, implica no reconhecimento de que:

17.3.1. referida Nota estd substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de
negacios ali estabelecida as disposi¢des da Lei n? 8.666, de 1993;

17.3.2. a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e

seus anexos,

17.3.3. a contratada reconhece que as hipoteses de rescisdao sao aquelas previstas
nos artigos 77 e 78 da Lei n? 8.666/93 e reconhece os direitos da Administracdo previstos
nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.

17.4. O prazo de vigéncia da contratagdo é o estabelecido no Termo de Referéncia.

17.5. Previamente a contratacdo a Administracdo realizara consulta ao SICAF para
identificar possivel suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo, no ambito do drgao
ou entidade, proibi¢ao de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrucdao Normativa n? 3, de 26 de abril de
2018, e nos termos do art. 62, Ill, da Lei n? 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia
ao CADIN.

17.5.1. Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de
contrato, e o fornecedor ndo estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao seu
cadastramento, sem énus, antes da contratacgéo.

17.5.2. Na hipdtese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis, sob pena
de aplicagao das penalidades previstas no edital e anexos.

17.6. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, serd exigida a
comprovagao das condigdes de habilitagdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas
pelo licitante durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

17.7. Na hipotese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condigdes de habilitagdo
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a
Administragcdo, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes das demais cominagdes legais cabiveis
a esse licitante, poderd convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificagdo, para,
apds a comprovacdo dos requisitos para habilitacdo, analisada a proposta e eventuais
documentos complementares e, feita a negociagdo, assinar o contrato ou a ata de registro
de pregos.

18. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

18.1. As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.
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19. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO P L
i .

no Termo de Referéncia.

20. DAS OBRIGAC@ES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

20.1. As obrigacOes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.
21. DO PAGAMENTO

21.1. As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo
a este Edital.

21.1.1. E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacdo de que trata este

Instrumento Convocatorio, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a este Edital.

22. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

22.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n? 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:

22.1.1. ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento
equivalente, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

22.1.2. ndo assinar a ata de registro de pregos, quando cabivel;

22.1.3. apresentar documentagao falsa;

22.1.4. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
22.1.5. ensejar o retardamento da execugao do objeto;

22.1.6. nao mantiver a proposta;

22.1.7. cometer fraude fiscal;

22.1.8. comportar-se de modo inidéneo;

22.2. As sancdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de
reserva, em pregdo para registro de pregos que, convocados, ndo honrarem o compromisso
assumido injustificadamente.

22.3. Considera-se comportamento iniddneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as
condi¢cdes de participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de
lances.
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22.4. O licitante/adjudicatério que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos
subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as
seguintes san¢des:

22.4.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagao;

22.42. Multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;

22.4.3. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o dérgao, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo
prazo de até dois anos;

22.4.4. Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento
no SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

22.4.41. A Sancao de impedimento de licitar e contratar prevista neste
subitem também é aplicdvel em quaisquer das hipoteses previstas como infragdo
administrativa neste Edital.

22.5. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢gdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prdpria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida
sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

22.6. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais
sangoes.

22.7. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica
de infragdo administrativa tipificada pela Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013, como ato
lesivo a administracdo publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo
necessarias a apurag¢do da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade
competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauragdo de investigagdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacio —
PAR.

22.8. A apuragao e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo a Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n2
12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

22.9. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragcdo da ocorréncia de danos e prejuizos a
Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com
ou sem a participagdo de agente publico.

22.10.Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente
judicialmente, conforme artigo 419 do Cddigo Civil.
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observando-se o procedimento previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsndlarlaménte'na Le| f';
n2 9.784, de 1999. SETHR2

22.12. A autoridade competente, na aplicagdo das sangles, levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracao, observado o principio da proporcionalidade.

22.13. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

22.14. As sang¢Bes por atos praticados no decorrer da contratagdo estdao previstas no
Termo de Referéncia.

23. DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA

23.1. Apds o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderdo reduzir seus
precos ao valor da proposta do licitante mais bem classificado.

23.2. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicard o
resultado do certame em relagdo ao licitante melhor classificado.

23.3. Havendo um ou mais licitantes que aceitem cotar suas propostas em valor igual ao
do licitante vencedor, estes serdo classificados segundo a ordem da ultima proposta
individual apresentada durante a fase competitiva.

23.4. Esta ordem de classificacdo dos licitantes registrados devera ser respeitada nas
contratagdes e somente sera utilizada acaso o melhor colocado no certame ndo assine a ata
ou tenha seu registro cancelado nas hipoteses previstas nos artigos 20 e 21 do Decreto n°
7.892/213.

24. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

24.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessdo publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

242. A impugnacdao podera ser realizada por forma eletrénica, pelo e-mail
ceimna.licitacao@marinha.mil.br ou por petigdo dirigida ou protocolada na Divisdo de
Obtencdo do Centro de Intendéncia da Marinha em Natal (CelMNa), sediado a Rua Silvio
Pélico, s/n?, Alecrim, Natal-RN, CEP: 59040-150.

24.3. Caberd ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragao deste Edital e
seus anexos, decidir sobre a impugnacdo no prazo de até dois dias uteis contados da data de
recebimento da impugnacao.

24.4. Acolhida a impugnacdo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.
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24.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser
enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da
sessdo publica, exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no
Edital.

24.6. O Pregoeiro responderé aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias

uteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elabora¢do do Edital e dos anexos.

24.7. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos

no certame.

24.7.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e
devera ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

24.8. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vinculardo os participantes e a Administragdo.

25. DAS DISPOSICOES GERAIS

25.1. Da sessdo publica do Pregdo divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

25.2. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizagdo do certame na data marcada, a sessao serd automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que
nao haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro.

25.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdao publica
observardo o hordrio de Brasilia — DF.

25.4. No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou
falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica,
mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
validade e eficacia para fins de habilitac3o e classificacio.

25.5. A homologacgao do resultado desta licitagdo nao implicard direito a contratag3o.

25.6. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratacio.

25.7. Os licitantes assumem todos os custos de prepara¢do e apresentagdo de suas
propostas e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugdo ou do resultado do processo licitatorio.
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25.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, i{ﬁﬁtr&se-zd?‘g\\

R

dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. So se iniciam e vencem o0s prazos em dias
expediente na Administrag3o. \ B ”/

i’

: - o NG i B
25.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais nao mpdﬁb\'ﬁ&’ﬁ‘\@-“
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os
principios da isonomia e do interesse publico.

25.10.Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecerd as deste Edital.

25.11.0 Edital esta disponibilizado, na integra, no enderego eletrénico
www.comprasnet.gov.br, e também poderdo ser lidos e/ou obtidos no endere¢o Centro de
Intendéncia_da Marinha em Natal (CelMNa), sediado a Rua Silvio Pélico, s/n2, Alecrim,
Natal-RN, CEP: 59040-150, nos dias Uteis, no hordrio das 08:00 as 11:00 horas e de 13:00 as
16:00 horas, mesmo endereco e periodo no qual os autos do processo administrativo

permanecerdo com vista franqueada aos interessados.
25.12. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

25.12.1. ANEXO A - Termo de Referéncia e seus apéndices; e
25.12.2. ANEXO B — Minuta de Ata de Registro de Pregos.

Natal, RN, em 21 de novembro de 2022.

FLAVIQ SOBRA ZRNANDE
Capitéo de Fragata (IM)
Ordenador de Despesa

JOSE JORGE BLANCO DA FONSECA JUNIOR
Capitao de Corveta (IM)

Ordenador de Despesa Substituto
CPF:056.092 077-62
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MARINHA DO BRASIL
CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA EM NATAL

TERMO DE REFERENCIA

PREGAO N2 31/2022
(Processo Administrativo n.°63397.002659/2022-28)

1. DO OBJETO
1.1. Registro de pregos para eventual aquisicdo de géneros alimenticios em
Q atendimento as necessidades das Organizagdes Militares subordinadas ao Comando do

39 Distrito Naval {Com32DN) sediadas em Natal/RN, além de navios em transito e nos
portos das cidades de Fortaleza-CE, Cabedelo-PB, Recife-PE e Maceio-AL e orgdos
participantes, conforme condi¢bes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste

instrumento e seus anexos. ﬁ

1.2, Itens para entrega em Fortaleza-CE:

ITEM DESCRICAO UN QUANT PRECO R TOTAL
MEDIO VALO A

Carne Processada Variedade:
Hamburguer, Tipo: Mista
(Carne De Frango e Bovina),
1 Sabor: Temperado, Estado De UN
Conservagao: Congelado{A),
(Embalagem de 56 Gramas).
ﬂ Deverd apresentar SIF
: conforme item 9.14 do Edital.
Queijo, origem: De Vacs,
Variedade: Mucgarela,
Apresentacgdo: Fatiado. Deverd KG 500 RS 57,46 RS 28.728,75
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embutido, tipo: salsicha viena,
preparagdo: defumada (hot
3 dog), estado de conservagao:
resfriado(a). Deverd apresentar
SIF conforme item 9.14 do
Edital.

Gelatina alimenticia,
4 apresentacao: po, sabor: Pacote
diversos, origem: animal. 1,00 KG
Deverd apresentar SIF

1000 RS 1,19 RS 1.188,13

KG 100 RS 13,10 RS 1.310,25

100 RS 11,39 RS 1.138,67

Camara Nactonal de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Uniao
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico — Compras
Atualizagéo: Julho/2021
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n? 31/2022 do CelMNa

conforme item 9.14 do Edital.

Creme de leite, teor gordura:
até 20% de gordura,
processamento: uht. Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embalagem
200,00G

500

RS 5,14

RS 2.567,50

Ovo galinha branco (Bandeja
com 30UN), Origem: Galinha,
Grupo: Branco, Classe: A, Tipo:
Grande. Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

CX ¢/30UN

100

RS 20,40

RS 2.039,50

Frios, variedade: presunto de
pernil, tipo preparagdo: cozido,
composicao: sem capa de
gordura, apresentacdo: peca
inteira, estado de conservacdo:
resfriado(a). Deverd apresentar
SIF conforme item 9.14 do
Edital.

KG

400

RS 22,70

RS 9.081,00

Manteiga, tipo: extra,
composicao: com sal. Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embalagem
500,00 G

100

RS 22,05

RS 2.204,75

"farinha de rosca', material:
pdo de trigo, aplicagdo:
culinaria em geral.

Pacote 1,00
KG

100

RS 10,21

RS 1.020,50

10

Mistura para preparo de bolo
sabores diversos.

KG

100

RS 5,83

RS 583,00

11

Refrigerante, material: d4gua
gasosa xarope, sabor: cola.
(Referéncia: Coca-Cola, Pepsi)

Garrafa
2,00 L

1000

RS 8,80

RS 88.000,00

12

Café, apresentacdo: torrado
moido, intensidade: intensa ou
extra forte, empacotamento:
vacuo.

Pacote
250,00 G

100

RS 8,19

RS 818,75

13

Farinha de trigo, grupo:
industrial, tipo: tipo 1, especial,
ingrediente  adicional: sem
fermento. (Descri¢do detalhada
e definicgdo de condigGes
minimas exigiveis para
aceitacdo e recebimento do
item constam na Norma
técnica MAR 71000/089).

KG

50

RS 7,00

RS 350,13

14

P30, base: de farinha de trigo
integral e centeio, tipo: de
forma, apresentagdo: fatiado,
tipo embalagem: embalagem
individual

Embalagem
500,00 G

150

RS 7,61

RS 1.141,50

15

Pao Francés Kg Congelado,

Embalagem |

200

RS 15,15

RS 3.030,67

Céamara Nacional de Modelos de Licitages e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletrdnico - Compras

Atualizagéo Julho/2021

2ded3



6{3 o d

(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n2 31/2022 do CelMNE.Y.......0.. )‘

/%Fls ZU:’" ‘:%

Pdo, base: de farinha de trigo
refinada, tipo: tipo frangés,
branco, de sal. Peso minimo 50
g por pao.

1,00 KG

\

Rubrics.

N . ?
Nermp

16

Leite condensado, tipo:
integral, ingrediente basico:
leite in natura, prazo validade
minimo: 12 meses. Deverd
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Caixa
395,00 G

200

RS 7,84

RS 1.568,67

17

Carne de ave in natura, tipo
animal: frango, tipo corte: filé
de peito, apresentacao:
fatiado, estado de
conservagao: congelado,
processamento: sem pele, sem
0550.

{Observacgoes do item: filé de
peito de frango congelado
(partes do peito do frango sem
0sso, sem cartilagem, sem
pele, e sem coagulos
sangiiineos). Apresentagao:
embalagem de 1kg. Descrigao
detalhada e definicdo de
condicbes minimas exigiveis
para aceitagdo e recebimento
do item constam na Norma
técnica MAR  71000/088E).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

300

RS 21,37

RS 6.411,00

18

Carne de ave in natura, tipo
animal: frango, tipo corte: coxa
e sobrecoxa, apresentagao:
inteiro, estado de conservacao:
congelada,processamento:
com pele, com 0sso.
(Observacdes do item: Coxa
com sobrecoxa de frango
congelada (parte da ave
(frango) formada pela tibia,
perénio, fémur e 0sso coxal,
envolvido o conjunto pelos
tecidos musculares
correspondentes).
Apresentacdo: embalagem de
1kg. DescricGo detalhada e
defini¢dio de condi¢cbes minimas
exigiveis para aceitacGo e
recebimento do item constam
na Norma técnica MAR

KG

300

RS 12,23

RS 3.669,00

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n2 31/2022 do CeIMNa

71000/088E, em  anexo).
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

Carne bovina in natura, tipo
corte: miolo ou coracdo da
alcatra, apresentacdo: peca
inteira, estado de conservacgao:
congelado.

(Observacbes do item: carne
bovina in natura, miolo de
alcatra, bovino macho, peca
congelada a -18%c pelo
processo de frio rdpido em
19 | tunel de congelamento, com
perda mdxima de peso no
degelo de 6% do peso liquido
informado na embalagem e
validade minima de doze meses
contados a partir da data de
entrega, embalado a vacuo, em
embalagem  individual  por
peca, reembalado em caixa de
papeldo  cintada).  Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

KG 300

RS 44,70

RS 13.410,00

Carne bovina in natura, tipo
corte: lagarto, apresentacdo:
peca inteira, estado de
conservagao: congelado.
(Observacdes do item:
carne bovina, Lombo Paulista
20 (Lagarto), 19 qualidade, sem KG 300
adicdo de sal, sem o0sso.
Apresentacdo: embalagem de
1kg, a vdcuo. Validade minima
de 12 meses a partir da data de
entrega). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

RS 34,36

RS 10.307,25

v

Carne suina in natura, tipo
corte: carré (bisteca),
apresentacao: fatiada,
processamento: com 0SSO,
estado de conservagao:
congelada.

21 (Observacées ___do KG 300
item: carne suina in natura,
bisteca, peca congelada a -
182c pelo processo de frio
rapido em tunel de
congelamento, com perda
mdxima de peso no degelo de

RS 16,53

RS 4.959,00

Céamara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultonia-Geral da Unido
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n2 31/2022 do CelMNa},@eﬁe“ﬁ LN

Vi

6% do peso liquido informado
na embalagem e validade
minima de doze meses a partir
da data de entrega, cortada
fina, embalada, reembalada
em caixa de papeldo cintada).
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

if&%;?ls. 204

\

Rubiricz |

\G,

NETME

22

Leguminosa, variedade: feijdo
preto, tipo 1.

KG

200

RS 8,33

RS 1.665,00

23

Arroz beneficiado, tipo:
parboilizado, subgrupo: polido,
classe: longo fino, qualidade:
tipo 1.

KG

200

RS 4,59

RS 918,00

24

Acucar, tipo: refinado,
coloracao: branca, prazo
validade minimo: 12 meses.

KG

300

RS 4,66

RS 1.396,50

25

Leite em pod, origem: de vaca,
teor gordura: integral,
solubilidade: ndo instantaneo.
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

200

RS 35,01

RS 7.002,50

26

Oleo vegetal comestivel, tipo:
puro, espécie vegetal: soja, tipo
qualidade: tipo 1.

Embalagem
500,00 ML

200

RS 11,07

RS 2.214,00

27

Macarrdo, teor de umidade:
massa seca, base da massa: de
farinha de trigo, ingredientes
adicionais: com ovos,
apresentacdo: espaguete.

Embalagem
500,00 G

100

RS 4,44

RS 443,50

28

Agua mineral natural, tipo:
sem gds, material embalagem:
plastico, tipo embalagem:
retornavel.

Garrafao
20,00 L

600

RS 7,81

RS 4.684,00

29

Massa de tomate, tipo: extrato
concentrado, composi¢do:
tradicional, apresentacao:
creme.

Embalagem
340G

100

RS 3,68

RS 368,25

30

Sal, tipo: refinado, aplicagdo:
alimenticia, caracteristicas
adicionais: teor minimo cloreto
de sédio 98,5%.

Pacote 1,00
KG

300

RS 1,56

RS 466,50

31

Legume in natura, tipo: batata
inglesa. (Observagdo para o
ftem: batata inglesa/ lavada /
lisa)

KG

200

RS 6,50

RS 1.299,50

32

Legume in  natura, tipo:
cenoura.

KG

200

RS 4,36

RS 871,50

33

Legume in natura, tipo: tomate
salada.(Observagdo para o

KG

200

RS 5,51

RS 1.102,50

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultona-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Preg&o Eletronico — Compras
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n¢® 31/2022 do CelMNa......ccuoe..... )

Iltem: tomate primeira
qualidade)

34

Legume in natura, tipo: cebola
roxa.

KG

200

RS 7,46

RS 1.492,67

35

Verdura in natura, tipo: alface
lisa.

KG

200

RS 5,40

RS 1.080,00

36

Condimento, tipo: alho,
apresentac¢ao: natural,
adicional: cabeca.(Observacdo
para o Item: alho, em cabega,
branco)

KG

200

RS 20,93

RS 4.186,50

37

Fruta, tipo: limao taiti,
apresentacdo: natural.

KG

200

RS 6,45

RS 1.289,50

38

Fruta, tipo: laranja péra,
apresentacdo: natural.

KG

400

RS 2,81

RS 1.122,00

39

Fruta, tipo: macad  fuji,
apresentagdo: natural.

KG

200

R$ 9,74

RS 1.948,50

40

Fruta, tipo: melancia vermelha,
apresentagdo:
natural.(Observagdo para o
Iltem: melancia paulista)

KG

400

RS 2,78

R$ 1.113,00

1.3.

Itens para entrega em Natal-RN:

ITEM

DESCRICAO

UN

QUANT

PRECO
MEDIO

VALOR TOTAL

41

Carne Processada Variedade:
Hamburguer, Tipo: Mista
(Carne De Frango e Bovina),
Sabor: Temperado, Estado De
Conservacao: Congelado(A),
(Embalagem de 56 Gramas).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

UN

1000

RS 1,41

RS 1.413,33

42

| Queijo, origem: De Vaca,

Variedade: Mugarela,
Apresentac¢do: Fatiado. Deverd
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

KG

500

RS 56,98

RS 28.488,33

43

Embutido, tipo: salsicha viena,
preparagao: defumada (hot
dog), estado de conservagdo:
resfriado(a). Devera apresentar
SIF conforme item 9.14 do
Edital.

KG

100

RS 14,59

RS 1.458,67

44

Gelatina alimenticia,
apresentagdo: po, sabor:
diversos, origem: animal.

Pacote
1,00 KG

100

RS 10,03

RS 1.002,50

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico — Compras
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n2 31/2022 do cmmmﬁ@‘.’f ....... ZU‘
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Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

f—

\ Hubrick

\
v

45

Creme de leite, teor gordura:
até 20% de gordura,
processamento: uht. Deverd
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embalagem
200,00G

500

RS 4,65

RS 2.323,33

" T:_\. Fa ot S
NESM
AL

46

Ovo galinha branco (Bandeja
com 30UN), Origem: Galinha,
Grupo: Branco, Classe: A, Tipo:
Grande. Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

CX ¢/30UN

100

RS 18,86

RS 1.886,33

47

Frios, variedade: presunto de
pernil, tipo preparagdo: cozido,
composicao: sem capa de
gordura, apresentacdo: peca
inteira, estado de conservagdo:
resfriado(a). Devera apresentar
SIF conforme item 9.14 do
Edital.

KG

400

RS 26,71

RS 10.684,00

48

Manteiga, tipo: extra,
composicdo: com sal. Deverd
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embalagem
500,00 G

100

RS 22,40

RS 2.239,50

49

"farinha de rosca", material:
do de trigo, aplicacdo:
p

culinaria em geral.

Pacote 1,00
KG

100

RS 9,65

RS 965,33

50

Mistura para preparo de bolo
sabores diversos.

KG

100

RS 5,78

RS 578,00

51

Refrigerante, material: dagua
gasosa xarope, sabor: cola.
(Referéncia: Coca-Cola, Pepsi)

Garrafa 2,00
L

1000

RS 9,09

RS 90.933,33

52

Café, apresenta¢do: torrado
moido, intensidade: intensa ou
extra forte, empacotamento:
vacuo.

Pacote
250,00 G

100

RS 7,94

RS 794,33

53

Farinha de trigo, grupo:
industrial, tipo: tipo 1, especial,
ingrediente  adicional: sem
fermento. (Descri¢ao detalhada
e definicgdo de condigcGes
minimas exigiveis para
aceitacdo e recebimento do
item constam na Norma
técnica MAR 71000/089).

KG

50

RS 6,98

RS 348,83

54

P30, base: de farinha de trigo
integral e centeio, tipo: de
forma, apresentagdo: fatiado,
tipo embalagem: embalagem
individual

Embalagem
500,00 G

150

RS 7,02

RS 1.052,50

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Uniao
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n2 31/2022 do CelMNa.................

P3o Francés Kg Congelado,
Pdo, base: de farinha de trigo
refinada, tipo: tipo frangés,
branco, de sal. Peso minimo 50
g por pao.

Embalagem 200
1,00 KG

55 R$ 1573 | RS 3.146,00

Leite condensado, tipo:
integral, ingrediente basico:
56 | leite in natura, prazo validade Caixa 200
minimo: 12 meses. Devera 395,00 G
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital. l
Carne de ave in natura, tipo |
animal: frango, tipo corte: filé
de peito, apresentacao:
fatiado, estado de
conservagao: congelado,
processamento: sem pele, sem
0sS0.

(Observagdes do item: filé de
peito de frango congelado
{partes do peito do frango sem
57 0sso, sem cartilagem, sem KG 300 RS 23,83 RS 7.150,00
pele, e sem coagulos
sanglineos). Apresentagdo:
embalagem de 1kg. Descricdo
detalhada e definicdo de
condicbes minimas exigiveis
para aceitagdo e recebimento
do item constam na Norma
técnica MAR  71000/088E).
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

RS 7,92 RS 1.583,33

Carne de ave in natura, tipo
animal: frango, tipo corte: coxa
e sobrecoxa, apresentacgdo:
inteiro, estado de conservagdo:
congelada,processamento:
com pele, com 0ss0.
(Observacbes do item: Coxa
com sobrecoxa de frango
congelada (parte da ave
58 (frango} formada pela tibia, KG 300 RS 15,08 RS 4.525,00
perbnio, fémur e osso coxal,
envolvido o conjunto pelos
tecidos musculares
correspondentes).
ApresentacGo: embalagem de
1kg. DescricGo detalhada e
defini¢do de condicbes minimas
exigiveis para aceitacGo e
recebimento do item constam | [

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consuttonia-Geral da Unido
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na  Norma técnica MAR )
71000/088E, em anexo).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

Carne bovina in natura, tipo
corte: miolo ou coracio da
alcatra, apresentacdo: peca
inteira, estado de conservacao:
congelado.

(Observacbes do item: carne
bovina in natura, miolo de
alcatra, bovino macho, pec¢a
congelada a -18°% pelo
processo de frio rdpido em
59 tunel de congelamento, com
perda mdxima de peso no
degelo de 6% do peso liquido
informado na embalagem e
validade minima de doze meses
contados a partir da data de
entrega, embalado a vdcuo, em
embalagem individual  por
peca, reembalado em caixa de
papeldo  cintada).  Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

KG

300

RS 43,94

RS 13.181,00

Carne bovina in natura, tipo
corte: lagarto, apresentacgado:
peca inteira, estado de
conservagao: congelado.
(Observacdes do item:
carne bovina, Lombo Paulista
(Lagarto), 19 qualidade, sem KG
adico de sal, sem osso.
ApresentacGo: embalagem de
1kg, a vdcuo. Validade minima
de 12 meses a partir da data de
entrega). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

60

300

RS 31,78

RS 9.534,00

Carne suina in natura, tipo
corte: carré (bisteca),
apresentagdo: fatiada,
processamento: com 0SSO,
estado de conservagao:
61 | congelada.

(Observacdes do
item: carne suina in natura,
bisteca, pec¢a congelada a -
189% pelo processo de frio
rapido em tunel de
congelamento, com perda

KG

300

RS 18,37

R$ 5.512,00

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n2 31/2022 do CelMNa.................

mdxima de peso no degelo de
6% do peso liquido informado
na embalagem e validade
minima de doze meses a partir
da data de entrega, cortada
fina, embalada, reembalada
em caixa de papeldo cintada).
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital. | |

62 ;fis:omlt?:;al, variedade: feijdo (G 200 RS 8,26 RS 1.652,00

Arroz beneficiado, tipo:
63 | parboilizado, subgrupo: polido,
classe: longo fino, qualidade:
tipo 1.

KG 200 RS 4,34 RS 868,67

| Agucar, tipo: refinado,
64 coloracdo: branca, prazo KG 300 RS 4,71 RS 1.412,00
validade minimo: 12 meses.

Leite em po, origem: de vaca,
teor gordura: integral,
solubilidade: ndo instantdneo. KG 200 RS 36,53 RS 7.306,00
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

65

Oleo vegetal comestivel, tipo:
puro, espécie vegetal: soja, tipo
qualidade: tipo 1.

Embalagem 200
900,00 ML

66 RS 11,02 RS 2.203,33

Macarrdo, teor de umidade:
massa seca, base da massa: de
farinha de trigo, ingredientes
adicionais: com ovos,
apresentacdo: espaguete. !

Embalagem 100
500,00 G

67 RS 4,46 RS 446,33

Agua mineral natural, tipo: i

68 | sem gas, material embalagem: Garrafdo 600
plastico, tipo embalagem: 20,00 L
retornavel.

RS 10,24 RS 6.144,00

Massa de tomate, tipo: extrato
69 | concentrado, composicao: | Embalagem 100
tradicional, apresentacgdo: 340G
creme.

RS 3,83 RS 383,33

Sal, tipo: refinado, aplicagao:
70 | alimenticia, caracteristicas | Pacote 1,00 300
adicionais: teor minimo cloreto KG
de sédio 98,5%.

RS 1,37 RS 410,00

Legume in natura, tipo: batata
71 | inglesa. (Observacdo para o KG 200
Iltem: batata inglesa/ lavada /
lisa)

72 | Legume in  natura, tipo: KG 200
cenoura. |

RS 6,84 RS 1.368,00

RS 4,98 RS 996,00

73 Legume in natura, tipo: tomate KG 200 RS 5,91 RS 1.182,00

Cémara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n? 31/2022 do CelM

-

/¢

Nafesa .

salada.(Observacdo para o
Item: tomate primeira
qualidade)

\ Rubrice

74 | Legume in natura, tipo: cebola KG 200
roxa.

RS 8,05

RS 410,00

" s

75 | Verdura in natura, tipo: alface KG 200
lisa.

RS 5,04

RS 1.007,33

Condimento, tipo: alho,
apresentacdo: natural,
adicional: cabega.(Observacdo
para o Item: alho, em cabeca,
branco)

76 KG 200

RS 21,02

RS 4.203,33

77 | Fruta, tipo: limdo (taiti, KG 200
apresentacdo: natural.

RS 7,60

RS 1.519,33

78 | Fruta, tipo: Ilaranja péra, KG 400
apresentacdo: natural.

RS 3,03

RS 1.213,33

79 Fruta, tipo: maca  fuji, KG 200
apresentacdo: natural.

R$ 10,36

RS 2.072,00

Fruta, tipo: melancia vermelha,
80 | apresentacao: KG 400
natural.(Observagdo para o
Item: melancia paulista)

RS 3,13

RS 1.250,67

1.4. Itens para entrega em Cabedelo-PB:

ITEM DESCRICAO UN QUANT

PRECO
MEDIO

VALOR TOTAL

Carne Processada Variedade:
Hamburguer, Tipo: Mista
(Carne De Frango e Bovina),
Sabor: Temperado, Estado De UN 1000
Conservacdo:  Congelado(A),
(Embalagem de 56 Gramas).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

81

RS 1,34

RS 1.335,00

Queijo, origem: De Vaca,
Variedade: Mugarela,
82 | Apresentacdo: Fatiado. Deverd KG
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

500

RS 40,95

RS 20.472,50

Embutido, tipo: salsicha viena,
preparacdo: defumada (hot
dog), estado de conservagdo: KG 100
resfriado(a). Deverd apresentar
SIF conforme item 9.14 do
Edital.

83

RS 11,06

RS 1.106,17

Gelatina alimenticia,
84 apresentacdo: po, sabor:
diversos, origem: animal.

Pacote 100
1,00 KG

RS 20,25

RS 2.024,50

Camara Nacional de Modelos de Licitagbes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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Atualizagéo: Julho/2021

11 de 43




(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n2 31/2022 do CelMNa.................

Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

85

Creme de leite, teor gordura:
até 20% de gordura,
processamento: uht. Deverd
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embalagem
200,00G

500

RS 3,62

RS 1.810,00

86

Ovo galinha branco (Bandeja
com 30UN), Origem: Galinha,
Grupo: Branco, Classe: A, Tipo:
Grande. Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

CX ¢/30UN

100

RS 17,95

RS 1.794,50

87

Frios, variedade: presunto de
pernil, tipo preparagao: cozido,
composi¢do: sem capa de
gordura, apresentagdo: peca
inteira, estado de conservagdo:
resfriado(a). Deverd apresentar
SIF conforme item 9.14 do
Edital.

KG

400

RS 28,95

RS 11.578,00

88

Manteiga, tipo: extra,
composigao: com sal. Deverd
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embalagem
500,00 G

100

RS 24,45

RS 2.444,50

89

“farinha de rosca", material:
pao de trigo, aplicacdo:
culinaria em geral.

Pacote 1,00
KG

100

RS 7,12

RS 712,00

90

Mistura para preparo de bolo
sabores diversos.

KG

100

RS 5,78

RS 578,00

91

Refrigerante, material: agua
gasosa xarope, sabor: cola.
(Referéncia: Coca-Cola, Pepsi)

Garrafa 2,00
L

1000

RS 8,29

RS 82.900,00

92

Café, apresentacdo: torrado
moido, intensidade: intensa ou
extra forte, empacotamento:
vacuo.

Pacote
250,00 G

100

RS 8,69

RS 869,00

93

Farinha de trigo, grupo:
industrial, tipo: tipo 1, especial,
ingrediente  adicional: sem
fermento. (Descri¢do detalhada
e definicdo de condigdes
minimas exigiveis para
aceitacdo e recebimento do
item constam na Norma
técnica MAR 71000/089).

KG

50

RS 4,89

RS 244,50

94

Pao, base: de farinha de trigo
integral e centeio, tipo: de
forma, apresentacdo: fatiado,
tipo embalagem: embalagem
individual

Embalagem
500,00 G

150

RS 8,09

RS 1.213,50

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultona-Geral da Unido
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n? 31/2022 do CelMNa..........

/{}@iéﬁa

95

Pao Francés Kg Congelado,
Pao, base: de farinha de trigo
refinada, tipo: tipo frangés,
branco, de sal. Peso minimo 50
g por pao.

Embalagem
1,00 KG

200

RS 11,99

RS 239800, |,

\ .0

NeIMR2

96

Leite condensado, tipo:
integral, ingrediente basico:
leite in natura, prazo validade
minimo: 12 meses. Deverd
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Caixa
395,00 G

200

RS 7,37

RS 1.474,00

97

Carne de ave in natura, tipo
animal: frango, tipo corte: filé
de peito, apresentacao:
fatiado, estado de
conservagao: congelado,
processamento: sem pele, sem
0550.

(Observagdes do item: filé de
peito de frango congelado
(partes do peito do frango sem
0sso, sem cartilagem, sem
pele, e sem coagulos
sangliineos). Apresentagdo:
embalagem de 1kg. Descri¢do
detalhada e definicdo de
condices minimas exigiveis
para aceitacdo e recebimento
do item constam na Norma
técnica MAR  71000/088E).
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

300

RS 22,85

RS 6.853,50

98

Carne de ave in natura, tipo
animal: frango, tipo corte: coxa
e sobrecoxa, apresentagao:
inteiro, estado de conservagao:
congelada,processamento:
com pele, com 0ss0.
(Observacdes do item: Coxa
com sobrecoxa de frango
congelada (parte da ave
(frango) formada pela tibia,
perénio, fémur e o0sso coxal,
envolvido o conjunto pelos
tecidos musculares
correspondentes).
Apresentacdo: embalagem de
1kg. Descricdo detalhada e
defini¢dio de condicbes minimas
exigiveis para aceitagdo e
recebimento do item constam

KG

300

RS 12,58

RS 3.775,00

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n2 31/2022 do CelMNa.................

na Norma técnica MAR
71000/088E, em anexo).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

Carne bovina in natura, tipo
corte: miolo ou coracdo da
alcatra, apresentacdo: peca
inteira, estado de conservagao:
congelado.

(Observacbes _do__item: carne
bovina in natura, miolo de
alcatra, bovino macho, pega
congelada a -18% pelo
processo de frio rdpido em
tunel de congelamento, com
perda mdxima de peso no
degelo de 6% do peso liquido
informado na embalagem e
validade minima de doze meses
contados a partir da data de
entrega, embalado a vdcuo, em
embalagem  individual  por
peca, reembalado em caixa de
papeldo  cintada). Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

99 KG

300

RS 48,45

RS 14.535,00

Carne bovina in natura, tipo
corte: lagarto, apresentacao:
peca inteira, estado de
conservagdo: congelado.
{Observacdes do item:
carne bovina, Lombo Paulista
100 | (Lagarto), 12 qualidade, sem KG
adicGo de sal, sem o0sso.
Apresentagdo: embalagem de
1kg, a vdcuo. Validade minima
de 12 meses a partir da data de
entrega). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

300

RS 31,49

RS 9.447,00

Carne suina in natura, tipo
corte: carré (bisteca),
apresenta¢do: fatiada,
processamento: com 0SS0,
estado de conservagao:
congelada.

{Observacbes do
item: carne suina in natura,
bisteca, pe¢a congelada a -
189 pelo processo de frio
rdpido em tunel de
congelamento, com perda

101 KG

I

300

RS 17,90

RS 5.370,00

Céamara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n? 31/2022 do CelMNa...

#
i

irerennses)

d

mdxima de peso no degelo de
6% do peso liguido informado
na embalagem e validade
minima de doze meses a partir
da data de entrega, cortada
fina, embalada, reembalada
em caixa de papeldo cintada).
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

k

A\

F
o

-:Fls, 2 W

Rubrica
3y

\
ey

102

Leguminosa, variedade: feijao
preto, tipo 1.

KG

200

RS 8,72

RS 1.744,00

103

Arroz beneficiado, tipo:
parboilizado, subgrupo: polido,
classe: longo fino, qualidade:
tipo 1.

KG

200

RS 4,92

RS 984,00

104

Aclcar, tipo: refinado,
coloragdo: branca, prazo
validade minimo: 12 meses.

KG

300

RS 3,95

R$ 1.185,00

105

Leite em po, origem: de vaca,
teor gordura: integral,
solubilidade: ndo instantaneo.
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

200

RS 38,80

RS 7.760,00

106

Oleo vegetal comestivel, tipo:
puro, espécie vegetal: soja, tipo
qualidade: tipo 1.

Embalagem
900,00 ML

200

RS 8,99

RS$ 1.798,00

107

Macarrao, teor de umidade:
massa seca, base da massa: de
farinha de trigo, ingredientes
adicionais: com ovos,
apresentacdo: espaguete.

Embalagem
500,00 G

100

RS 5,54

RS 554,00

108

Agua mineral natural, tipo:
sem gas, material embalagem:
pldstico, tipo embalagem:
retornavel.

Garrafao
20,00 L

600

RS 8,74

RS 5.244,00

109

Massa de tomate, tipo: extrato
concentrado, composicao:
tradicional, apresentacao:
creme.

Embalagem
340G

100

RS 2,93

RS 293,33

110

Sal, tipo: refinado, aplicagao:
alimenticia, caracteristicas
adicionais: teor minimo cloreto
de sodio 98,5%.

Pacote 1,00
KG

300

RS 1,63

RS 490,00

111

Legume in natura, tipo: batata
inglesa. (Observacdo para o
Item: batata inglesa/ lavada /
lisa)

KG

200

RS 6,64

RS 1.328,00

112

Legume in
cenoura.

natura, tipo:

KG

200

RS 4,65

RS 929,33

113

Legume in natura, tipo: tomate

KG

200

RS 3,39

RS 678,00

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n? 31/2022 do CelMNa........c........ )

salada.(Observa¢do para o
ltem: tomate primeira
qualidade)

114

Legume in natura, tipo: cebola
roxa.

KG

200

RS 5,99

RS 1.198,00

115

Verdura in natura, tipo: alface
lisa.

KG

200

RS 2,84

RS 568,00

116

Condimento, tipo: atho,
apresentacdo: natural,
adicional: cabega.(Observacao
para o ltem: alho, em cabeca,
branco)

KG

200

RS 22,90

RS 4.580,00

117

Fruta, tipo: limao taiti,
apresentacdo: natural.

KG

| 200

RS 7,44

RS 1.488,00

118

Fruta, tipo: laranja péra,
apresentacao: natural.

KG

400

RS 2,64

RS 1.056,00

119

Fruta, tipo: maca fuji,
apresentacao: natural.

KG

200

RS 9,45

RS 1.889,00

120

Fruta, tipo: melancia vermelha,
apresentacao:
natural.(Observagdo para o
item: melancia paulista)

KG

400

RS$ 2,29

RS 916,00

1.5.

Itens para entrega em Recife-PE:

ITEM

DESCRICAO

UN

| QUANT

PRECO
MEDIO

VALOR TOTAL

121

Carne Processada Variedade:
Hamburguer, Tipo: Mista
{Carne De Frango e Bovina),
Sabor: Temperado, Estado De
Conservacao: Congelado(A),
(Embalagem de 56 Gramas).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

UN

1000

RS 1,26

RS 1.259,31

122

Queijo, origem: De Vaca,
Variedade: Mucarela,
Apresentacdo: Fatiado. Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

KG

500

RS 49,96

RS 24.978,75

123

Embutido, tipo: salsicha viena,
preparacao: defumada (hot
dog), estado de conservagdo:
resfriado{a). Devera apresentar
SIF conforme item 9.14 do
Edital.

KG

100

RS 13,02

RS 1.301,92

124

Gelatina alimenticia,
apresentacgao: po, sabor:
diversos, origem: animal.

Pacote
1,00 KG

|
‘ 100

RS 11,39

RS 1.138,67
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n2 31/2022 do CelMNa................. )

Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

125

Creme de leite, teor gordura:
até 20% de gordura,
processamento: uht. Deverd
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embalagem
200,00G

500

|
RS 4,99 \‘—R@%%oh ‘ :

N

Y

Cofpyn”

126

Ovo galinha branco (Bandeja
com 30UN}, Origem: Galinha,
Grupo: Branco, Classe: A, Tipo:
Grande. Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

CX c/30UN

100

RS 20,15

RS 2.014,75

127

Frios, variedade: presunto de
pernil, tipo preparagdo: cozido,
compgsigao: sem capa de
gordura, apresentacdo: peca
inteira, estado de conservacdo:
resfriado(a). Deverd apresentar
SIF conforme item 9.14 do
Edital.

KG

400

RS 22,93

RS$ 9.172,00

128

Manteiga, tipo: extra,
composicao: com sal. Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embalagem
500,00 G

100

RS 19,47

RS 1.947,25

129

"farinha de rosca", material:
pao de trigo, aplicagdo:
culindria em geral.

Pacote 1,00
KG

100

RS 10,31

RS 1.030,75

130

Mistura para preparo de bolo
sabores diversos.

KG

100

RS 5,83

RS 583,00

131

Refrigerante, material: agua
gasosa xarope, sabor: cola.
{Referéncia: Coca-Cola, Pepsi)

Garrafa 2,00
L

1000

RS 8,87

RS 88.700,00

132

Café, apresentagdo: torrado
moido, intensidade: intensa ou
extra forte, empacotamento:
vdcuo.

Pacote
250,00 G

100

RS 8,03

RS 802,75

133

Farinha de trigo, grupo:
industrial, tipo: tipo 1, especial,
ingrediente  adicional: sem
fermento. (Descricao detalhada
e definicdo de condigdes
minimas exigiveis para
aceitacdo e recebimento do
item constam na Norma
técnica MAR 71000/089).

KG

50

RS 6,99

RS 349,63

134

Pdo, base: de farinha de trigo
integral e centeio, tipo: de
forma, apresentacdo: fatiado,
tipo embalagem: embalagem
individual

Embalagem
500,00 G

150

RS 6,94

[

RS 1.040,25
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n? 31/2022 do CelMNa........ccc.....

135

P30 Francés Kg Congelado,
P3o, base: de farinha de trigo
refinada, tipo: tipo frangés,
branco, de sal. Peso minimo 50
g por pao.

Embalagem
1,00 KG

200

RS 15,15

RS 3.030,67

136

Leite condensado, tipo:
integral, ingrediente basico:
leite in natura, prazo validade
minimo: 12 meses. Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Caixa
395,00 G

200

RS 7,50

RS 1.499,00

137

Carne de ave in natura, tipo
animal: frango, tipo corte: filé
de peito, apresentacdo:
fatiado, estado de
conservagao: congelado,
processamento: sem pele, sem
05S0.

{Observacdes do item: filé de
peito de frango congelado
{partes do peito do frango sem
0sso, sem cartilagem, sem
pele, e sem coagulos
sangliineos). Apresentacao:
embalagem de 1kg. Descrigdo
detalhada e definicdio de
condigdes minimas exigiveis
para aceita¢do e recebimento
do item constam na Norma
técnica MAR  71000/088E).
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

300

RS 21,39

RS 6.417,75

138

Carne de ave in natura, tipo
animal: frango, tipo corte: coxa
e sobrecoxa, apresentagdo:
inteiro, estado de conservacio:
congelada,processamento:
com pele, com 0ss0.
(Observacdes do _item: Coxa
com sobrecoxa de frango
congelada (parte da ave
(frango) formada pela tibia,
perbnio, fémur e osso coxal,
envolvido o conjunto pelos
tecidos musculares
correspondentes).
Apresentacdo: embalagem de
1kg. Descricdo detalhada e
definicdo de condi¢cbes minimas

exigiveis para aceitagdo e
recebimento do item constam |

KG

300

RS 11,81

RS 3.542,25
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n? 31/2022 do CelMNa.................. )

na Norma técnica MAR
71000/088E, em anexo).
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

Carne bovina in natura, tipo
corte: miolo ou coragio da
alcatra, apresentacdo: peca
inteira, estado de conservacgao:
congelado.

(Observacdes do_item: carne
bovina in natura, miolo de
alcatra, bovino macho, pega
congelada a -18°% pelo
processo de frio rdpido em
tunel de congelamento, com
perda mdxima de peso no
degelo de 6% do peso liquido
informado na embalagem e
validade minima de doze meses
contados a partir da data de
entrega, embalado a vdcuo, em
embalagem individual  por
peca, reembalado em caixa de
papeldo  cintada). Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

139 KG 300

RS 43,90

R$ 13.170,00

Carne bovina in natura, tipo
corte: lagarto, apresentacgao:
peca inteira, estado de
conservagao: congelado.
(Observacdes do item:
carne bovina, Lombo Paulista
140 | (Lagarto), 12 qualidade, sem KG 300
adicGo de sal, sem osso.
Apresentacdo: embalagem de
1kg, a vdcuo. Validade minima
de 12 meses a partir da data de
entrega). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

RS 34,23

RS 10.269,75

Carne suina in natura, tipo
corte: carré (bisteca),
apresentacao: fatiada,
processamento: com 0SSO,
estado de conservagao:
congelada.

(Observacoes do
item: carne suina in natura,
bisteca, pe¢a congelada a -
189 pelo processo de frio
rdpido em tunel de
congelamento, com perda

141 KG 300

RS 16,76

RS 5.026,50
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mdxima de peso no degelo de
6% do peso liquido informado
na embalagem e validade
minima de doze meses a partir
da data de entrega, cortada
fina, embalada, reembalada
em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

142

Leguminosa, variedade: feijdo
preto, tipo 1.

KG

200

RS 8,22

RS 1.643,00

143

Arroz beneficiado, tipo:
parboilizado, subgrupo: polido,
classe: longo fino, qualidade:
tipo 1.

KG

200

RS 4,67

RS 933,00

144

Aglcar, tipo: refinado,
coloracdo: branca, prazo
validade minimo: 12 meses.

KG

300

RS 4,48

RS 1.344,00

145

Leite em po, origem: de vaca,
teor gordura: integral,
solubilidade: ndo instantaneo.
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

200

RS 38,66

RS 7.731,50

146

Oleo vegetal comestivel, tipo:
puro, espécie vegetal: soja, tipo
qualidade: tipo 1.

Embalagem
900,00 ML

200

RS 11,15

RS 2.229,00

147

Macarrdo, teor de umidade:
massa seca, base da massa: de
farinha de trigo, ingredientes
adicionais: com ovos,
apresentacdo: espaguete.

Embalagem
500,00 G

100

RS 4,26

RS 426,00

148

Agua mineral natural, tipo:
sem gas, material embalagem:
plastico, tipo embalagem:
retornavel.

Garrafao
20,00 L

600

RS 7,81

RS 4.684,00

149

Massa de tomate, tipo: extrato
concentrado, composigao:
tradicional, apresentacao:
creme.

Embalagem
340G

100

RS 2,98

RS 298,25

150

Sal, tipo: refinado, aplicacdo:
alimenticia, caracteristicas
adicionais: teor minimo cloreto
de sddio 98,5%.

Pacote 1,00
KG

300

RS 1,54

RS 462,00

151

Legume in natura, tipo: batata
inglesa. (Observacdo para o
ltem: batata inglesa/ lavada /
lisa)

KG

200

RS 6,59

RS 1.318,00

152

Legume in
cenoura.

natura, tipo:

KG

200

RS 4,74

RS 947,00

153

Legume in natura, tipo: tomate

KG

200

RS 5,54

RS 1.108,00
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/'y
LS ™y

salada.(Observagdo para o
Iltem: tomate primeira
qualidade)

YEls, &

Rubrich

Legume in natura, tipo: cebola KG
roxa.

154 200

RS 6,94

\l
Rs DEa gy >

Verdura in natura, tipo: alface KG

155 .
lisa.

200

RS 5,28

RS 1.055,00

Condimento, tipo: alho,
apresentacdo: natural,
156 | adicional: cabega.(Observacao KG 200
para o ltem: alho, em cabega,
branco)

RS 19,23

RS 3.846,50

Fruta, tipo: Ilimao taiti, KG

157 =
apresentacdo: natural.

200

RS 6,67

RS 1.334,50

Fruta, tipo: laranja péra, KG

158 «
apresentagdo: natural.

400

RS 2,81

RS 1.122,00

Fruta, tipo: macga fuji, KG

159 ~
apresentacdo: natural.

200

RS 10,99

RS 2.198,50

Fruta, tipo: melancia vermelha,
apresentagao: KG
natural.(Observacdo para o
Iltem: melancia paulista)

160 400

RS 3,11

RS 1.245,33

1.6. Itens para entrega em Maceio-AL

ITEM DESCRICAO UN QUANT

PRECO
MEDIO

VALOR TOTAL

Carne Processada Variedade:
Hamburguer, Tipo: Mista
(Carne De Frango e Bovina),
Sabor: Temperado, Estado De UN 1000
Conservagao: Congelado{A),
(Embalagem de 56 Gramas).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

161

RS 1,28

RS 1.282,50

Queijo, origem: De Vaca,
Variedade: Mucarela,
162 | Apresentagdo: Fatiado. Devera KG
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

500

RS 54,08

RS 27.040,00

Embutido, tipo: salsicha viena,
preparagdo: defumada (hot
dog), estado de conservagdo: KG 100
resfriado(a). Deverd apresentar
SIF conforme item 9.14 do
Edital.

163

RS 13,23

RS 1.322,50

Gelatina alimenticia,
164 | apresentacdo: pé, sabor:
diversos, origem: animal.

Pacote 100
1,00 KG

RS 11,39

RS 1.138,67
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Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

165

Creme de leite, teor gordura:
até 20% de gordura,
processamento: uht. Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embalagem
200,00G

500

| RS 5,23

RS 2.612,50

166

Ovo galinha branco (Bandeja
com 30UN), Origem: Galinha,
Grupo: Branco, Classe: A, Tipo:
Grande. Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

CX ¢/30UN

100

RS 19,90

RS 1.989,75

167

Frios, variedade: presunto de
pernil, tipo preparagao: cozido,
composicdo: sem capa de
gordura, apresentacdo: pega
inteira, estado de conservagdo:
resfriado(a). Deverd apresentar
SIF conforme item 9.14 do
Edital.

KG

400

RS 22,33

RS 8.931,00

168

Manteiga, tipo: extra,
composi¢do: com sal. Deverd
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Embalagem
500,00 G

100

RS 19,80

RS 1.979,50

169

"farinha de rosca", material:
pao de trigo, aplicagdo:
culindria em geral.

Pacote 1,00
KG

100

RS 10,78

RS 1.077,67

170

Mistura para preparo de bolo
sabores diversos.

KG

100

RS 5,83

RS 583,00

17

Refrigerante, material: agua
gasosa xarope, sabor: cola.
{Referéncia: Coca-Cola, Pepsi)

Garrafa 2,00
L

1000

RS 8,83

RS 88.250,00

172

Café, apresentacdo: torrado
maoido, intensidade: intensa ou
extra forte, empacotamento:
vacuo.

Pacote
250,00 G

100

RS 7,93

RS 792,75

173

Farinha de trigo, grupo:
industrial, tipo: tipo 1, especial,
ingrediente  adicional: sem
fermento. (Descri¢dao detalhada
e definicdo de condicbes
minimas exigiveis para
aceitagdo e recebimento do
item constam na Norma
técnica MAR 71000/089).

KG

50

RS 7,14

RS 357,13

174

P30, base: de farinha de trigo |

integral e centeio, tipo: de
forma, apresentagdo: fatiado,
tipo embalagem: embalagem
individual

Embalagem
500,00 G

150

RS 7,16

RS 1.074,00
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n? 31/2022 do CelMNa

P3o Francés Kg Congelado, ;;‘Ey .I
Pdo, base: de farinha de trigo [ T Fls
175 | refinada, tipo: tipo frangés Embalagem 200 RS 15,15 ?S_LQE;O 67@5
’ L. ! 1,00 KG ’ \ S
branco, de sal. Peso minimo 50 \

g por pao.

Leite condensado, tipo:
integral, ingrediente basico:
leite in natura, prazo validade Caixa 200
minimo: 12 meses. Devera 395,00 G
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

Carne de ave in natura, tipo
animal: frango, tipo corte: filé
de peito, apresentagao:
fatiado, estado de
conservagao: congelado,
processamento: sem pele, sem
05S0.

{Observagdes do item: filé de
peito de frango congelado
(partes do peito do frango sem
177 | osso, sem cartilagem, sem KG 300 RS 21,87 RS 6.561,00
pele, e sem coagulos
sangiineos). Apresentacdo:
embalagem de 1kg. Descri¢do
detalhada e definicdo de {Q/
condicdes minimas exigiveis

para aceitacao e recebimento
do item constam na Norma
técnica MAR  71000/088E).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.
Carne de ave in natura, tipo
animal: frango, tipo corte: coxa
e sobrecoxa, apresentagao:
inteiro, estado de conservagao:
congelada,processamento:
com pele, com 0ss0.
(Observacbes do item: Coxa
com sobrecoxa de frango
congelada  (parte dao ave
178 | (frango) formada pela tibia, KG 300 | R$ 11,83 | R$3.549,75
perbnio, fémur e osso coxal,
envolvido o conjunto pelos
tecidos musculares
correspondentes).
Apresentacdo: embalagem de
1kg. Descrigdo detalhada e
defini¢do de condi¢bes minimas
exigiveis para aceitaglio e
recebimento do item constam

176 RS 7,11 RS 1.421,00
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na Norma técnica MAR
71000/088E, em anexo).
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

179

Carne bovina in natura, tipo
corte: miolo ou coragcao da
alcatra, apresentagdo: peca
inteira, estado de conservagao:
congelado.

{Observacbes do item: carne
bovina in natura, miolo de
alcatra, bovino macho, pega
congelada a -189% pelo
processo de frio rdpido em
tunel de congelamento, com
perda mdxima de peso no
degelo de 6% do peso liquido
informado na embalagem e
validade minima de doze meses
contados a partir da data de
entrega, embalado a vacuo, em
embalagem individual  por
peca, reembalado em caixa de
papeldo  cintada).  Devera
apresentar SIF conforme item
9.14 do Edital.

KG

300

RS 44,00

RS 13.200,00

180

Carne bovina in natura, tipo
corte: lagarto, apresentagdo:
pe¢a inteira, estado de
conservacao: congelado.
(Observacdes do item:
carne bovina, Lombo Paulista
(Lagarto), 12 qualidade, sem
adicdo de sal, sem osso.
Apresentacdo: embalagem de
1kg, a vdcuo. Validade minima
de 12 meses a partir da data de
entrega). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

300

RS 32,96

RS 9.887,25

181

Carne suina in natura, tipo
corte: carré (bisteca),
apresentagao: fatiada,
processamento: com 0SSO,
estado de conservagao:
congelada.

(Observacdes do
item: carne suina in natura,
bisteca, peca congelada a -
182 pelo processo de frio
rapido em tunel de
congelamento, com perda

KG

300

RS 17,04

RS 5.113,00
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madxima de peso no degelo de
6% do peso liquido informado
na embalagem e validade
minima de doze meses a partir
da data de entrega, cortada
fina, embalada, reembalada
em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

182

Leguminosa, variedade: feijdo
preto, tipo 1.

KG

200

RS 8,23

RS 1.645,00

183

Arroz beneficiado, tipo:
parboilizado, subgrupo: polido,
classe: longo fino, qualidade:
tipo 1.

KG

200

RS 4,53

RS 906,00

184

Acucar, tipo: refinado,
coloragao: branca, prazo
validade minimo: 12 meses.

KG

300

RS 4,61

RS 1.381,50°

185

Leite em po, origem: de vaca,
teor gordura: integral,
solubilidade: ndo instantaneo.
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

200

RS 37,42

RS 7.483,50

186

Oleo vegetal comestivel, tipo:
puro, espécie vegetal: soja, tipo
qualidade: tipo 1.

Embalagem
900,00 ML

200

RS 11,47

RS 2.294,00

187

Macarrdao, teor de umidade:
massa seca, base da massa: de
farinha de trigo, ingredientes
adicionais: com ovos,
apresentacdo: espaguete.

Embalagem
500,00 G

100

RS 4,31

RS 431,00

188

Agua mineral natural, tipo:
sem gds, material embalagem:
plastico, tipo embalagem:
retornavel.

Garrafao
20,00 L

600

RS 7,81

RS 4.684,00

189

Massa de tomate, tipo: extrato
concentrado, composigdo:
tradicional, apresentagdo:
creme.

Embalagem
340G

100

RS 3,28

RS 328,25

190

Sal, tipo: refinado, aplicagdo:
alimenticia, caracteristicas
adicionais: teor minimo cloreto
de sédio 98,5%.

Pacote 1,00
KG

300

RS 1,43

RS 429,00

191

Legume in natura, tipo: batata
inglesa. (Observagdo para o
item: batata inglesa/ lavada /
lisa)

KG

200

RS 6,75

RS 1.350,00

192

Legume in
cenoura.

natura, tipo:

KG

200

RS 4,59

RS$ 917,00

193

Legume in natura, tipo: tomate

KG

200

RS 5,17

RS 1.033,00
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salada.(Observagdo para o
item: tomate primeira
qualidade)

194 Legume in natura, tipo: cebola KG 200 RS 7.17 RS 1.434,00
roxa.

195 Xse;dura in natura, tipo: alface KG 200 RS 5,44 RS 1.087,00
Condimento, tipo: alho,
apresentacao: natural,

196 | adicional: cabega.{Observagdo KG 200 RS 18,96 RS 3.792,00
para o ltem: alho, em cabega,
branco)

197 Fruta, tlEO: limdo taiti, KG 200 RS 6,77 RS 1.354,50
apresentacdo: natural.

198 Fruta, t|p~o: laranja péra, KG 400 RS 2,78 RS 1.112,00
apresentacdo: natural.

199 | Fruta, tipo:  maca - fuji KG 200 | Rg925 | R$1.849,00
apresentacdo: natural.
Fruta, tipo: melancia vermelha,

200 | 2Presentacao: KG 400 | R$4,06 | R$1.623,00
natural.(Observagdo para o
Item: melancia paulista) ‘ ‘

1.6.1. Estimativas de consumo individualizadas, do 6rgdo gerenciador e érgdo(s) e
entidade(s) participantes encontram-se detathadas em tabela no apéndice I.

1.6.2. O orgao gerenciador do certame é o Centro de Intendéncia da Marinha em
Natal (CelMNa).

JUSTIFICATIVA: n3o havera cota reservada, conforme justificado no TERMO DE
JUSTIFICATIVA PARA NAO UTILIZACAO DE COTA RESERVADA, acostado aos autos do
processo.
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x__

1.10. O prazo de vigéncia da contratacdo ¢ de 12 (doze) meses contado,svdb(a) d°qu
aceite da Nota de Empenho prorrogavel na forma do art. 57, § 1°, da Lein :8 666/9 e
‘\ i ~‘““""-w- i
1.11. A existéncia de precos registrados n3o obriga a Administracio a‘,fnrmarL as

contratacbes que deles poderdo advir, facultando-se a realizacdo de I’fci__ggg
especifica para a contratacio pretendida, sendo assegurada ao beneficiirio do
registro a preferéncia de fornecimento em igualdade de condicoes.

1.12. Como metodologia para obtencio do preco de referéncia para a
contratacdo, utilizou-se a média dos valores obtidos na pesquisa de precos, sobre
um conjunto de trés ou mais precos.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A Justificativa e o objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizadas em Topico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRIGAO DA SOLUCAO:

3.1 A descri¢do da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. CLASSIFICAGAO DOS BENS COMUNS

4.1. Trata-se de aquisicdo de bem comum, a ser contratada mediante licitagdo, na
modalidade pregdo, em sua forma eletronica.

5. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

5.1. Ndo incidem critérios de sustentabilidade na presente licitagdo, conforme
justificativa:
Sustentabilidade: Nas aquisicbes e contratagdes governamentais, deve ser dada prioridade
para produtos reciclados e reciclaveis e para bens, servigos e obras que considerem critérios
compativeis com padrdes de consumo sustentaveis (artigo 79, XI, da Lei n. 12.305/2010 -
Politica Nacional de Residuos Sélidos), devendo ser observados, o Decreto n. 7.746/2012
(Regulamenta o art. 32 da Lei n. 8.666, de 21 de junho de 1993, para estabelecer critérios e
praticas para a promocdo do desenvolvimento sustentavel nas contrata¢des realizadas pela
administra¢do publica) e as Instru¢des Normativas SLTI/MP ns. 01/2010 (Dispde sobre os
critérios de sustentabilidade ambiental na aquisi¢do de bens, contratagdao de servigos ou
obras pela Administracdo Publica) e 02/2014 (DispOe sobre regras para a aquisicdo ou
locacdo de maquinas e aparelhos consumidores de energia pela Administragdo Publica
Federal direta, autarquica e fundacional, e uso da Etiqueta Nacional de Conservacao de
Energia (ENCE) nos projetos e respectivas edificagdes publicas federais novas ou que
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recebam retrofit), bem como os atos normativos editados pelos érgdos de protegdo ao meio

ambiente.

6. ENTREGA E CRITERIOS DE ACEITAGAO DO OBIETO.

6.1. O prazo de entrega dos bens é de 05 {cinco) dias, para os pedidos de rotina, e
3 (trés) dias uteis, para os pedidos de urgéncia, contados a partir da entrega, ao

fornecedor, do Pedido de Fornecimento (PF).

6.2. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega nao
podera ser inferior a 90 (noventa) (dias ou meses ou anos), ou a (metade, um tergo, dois
tercos etc.) do prazo total recomendado pelo fabricante.

6.3. Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 01 (um) dias, pelo(a)
responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior
verificacdo de sua conformidade com as especificacdes constantes neste Termo de
Referéncia e na proposta.

6.4. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo
com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo
ser substituidos no prazo de (72) horas, a contar da notificacdo da contratada, as suas
custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

6.5. Os bens serao recebidos definitivamente no prazo de 02 (dois) dias, contados
do recebimento provisdrio, apds a verificagdo da qualidade e quantidade do material e
consequente aceitagdao mediante termo circunstanciado.

6.5.1. Na hipotese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser
procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se
o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

6.6. O recebimento provisério ou definitivo do objeto nido exclui a
responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execu¢do do
contrato.

6.7. Os Pedidos de Fornecimento serdo realizados de forma independente por cada
Orgdo Participante, ao longo dos 12 meses de vigéncia das Atas de registro de Precos, nio
havendo estabelecimento de lote minimo de compra. Portanto, ressalta-se a possibilidade

de custos logisticos relevantes para fornecedores de localidades mais afastadas do
municipio de Natal-RN.

6.8. Ressalta-se que os fornecedores devem considerar, em suas propostas, que os
precos deverdo se manter por toda a vigéncia da Ata de Registro de Precos, podendo ser
aplicadas as sancbes administrativas devidas em caso de quebra do fornecimento ou
descumprimento de prazos.
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7. OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE

7.1.

7.2,

L . *’:,’."
’Q?Fls. 220 T%?i?}

Sdo obrigagdes da Contratante: Rubrica
7.1.1. receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Edftg@fm
anexos;
7.1.2. verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens

recebidos provisoriamente com as especificagdes constantes do Edital e da
proposta, para fins de aceitagdo e recebimento definitivo;

7.1.3. comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicdes, falhas ou
irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido,
reparado ou corrigido;

7.1.4. acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada,
através de comissdo/servidor especialmente designado;

7.1.5. efetuar o pagamento a Contratadano valor correspondente ao
fornecimento do objeto, no prazo e forma estabelecidos noEdital e seus anexos;

A Administracdo n3o respondera por quaisquer compromissos assumidos pela

Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execugdo do contrato, bem como por

qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus

empregados, prepostos ou subordinados.

7.3.

A Administracdo realizard pesquisa _de precos periodicamente, em prazo ndo

superior a 180 (cento e oitenta) dias, a fim de verificar a vantajosidade dos precos

registrados em Ata.

8. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

8.1.

A Contratada deve cumprir todas as obrigacGes constantes no Edital, seus

anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas

decorrentes da boa e perfeita execu¢do do objeto e, ainda:

8.1.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condigdes, conforme
especificacdes, prazo e local constantes no Termo de Referéncia e seus anexos,
acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicagbes
referentes a: marca, fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou

validade;

8.1.2. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de
acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cdodigo de Defesa do Consumidor (Lei
n2 8.078, de 1990);

8.1.3. substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste
Termo de Referéncia, o objeto com avarias ou defeitos;
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8.1.4. comunicar 3 Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro)
horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o

cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao;

8.1.5. manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade
com as obrigacdes assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagao
exigidas na licitagdo;

8.1.6. indicar preposto para representa-la durante a execugdo do contrato.

8.1.7. Manter atualizados o endereco, telefone, e-mail ou quaisquer outras

formas de comunicacio com o Orgido Gerenciador e Orgdos Participantes no

SICAF. A falta de contato atualizado para comunicacio sera motivacdo suficiente

para abertura de processo administrativo para, garantida a ampla defesa,

aplicacdo de sancdo administrativa.

818 (SUPRESSAO)-premevera-destinacio-final-ambientalmente adeguada;

-

’

Justificativa: ndo se aplica ao objeto a ser licitado

8.2. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro
de Fornecedores — SICAF, a empresa contratada deverd entregar ao setor responsdvel
pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdao dos
servigos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade
Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3)
certidées que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5)
Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do
Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

9. DA SUBCONTRATACAO

9.1. Ndo serd admitida a subcontratagdo do objeto licitatério.

10. DA ALTERACAO SUBJETIVA

10.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra
pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os
requisitos de habilitacdao exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais
clausulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e
haja a anuéncia expressa da Administracdo a continuidade do contrato.
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11. DO CONTROLE E FISCALIZACAO DAEXECUCAO i . ]
11.1. Nos termos do art. 67 Lei n? 8.666, de 1993, sera designado ﬁepreﬁf{@f‘f’;‘g‘“m’"}

para acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro proﬁm@odgjw 3/,/
8 -
ocorréncias relacionadas com a execugdo e determinando o que for neces g’

regularizacdo de falhas ou defeitos observados.

11.1.1. O recebimento de material de valor superior a RS 176.000,00 {cento e
setenta e seis mil reais) serad confiado a uma comissdo de, no minimo, 3 (trés)
membros, designados pela autoridade competente.

11.2. A fiscalizagdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade
da Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
resultante de imperfeicBes técnicas ou vicios redibitorios, e, na ocorréncia desta, nao
implica em corresponsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e prepostos, de
conformidade com o art. 70 da Lei n? 8.666, de 1993.

11.3. O representante da Administracdo anotara em registro préprio todas as
ocorréncias relacionadas com a execugdo do contrato, indicando dia, més e ano, bem
como o nome dos funciondrios eventualmente envolvidos, determinando o que for
necessario a regularizagdo das falhas ou defeitos observados e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

12. DO PAGAMENTO

12.1. O pagamento sera realizado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados
a partir do recebimento da Nota Fiscal ou Fatura, através de ordem bancaria, para
crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado. @/

12.1.1.  Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser
efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados da data da apresentacio
da Nota Fiscal, nos termos do art. 52, § 32, da Lei n? 8.666, de 1993.

12.2. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura quando o 6rgio
contratante atestar a execug¢ao do objeto do contrato.

12.3. A Nota Fiscal ou Fatura deverd ser obrigatoriamente acompanhada da
comprovagao da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao
SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos
sitios eletronicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666,
de 1993.

12.3.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do fornecedor
contratado, deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da
Instrugdo Normativa n? 3, de 26 de abril de 2018.
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12.4. Havendo erro na apresentag¢do da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes
a contratagdo, ou, ainda, circunstancia que impega a liquidacdo da despesa, como, por
exemplo, obrigacdo financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou
inadimpléncia, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-4 apds a
comprovagdo da regularizagdo da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a
Contratante.

12.5. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancéria para pagamento.

12.6. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para
verificar a manutencdo das condigdes de habilitagdo exigidas no edital.

12.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada,
sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias
teis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo
poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

12.8. Previamente a emissio de nota de empenho e a cada pagamento, a
Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensao
tempordria de participagdo em licitagdo, no dmbito do 6rgdo ou entidade, proibicao
de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instru¢do Normativa n2 3, de 26 de abril de 2018.

12.9. N3o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
contratante devera comunicar aos Orgdos responsaveis pela fiscalizagdo da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a
existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

12.10. Persistindo a irregularidade, a contratante deverd adotar as medidas
necessarias a rescisio contratual nos autos do processo administrativo

correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.

12.11. Havendo a efetiva execu¢do do objeto, os pagamentos serdo realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada ndo
regularize sua situacao junto ao SICAF.

10.11.1.Serd rescindido o contrato em execu¢do com a contratada inadimplente no
SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse
publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima

autoridade da contratante.

12.12. Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na
legislacdo aplicavel.
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12.12.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos

da Lei Complementar n? 123, de 2006, ndo sofrera a retencdo trlbt]rémrqu{
s

aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. N‘Q entanto 0 ,f

pagamento ficard condicionado a apresentagdo de comprovacio, po‘r me“i’ép ‘de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributério favorecido previsto na
referida Lei Complementar.

12.13.  Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada nio
tenha concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor devido deverd ser acrescido de
atualizagdo financeira, e sua apuracdo se fara desde a data de seu vencimento até a
data do efetivo pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5%
(meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo das
seguintes férmulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensagdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

| = (TX) | = (6/100) | =0,00016438
- - TX = Percentual da taxa anual = 6%
365
13. DO REAJUSTE @/
13.1. Os pregos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um

ano contado da data limite para a apresentagao das propostas.

13.2. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido da
CONTRATADA, os pregos iniciais serdao reajustados, mediante a aplicacdo, pela
CONTRATANTE, do indice IPCA, exclusivamente para as obrigagbes iniciadas e
concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte férmula (art. 52 do
Decreto n.2 1.054, de 1994):

R=V(I-12) /12, onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

12 = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente
a data fixada para entrega da proposta na licitacdo;

| = [ndice relativo ao més do reajustamento;
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13.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

13.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdao do indice de reajustamento, o
CONTRATANTE pagard a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagao
conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice
definitivo.

13.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o
definitivo.

13.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de
qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituigdo, o que vier a
ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

13.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo
novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de
termo aditivo.

13.8. O reajuste serd realizado por apostilamento.

14. DA GARANTIA DE EXECUCAO

14.1. Ndo havera exigéncia de garantia contratual da execugao.

Justificativa: A ndo exigéncia de garantia da execugdo decorre dos seguintes fatores:

Por se tratar de um Pregdo Eletronico na Sistematica de Registro de Pregos — SRP.

urbana, de modo que, em casos de imprevistos na obtencdo do objeto pelo
fornecedor, podera ser adquirido sem dificuldades e com celeridade.

1
|
[ O bem comum é facilmente encontrado nas areas comerciais de qualquer area
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1422 seguro-garantio- /""5”«5& 62%
14.2.3.  fianca-bancaria: {‘-—\“____»

15. A GARANTIA CONTRATUAL DOS BENS.

15.1. Nao havera garantia contratual dos bens.
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JUSTIFICATIVA: Registra-se tratar de aquisicdo de géneros alimenticios pelo sistema

de registro de precos. Nao sera exigida garantia de execucdo, nem mesmo garantia
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16. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS @“t'i 1*
16.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n? 10.520, de 2002, a

Contratada que:

a) falhar na execucdo do contrato, pela inexecugdo, total ou parcial, de quaisquer
das obrigacdes assumidas na contratacdo;

b) ensejar o retardamento da execuc¢do do objeto;
c) fraudar na execug¢do do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou

e} cometer fraude fiscal.

16.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragao

pode aplicar a CONTRATADA as seguintes sangdes:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das
obrigacdes contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que
ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

i} Multa:

(1) moratoéria de 2% (dois por cento por dia de atraso injustificado sobre o valor @/
da parcela inadimplida, até o limite de 10 (dez) dias;

(2) compensatoéria de 30% (trinta por cento) sobre o valor total do contrato, no
caso de inexecugdo total do objeto;

iii) Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

iv) San¢do de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido,
com o consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que
seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados;

Iz

16.3. A Sanc¢do de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv
também é aplicavel em quaisquer das hipdteses previstas como infragdo administrativa
neste Termo de Referéncia.
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16.4. As sangoes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv” e “v” poderdo ser aplicadas a
CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem
efetuados.

16.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n? 8.666, de

1993, as empresas ou profissionais que:

16.5.1. tenham sofrido condenacgdo definitiva por praticar, por meio dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

16.5.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da
licitagdo;

16.5.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a
Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

16.6. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurard o contraditorio e a ampla defesa a Contratada,
observando-se o procedimento previsto na Lei n? 8.666, de 1993, e subsidiariamente a
Lei n29.784, de 1999.

16.7. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos
valores a serem pagos, ou recothidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou
ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados
judicialmente.

16.7.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo
de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela
autoridade competente.

16.8. Caso o valor da multa nao seja suficiente para cobrir os prejuizos causados
pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente
judicialmente, conforme artigo 419 do Cdédigo Civil. '

16.9. A autoridade competente, na aplicagdo das sangGes, levara em consideracio a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano
causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

16.10. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de
pratica de infragdo administrativa tipificada pela Lei n? 12.846, de 12 de agosto de
2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do
processo administrativo necessdrias a apura¢do da responsabilidade da empresa
deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para
ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR.

16.11. A apuragdo e o julgamento das demais infragdes administrativas n3o
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consideradas como ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou estrl eilra ne.szg%;‘
termos da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirdo seu rit¢ normal h ac?/’ }
unidade administrativa. Rubrica /l

16.12. O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular doz\})&eswﬁ; /’
administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prewnzos ’5

Administracao Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica,
com ou sem a participa¢do de agente publico.

16.13. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

17. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR.

17.1. As exigéncias de habilitagao juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo
as usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

17.2. Os critérios de qualificagdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo
fornecedor estdo previstos no edital.

17.3. Os critérios de qualificacdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serio:

17.3.1. Comprovacao de aptiddo para o fornecimento de bens em
caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto desta
licitagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentagdo de atestados
fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

17.3.1.1. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os
atestados deverdo dizer respeito a contratos executados com as ﬁ
seguintes caracteristicas minimas:
17.3.1.1.1. Identificacdo do Contratante;
17.3.1.1.2.  Identificacao da Contratada;
17.3.1.1.3.  Valor da contratacdo;
17.3.1.1.4. Data da contratacao; e

17.3.1.1.5. Descricao do objeto da contratacao.

17.4. O critério de aceitabilidade de prego sera:

17.4.1. Valores unitarios: conforme planilha que consta no item 1.1 deste

instrumento.
17.5. O critério de julgamento da proposta é o menor prego por item .
17.6. As regras de desempate entre propostas sao as discriminadas no edital.
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18. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

£3

18.2. O custo estimado da contratacdo € de RS 675.158,97 (seiscentos e setenta e
cinco mil, cento e cinquenta e oito reais e noventa e sete sentavos).

18.1. Registra-se que esse valor é o somatdrio de todos os valores maximos
estimados e que nao se constitui em obrigatoriedade de aquisicio, mas sim de um
leque de possibilidades de aquisicdo no sistema de registro de precos.

18.1.

19.2. A indicagdo da dotagdo orgamentdria fica postergada para o momento da
assinatura do contrato ou instrumento equivalente.

20. DO TRANSPORTE SEGURO E SUSTENTAVEL
20.1. Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,

refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a
contaminacao e deterioracdo do produto.
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20.2. E_proibido manter no mesmo continente ou _transportar no-- mg_ 225”

pr———— }
i
¥

compartimento de um veiculo, alimentos e substancias estranhas que possam contamlna- @/ }
los ou corrompé-los. \ Rubrica  /
7

20.3. Excetuam-se da exigéncia do item anterior, os alimentos embaladas Lem t\l‘b
recipientes hermeticamente fechados, impermeaveis e resistentes, salvo com produtbs
toxicos.

20.4. Ndo_é permitido transportar, conjuntamente com os alimentos, pessoas e

animais.
20.5. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos.

20.6. Os veiculos de transporte de alimentos devem possuir Certificado de Vistoria,

de acordo com o Cédigo Sanitdrio vigente.

20.7. O veiculo de transporte de alimento deve ser mantido em perfeito estado de

conservacao e higiene.

20.8. Os métodos de higiene e desinfeccdo devem ser adequados as caracteristicas

dos produtos e meios de transportes, aprovados pela autoridade sanitdria competente.

20.9. O_transporte de produtos pereciveis deve ser de material liso, resistente,

impermeavel e atdxico, lavavel, aprovado pela autoridade sanitaria.

20.10. O veiculo deve possuir dispositivos de seguranca que impecam o derrame em

via publica de alimentos e/ou residuos sélidos e liquidos, durante o transporte.

20.11. Quando a natureza do alimento assim o exigir, deve ser colocado sobre

prateleiras e estrados removiveis, de forma a evitar danos e contaminacio.

20.12. Os materiais utilizados para protecdo e fixacdo da carga (cordas, encerados,

plasticos e outros) ndo devem constituir fonte de contaminacdo ou dano para o produto,

devendo os mesmos serem desinfetados juntamente com o veiculo de transporte. A?/
20.13. A carga e/ou descarga ndo devem apresentar risco de contaminacdo, dano ou

deterioracdo do produto e/ou matéria-prima alimentar.

20.14. Nio é permitido o transporte concomitante de matéria-prima ou produtos

alimenticios crus com alimentos prontos para 0 consumo, se 0s primeiros apresentarem

risco de contaminacao para esses ultimos.
20.15. Nao é permitido o transporte concomitante de dois ou mais produtos
alimenticios, se um deles apresentar risco de contaminacdo para os demais.

20.16. Os _equipamentos de refrigeracdo ndao devem apresentar riscos de

contaminacdo para o produto e devem garantir, durante o transporte, temperatura

adequada para 0 mesmo.

20.17. Os_alimentos pereciveis devem ser transportados em veiculo fechado,
dependendo da natureza sob:

20.18. refrigeracdo: ao redor de 42, ndo ultrapassando 62C;

20.19. resfriamento: ao redor de 6°2C ndo ultrapassando 102 ou conforme
especificacdo do fabricante expressa na rotulagem;

20.20. congelamento: ao redor de (-182) e nunca superior a (-152C)
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21. APENDICES

21.1 S3o parte integrante deste Termo de Referéncia, como se nele estivessem

transcritos, os seguintes apéndices:
I - Compéndio das necessidades das organizacdes;
Il — Relacdo com endereco, contato e hordrio de recebimento de géneros pelas
Organizacoes;
Ill - Modelo de Pedido de Fornecimento;
1V - Estudos Preliminares; e

V - Normas técnicas.

Natal, RN, em 08 de novembro de 2022.

TA ENZI DE OLIVE!
Primeiro-Tenente (IM)
Encarregada da Divisdao de Obtengao

o
m:
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APROVO: EI
0 L o Eiuu’icdé
presente Termo de Referéncia, de acordo com Art. 14, lI2 do Qet;.teto n®

10.024/2019, cuja finalidade é subsidiar os licitantes de todas as informacgdes necessgnas a -
participagdo no certame para o Registro de precos para eventual aquisicio de géneros
alimenticios em atendimento as necessidades das Organizacdes Militares subordinadas ao
Comando do 32 Distrito Naval (Com32DN) sediadas em Natal/RN, além de navios em
transito e nos portos das cidades de Fortaleza-CE, Cabedelo-PB, Recife-PE e Macei6-AL e
6rgdos participantes, por um periodo de 12 (doze) meses, a partir da data de assinatura da
Ata de Registro de Precos, estando presentes os elementos necessdrios a identificacdo do
objeto, seus custos e todos os critérios para participacdo de forma clara e concisa.

Natal, RN, em 08 de novembro de 2022.

>
RAL FERNAKDES

r de Despesa

%?B@gsﬁwco AFNSES s
Oy e Corveta (i)

Cpl 0586 D&s}%esa oubs2r:1uto
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Apéndice | do Anexo A - Compéndio Geral do Gerenciador e Participantes

MARINHA DO BRASIL
CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA EM NATAL
COMPENDIO DAS NECESSIDADES DO ORGAC GERENCIADOR, OM APOIADAS E PARTICIPANTES

Géneros 2022 (PGE SRP 31/2022)

ENTREGA EM | TTEM DESCRICAODETALHADA | Com3DN | GNNE | GptFNNa | CPRN | SSN-3 | HNNa | BNN | CEIMNA | ERMN | QIDE

Carne Processada Variedade: Hamburguer
Tipo: Mista (Carne De Frango e Bovina),
1 |[Sabor: Temperado, Estado De Conservagdo: 1000
Congelado(A), (Embalagem de 56 Gramas).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.
Queijo, origem: De Vaca, Variedade: e
Mucarela, Apresentagdo: Fatiado. Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.
Embutido, tipo: salsicha viena, preparagdo:
defumada (hot dog), estado de
3 |conservagdo: resfriado(a). Devera 100 100
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.
Gelatina alimenticia, apresentagdo: po,
sabor: diversos, origem: animal. Deverd
4 . 100 100
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.
Creme de leite, teor gordura: até 20% de
gordura, processamento: uht. Devera
5 ) 500
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

e

500 500

-
&

Ovo galinha branco (Bandeja com 30UN),
6 |Origem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: A, 100 100
Tipo: Grande. Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

=




Frios, variedade: presunto de pernil, tipo

preparagao: cozido, composi¢do: sem capa
de gordura, apresentagdo: pega inteira,
estado de conservagdo: resfriado(a).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

400

Manteiga, tipo: extra, composi¢do: com sal.
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

100

i
e
G

100

"farinha de rosca", material: pao de trigo,
aplicagdo: culinaria em geral.

100

100

10

Mistura para preparo de bolo sabores
diversos.

100

100

1

Refrigerante, material: 4gua gasosa xarope,
sabor: cola. (Referéncia: Coca-Cola, Pepsi)

1000

1.000

12

Café, apresentagdo: torrado moido,
intensidade: intensa ou extra forte,
empacotamento: vacuo.

100

100

13

Farinha de trigo, grupo: industrial, tipo:
tipo 1, especial, ingrediente adicional: sem
fermento. (Descrigdo detalhada e definicdo
de condicbes minimas exigiveis para
aceitacdo e recebimento do item constam
na Norma técnica MAR 71000/089).

50

14

Pdo, base: de farinha de trigo integral e
centeio, tipo: de forma, apresentagdo:
fatiado, tipo embalagem: embalagem
individual

150

150

15

P3o Francés KG Congelado, P3o, base: de
farinha de trigo refinada, tipo: tipo frangés,
branco, de sal. Peso minimo 50 g por pao.

200

200




16

Leite condensado, tipo: integral,
ingrediente bdsico: leite in natura, prazo
validade minimo: 12 meses. Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

200

17

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: filé de peito, apresentacdo:
fatiado, estado de conservag¢do: congelado,
processamento: sem pele, sem 0ss0.
{Observacdes do item: filé de peito de
frango congelado (partes do peito do
frango sem o0sso, sem cartilagem, sem pele,
e sem coagulos sangiiineos). Apresentacgdo:
embalagem de 1kg. Descricao detalhada e
definicdo de condigGes minimas exigiveis
para aceitagdo e recebimento do item
constam na Norma técnica MAR
71000/088E). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital

300

G
G
e

i

G

i

i8

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: coxa e sobrecoxa, apresentagdo:
inteiro, estado de conservagdo:
congelada,processamento: com pele, com
0ss0. (Observacdes do item: Coxa com
sobrecoxa de frango congelada (parte da
ave (frango) formada pela tibia, perdnio,
fémur e osso coxal, envolvido o conjunto
pelos tecidos musculares correspondentes).
Apresentacdo:  embalagem de  1kg.
Descricdo detalhada e definicdo de
condi¢des minimas exigiveis para aceitagdo
e recebimento do item constam na Norma
técnica MAR 71000/088E, em anexo).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital

300

G
e




FORTALEZA-CE

19

Carne bovina in natura, tipo corte: miolo ou
cora¢do da alcatra, apresentacdo: pega
inteira, estado de conserva¢do: congelado.
(ObservacBes do item: carne bovina in
natura, miolo de alcatra, bovino macho,
peca congelada a -182c pelo processo de
frio répido em tunel de congelamento, com
perda méxima de peso no degelo de 6% do
peso liguido informado na embalagem e
validade minima de doze meses contados a
partir da data de entrega, embalado a
vacuo, em embalagem individual por peca,
reembalado em caixa de papeldo cintada).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

300

i

G
i

i
T
G

20

Carne bovina in natura, tipo corte: lagarto
apresentacdo: pega inteira, estado de
conservagao: congelado. (Observagdes do
item: carne bovina, Lombo Paulista
(Lagarto), 12 qualidade, sem adi¢do de sal,
sem 0ss0. Apresentacdo: embalagem de
1kg, a vacuo. Validade minima de 12 meses
a partir da data de entrega). Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.




Carne suina in natura, tipo corte: carré
(bisteca), apresentacao: fatiada,
processamento: com o0sso, estado de
conservagao: congelada. (Observagbes do
item: carne suina in natura, bisteca, peca

e

=
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i
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e
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=
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i
i

e
i

congelada a - 182c pelo processo de frio zzgggg@
rapido em tunel de congelamento, com §§§§§§§
erda mdxima de peso no degelo de 6% do .
a P e e ¢ ’ 300 -
peso liquido informado na embalagem e e
validade minima de doze meses a partir da § .
data de entrega, cortada fina, embalada,
reembalada em caixa de papeldo cintada). 1
Devera apresentar SIF conforme item 9.14 i
do Edital.
22 200 200
Leguminosa, variedade: feijdo preto, tipo 1.
Arroz beneficiado, tipo: parboilizado,
) subgrupo: polido, classe: longo fino, 200 200
qualidade: tipo 1.
2 Acucar, tipo: refinado, coloragdo: branca, 300 300
prazo validade minimo: 12 meses.
Leite em p6, origem: de vaca, teor gordura:
integral, solubilidade: ndo instantaneo.
25 [MeE . 200 200
Devera apresentar SIF conforme item 9.14 Loere
do Edital
2 N
T i
e | mie N
§§$$@$&§
26 . . 200
Oleo vegetal comestivel, tipo: puro, e
P . . . . e e
espécie vegetal: soja, tipo qualidade: tipo 1. ke
Macarrdo, teor de umidade: massa seca, |
base da massa: de farinha de trigo, §§§
27 | R . R 100 1
ingredientes adicionais: com ovos, .
apresentagdo: espaguete §§§@




Agua mineral natural, tipo: sem gés,

28 600 600
material embalagem: plastico, tipo
embalagem: retornavel.
Massa de tomate, tipo: extrato _

29  |concentrado, composi¢do: tradicional, 100 100
apresentagcdo: creme.
Sal, tipo: refinado, aplicagdo: alimenticia,

30 |caracteristicas adicionais: teor minimo 300 300
cloreto de sédio 98,5%.
Legume in natura, tipo: batata inglesa.

31 |(Observagdo para o ltem: batata inglesa/ 200 200
lavada / lisa)

32 [Legume in natura, tipo: cenoura. 200 200
Legume in natura, tipo: tomate §

33 |salada.(Observacdo para o ltem: tomate 200 200
primeira qualidade)

34 [Legume in natura, tipo: cebola roxa. 200 200

35 [Verdurain natura, tipo: alface lisa. 200 200
Condimento, tipo: alho, apresentacdo:

36 |natural, adicional: cabega.(Observacdo para 200 200
o Item: alho, em cabeca, branco)

37 |Fruta, tipo: limdo taiti, apresentacdo: 200 200
natural.

38 Fruta, tipo: laranja péra, apresentagdo: 400 400
natural.

- Fruta, tipo: maga fuji, apresentacdo: 200 200

natural.




40

Fruta, tipo: melancia vermelha,
apresentacdo: natural.(Observagao para o
Item: melancia paulista)

400

41

Carne Processada Variedade: Hamburguer
Tipo: Mista (Carne De Frango e Bovina),
Sabor: Temperado, Estado De Conservagao:
Congelado(A), (Embalagem de 56 Gramas).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

1000

i

42

Queijo, origem: De Vaca, Variedade:
Mugarela, Apresenta¢do: Fatiado. Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

500

43

Embutido, tipo: salsicha viena, preparagdo:
defumada (hot dog), estado de
conservagao: resfriado(a). Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

100

Gelatina alimenticia, apresentagdo: po,
sabor: diversos, origem: animal. Deverd
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

100

45

Creme de leite, teor gordura: até 20% de
gordura, processamento: uht. Deverd
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

500

46

Ovo galinha branco {Bandeja com 30UN),
Origem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: A,
Tipo: Grande. Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

100

47

Frios, variedade: presunto de pernil, tipo
preparacdo: cozido, composigdo: sem capa
de gordura, apresentagcdo: peca inteira,
estado de conservagdo: resfriado(a).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

400

Manteiga, tipo: extra, composigdo: com sal.
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

100

2OLIGNY
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49

"farinha de rosca", material: pao de trigo,
aplicagdo: culinaria em geral.

100

100

Mistura para preparo de bolo sabores
diversos.

100

100

51

Refrigerante, material: 4gua gasosa xarope,
sabor: cola. (Referéncia: Coca-Cola, Pepsi)

1000

1000

52

Café, apresentacdo: torrado moido,
intensidade: intensa ou extra forte,
empacotamento: vécuo.

100

100

53

Farinha de trigo, grupo: industrial, tipo:
tipo 1, especial, ingrediente adicional: sem
fermento. (Descri¢do detalhada e definigdo
de condigbes minimas exigiveis para
aceitagdo e recebimento do item constam
na Norma técnica MAR 71000/089).

50

P3o, base: de farinha de trigo integral e
centeio, tipo: de forma, apresentacdo:
fatiado, tipo embalagem: embalagem
individua!

150

150

55

P3o Francés KG Congelado, P3o, base: de
farinha de trigo refinada, tipo: tipo frangés,
branco, de sal. Peso minimo 50 g por pado.

200

200

56

Leite condensado, tipo: integral,
ingrediente basico: leite in natura, prazo
validade minimo: 12 meses. Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

200

200




NATAL - RN

57

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: filé de peito, apresentagdo:
fatiado, estado de conservagdo: congelado,
processamento: sem pele, sem 0sso.
(Observagdes do item: filé de peito de
frango congelado (partes do peito do
frango sem osso, sem cartilagem, sem pele,
e sem coagulos sangiineos). Apresentagdo:
embalagem de 1kg. Descricdo detalhada e
definicdo de condi¢cGes minimas exigiveis
para aceitagao e recebimento do item
constam na Norma técnica MAR
71000/088E). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital

300

i
G
i
G

58

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: coxa e sobrecoxa, apresentacdo:
inteiro, estado de conservagao:
congelada,processamento: com pele, com
0ss0. (ObservagGes do item: Coxa com
sobrecoxa de frango congelada (parte da
ave (frango) formada pela tibia, perdnio,
fémur e osso coxal, envolvido o conjunto
pelos tecidos musculares correspondentes).
Apresentagdo:  embalagem de  1kg.
Descrigdo detathada e definicdo de
condi¢gdes minimas exigiveis para aceitagdo
e recebimento do item constam na Norma
técnica MAR 71000/088E, em anexo).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital

300




59

Carne bovina in natura, tipo corte: miolo ou
coragdo da alcatra, apresentacdo: peca
inteira, estado de conservagdo: congelado.
(ObservagBes do item: carne bovina in
natura, miolo de alcatra, bovino macho,
pe¢a congelada a -182c pelo processo de
frio rapido em tunel de congelamento, com
perda maxima de peso no degelo de 6% do
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses contados a
partir da data de entrega, embalado a
vacuo, em embalagem individual por peca,
reembalado em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

300

G

60

Carne bovina in natura, tipo corte: lagarto
apresentagdo: peca inteira, estado de
conservacao: congelado. (Observagdes do
item: carne bovina, Lombo Paulista
(Lagarto), 12 qualidade, sem adi¢do de sal,
sem 0ss0. Apresentagdo: embalagem de
1kg, a vacuo. Validade minima de 12 meses
a partir da data de entrega). Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.




61

Carne suina in natura, tipo corte: carré
(bisteca), apresentacdo: fatiada,
processamento: com o0sso, estado de
conservagdo: congelada. (Observa¢des do
item: carne suina in natura, bisteca, peca
congelada a - 182c pelo processo de frio
rapido em tunel de congelamento, com
perda maxima de peso no degelo de 6% do
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses a partir da
data de entrega, cortada fina, embalada,
reembalada em caixa de papeldo cintada).
Deveréd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

300

i

i
i

G
G

T

62

Leguminosa, variedade: feijdo preto, tipo 1.

200

63

Arroz beneficiado, tipo: parboilizado,
subgrupo: polido, classe: longo fino,
qualidade: tipo 1.

200

Acucar, tipo: refinado, coloragdo: branca,
prazo validade minimo: 12 meses.

300

65

Leite em pd, origem: de vaca, teor gordura:
integral, solubilidade: ndo instantaneo.
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital

200

66

Oleo vegetal comestivel, tipo: puro,
espécie vegetal: soja, tipo qualidade: tipo 1.

200

67

Macarrdo, teor de umidade: massa seca,
base da massa: de farinha de trigo,
ingredientes adicionais: com ovos,
apresentagdo: espaguete

100

Agua mineral natural, tipo: sem gés,
material embalagem: plastico, tipo
embalagem: retorndvel.

600

69

Massa de tomate, tipo: extrato
concentrado, composi¢do: tradicional,
apresentagdo: creme.

100

Yo
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3

h

L




Sal, tipo: refinado, aplicagdo: alimenticia,

70 |caracteristicas adicionais: teor minimo 300 300
cloreto de sodio 98,5%.
Legume in natura, tipo: batata inglesa.

71 |(Observacdo para o Item: batata inglesa/ 200 200
lavada / lisa)

72 |Legume in natura, tipo: cenoura. 200 200
Legume in natura, tipo: tomate .

ki
73 |salada.{Observacdo para o Item: tomate 200 200
i

primeira qualidade)

74 |[Legume in natura, tipo: cebola roxa. 200 200

75 |Verdurain natura, tipo: alface lisa. 200 200
Condimento, tipo: alho, apresentacado:

76 |natural, adicional: cabeca.(Observagdo para 200 200
o ltem: alho, em cabega, branco)
Fruta, tipo: limdo taiti, apresentagdo:

1 e P ¢ 200 200
natural.
Fruta, tipo: laranja péra, apresentacdo:

78 uta, tip ja péra, apresentacdo 200 400
natural.
Fruta, tipo: maga fuji, apresentagdo:

79 IPO: Mags fujl, ap ¢ 200 200
natural.
Fruta, tipo: melancia vermelha,

80 |apresentagdo: natural.(Observacdo para o 400 400
ltem: melancia paulista)
Carne Processada Variedade: Hamburguer
Tipo: Mista (Carne De Frango e Bovina),

81 |Sabor: Temperado, Estado De Conservagdo: 1000 1.000

Congelado(A), (Embalagem de 56 Gramas).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.




82

Queijo, origem: De Vaca, Variedade:
Mucarela, Apresentacdo: Fatiado. Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

500

o

83

Embutido, tipo: salsicha viena, preparagdo:
defumada (hot dog), estado de
conservag3o: resfriado(a). Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

100

Gelatina alimenticia, apresentacdo: pog,
sabor: diversos, origem: animal. Deverd
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

100

85

Creme de leite, teor gordura: até 20% de
|gordura, processamento: uht. Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

500

86

Ovo galinha branco (Bandeja com 30UN),
Origem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: A,
Tipo: Grande. Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

100

100

87

Frios, variedade: presunto de pernil, tipo
preparagdo: cozido, composicdo: sem capa
de gordura, apresentagdo: pec¢a inteira,
estado de conservacdo: resfriadof(a).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

400

s

i
i

Manteiga, tipo: extra, composigdo: com sal.
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

100

89

"farinha de rosca", material: pdo de trigo,
aplicagdo: culindria em geral.

100

G
G
&

Mistura para preparo de bolo sabores
diversos.

100

l@

91

Refrigerante, material: 4gua gasosa xarope,
sabor: cola. {Referéncia: Coca-Cola, Pepsi)

1000
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92

Café, apresentacdo: torrado moido,
intensidade: intensa ou extra forte,
empacotamento: vacuo.

100

93

Farinha de trigo, grupo: industrial, tipo:
tipo 1, especial, ingrediente adicional: sem
fermento. (Descrigdo detalhada e definigdo
de condigbes minimas exigiveis para
aceitacdo e recebimento do item constam
na Norma técnica MAR 71000/089).

50

e
e

94

Pdo, base: de farinha de trigo integral e
centeio, tipo: de forma, apresentagdo:
fatiado, tipo embalagem: embalagem
individual

150

95

P&o Francés KG Congelado, Pio, base: de
farinha de trigo refinada, tipo: tipo frangés,
branco, de sal. Peso minimo 50 g por pdo.

200

s

Leite condensado, tipo: integral,
ingrediente basico: leite in natura, prazo
validade minimo: 12 meses. Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

200

Lk

200

97

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: filé de peito, apresentagdo:
fatiado, estado de conservagdo: congelado,
processamento: sem pele, sem 0sso.
(Observagdes do item: filé de peito de
frango congelado (partes do peito do
frango sem osso, sem cartilagem, sem pele,
e sem coagulos sangiineos). Apresentagdo:
embalagem de 1kg. Descrigdo detalhada e
definigdo de condigGes minimas exigiveis
para aceitagdo e recebimento do item
constam na Norma técnica MAR
71000/088E). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital

300

300




CABEDELO - PB

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: coxa e sobrecoxa, apresentacdo:
inteiro, estado de conservagao:
congelada,processamento: com pele, com
0ss0. (ObservagSes do item: Coxa com
sobrecoxa de frango congelada (parte da
ave (frango) formada pela tibia, perénio,
fémur e osso coxal, envolvido o conjunto
pelos tecidos musculares correspondentes).
Apresentagdao:  embalagem de  1lkg.
Descricdo detalhada e definicdo de
condigdes minimas exigiveis para aceitacdo
e recebimento do item constam na Norma
técnica MAR 71000/088E, em anexo).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital

300

Carne bovina in natura, tipo corte: miolo ou
coracdo da alcatra, apresentagdo: pega
inteira, estado de conservagdo: congelado.
(Observagdes do item: carne bovina in
natura, miolo de alcatra, bovino macho,
peca congelada a -182c pelo processo de
frio rapido em tunel de congelamento, com
perda maxima de peso no degelo de 6% do
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses contados a
partir da data de entrega, embalado a
vacuo, em embalagem individual por pega,
reembalado em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

300
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100

Carne bovina in natura, tipo corte: lagarto
apresentacdo: pega inteira, estado de
conservagdo: congelado. {ObservacGes do
item: carne bovina, Lombo Paulista
(Lagarto), 12 qualidade, sem adicdo de sal,
sem o0sso. Apresentacdo: embalagem de
1kg, a vacuo. Validade minima de 12 meses
a partir da data de entrega). Deverd
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

i

101

Carne suina in natura, tipo corte: carré
(bisteca), apresentacdo: fatiada,
processamento: com o0sso, estado de
conservagao: congelada. {Observagdes do
item: carne suina in natura, bisteca, peca
congelada a - 182c pelo processo de frio
rapido em tunel de congelamento, com
perda maxima de peso no degelo de 6% do
peso liguido informado na embalagem e
validade minima de doze meses a partir da
data de entrega, cortada fina, embalada,
reembalada em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

300

102

Leguminosa, variedade: feijdo preto, tipo 1.

200

200

103

Arroz beneficiado, tipo: parboilizado,
subgrupo: polido, classe: longo fino,
qualidade: tipo 1.

200

104

Aglicar, tipo: refinado, coloragdo: branca,
prazo validade minimo: 12 meses.

300

105

Leite em p6, origem: de vaca, teor gordura:
integral, solubilidade: ndo instantaneo.
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital

200

200

i
i




106 |Oleo vegetal comestivel, tipo: puro, 200 200
espécie vegetal: soja, tipo qualidade: tipo 1.
Macarrido, teor de umidade: massa seca,
base da massa: de farinha de trigo,
107 [ ¢ cetan & 100 100
ingredientes adicionais: com ovos,
apresentacdo: espaguete
Agua mineral natural, tipo: sem gas, i
108 |material embalagem: plastico, tipo 600 600
embalagem: retornavel.
Massa de tomate, tipo: extrato
109 |concentrado, composi¢do: tradicional, 100 100
apresentagdo: creme.
Sal, tipo: refinado, aplicagdo: alimenticia,
110 |caracteristicas adicionais: teor minimo 300 300
cloreto de sédio 98,5%.
Legume in natura, tipo: batata inglesa.
111 |(Observagdo para o item: batata inglesa/ 200 200
lavada / lisa) s
.
112 [Legume in natura, tipo: cenoura. 200 . s
Legume in natura, tipo: tomate o
R S
113 |salada.{Observagdo para o Item: tomate 200 ”z‘”ﬁ&”
primeira qualidade) .
114 |Legume in natura, tipo: cebola roxa. 200 200
115 |Verdura in natura, tipo: alface lisa. 200 200
Condimento, tipo: alho, apresentagao:
116 |natural, adicional: cabega.(Observagdo para 200 200
o Item: alho, em cabega, branco)
Fruta, tipo: limdo taiti, apresentagdo: :
117 P P ¢ 200 200
natural.
e Fruta, tipo: laranja péra, apresentagao: 200 400
natural.
Fruta, tipo: maga fuji, apresentagdo:
119 po: macd full. ab ¢ 200 200

natural.

T,

/‘ e,
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120

Fruta, tipo: melancia vermelha,
apresentagdo: natural.(Observagdo para o
Item: melancia paulista)

400

121

Carne Processada Variedade: Hamburguer
Tipo: Mista (Carne De Frango e Bovina),
Sabor: Temperado, Estado De Conservacgdo:
Congelado{A), (Embalagem de 56 Gramas).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

1000

G
i
i
G

G

1.000

i

122

Queijo, origem: De Vaca, Variedade:
Mucarela, Apresenta¢do: Fatiado. Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

500

123

Embutido, tipo: salsicha viena, preparacdo:
defumada (hot dog), estado de
conservagdo: resfriado(a). Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

100

i

124

Gelatina alimenticia, apresentagdo: po,
sabor: diversos, origem: animal. Devera
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

100

i
i

125

Creme de leite, teor gordura: até 20% de
gordura, processamento: uht. Deverd
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

500

126

Ovo galinha branco (Bandeja com 30UN),
Origem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: A,
Tipo: Grande. Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

100

100

127

Frios, variedade: presunto de pernil, tipo
preparagdo: cozido, composigdo: sem capa
de gordura, apresentagdo: peg¢a inteira,
estado de conservagdo: resfriado(a).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

400

128

Manteiga, tipo: extra, composi¢do: com sal.
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

100

100




’ ?

"farinha de rosca”, material: pao de trigo,
129 | 'arinna de rosca P & 100 100
aplicagdo: culindria em geral.

Mistura para preparo de bolo sabores

130
diversos.

100 100

131 |Refrigerante, material: dgua gasosa xarope, 1000 lﬂﬂﬂ
sabor: cola. (Referéncia: Coca-Cola, Pepsi)

Café, apresentacdo: torrado moido,
132 |intensidade: intensa ou extra forte, 100 100
empacotamento: vacuo.

Farinha de trigo, grupo: industrial, tipo:
tipo 1, especial, ingrediente adicional: sem
133 [fermento. (Descrigdo detalhada e definicdo 50 50
de condigdes minimas exigiveis para
aceitagdo e recebimento do item constam

=
=
=

=

na Norma técnica MAR 71000/089). Y
Pdo, base: de farinha de trigo integral e g::
36a cer.1te|o, tIPOZ de forma, apresentagdo: 150 g%il.%ﬁﬁﬁ
fatiado, tipo embalagem: embalagem e
individual %giiig =
T Pat.) Frances.KG Co.ngelad(.J, Pao., base: d:e 500 ”@;ﬁ
farinha de trigo refinada, tipo: tipo frangés, -
branco, de sal. Peso minimo 50 g por pao. b -
Leite condensado, tipo: integral,
ingrediente basico: leite in natura, prazo !
136 |validade minimo: 12 meses. Devera 200 200

apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

T
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137

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: filé de peito, apresentacio:
fatiado, estado de conservacdo: congelado,
processamento: sem pele, sem 0sso.
{Observagdes do item: filé de peito de
frango congelado {partes do peito do
frango sem 0sso, sem cartilagem, sem pele,
e sem coagulos sanglineos). Apresentagdo:
embalagem de 1kg. Descrigdo detalhada e
defini¢do de condigGes minimas exigiveis
para aceitagdo e recebimento do item
constam na Norma técnica MAR
71000/088E). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital

300

s

300

138

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: coxa e sobrecoxa, apresenta¢do:
inteiro, estado de conservagdo:
congelada,processamento: com pele, com
0ss0. (ObservacGes do item: Coxa com
sobrecoxa de frango congelada (parte da
ave (frango) formada pela tibia, perénio,
fémur e osso coxal, envolvido o conjunto
pelos tecidos musculares correspondentes).
Apresentagdo:  embalagem de  1kg.
Descrigdo detalhada e definigdo de
condigbes minimas exigiveis para aceitagao
e recebimento do item constam na Norma
técnica MAR 71000/088E, em anexo).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital

300

i




: ) ?

Carne bovina in natura, tipo corte: miolo ou
coracdo da alcatra, apresentacdo: peca
inteira, estado de conservagdo: congelado.
(Observacbes do item: carne bovina in
natura, miolo de alcatra, bovino macho,
peca congelada a -182c pelo processo de
frio répido em tunel de congelamento, com
perda maxima de peso no degelo de 6% do
139 |[peso liquido informado na embalagem e 300 300
validade minima de doze meses contados a
partir da data de entrega, embalado a
vacuo, em embalagem individual por pega,
reembalado em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

Carne bovina in natura, tipo corte: lagarto
apresentacdo: pega inteira, estado de
conservacgdo: congelado. {(Observag¢des do
item: carne bovina, Lombo Paulista
(Lagarto), 12 qualidade, sem adigdo de sal,
140 [sem osso. Apresentacdo: embalagem de 0
1kg, a vacuo. Validade minima de 12 meses
a partir da data de entrega). Deverd
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.




141

Carne suina in natura, tipo corte: carré
(bisteca), apresentagdo: fatiada,
processamento: com o0sso, estado de
conservagdo: congelada. (Observacbes do
item: carne suina in natura, bisteca, peca
congelada a - 182c pelo processo de frio
répido em tunel de congelamento, com
perda maxima de peso no degelo de 6% do
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses a partir da
data de entrega, cortada fina, embalada,
reembalada em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

300

G

142

Leguminosa, variedade: feijdo preto, tipo 1.

200

200

143

Arroz beneficiado, tipo: parboilizado,
subgrupo: polido, classe: longo fino,
qualidade: tipo 1.

200

144

Agucar, tipo: refinado, coloragéo: branca,
prazo validade minimo: 12 meses.

300

145

Leite em pé6, origem: de vaca, teor gordura:
integral, solubilidade: ndo instantaneo.
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital

200

200

146

Oleo vegetal comestivel, tipo: puro,
espécie vegetal: soja, tipo qualidade: tipo 1.

200

147

Macarrdo, teor de umidade: massa seca,
base da massa: de farinha de trigo,
ingredientes adicionais: com ovos,
apresentagao: espaguete

100

i
A

148

Agua mineral natural, tipo: sem gés,
material embalagem: plastico, tipo
embalagem: retornavel.

600

149

Massa de tomate, tipo: extrato
concentrado, composigdo: tradicional,
apresentagdo: creme.

100

100




] ?

Sal, tipo: refinado, aplicacdo: alimenticia,
150 |caracteristicas adicionais: teor minimo 300 300
cloreto de s6dio 98,5%.

Legume in natura, tipo: batata inglesa.

151 |(Observagdo para o Item: batata inglesa/ 200 N 200
lavada / fisa) -
152 [Legume in natura, tipo: cenoura. 200 200
Legume in natura, tipo: tomate %g
153 |salada.(Observacgdo para o ltem: tomate 200 §§§m s
s

rimeira qualidade)

154 |Legume in natura, tipo: cebola roxa. 200 200
:g@ SRR
155 |Verdura in natura, tipo: alface lisa. 200 200

Condimento, tipo: alho, apresentacdo:

156 |natural, adicional: cabega.(Observacdo para 200 200
o ltem: alho, em cabega, branco) .
Fruta, tipo: lim&o taiti, apresentacdo:

157 P P ¢ 200 200
natural. 1
Fruta, tipo: laranja péra, apresentagao:

158 u p ja p p ¢ 400 200
natural.

Fruta, tipo: magd fuji, apresentacio:

159 PO: magd Tujl, ap ¢ 200 200

natural.
Fruta, tipo: melancia vermelha,
160 |apresentagdo: natural.(Observagdo para o 400 400

Item: melancia paulista)

Carne Processada Variedade: Hamburguer
Tipo: Mista (Carne De Frango e Bovina),

161 |Sabor: Temperado, Estado De Conservagdo: 1000 1.000
Congelado{A), (Embalagem de 56 Gramas).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14 §§§
do Edital. i

Queijo, origem: De Vaca, Variedade:
Mugarela, Apresentagdo: Fatiado. Deverd 500 §
apresentar SIF conforme item 9.14 do .
Edital. .

162




Embutido, tipo: salsicha viena, preparagdo:
defumada (hot dog), estado de

s

163 |conservagdo: resfriado(a). Deverd 100 100
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.
Gelatina alimenticia, apresentagdo: pé,
sabor: diversos, origem: animal. Deverd =
aes apresentar SIF conforme item 9.14 do 100 100
Edital.
Creme de leite, teor gordura: até 20% de
gordura, processamento: uht. Devera
= apresentar SIF conforme item 9.14 do 300 40
Edital.
Ovo galinha branco {Bandeja com 30UN),
166 |Origem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: A, 100 100
Tipo: Grande. Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital. .
Frios, variedade: presunto de pernil, tipo
preparagdo: cozido, composi¢do: sem capa
167 de gordura, apresentaga:o: peca .|nte|ra, 400 400
estado de conservacdo: resfriado(a).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.
Manteiga, tipo: extra, composi¢cdo: com sal.
168 |Devera apresentar SIF conforme item 9.14 100 100
do Edital.
160 "farinhf de r‘os’call", material: pdo de trigo, 160 100
aplicagdo: culindria em geral.
o Mistura para preparo de bolo sabores 1600 100
diversos.
]
171 |Refrigerante, material: d4gua gasosa xarope, 1000 1000
sabor: cola. (Referéncia: Coca-Cola, Pepsi)
Café, apresentacdo: torrado moido,
172 |intensidade: intensa ou extra forte, 100 100

empacotamento: vacuo.




I >

Farinha de trigo, grupo: industrial, tipo:
tipo 1, especial, ingrediente adicional: sem
173 |fermento. (Descrigdo detalhada e defini¢do 50 50
de condiges minimas exigiveis para
aceitagdo e recebimento do item constam
na Norma técnica MAR 71000/089).

Pdo, base: de farinha de trigo integra! e
74 centeio, tipo: de forma, apresentagdo: 150
fatiado, tipo embalagem: embalagem 150

individual

Pdo Francés KG Congelado, Pio, base: de
175 ) i . . ) N 200 200
farinha de trigo refinada, tipo: tipo frangés,

branco, de sal. Peso minimo 50 g por pdo. o

Leite condensado, tipo: integral,
ingrediente bdsico: leite in natura, prazo

176 |validade minimo: 12 meses. Devera 200 200
apresentar SIF conforme item 9.14 do .
Edital. )
.
Carne de ave in natura, tipo animal: frango,

tipo corte: filé de peito, apresentagdo:
fatiado, estado de conservagdo: congelado,
processamento: sem pele, sem 0ss0.
{Observacoes do item: filé de peito de

177 |(frango congelado {partes do peito do 300 300
frango sem osso, sem cartilagem, sem pele,
e sem coagulos sanguineos). Apresentacdo:
embalagem de 1kg. Descri¢do detalhada e
definicdo de condigGes minimas exigiveis
para aceitacdo e recebimento do item
constam na Norma técnica MAR
71000/088E). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital

i
o
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Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: coxa e sobrecoxa, apresentagao:
inteiro, estado de conservagao:
congelada,processamento: com pele, com
0ss0. (Observagles do item: Coxa com
sobrecoxa de frango congelada (parte da
ave (frango) formada pela tibia, perénio,
fémur e osso coxal, envolvido o conjunto
pelos tecidos musculares correspondentes).
Apresentacdo:  embalagem de  1lkg.
Descricdo detalhada e definigdo de
condigdes minimas exigiveis para aceitacdo
e recebimento do item constam na Norma
técnica MAR 71000/088E, em anexo).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital

300

e

179

Carne bovina in natura, tipo corte: miolo ou
coracdo da alcatra, apresentacdo: peca
inteira, estado de conservagdo: congelado.
(Observacdes do item: carne bovina in
natura, miolo de alcatra, bovino macho,
peca congelada a -189 pelo processo de
frio rapido em tanel de congelamento, com
perda méxima de peso no degelo de 6% do
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses contados a
partir da data de entrega, embalado a
vacuo, em embalagem individual por pega,
reembalado em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

300




180

Carne bovina in natura, tipo corte: lagarto
apresentagdo: peca inteira, estado de
conservacdo: congelado. (ObservagBes do
item: carne bovina, Lombo Paulista
{Lagarto), 12 qualidade, sem adicdo de sal,
sem 0sso. Apresentagdo: embalagem de
1kg, a vacuo. Validade minima de 12 meses
a partir da data de entrega). Deverd
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

181

Carne suina in natura, tipo corte: carré
(bisteca), apresentacdo: fatiada,
processamento: com o0sso, estado de
conservacdo: congelada. (Observagdes do
item: carne suina in natura, bisteca, pega
congelada a - 182¢c pelo processo de frio
rapido em tunel de congelamento, com
perda maxima de peso no degelo de 6% do
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses a partir da
data de entrega, cortada fina, embalada,
reembalada em caixa de papeldo cintada).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

300

e
G

182

Leguminosa, variedade: feijdo preto, tipo 1.

200

183

Arroz beneficiado, tipo: parboilizado,
subgrupo: polido, classe: longo fino,
qualidade:; tipo 1.

200

Agucar, tipo: refinado, coloragdo: branca,
prazo validade minimo: 12 meses.

300

185

Leite em pd, origem: de vaca, teor gordura:
integral, solubilidade: ndo instantaneo.
Devera apresentar SIF conforme item 9.14

do Edital

200

200

G

i
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Oleo vegetal comestivel, tipo: puro,
espécie vegetal: soja, tipo qualidade: tipo 1.

200

200

187

Macarrdo, teor de umidade: massa seca,
base da massa: de farinha de trigo,
ingredientes adicionais: com ovos,
apresentacdo: espaguete

100

100

188

Agua mineral natural, tipo: sem gés,
material embalagem: pldstico, tipo
embalagem: retornavel.

600

189

Massa de tomate, tipo: extrato
concentrado, composigdo: tradicional,
apresentagdo: creme.

100

190

Sal, tipo: refinado, aplicagdo: alimenticia,
caracteristicas adicionais: teor minimo
cloreto de sodio 98,5%.

300

191

Legume in natura, tipo: batata inglesa.
(Observacdo para o Item: batata inglesa/
lavada / lisa)

200

200

192

Legume in natura, tipo: cenoura.

200

193

Legume in natura, tipo: tomate
salada.(Observagdo para o Item: tomate
primeira qualidade)

200

194

Legume in natura, tipo: cebola roxa.

200

195

Verdura in natura, tipo: alface lisa.

200

196

Condimento, tipo: alho, apresentagdo:
natural, adicional: cabega.{Observagdo para
o ltem: alho, em cabega, branco)

200

197

Fruta, tipo: limdo taiti, apresentacgao:
natural.

200

198

Fruta, tipo: laranja péra, apresentagdo:
natural.

400

199

Fruta, tipo: maga fuji, apresentacdo:
natural.

200




200

Fruta, tipo: melancia vermelha,
apresentacgdo: natural.{Observagdo para o
Item: melancia paulista)

400
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Natal-RN, em 08 de novembro de 2022.

e oF o
TAYA ENZI DE OLIVEIRA

Primeiro-Tenente (QC-IM)

Encarregada da Divisdo de Obtengdo
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MARINHA DO BRASIL
CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA EM NATAL
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Relacido com enderego, contato e horario de recebimento de géneros pelas Organizacoes Participantes

o
o
=

OM

CNPJ

ENDERECO

ooooo
ooooooo
e “

Comando do 3° Distrito

Naval (COM3°DN)

00.394.502/0032-40

Rua Coronel Flaminio, n°® 100 -
Santos Reis — Natal - RN
CEP: 59.010-500

(84) 3216-3024

Capitania dos Portos do Rio
Grande do Norte (CPRN)

00.394.502/0040-50

Rua Chile, 232 — Ribeira —
Natal — RN
CEP: 59012-250

(84) 3201-9635

Grupamento de Fuzileiros
Navais de Natal (GptFNNa)

00.394.502/0164-80

(o]

Rua Marcilio Dias, s/n
Quintas — Natal — RN

CEP: 59040-060

(84)3216-3417

Estacdo Radiogoniométrica

BR 304 -Km 04 — Parnamirim

da 00.394.502/0197-59 |- RN (84) 3643-1151
| Marinha em Natal (ERMN) CEP: 59160-900
Centro de Intendéncia da Rua Silvio Pélico — smn°® -

Marinha em Natal | 00.394.502/0397-84 | Alecrim - Natal - RN - Brasil - | (84) 3216-3542
(CeIMNa) 59040-180

Servigo de  Sinalizagdo Rua Silvio Pélico — s/n® - |
Nautica do Nordeste 00.394.502/0170-39 | Alecrim - Natal - RN - Brasil - |(84) 3201-7932
(SSN-3) 59040-150

Comando do Grupamento

Rua Silvio Pélico — s/n® -

Alecrim - Natal - RN - Brasil -

|

de Patrulha Naval do|00.394.502/0166-52 . o [(84) 3216-3411
Nordeste(GNNE) 22(1)40—150 - Caixa Postal n
Rua; Silvio Pélico, smn® —
Base Naval de Natal (BNN) [00.394.502/0033-21 | Alecrim — Natal - RN (84) 3216-3370
CEP: 59040-150
Rua: Silvio Pélico, sm® -

Hospital Naval de Natal
(HNNa)

00.394.502/0064-28

Alecrim — Natal — RN
CEP: 59040-150

(84) 3216-3424

Capitania dos Portos de

Pernambuco (CPPE)

00.394.502/0038-36

Rua de Sado Jorge n® 25 —
Bairro do recife - PE - BRASIL
- 50030-240

(81) 3424-7111

Escola de Aprendizes de
Marinheiro do Ceara
(EAMCE)

00.394.502/0116-93

Av. Filomeno Gomes — 30 -
JACARECANGA -
FORTALEZA - CE - BRASIL -
60010-280

(85) 3288-4704

'| Hospital Naval de Recife
(HNRe)

00.394.502/0066-90

Av. Cruz Cabuga - 1200 - -
Santo Amaro - Recife - PE -
BRASIL - 50040-000

(81) 3036-9001
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Escola de Aprendizes de
Marinheiro de Pernambuco
(EAMPE)

00.394.502/0133-94

Av. Olinda Dom Hélder
Camara — s/n° - Salgadinho -
Olinda - PE - BRASIL - 53110-
901

(81) 3412-7603

Capitania dos Portos de

Alagoas (CPAL)

00.394.502/0034-02

Rua do Uruguai - 44 - - Jaragua
- Macei6 - AL - BRASIL -
57025-120

(82) 3215-5800

Capitania dos Portos da

Paraiba (CPPB)

00.394.502/0037-55

Rua Barido do Triunfo, 372 —
Varadouro — Jodo Pessoa/PB,
CEP: 58.010-400

(83)3241-2881

CAPITANIA DOS PORTOS
DO CEARA (CPCE)

00.394.502/0035-93

AV. VICENTE DE CASTRO -
4917 - - MUCURIPE -
FORTALEZA - CE - BRASIL -
60180-410

(85) 3133-5100

HORARIOS PARA RECEBIMENTO

ORGANIZACAO MILITAR (OM) HORARIOS Pf\RA RECEBIMENTO
(HORARIO LOCAL)
MANHA 1' TARDE
Comando do 3° Distrito Naval (COM3°DN) 08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
Capitania dos Portos do Rio Grande do Norte (CPRN) 08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
Grupamento de Fuzileiros Navais de Natal (GptFNNa) | 08:30 as 11:00 13:30 45 15:30
Estacdo Radiogoniométrica daMarinha em Natal . ;
08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
(ERMN) “ ®
Centro de Intendéncia da Marinha em Natal (CeIMNa) 08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
Servigo de Sinalizagdo Nautica do Nordeste 08:30 as 11:00 13:30 &s 15:30
(SSN-3) ' ' ' ‘
Comando do Grupamento de Patrulha Naval do . .
08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
Nordeste (GNNE) - . ?
Base Naval de Natal (BNN) 08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
Hospital Naval de Natal (HNNa) 07:00 as 13:00
Capitania dos Portos de Pernambuco (CPPE) 08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
Escola de Aprendizes de Marinheiro do Ceara . .
_ 08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
(EAMCE) - .
Hospital Naval de Recife (HNRe) 08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
Escola de Aprendizes de Marinheiro de Pernambuco . .
08: 11:00 : :
(EAMPE) 30as11:0 13:30 as 15:30
Capitania dos Portos de Alagoas (CPAL) 08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
\Eapitania dos Portos da Paraiba (CPPB) 08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
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CAPITANIA DOS PORTOS DO CEARA (CPCE)

08:30 as 11:00
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TAYANA LENZI DE OJASEIRA
Primeiro-Tenente (QC-IM)

Encarregada da Divisdo de Obtengdo






MERAMENTE ILUSTRATIVO
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MARINHA DO BRASIL g Eal
COMANDO DO TERCEIRO DISTRITO NAVAL \ Rubrics
N i
Pedido n°: 01/2022 Data: 15/12/2022 L8RS
Processo n° 63397.002659/2022-28
PGE SRP n° 31/2022
IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR
Atacaddo dos Alimentos
Razdo Social: Jodo das Couves - ME
CNPJ n®: 12.345.678/00001-10
Enderego: Rua Pirapora, n° 1 1
BairroSantos CEP.: 59.065-123
Telefone: (11) 1234-5678
Email:atacadao@gmail.com
SETOR SOLICITANTE: ENDERECO PARA ENTREGA:
Se¢do de Abastecimento Se¢do de Municiamento
Telefone: (84) 3216-3359 Rua Silvio Pélico, s/n°
Email: municiamento@bnn.mar.mil br Alecrim - CEP.: 59.040-150
RECEBIMENTO DE ENTREGAS:
egunda a sexta-feira
rario: 8h30 as 1 Th @I 3h30 as 15h30
Jescricao V. Unit Solicitada Recebida Total solicitado
8 | CARNE GF R$ 100 85 R$ 112,00
54 | FIGADO PCT R$ 55 55 R$ 261.25
3 PEIXE UN R$ 170 100 R$ 1.030,36
19 | FRANGO UN RS 350 350 R$ 283,50
Total Solicitado: RS
OBSERVACAO: Dia 15/11/22 havera expediente somente até as12h.
Motorista e demais funcionarios devem portar documento com foto para ingressar na Organizagdo Militar.
JOAO DA SILVA
PRIMEIRO-TENENTE (IM)
GESTOR
Preenchimento a cargo da Organiza¢io Militar
Nota Fiscal n° 000123456. | Recebido em 15/11/2022 ]




| Horério: 10h15

OBSERVACAO:
Polpa de fruta ndo recebida, em parte, por ndo se encontrar congelada.
Parte das garrafas de 4gua recusadas por estarem danificadas.

MANOEL SANTOS JOSE FERREIRA
TERCEIRO-SARGENTO (PL) SUBOFICIAL (PL)
CONFERENTE PAIOLEIRO
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Especificacao 31/ MAT2 %i@?’

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento do aglicar para consumo
nas Organizagdes Militares da Marinha do Brasil ¢ para a composigdo da Ragdo Alternativa.

2 DEFINICAO

Entende-se por agucar refinado, a sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-agtcar (Saccharum
officinarum L.) ou beterraba (Beta alba, L,), por processos tecnologicos adequados.

3 CLASSIFICACAO

O agucar, para fornecimento na Marinha, devera ser:

a) refinado extra, especial ou superior; ¢
b) refinado granulado — para compor a Ragdo Alternativa.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicacdo desta Norma € necessario consultar:

Decreto Lei
986/1969

Lei 8.078/1990

Portaria 326/1997
SVS/MS

Codex Stan
212/1999

Portaria 096/2000
INMETRO/MDIC

Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de
21/10/1969.

Cadigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990.

Aprova o Regulamento Técnico sobre as condi¢des Higi€nico-Sanitarias ¢
de  Boas  Priticas de  Fabricagdo  para  Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos, da Secretaria de Vigilancia
Sanitaria, publicada no D.O.U. de 01/08/1997.

Normas para Agucares. Codex Alimentarius FAO/OMS.

Aprova o Regulamento Técnico Metrologico que estabelece os critérios
sobre o controle de Produtos Pré-Medidos, publicada no D.O.U. de
12/04/2000.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisiio de Subsisténcia

Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/ 074C / 2010

Palavra-chave: Ag¢ucar

Propriedade da Marinha do Brasil

4 paginas
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|

RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbiolégicos para
ANVISA/MS Alimentos, Resolu¢io da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U.|de
10/01/2001. |
RDC 259/2002 Aprova Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos EmbalaJos,
ANVISA/MS Resolucdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 23/09/2002.
RDC 175/2003 Aprova o Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias Macroscopicds €
ANVISA/MS Microscopicas Prejudiciais 8 Saude Humana em Alimentos Embalados,
Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 09/07/2003.
RDC 359/2003 Aprova o Regulamento Técnico de Porg¢des de Alimentos Embalados para
ANVISA/MS fins de Rotulagem Nutricional, Resolugio da Diretoria Colegiada,
publicada no D.O.U. de 26/12/2003.
RDC 360/2003 Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional |de
ANVISA/MS Alimentos Embalados, tornando obrigatéria a Rotulagem Nutricional,
Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 26/12/2003. |
RDC 271/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Agucares e Produtos para Adogar,
ANVISA/MS Resolugao da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 23/09/2005.
ICUMSA International Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis |
l
5 CONDICOES GERAIS |

5.1 O agucar refinado deverd ter sido fabricado a partir de agucar cristal isento de fermentag:éeJ( de
matérias terrosas, de parasitas e detritos animais ou vegetais. Devera apresentar aspecto proprio da forma
de apresentagdo, homogéneo, seco, solto, de cor, odor e sabor proprios do produto.

5.2 O agucar refinado extra, especial ou superior, para consumo na Marinha, quando tecnicamgnte
processado em sua embalagem original, ndo aberta, pode conservar-se aproximadamente por 12 mgses,
em local seco e ventilado, com a temperatura oscilando entre +21 ¢ +35° C. '

5.2.1 O agucar refinado granulado, para compor a Ragdo Alternativa, quando tecnicamente processado;é
em sua embalagem original, ndo aberta, pode conservar-se por 24 meses, a partir da data de entrega.

5.3 Os lotes deverao ter no minimo 90% (noventa por cento) da sua vida til na data da entrega.
5.4 O agticar refinado, para consumo na Marinha, deve estar embalado em sacos plasticos com peso

i
. o . = |
liquido de 1,0 kg, acondicionados em fardos de papel multifolhado com 10 kg, ou em sacos plasticos T;om
peso liquido de 5,0 kg, acondicionados em fardos de papel multifothado com 30 kg.




MAR 71000/074D/ 31/ MAI/2011 /r,gé?fa\

ﬂs CS'

5.4.1 O agucar refinado granulado, para compor a Racio Alternativa, deve estar embal.ﬁo
papel com peso liquido variando de 5,0 a 6,0g.

"\\ Rubries

5.5 O agucar refinado embalado tera seu conteudo liquido efetivo avaliado de aodrticf*g% a§,
normas do INMETRO. ——

5.6 O produto entregue ao final do processo licitatorio devera ser idéntico as amostras dos itnes apresentados
na fase de andlises técnicas, tanto em tamanho quanto em conteido e tipo de embalagem.

5.7 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagdo ¢ higiene; ¢

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.8 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres
légiveis, em lugar de destaque e de facil visualizag@o.

5.9 A marcagdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
a) numero do lote;

b) prazo ou data de validade;

¢) composigdo do produto;

d) identificagio de origem (razdo social, enderego completo e CNPJ);

¢) peso liquido do produto; e

f) denominag¢do de venda, seguido da forma de apresentagao.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:
Extra, especial ou superior ~ Granulado

a)umidade ........ocoooiiiiiei max. 0,3%; max. 0,04%;
D) SACATOSE ...evvvreevieeireiie e min. 99,0% p/p; min. 99,8%:;
¢) cor “INCUMSA” (420nm) .......... max. 80; max. 45; e
d) cinzas condutimétricas ................ max. 0,2% p/p; e max. 0,04%.
€) fOITO .o max. 10mg/Kg

6.2 Caracteristicas microbioldgicas:
Coliformes a 45°C.....cccccocvvrinnienn. max. 5x10 ufc/g.

6.3 Caracteristicas macroscopicas ¢ microscépicas:
O produto ndo deverd conter aromas e impurezas ou materiais estranhos ao processo de
industrializagdo.
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6.4 Caracteristicas sensoriais:

) ASPECLO .ovevvveeeiirerennen proprio da forma de apresentagao;

b) COT oot propria; :
€) 0dOT .ot proprio; e |
d) sabor ...oceiiiiiee, doce.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha do Brasil reserva-se o direito de proceder a inspe¢do no estabelecimento produtor

durante a fase de qualificagdo do produto para aquisi¢do. ;

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspecdes durante as fases de preparo, produgio e

expedicdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O agucar refinado serd submetido a exames de laboratério para comprovagdo dos requigitos

exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagio.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢do do agticar refinado licitado ¢

om

as exigéncias desta Norma. O fornecimento serd aceito, caso os resultados obtidos satisfacam as

exigéncias e rejeitado em caso contrario.
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Especificagao

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento do creme de leite
para consumo nas Organiza¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se como creme de leite o produto lacteo relativamente rico em gordura retirada do leite por
procedimento tecnologicamente adequado, que apresenta a forma de uma emulsdo de gordura em agua.
3 CLASSIFICACAO

A critério, na ocasido da aquisi¢do, o creme de leite para fornecimento na Marinha sera o de
tratamento a ultra alta temperatura (UHT), classificado em 2 (dois) tipos:

I) Creme de baixo teor de gordura/leve ou creme de leite light - classificado de acordo com o seu
contetdo de matéria gorda do leite ou para o light devera ter redu¢do de no minimo 25 % no

conteudo de gorduras totais, conforme estabelecido na legislacdo vigente; e

II) Creme — classificado de acordo com o seu conteudo de matéria gorda do leite.

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagdo desta Norma ¢ necessério consultar:

Lei 1283/1950 Dispde sobre a Inspe¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
PR Animal, publicada no D.O.U. de 19/12/1950.

Decreto 30.691/1952 Aprova o novo Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produ-
PR tos de Origem Animal, publicada em D.O.U. de 07/07/1952.

Decreto-Lei Estabelece Normas Basicas sobre Alimentos, publicada no D.O.U. de
986/1969 PR 21/10/1969.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo Subsisténcia
Esta Norma cancela ¢ substitui a MAR 71000/78B/SET/2011

Palavra-chave: Creme de leite

Propriedade da Marinha do Brasil 5 paginas
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MAR 71000/78C/21/AGOSTO/2014

Lei 8.078/1990 PR
Portaria 146/1996
MAPA

Portaria 326/1997
SVS/MS

Portaria 29/1998
SVS/MS

RDC 12/2001
ANVISA/MS

RDC 275/2002
ANVISA

RDC 175/2003
ANVISA

RDC 359/2003
ANVISA
RDC 360/2003
ANVISA

IN 22/2005
MAPA

IN 68/2006
SDA/MAPA

Portaria 248/2008
INMETRO/MDIC

|
Codigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990. |
Aprova os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade dos Produ-
tos Lacteos (Queijos, Requisitos Microbiologicos de Queijos, Manteiga,
Creme de Leite — anexo IV, Gordura lactea, Creme de Leite a granel de
uso industrial, Caseinatos alimenticios, Gordura anidra de leite (buttero-
il), Leite fluido a granel de uso industrial, Caseina alimentar, Leite em
p9, Leite UAT (UHT)), publicada no D.O.U. de 11/03/1996.

Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitarias
e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Produtos / Indus-
trializadores de Alimentos, publicada no D.O.U. de 01/08/1997.

Aprova o regulamento técnico referente a Alimentos para Fins Especiaik,
publicada no D.O.U. de 15/01/1998. |

Regulamento Téenico sobre os Padrdes Microbiologicos para Alimentos,
publicada no D.O.U em 12/01/2001.

Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionajs
Padronizados ¢ a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Ah-
mentos, publicada no D.O.U. de 23/10/2002.

|
Aprova o Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias Macroscoplczrs.

¢ Microscopicas Prejudiciais a2 Saide Humana em Alimentos Embalados,
publicada no D.O.U. de 09/07/2003. |

Aprova Regulamento Técnico de Por¢des de Alimentos Embalados para
Fins de Rotulagem Nutricional, publicada no D.O.U. de 26/12/2003. |
Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimefl-

tos Embalados, tornando obrigatéria a rotulagem nutricional, publicada
no D.O.U. de 26/12/2003. ;

Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Orlgem
Animal, publicada no D.O.U. de 25/11/2005. !

Oficializa os Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos, para Controile:
de Leite e Produtos Lacteos, em conformidade com o anexo desta Instl‘u-
¢do Normativa, publicada no D.O.U. de 14/12/2006. '

Aprova o Regulamento Técnico Metrologico que estabelece os critérios
para verificagdo do Conteudo Liquido de Produtos Pré-medidos cofn
Contetido Nominal Igual, comercializados nas grandezas de massa ¢ V?
lume, publicada no D.O.U. de 22/07/2008.

o
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RDC 54/2012 Aprova o Regulamento Técnico sobre Informagio Nutricignal Coffiz———~

ANVISA plementar, que regulamenta as condigdes para o uso dos temmﬂ"%hgmi T
low, free, zero, fonte, rico, entre outros, publicada no ]iOéL geiea
13/11/2012. e

Instituto Adolfo Lutz Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz

—IAL (OK)

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O creme de leite devera ser obtido a partir do leite de vaca esterelizado e homogeneizado.

5.2 O creme de leite devera estar embalado em:

a) latas de folha de flandres hermeticamente fechadas contendo 300 g, acondicionadas em caixas
de papeldo ondulado ou agrupadas em fardos com base de papeldo resistente e revestidas por
filme plastico; ou

b) caixas multicartonadas assépticas contendo 200 g, acondicionadas em fardos com base de
papeldo resistente envoltas em filme plastico.

5.3 O creme de leite quando tecnicamente processado em sua embalagem original, ndo aberta, deve
conservar-se, em boas condi¢des para consumo por no minimo 12 (doze) meses para os embalados
em latas ¢ no minimo 6 (seis) meses para os embalados em caixas multilaminadas cartonadas, em
temperatura ambiente, em local seco, fresco ¢ ventilado.

5.3.1 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida util na data da
entrega.

5.4 O produto, entregue no final do processo licitatorio, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados na fase de analise, tanto em tamanho, conteudo, tipo de embalagem e qualidade.

5.5 Obrigatoriamente, as embalagens devem apresentar:

a) limpeza e higiene ;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservacio; e

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capacidade

de acondicionamento.

5.6 Toda embalagem devera, necessariamente, ser gravada ou marcada, rotulada ou etiquetada
com caracteres legiveis em lugar de facil visualizagio.

5.6.1 A gravagdo ou marcagdo devera permitir identificar o lote a que pertence o produto, de
forma que seja visivel, legivel e indelével.

5.7 A marcagdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes, em portugués:
a) denominagdo (nome) de venda do produto;
b) lista de ingredientes;
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¢) conteudo liquido;

d) identificacdo de origem;

¢) nome ou razdo social, endere¢o e CNPJ;

f) carimbo oficial da Inspecdo Federal;

g) conservagdo do produto; j
h) marca comercial do produto; i
1) identificagdo do lote;

j) data de fabricagédo e prazo de validade;

k) indicagdo da expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sobn”___ ;e |
1) composi¢io do produto (composigdo nutricional).

5.8 O creme de leite descrito na embalagem como light que nédo satisfazerem os requisitos dé)
creme de baixo teor de gordura/leve, para fornecimento na Marinha, devera conter nos rotulos a
Informagdo Nutricional Complementar (INC) prevista na legislagio.

5.8.1. Informag¢do Nutricional Complementar (Declaragdes de Propriedades Nutricionais): e
qualquer representagdo que afirme, sugira ou implique que um alimento possui propnedades
nutricionais particulares, especialmente, mas ndo somente, em relagdo ao seu valor energético
e/ou ao seu conteudo de protemas gorduras, carboidratos e fibra alimentar, assim como ao seu
contetdo de vitaminas e minerais.

5.8.1.1 As declaragdes de propriedades nutricionais compreendem:

I) Declaragdes de propriedades relativas ao conteudo de nutrientes (Conteudo absoluto): é a ING
que descreve o nivel e/ou a quantidade de um ou mais nutrientes e/ou valor energético contido ne

alimento. i
|

D) Declaraqées de propriedades comparativas (Conteudo comparativo): é a INC que compara ok
niveis do(s) mesmo(s) nutriente(s) e ou valor energético do alimento objeto da alegagdo com b
alimento de referéncia.

5.9 A INC devera ser atendida tanto no conteudo da embalagem individual quanto na porgdo dp
referéncia do alimento correspondente. |
5.10 A identidade do(s) alimento(s) que se compara(m) deve ser definida. Os alimentos com IN C
comparativa devem indicar no rétulo/publicidade que o alimento foi comparado com uma médip
dos alimentos de referéncia do mercado ou com o alimento de referéncia do mesmo fabrlcantq
conforme o caso. \

5.10.1 Os tamanhos das por¢gdes comparadas devem ser iguais considerando o alimento prontb
para o consumo. ,
5.11 A diferenga no atributo objeto da comparagdo (valor energético e/ou conteudo de nutrientes)
deve ser expressa quantitativamente no rétulo em porcentagem, fragdo ou quantidade absoluta
Essa diferenca deve ser declarada junto a INC, com o mesmo tipo de letra da INC, com pelo me—
nos 50 % do tamanho da INC, de cor contrastante ao fundo do rétulo e que garanta a VlSlbllldade
e legibilidade da informagéo. |

v
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6 CONDICOES ESPECIFICAS [ s 20 =
6.1 Caracteristicas microbioldgicas: \ Rubricz

Apés incubagdo a 35 - 37 °C por 7 (sete) dias em embalagem fechada, ndo deve aﬁreiqnya{\&a v

. . A . - . , . Bl A/ BN e
microorganismos patogénicos e causadores de alteragdes fisicas, quimicas e sensoriaiy—db.-—-
produto, em condi¢des normais de armazenamento.

6.2 Caracteristicas fisico-quimicas:

Requisitos Creme de baixo teor de | Creme
_gordura / leve
a) acidez (% de g de 4c. lacteo/100g de creme) | max. 0,20 max. 0,20; ¢
b) matéria gorda (% m/m) min. 10, max. 19,9 min. 20,0
max. 49,9.

6.2.1 Creme de leite light:
Conteudo de gorduras .................... redugiio minima 25 % (em elagdo ao produto de referéncia).

6.3 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de qualquer tipo de impureza ou elementos estranhos.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

Y10 S branca ou levemente amarelada; e
b) sabor ¢ odor ................... caracteristicos, suaves, ndo rangosos, ndo acidos ¢ sem presenga de
sabores ou odores estranhos.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspegio no estabelecimento produtor durante a
fase de qualifica¢do do produto para aquisigéo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspegdes durante as fases de preparo, produgdo e
expedic¢do do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O creme de leite sera submetido a exames de laboratério para comprovacdo dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagdo.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspegdo do creme de leite licitado com

as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso os resultados obtidos satisfacam as
exigéncias e rejeitado em caso contrario.
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CARNE SUINA CONGELADA MAR 710p0/098C -

\  Rubrica
Especificagdo 25/MA¥2p1 v
L pne -

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento da carne suina
congelada para consumo nas Organiza¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por carne suina a carne de primeira qualidade proveniente de suinos preparados
especialmente para o corte, com gordura intersticial branca distribuida regularmente entre os
feixes de fibras musculares.

3 CLASSIFICACAO

3.1 A carne suina congelada, para fornecimento na Marinha, sera dos seguintes tipos:
a) pernil sem 0sso;

b) lombo inteiro; e

¢) bisteca (carré).

3.2 Para efeito desta Especificag@o consideram-se:

I) Pernil: massas musculares que recobrem a regido pélvica, obtido pela separagdo do lombo na
altura da articula¢do lombo-sacral, massas musculares aderidas ao osso iliaco, fémur, tibia, fibula
¢ tarso. E obtido serrando-se a articulagdo entre a ltima e a peniiltima vértebra lombares, per-
pendicularmente a linha dorsal;

1I) Lombo: corte obtido da regido lombar dos suinos, entre as vértebras toracicas e lombares, sem
partes da sobrepaleta (copa - corte constituido das massas musculares que formam o pescogo); e

IIT) Bisteca (carré): corte obtido a partir das massas musculares aderidas as bases 6sseas do lom-
bo, com serragem transversal de aproximadamente 5 cm do comprimento das costelas das vérte-
bras toracicas correspondentes. A bisteca (carré) devera estar fatiada, possuindo cada fatia cerca
de 1,0 a 1,5 cm de espessura.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha

Departamento Técnico

Divis@o de Subsisténcia

Esta Norma cancela ¢ substitui a MAR 71000/098B/2013
Palavra-chave: Carne suina congelada

Propriedade da Marinha do Brasil 5 paginas
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4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagdo desta Norma ¢é necessario consultar:

Lei 1.283/1950 Dispde sobre a Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origefm
PR Animal, publicada no D.O.U. de 19/12/1950.

Decreto 30.691/1952 Aprova o Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitdria de Produtoes

PR de Origem Animal — RIISPOA, publicado no D.O.U. de 07/07/1952.
Decreto 1.255/1962 Altera o Decreto 30.691/52, publicado no D.O.U. de 04/07/1962.

PR

Decreto-Lei Indicagdo das Quantidades de Mercadorias Acondicionadas, publicailo
52.916/1963 PR no D.O.U. de 22/11/1963. ;
Decreto-Lei Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. (ie ~
986/1969 JM 21/10/1969. “
Lei 8.078/1990 Codigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de

PR 12/09/1990.

Decreto 1.812/1996 Altera dispositivos do Decreto 30.691/52, publicado no D.O.U. de
PR 08/02/1996. :
Decreto 2.244/1997 Altera dispositivos do Decreto 30.691/52, publicado no D.O.U. de
MAPA 04/06/1997.

Portaria 1004/1998 Aprova o Regulamento Técnico: "Atribui¢do de Fungéo de Aditivolri,
SVS/MS Aditivos e seus Limites Maximos de uso para a Categoria § - Carneie

Produtos Cérneos", publicada no D.O.U. de 14/12/1998.
i

MP 2.190.34/2001 Altera o Decreto Lei 986/1969, publicada no D.O.U. de 29/06/2001.

PR [

RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbiolégicos 0

ANVISA/MS para Alimentos, Resolug¢do da Diretoria Colegiada, publicada po
D.O.U. de 10/01/2001.

Resolucio 01/2003 Aprova a uniformizag¢do da nomenclatura de produtos carneos né!,o

DIPOA/SDA/MAPA formulados em uso para aves e coelhos, suideos, caprinos, ovinos,

bubalinos, eqiiideos, ovos e outras espécies de animais, publicada no
D.O.U. de 09/01/2003. i

IN 22/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Oi'i-
MAPA gem Animal Embalado, publicada no D.O.U. de 25/11/2005. i
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IN 36/2011 Estabelece os requisitos para adesdo dos Estados, do Dlstzto ?ddem_&;i&, ?3"3-"

MAPA dos Municipios, individualmente ou por meio de consorcio _gg‘_‘S_stem
Unificado de Atencio a Sanidade Agropecuaria, integrado pelo Sisigrg,
Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, na%x dest
Instru¢do Normativa, publicada no D.O.U. de 26/07/2011.

1AL Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.
Instituto Adolfo Lutz

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O produto devera ser proveniente de suinos selecionados, abatidos segundo as “Condig¢Ses
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagio para Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos”, em matadouro-frigorificado sob Inspec¢do Federal
(SIF) ou sob o Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA), que
possibilita a equivaléncia do servigo de Inspegdo Federal.

5.1.1 A carmne de suino devera ser de primeira qualidade, com perfeito desenvolvimentos muscu-
lar, uniforme, sem manchas e auséncia de limo na superficie. A pega embalada ndo devera apre-
sentar sinais de rachadura na superficie, perfuragdes, acumulo de liquidos ou cristais de gelo no
interior da embalagem.

5.1.2 A carne de suino deverad apresentar auséncia de germes patogénicos ou flora microbiana
capaz de altera-la. Devera, ainda, ser congelada por processo rapido, em torno de -35° C (menos
trinta e cinco graus centigrados) e mantida estocada a temperatura ndo superior a -18° C (menos
dezoito graus centigrados) na profundidade dos tecidos, ndo devendo apresentar sinais de
descongelamento. Nestas condigdes devera ter validade minima de 12 meses.

5.2 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida util na data da entrega.

5.3 A temperatura maxima de recebimento (tolerancia) sera de até -12 °C (menos doze graus
centigrados) com tolerdncia de + 2 °C no interior da massa muscular e sem sinais de desconge-
lamento.

5.3.1 A temperatura devera ser mantida durante todo o deslocamento do caminhdo até seu desti-
no final. O caminhdo devera ser provido de equipamento (termografo) que monitore a temperatu-
ra durante o transporte.

5.4 As pec¢as de carne suina sem osso congeladas - pernil e lombo - deverdo estar embaladas
separadamente em envoltorio plastico ¢ o conjunto acondicionado em caixa de papeldo
reforcada, de boa qualidade ¢ resistente a 4gua e ao congelamento, cintada, com peso liquido de
20 (vinte) Kg ¢ 30 (trinta) Kg e que permita o empilhamento adequado.

5.5 Os cortes de carne suina com osso congeladas — bisteca (carré) — deveréio estar embalados em
camadas interfolhadas, acondicionadas em caixa de de papeldo reforcada, de boa qualidade ¢
resistente a agua e ao congelamento, cintada, com peso liquido de 10 (dez) Kg a 30 (trinta) Kg ¢
que permita o empilhamento adequado.

fra
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5.6 O produto, entregue ao final do processo licitatorio, devera ser idéntico as amostras apresen-
tadas no laboratério do Departamento Divisdo Técnica do Deposito de Suprimento da Marinha
no Rio de Janeiro, na fase de analise, tanto em tamanho quanto em conteudo e tipo de embala-
gem e qualidade.

5.7 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagao ¢ higiene; ¢

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgfio, dimensdes e capacidade dk
acondicionamento. |

5.8 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada coqx
caracteres legiveis em lugar de destaque e de facil visualizagao.

5.9 A marcagdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
a) identificagdo de origem (nome ou razdo social, CNPJ e enderego);

b) nimero do lote;

¢) data de embalagem e prazo ou data de validade;

d) carimbo oficial do Servico Inspecéo Federal (SIF) ou do Sistema Brasileiro de Inspecio db
Produtos de Origem Animal (SISBI/POA); |
e) conservagdo do produto; e '
f) conteido liquido do produto. '

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

Q) PH o, levemente acido (5,3 a 6,4);

b) prova de resisténcia das fibras................ positiva;

c) prova de filtrag@o.........cccceceeorciinennnne. acima de 10 minutos a carne € suspeita;
d) rancidez de gordura............ccocveienennnne. negativa;

e) reagdo de gas sulfidrico..........cooeuennneee. negativa; e

f) reag@o de amonia...........c.cecveererrrieennnnn. negativa.

6.2 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

6.3 Caracteristicas microbiologicas:

Salmonella sp/25 g....c.ooeveeiiiiiiiiiine, ausente. I

6.4 Caracteristicas sensoriais: %

@) aspecto .....ccoeeeeerrnnn. uniforme, sem manchas e auséncia de limo na superficie, que devera sefy
marmorea, sem flacidez e ndo exsudar suco; ‘

b) COT.errviirrecreenn, variavel do vermelho-claro ao roxo-palido, uniforme, sem manchas;

C) odor.......ccocenninee. agradavel, caracteristico “‘sui generis”;

d) sabor.......cccverenene. caracteristico; e

e) consisténcia............. firme e compacta, propria do produto.
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7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspegdo do estabelecimento Rrodutyr-d te-a...
Rubrica

fase de qualificacdo do produto para licitag¢o. \ o
S EIMT 2

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspegdes durante as fases de preparo, producio e
expedicdo do produto para seus Depdsitos, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 A carne suina congelada sera submetidos a exames de laboratdrio para comprovagdo dos re-
quisitos exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificacao.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspegdo da carne suina congelada lici-

tada com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso os resultados obtidos satis-
facam as exigéncias e rejeitado em caso contrario.
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FEIJAO PRETO MAR 71

Especificacido 12/DE

£ J/
NI -
1 OBJETIVO AMINE

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento do feijdo preto
para consumo nas Organizag¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por feijao preto, para efeito desta Especificag@o, os graos provenientes das espécies
Phaseolus vulgaris L.

3 CLASSIFICACAO

3.1 O feijdo, para fomecimento na Marinha, sera classificado em grupo, classe e tipo como
disposto a seguir:

a) grupo: I;

b) classe: preto; e

¢) tipos: 1 e 2, de acordo com o edital.

3.2 Para efeito desta Especificagdo consideram-se:

a) grupo I - feijao comum, quando proveniente da espécie Phaseolus vulgaris L.;

b) preto - produto que contém, no minimo, 97% (noventa ¢ sete por cento) de grdos de
coloragdo preta; e

c) tipo - de acordo com a sua qualidade, definido pelos limites méaximos de tolerancia,
conforme o item 5.4 desta Especificagdo.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

Na aplicagdo desta Norma ¢ necessario consultar:

Decreto Lei Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de

986/1969 21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Codigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de
12/09/1990.

RDC 175/2003 Aprova o Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias

ANVISA/MS Macroscopicas ¢ Microscopicas Prejudiciais a Saude Humana em

Alimentos Embalados. Resolug¢do da Diretoria Colegiada, publicada
no D.O.U. de 09/07/2003.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha

Departamento Técnico

Divisdo Subsisténcia

Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/109D/2011
Palavra-chave: Feijdo Preto

Propriedade da Marinha do Brasil 5 paginas
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Portaria 248/2008 Aprova o Regulamento Técnico Metrologico que estabelece 0s

INMETRO/MDIC critérios para verificagdo do conteudo liquido de Produtos Pré-
Medidos com contetido nominal igual, comercializados nas grandezas
de massa e volume. Portaria publicada no D.O.U. de 22/07/2008.

IN 12/2008 Estabelece o Regulamento Técnico do Feijdo, definindo o seu padrdo

MAPA oficial de classificacdo, com os requisitos de identidade e qualidade, a
amostragem, o modo de apresentagio e a marcagio ou rotulagem,
publicada no D.O.U. de 31/03/2008.

IN 56/2009 Altera a Instrug¢do Normativa 12 de 28/03/2008 (Art. 8, 13, 14, 15ie
MAPA 16), publicada no D.O.U. de 25/11/2009.

IN 48/2011 Altera a Instrugdo Normativa 12 de 28/03/2008 (Art.13 ¢ 14),
MAPA publicada no D.O.U. de 03/11/2011.

Portaria 350/2012 Altera a Portaria 248 de 17/07/2008 (subitem 2.1), publicada no “
INMETRO/MDIC D.O.U. de 10/07/2012.

5 CONDICOES GERAIS

l
5.1 O feijdo preto devera apresentar-se beneficiado e fisiologicamente desenvolvido, sdo, limipo,
seco, isento de substincias nocivas a saude, ¢ sem alteragdes de qualquer natureza que modifique
sua qualidade.

|
5.2 Caracteristicas macroscopicas: |
a) auséncia de sujidades; .'
b) auséncia de parasitas;
¢) auséncia de larvas; e
d) ndo estar misturado com outros feijdes de safras anteriores.

5.3 Caracteristicas microbiolégicas:
a) auséncia de micro-organismos patogénicos € suas toxinas; e ' “
b) auséncia de micro-organismos causadores de decomposi¢do do produto.

5.4 Para a defini¢do do tipo e qualidade do feijdo preto serdo considerados os limites maximos dk
toleréncias de defeitos, obedecidos os seguintes critérios de classificagio (vide anexo), prev1stop
na tabela 1 da Instru¢do Normativa 12/2008 MAPA.

5.5 O feijao preto, na ocasido de cada aquisigdo, deve apresentar-se homogéneo quanto as suag
especificagdes de identidade, qualidade e apresentagio.

3.6 O feijao preto devera apresentar dois tipos de embalagens:
a) embalagem individual: composta por saco plastico (material sintético), atéxico e transparentp
contendo 1Kg ou 5Kg de peso liquido do produto; e
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,\eth >d \:\‘
b) embalagem coletiva: composta por saco plastico (material sintético) refor@g}o atdx1co e‘é»
tranparente, adequado ao empilhamento recomendado, resistente a danos duranfe &m&%& ‘1
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de % |dade cm@/
pacotes de 1Kg ou 5Kg de peso liquido em fardos de 10Kg a 30Kg. Nio sera permltu‘.{o a existbogizde
espagos vazios entre as embalagens e os limites da embalagem coletiva. p@

Ceryn2”’

5.6.1 A marca¢do da embalagem deverad trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
a) denominacédo de venda do produto;

b) nimero do lote;

c) grupo, classe e tipo grafadas por extenso;

d) prazo de validade;

¢) identificacdo de origem (razdo social, endereco completo € CNPJ); e

f) peso liquido do produto.

5.6.2 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza e higiene;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagio; e

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.6.3 Toda embalagem deverd, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis em lugar de fécil visualizagdo ¢ dificil remogao.

5.6.4 Os dados necessarios a marcagdo da embalagem ou a identifica¢do do feijdo deverdo ser
retirados do Certificado de Classificagdo ou da Nota Fiscal que acompanham o produto.

5.6.5 O feijdo preto embaladado devera conservar-se por, no minimo, 6 (seis) meses.
5.7 Os lotes deverdo ter no minimo 90% (noventa por cento) de sua vida 1til na data da entrega.

5.7.1 Dentro de um mesmo lote todas as embalagens devem ser do mesmo material ¢ ter idéntica
capacidade de acondicionamento.

5.7.2 Dentro de um mesmo fardo, ndo sera admitida a mistura de lotes.

5.8 O produto, entregue no final do processo licitatorio, devera ser idéntico as amostras
apresentadas no laboratorio da Divisdo Técnica do Deposito de Subsisténcia da Marinha na fase
de andlise, tanto em tamanho, quanto em conteudo e tipo de embalagem.

5.9 Sera considerada fraude toda alteragdo dolosa de qualquer natureza, praticada ndo so6 na
classificagdo, no acondicionamento € no transporte, mas também nos documentos de qualidade
do feijdo, conforme Norma vigente.
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6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:
Umidade ... max. 14%.

6.2 Teste de cocgdo:
O produto devera apresentar um bom cozimento (vide anexo).

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspe¢do no estabelecimento produtor ou np
local de beneficiamento durante a fase de qualificagdo do produto para licitagdo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspegdes durante as fases de preparo, producdo P
expedigdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O feijdo preto serd submetido a exames de laboratorio para comprovacdo dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagio.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspeg¢do do feijdo preto licitado com
as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso os resultados obtidos satisfagam as
exigéncias, ¢ rejeitado em caso contrario.
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ANALISE DE FEIJAO PRETO

TESTE DE COCCAO

(panela de pressio)

a) Colocar 100g de feijao em S00mL de agua;

b) Ajustar a tampa e deixar esquentar devagar até que o escapamento do vapor evidencie o ponto

de fervura;

¢) Deixar o vapor escapar durante 1 minuto para diminui¢do da pressdo dentro da panela;

d) Diminuir a chama. Decorridos 40 minutos apagar o fogo. Retirar a panela do calor, a fim de

deixar a pressdo diminuir gradualmente (10 a 15 min.);

¢) Abrir a panela quando nio houver mais escapamento de vapor ao se tocar a valvula; e

f) Verificar se os griaos estdo macios, roli¢os ¢ cheios ao serem amassados com os dedos ou com

uma colher.

LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA PARA DEFINICAO DO TIPO E QUALIDADE DO

FEJAO

Defeitos Graves

Tipo | Matérias estranhas ¢ Total de
Impurezas' Total de mofados, | Total carunchados | defeitos
Total Insetos Mortos | ardidos e germinados | por lagartas das leves®
vagens
1 De zero a 0,50% | De zero a 0,10% | De zero até 1,50% De zero até 1,50% | De zero até
2,50%
2 Acima de 0,50% | Acima de 0,10% | Acima de 1,50% Acima de Acima de
até 1,00% até 0,20% até 3,00% 1,50% até 3,00% 2,50% até
6,50%
OBS.

1. O valor percentual que exceder ao limite maximo estabelecido para impurezas ¢ matérias
estranhas sera descontado do peso liquido do lote.

2. Graos amassados, danificados, imaturos e partidos.

3. Sera rejeitado o feijio em mau estado de conservagdo e com odor estranho, segundo a
legislagdo vigente.
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AGUA MINERAL MA}{ 71000/65014‘%:
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Especificagdo U"’/JULHO/@%’
Rubrica

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento de d4gua mineral nas
Organizag¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por 4gua mineral, para efeito desta Especificagdo, a agua obtida diretamente de fontes
naturais ou artificialmente captada, de origem subterrnea, caracterizada pelo conteudo definido e
constante de sais minerais ¢ pela presenga de oligoelementos ¢ outros constituintes.

3 CLASSIFICACAO

A 4gua mineral, para fornecimento na Marinha, sera classificada em:

3.1 Agua mineral natural ¢ aquela onde n3o ha adi¢do de dioxido de carbono.

3.2 Agua mineral com gas ¢ aquela onde h4 adicdo de dioxido de carbono.

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS

Os documentos abaixo listados sdo partes integrantes desta Norma:

Decreto-Lei
7841/1945

Decreto-Lei
986/1969

Lei 8.078/1990
RDC 105/1999
ANVISA/MS

RDC 259/2002
ANVISA/MS

Cédigo de Aguas Minerais, publicado no D.O.U. de 20/08/1945.

Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de
21/10/1969.

Codigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990.

Aprova os Regulamentos Técnicos: Disposi¢des Gerais para Embalagens ¢
Equipamentos Plasticos em Contato com Alimentos, Resolugdo da Direto-
ria Colegiada, publicada no D.O.U. de 20/05/1999.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos Embala-
dos, Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de
23/09/2002.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia

Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/650/2007

Palavra-chave: Agua mineral

Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas

2 e

/
Nemn



e

MAR 71000/650A/02/JULHO/2012

RDC 274/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Aguas Envasadas e Gelo, Resolugio

ANVISA/MS da Diretoria Colegiada , publicada no D.O.U. de 23/09/2005.

RDC 275/2005 Aprova o Regulamento Técnico de Caracteristicas Microbioldgicas para

ANVISA/MS Agua Mineral Natural e Agua Natural, Resolugdo da Diretoria Colegiada,
publicada no D.O.U. de 23/09/2005.

RDC 173/2006 Dispde sobre o Regulamento Técnico e Lista de Vqriﬁcag:ﬁo das Boas Pra-

ANVISA/MS ticas para Industrializagdo e Comercializagdo de Agua Mineral Natural e

de Agua Natural, Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O. U
de 15/09/2006.

Portaria 358/2009 Dispde sobre o uso de embalagens plastico — garrafdo retornavel, Depeir-

DNPM tamento Nacional de Produgdo Mineral — DNPM 358/2009, publicada no
D.O.U. de 22/09/2009.

Instituto Adolf Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz — Voll.

Lutz-1AL

5 CONDICOES GERAIS

5.1 A agua mineral devera ser inodora, incolor e insipida.

5.2. A dgua mineral natural devera estar embalada em garrafas pet de 500 mL a 2,0 litros e/ou garra-
fdes PP (polipropileno) de 20 litros, enquanto que a d4gua mineral com gas, em garrafas pet de 500
mL a 2,0 litros.

5.2.1 A agua mineral natural embalada em garrafas pet (500 mL a 2,0 L), quando tecnicamente
processada em sua embalagem original, ndo aberta, devera conservar-se por, no minimo, 12 (doze)
meses.

5.2.2 A 4gua mineral com gas embalada em garrafas pet (500 mL a 2,0 L), quando tecnicamente
processada em sua embalagem original, ndo aberta, devera conservar-se por, no minimo, 4 (quatro;)
meses. .

5.2.3 A 4gua mineral natural embalada em garrafdes PP (polipropileno) de 20L, quando tecnicamen-
te processada em sua embalagem original, ndo aberta, devera conservar-se por, no minimo, 2 (d01sD
meses.

5.2.4 Os garrafoes PP (polipropileno) retornaveis devem apresentar em suas embalagens a data
limite de 03 (trés) anos de validade impressas em alto ou baixo relevo, ¢ a validade do seu conteudo

pintado na tampa ou proprio recipiente.

5.2.5 Os lotes deverdo ter no minimo 90% (noventa) da sua vida ttil na data de entrega.
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F el ; )
5.3 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar: s, 5K o
a) limpeza;
b) resisténcia;
c) bom estado de conservagio e higiene; e
d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes ¢ capaci&éﬁ@i}:’i gfﬁ
acondicionamento. .

3

Rubrica

5.3.1 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com as indica-
¢oes do subitem 5.3.2, em lugar de destaque e de facil visualizagdo.

5.3.2 A marcacdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:

a) numero do lote;

b) data de embalagem e/ou prazo ou data de validade;

c) identificagdo da origem (razdo social, enderego do fabricante, CNPJ e o nimero de registro do
estabelecimento junto a autoridade competente); e

d) contetido do produto.

5.4 O produto entregue ao final do processo licitatorio devera ser idéntico as amostras dos itens

apresentados na fase de andlises técnicas, tanto em tamanho quanto em conteido e tipo de
embalagem.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Condigdes fisico-quimicas:

a) turbidez........oooevveeiiiiee max. 3 UT;

b) cor aparente.........c..cocceereeieeecrnnenne max. 5 UH; e

C)PH it i de 6,02 9,5.

6.2 Caracteristicas microbiologicas:

Coliformes a 35°C ...oooovviiiiiiien. auséncia em 100 mL; e
Coliformes 2 45°C .....ccoooeiieiienee, auséncia em 100 mL.

6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:

O produto ndo devera conter materiais estranhos ao processo de industrializagio

6.4 Caracteristicas sensoriais:

YR (0] 107 U0 R URRR incolor;
b) 0dOr .o, inodora; ¢
€) SADOT ..o insipida.
7 INSPECAO

7.1 A Marinha do Brasil reserva-se o direito de proceder a inspegdo no estabelecimento produtor
durante a fase de qualificacdo do produto para aquisigéo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo, produgdo e
expedi¢do do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.
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7.3 A 4gua mineral sera submetida a exames de laboratorio, para comprovagao dos requisitos exigi-
dos nos itens 5 ¢ 6 especificados nesta Norma.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢do da agua mineral licitada com as
exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso os resultados obtidos satisfagam as exi-
géncias e rejeitado em caso contrario.
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PRESUNTO COZIDO MAR 71000/298 '
\Q Rubrica

Especificagdo 06/SET/2Q0 /

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigiveis para aceita¢do e recebimento de presunto cozido nas
Organizag¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por presunto cozido, para efeito desta Especifica¢do, o produto carneo industrializado obtido
exclusivamente com o pernil de suinos, desossado, adicionado de ingredientes, e submetido a um pro-
cesso de cozimento adequado.

3 CLASSIFICACAO

O presunto cozido, para fornecimento na Marinha, devera tratar-se de um produto cozido com ou sem
capa de gordura.

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS

Os documentos abaixo listados sdo partes integrantes desta Norma:

Decreto-Lei 986/69 Institui Normas Bésicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. em 21/10/1969.

| Lei 8.078/90 Codigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. em 12/09/1990.
Portaria 711/95 Aprova as Normas Técnicas de Instalagdes e Equipamentos para Abate e
MAPA Industrializagdo de Suinos, do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e

Abastecimento — MAPA, publicada no D.O.U. em 03/11/1995.

Decreto 2.244/97 Aprova o Regulamento da Inspe¢@o Industrial e Sanitaria de Produtos de Ori-

MAPA gem Animal, do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento - MAPA,
publicado no D.O.U. em 05/06/1997.

Portaria 368/97 Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitarias e de

MAPA Boas Praticas de Elaboragdo para Estabelecimentos Elaboradores

/Industrializadores de Alimentos, do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abas-
tecimento - MAPA, publicada no D.O.U. em 08/09/1997.

Portaria 371/97 Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos Embalados, do
MAPA Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, publicada no
D.O.U. em 08/09/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia

Palavra-chave: Presunto Cozido

Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas
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Portaria 1002/98 Lista os Produtos, Comercializados no Pais, Enquadrando-os nas Sub-
MS Categorias que Fazem Parte da Categoria 8 — Carnes e Produtos Carneos, do
Ministério da Satde — MS, publicada no D.O.U. em 14/12/1998.

Instrugio Normativa Aprova os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de Almodndegsd,

20/2000 de Apresuntado, de Fiambre, de Hamburguer, de Kibe, de Presunto Cozido e de

MAPA Presunto, do Ministério da Agricultura. Pecudria e Abastecimento — MAPA,
publicada no D.O.U. em 03/08/2000.

Resolugio RDC Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbiologicos para Alimen-
12/2001 tos, Resolugdo da Diretoria Colegiada — RDC 12/2001, publicada no D.O.U. e

10/01/2001. ;
Resoluciio RDC Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padroni-
275/2002 zados Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimen-

tos e a Lista de Verificagio das Boas Praticas de Fabricagdo em Estabelecimen-
to Produtores/Industrializadores de Alimentos, Resolugdo da Diretoria Colegia-
da — RDC 275/2002, publicada no D.O.U. em 23/10/2002.

Resolugio RDC Aprova o Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias Macroscdpicas e Mi-
175/2003 croscopicas Prejudiciais a Satde Humana em Alimentos Embalados, Resolugdo
da Diretoria Colegiada — RDC 175/2003, publicada no D.O.U. em 09/07/2003

Resoluciio RDC Aprova o Regulamento Técnico de Por¢des de Alimentos Embalados para Fins

359/2003 de Rotulagem Nutricional, Resolugéo da Diretoria Colegiada — RDC 359/200%
publicada no D.O.U. em 23/12/2003. |

Resolugio RDC Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimento?s

360/2003 Embalados, Tornando Obrigatdria a Rotulagem Nutricional, Resolugdo da Dire-
toria Colegiada — RDC 360/2003, publicada no D.O.U. em 26/12/2003.

Instituto Adolf Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz — Vol1.

Lutz-IAL

5 CONDICOES GERAIS ’

5.1 O presunto cozido deverad ter cor, odor, textura, e sabor proprios, sem manchas esverdeadas e parasi
tas.

L)

5.2 O presunto cozido, quando tecnicamente processado em sua embalagem original, ndo aberta, deve

conservar-se, por pelo menos 3 (trés) meses em camaras frigorificas com temperatura entre 0° a 4°C. |
[

5.2.1 O presunto cozido devera ser transportado em carro frigorificado. '

5.2.2 O presunto cozido deverd estar embalado em sacos de polietileno transparente hermeticament§
vedado e atoxico, com peso de 3kg, acondicionados em caixas de papeldo com peso liquido total de 10
a 20kg cada.
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5.3 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:
a) limpeza;

b) resisténcia; Rul rica
¢) bom estado de conservagio e higiene; C, eiM x;\,”?;/
d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecg¢do, dimensdes e capacidade de ac'm'rw-m'
dicionamento; e

€) as caixas de papeldo deverdo estar livres de umidade externa.

5.3.1 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com as indica¢des
do subitem 5.3.2, em lugar de destaque e de facil visualizagio.

5.3.2 A marcago da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
a) numero do lote;

b) data de embalagem e prazo ou data de validade;

¢) nimero de registro no Orgdo competente do Ministério da Saude;

d) identifica¢do do responsavel pelo produto;

¢) numero de registro do responsavel no respectivo Conselho de Classe;

f) peso liquido do produto; e

g) codigo de barras para identificagfo do produto e de outros dados de produgo.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

a) relagdo umidade/proteina .........ccceveevieuieereeneennn, max. 5,35;
D) Proteina .....ooveeeeieeeeeii e, min. 14,0%; e
C) carboidratos .......ccevvevveriineiniinienreee e, max. 2,0%.

6.2 Caracteristicas microbioldgicas:

a) Salmonella sp ......ccocoevviirneniiniinnen. auséncia em 25g;

b) Estafilococos coag. pos. ......cceueenn. max. 3x10° ufc/g;
¢) C. sulfito redutor .........cccvevvevcrrrennnn. méx. 5x10° ufe/g; e
d) Coliformes a 45°C ......ccoceevevvervenenne. max. 10° ufe/g.

6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto ndo devera conter materiais estranhos ao processo de industrializagdo.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

A) TEXTUTA cvvrreeeeerereeeeiireeesiereeeeeevneess caracteristica;

b) coloragao ....ccccoeveveveecieenieeeeen, caracteristica;

c) OdOT vt caracteristico; ¢

d) F:1070] GO caracteristico.
|7 INSPECAO

7.1 A Marinha do Brasil reserva-se o direito de proceder a inspe¢do no estabelecimento produtor duran-
te a fase de qualificag@o do produto para aquisigéo.
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7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo, produgdo e expe-
digdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O presunto cozido serd submetido a exames de laboratdrio, para comprovagdo dos requisitos exigi-
dos no item 6 desta Especificagéo.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢do do presunto cozido licitado com as
exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso os resultados obtidos satisfagam as exigéncias
e rejeitado em caso contrario.
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Especificagdo

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento da carne bovina
porcionada “in natura” congelada por tecnologia de IQF para consumo nas Organiza¢des
Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

2.1 Entende-se por carne bovina porcionada “in natura” congelada por tecnologia de IQF, para
efeito desta Especificagdo, a carme bovina, sadia, abatida e beneficiada, ou seja, a carne que
passa por um procedimento de desossa, submetida a um processo de fatiamento que da origem a
diversos formatos. Sendo o congelamento realizado através da tecnologia de IQF (Individual
Quick Frozen), a fim de evitar a aglomeragio do produto, obtendo o congelamento individual da
porg¢do e armazenada em embalagens que possuem etiquetas de cerfificagdo do produto.

2.1.1 A came bovina deverd sofrer processo de congelamento rapido, através de tunel de
congelamento pelo processo da tecnologia IQF (Individual Quick Frozen), por meio de método
de corrente de ar em movimento ou pelo método criogénico (aspersdo ou pulverizagdo de
nitrogénio liquido/gasoso, ou dioxido de carbono). A faixa de temperatura de congelamento
minima deve ser de -25 °C, a fim de evitar a aglomeragdo do produto, obtendo o congelamento
individual da porgio.

3 CLASSIFICACAO

3.1 Para efeito desta Especificagdo a carne bovina porcionada “in natura” congelada por tecnolo-
gia de IQF seré classificada em:

3.1.1 Contra-filé em bifes — Os bifes deverdo ser provenientes de pegas de contra-filé (porgdo do
filé de lombo), obtidos a partir do fatiamento da carne em formato de bifes, sendo em seguida
congelados;

3.1.2 Alcatra em bifes — Os bifes deverdo ser provenientes do coracdo da alcatra, obtidos a partir
do fatiamento da carne em formato de bifes, sendo em seguida congelados;

3.1.3 Cox@0 mole em tiras/iscas — As tiras ou iscas deverdo ser provenientes de pecas de coxdo
mole, obtidas a partir de cortes de carne em formato de tiras/iscas, sendo em seguida congeladas; e

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/575D/2014
Palavra-chave: Carmne Bovina Porcionada “In Natura” Congelada por Tecnologia IQF
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3.1.4 Coxdo mole em cubos — Os cubos deverdo ser provenientes de pegas de coxdo mole, obti-
dos a partir de cortes de carne em formato de cubos, sendo em seguida congelados.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagdo desta Norma ¢ necessario consultar:

Lei 1.283/1950
PR

Decreto 30.691/1952
PR

Decreto-Lei 52.916/1963

PR

Decreto-Lei 986/1969

JM

Portaria 1/1981
SNAD

Portaria 05/1988
MAPA

Lei 8.078/1990
PR

Decreto 1.236/1994
PR

Decreto 1.812/1996
PR

Decreto 2.244/1997
MAPA

Dispde sobre a Inspe¢do Industrial e Sanitaria de Produtos dd
Origem Animal, publicada no D.O.U. de 18/12/1950.

Aprova o Regulamento de Inspeg¢do Industrial e Sanitaria dé
Produtos de Origem Animal — RIISPOA, publicado no D.O.U. dg
07/07/1952. '

Indicagdo das Quantidades de Mercadorias Acondicionadas)
publicado no D.O.U. de 23/11/1963.

Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de;
21/10/1969. :

Aprova os Métodos Analiticos para Controle de Produtos de Ori-
gem Animal e seus Ingredientes, Constituindo-se em Métodos Mi-
crobioldgicos e Métodos Fisicos e Quimicos, publicada no D.O.Uj'f
de 13/10/1981. ’

Aprova a Padronizagio dos Cortes de Carne Bovina, proposta pela
Divisdo de Padronizagdo e Classificagdo de Produtos de Origem
Animal (DIPAC), que sera divulgada através de oficio circular da
SIPA, publicada no D.O.U. de 18/11/1988. '

Codigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U.
12/09/1990.

Da nova redagdo ao artigo 507 do Decreto 30.691/1952, publicadoi
no D.O.U. de 02/09/1994.

Altera dispositivos do Decreto 30.691/1952, publicado no D.O.U.
de 08/02/1996.

Altera dispositivos do Decreto n® 30691, de 29/03/1952, que
aprovou o Regulamento da Inspec¢do Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal, publicado no D.O.U. de 05/06/1997.

9
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Portaria 68/1997
MAPA

IN 20/1999
SDA

IN 42/1999
MAPA

RDC 12/2001
ANVISA/MS

Resolucéo 01/2003
MAPA

IN 09/2004
MAPA

IN 22/2005
MAPA

IN 65/2009
MAPA

IN 36/2011
MAPA

Instituto Adolfo Lutz -
IAL

? 7 <
[~ Fls. CLZ ke
Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condic;ées( Higiénico—@:
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabeleciiig . i

Elaboradores/Industrializadores de Alimentos, publicad: § néima ','/
D.O.U. de 08/09/1997. N MRS

Oficializa os Métodos Analiticos Fisico-Quimicos, para Controle
de Produtos Carneos ¢ seus Ingredientes - Sal e Salmoura, em con-
formidade ao Anexo desta Instrugdo Normativa, determinando que
sejam utilizados no Sistema de Laboratério Animal do Departa-
mento de Defesa Animal - LANARA, Instru¢do Normativa,
publicada no D.O.U. de 09/09/1999.

Plano Nacional de Controle de Residuos em Produtos de Origem
Animal e Programa de Controle de Residuos em Carne, Instrugdo
Normativa, publicada no D.O.U. de 22/12/1999.

Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbioldgicos para
Alimentos, Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no
D.O.U. de 10/01/2001.

Aprova a Uniformizagdo da Nomenclatura de Produtos Carneos
ndo formulados em uso para aves ¢ coelhos, suideos, caprinos,
ovinos, bubalinos, equideos, ovos ¢ outras espécies de animais,
publicada no D.O.U. de 10/01/2003.

Aprova o Sistema Brasileiro de Classificagdo de Carcagas de
Bovinos, Instru¢do Normativa, publicada no D.O.U. de
05/05/2004.

Aprova o Regulamento Técnico Para Rotulagem de Produto de
Origem Animal Embalado, Instru¢do Normativa, publicada no
D.O.U. de 25/11/2005.

Trata de estabelecer a Norma Operacinal do Sistema de
Identificagdo ¢ Certificacdo de Bovinos e Bubalinos, Instrugdo
Normativa, publicada no D.O.U. de 17/12/2009.

Estabelece os requisitos para adesio dos Estados, do Distrito Federal
¢ dos Municipios, individualmente ou por meio de consorcios, ao
Sistema Unificado de Aten¢do a Sanidade Agropecuaria, integrado
pelo Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal,
na forma desta Instrugio Normativa, publicada no D.O.U. de
26/07/2011.

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.
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5 CONDICOES GERAIS

5.1 A camne bovina porcionada “in natura” congelada por tecnologia de IQF deverd ser seleciona-
da, de boa qualidade, com perfeito desenvolvimento muscular, abatida, processada, acondiciona-
da, armazenada, conforme as “Condi¢des Higiénico-Sanitarias, estabelecidas no Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal e de Boas Praticas de Fabricagéo
para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos", em matadouro-frigorifice
sob Inspecdo Federal (SIF) ou sob o Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem
Animal (SISBI/POA), que possibilita a equivaléncia do servigo de Inspecdo Federal.

5.1.1 Cabe ao fornecedor a escolha da origem do gado, desde que as caracteristicas de quahdade
satisfagam integralmente as exigéncias da presente Especificagdo e que o gado provenha d‘:
estabelecimento sob inspecdo veterinaria federal ou sob o Sistema Brasileiro de Inspegdo dé
Produtos de Origem Animal (SISBI/POA).

5.2 O produto deve ser proveniente dos tecidos musculares, adiposo € conjuntivo que sofreram
as transformag¢des bioquimicas normais ocorridas apos o abate (matura¢do), com pouca gordura
de cobertura, (classificagdo n°® 3 no tocante ao acabamento de carcaga, IN n° 09/2004 - MAPA). .

5.3 O produto devera ser congelado por processo rapido, com temperatura entre -35 °C ¢ -40 °C ¢
mantido estocado em temperatura nao superior a -18 °C na profundidade dos tecidos.

5.4 A tecnologia de congelamento empregada deve garantir o preparo imediato do produto apéds a
retirada do freezer (sem a necessidade de descongelamento prévio). Além disso, no caso de sobra
de conteudo do produto na embalagem, ainda congelado, ¢ em sua embalagem original, ¢
produto podera ser utilizado dentro de prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguran¢a microbioldgica.

g
5.5 Para efeito desta Especificagdo a carne bovina porcionada “in natura” congelada por tecnolo-
gia de IQF devera apresentar peso/dimensdes ¢ embalagens conforme descritos abaixo:

5.5.1 Contra-filé e alcatra em bifes — Os bifes deverdo apresentar pesos entre 100 ¢ 130 g;,
congelados individualmente, embalados em sacos plasticos de polietileno com peso de 2 a 5 Kg
+/- 10 %, totalizando 5 a 25 Kg, acondicionados em caixa de papeldo.

5.5.2 Cox@o mole em tiras/iscas — As tiras ou iscas deverdo apresentar dimensdes de 70 mm + 10
% de comprimento ¢ peso de 10 g + 10 %, congeladas individualmente, embaladas em sacop
plasticos de polietileno com peso de 2 a 5 Kg + 10 %, totalizando 10 a 20 Kg, acondicionadas

em caixas de papeldo; e |

I
5.5.3 Coxdo mole em cubos — Os cubos deverdo apresentar tamanho entre 2,5 - 3,5 cm,
congelados individualmente, embalados em sacos plasticos de polietileno com peso de 2 a 5 Kg
+ 10 %, totalizando 10 a 20 Kg, acondicionados em caixas de papel3o.

|
5.6 A came bovina porcionada “in natura” congelada por tecnologia de IQF devera ter seu con-
Jjunto acondicionado em caixa de papelao refor¢ada, de boa qualidade, cintada, resistente a agua,
ao congelamento e a movimentagdo, e que permita o empilhamento adequado.
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5.6.1 A caixa devera ser resistente a danos durante o transporte ou armazenamento e q'\:c garanta— ;
a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. fdories
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5.6.2 Néo sera aceita a camne bovina porcinada “in natura” congelada que ndo for aqueta—
especificada na caixa.

5.7 O preparo da carne bovina congelada em bifes, iscas ou em cubos devera ser certificado por
profissional médico veterinario, comprovando que o tipo de carne porcionada foi aquela
solicitada pela Marinha do Brasil.

5.8 O produto, entregue no final do processo licitatorio, devera ser de qualidade idéntica as a-
mostras apresentadas no Laboratorio do Deposito de Suprimentos da Marinha no Rio de Janeiro
na fase de analise.

5.9 As empresas licitantes sdo obrigadas a declarar que toda a carne a ser fornecida ndo sera ori-
unda de gado criado em éreas onde tenha ocorrido desmatamento irregular, inclusive aquelas ja
embargadas pelos 6rgdos ambientais, nem de terras indigenas invadidas, ¢ ndo conterd, em sua
cadeia produtiva, desde a origem, a utiliza¢do de trabalho infantil e/ou escravo, conforme a De-
claragdo abaixo:

Eu, RG:

legalmente nomeado representante da empresa

CNPJ: e participante do processo licitatério, na modalida-
de de , n° / , processo n° , declaro, sob as penas da lei, que a

carne bovina “in natura” a ser fomecida ndo sera oriunda de gado criado em éreas onde tenha
ocorrido desmatamento irregular, inclusive aquelas ja embargadas pelos drgdos ambientais, nem
de terras indigenas invadidas, e ndo conterd em sua cadeia produtiva, desde a origem, a utiliza-
¢do de trabalho infantil e/ou escravo.

5.10 A came bovina porcionada “in natura” congelada por tecnologia de IQF devera apresentar
aspecto uniforme, sem aciimulo sanguineo, sem corpos estranhos, pelos e couro, sem manchas
escuras ou claras, auséncia de limo na superficie; aparéncia marmorea e brilhante. A gordura nio
deve apresentar pontos hemorragicos. A excegdo da gordura de cobertura, o produto deve estar
despojado das demais gorduras, de aponeuroses, de vasos sanguineos, de ganglios, de aparas ¢ de
pelancas. O produto ndo deve apresentar acumulo de liquidos no interior da embalagem ou cris-
tais de gelo em sua superficie, sendo esses indicativos de descongelamento e recongelamento,
respectivamente.

5.10.1 Em hipétese alguma serd admitida a operagdo de descongelamento da carne e posterior
congelamento.

5.11 Serdo consideradas improprias para consumo e, consequentemente nio aceitas, as carnes
bovinas que se apresentarem com qualquer alteragdo que leve a suspeitar de processo de
putrefacdo e em mas condigdes de higiene. Como também, a presenca de glandulas, veias,
coagulos sanguineos, 0ssos, pele, tinta de carimbo, gordura mineral, hematomas, infestadas de
parasitos ou contaminadas por germes patogénicos ou, ainda, que contenham substincias que
possam altera-las ou encobrir qualquer alteragdo do peso, como: agua, soro ou coldgeno.
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5.12 A came bovina porcionada “in natura” congelada por tecnologia de IQF, quando
tecnicamente processada, devera conservar-se em boas condi¢des para consumo durante o periodo
de 12 meses, em temperatura de -18 °C.

5.13 A carne bovina porcionada congelada por tecnologia de IQF devera ter no minimo 90 % da
sua vida util na data da entrega.

5.14 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagéo e higiene; e |
d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capacidadk
de acondicionamento. [

5.15 A marcagao da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:

a) numero do lote;

b) prazo de validade;

¢) identifica¢do do responsavel e nimero de registro no respectivo Conselho;

d) pesos bruto e liquido do produto; l
e) carimbo oficial do Servigo Inspecdo Federal (SIF) ou do Sistema Brasileiro de Inspegdo dL
Produtos de Origem Animal (SISBI/POA); |
f) indicacdo da expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n°__ ou Regist-
tro no SISBI/POA sobn°/_; i
g) conteudo especificando o tipo de carne bovina porcionada congelada: bifes (contra-filé ou
alcatra), tiras/iscas ou cubos (coxdo mole); e "
h) identifica¢fio do frigorifico responsavel pelo abate.

5.16 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracte-
res legiveis em lugar de facil visualizag@o.

5.16.1 Os dados necessarios a marcagdo da embalagem ou a identificagdo da carne bovina
porcionada “in natura” congelada por tecnologia de IQF deverdo ser retirados do Certificado dg
Classificagdo ou da Nota Fiscal que acompanha o produto.

5.17 O transporte da camne devera ser feito em veiculos isotérmicos, dotados de geradores de
frio, de modo que a entrega se processe em condi¢des que preservem as caracteristicas do
alimento congelado, a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas especificadas e as condigée}s
higiénico-técnico-sanitarias perfeitas. '
5.17.1 Por ocasido do fornecimento, os veiculos deverdo estar lacrados e o nimero do mesmb
constar na nota fiscal de venda. Deverdo, ainda, estar acompanhados dos respectivos romaneios',
onde constara o peso de cada caixa. |

5.18 A came bovina porcionada “in natura” congelada por tecnologia de IQF deverd ser fornecida
paletizada, sendo que cada pallet podera conter apenas um Unico lote. Dentro de um mesmo lote,
todas as embalagens devem ser do mesmo material e ter idéntica capacidade de acondicionamen-
to.

H
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6 CONDICOES ESPECIFICAS \ \Tﬁﬁ
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6.1 Caracteristicas microbiologicas: A F@ I3y ﬂ'af,'-'/
Salmonella SP .....ccovvvievieeeiiceeee e, aus. em 25 g. S—

6.2 Caracteristicas fisico-quimicas:

pH (levemente acido) 5,82 6,2 ........ccccovvnennn... boa para consumo;
6,364 ..o, consumo imediato; e
acimade 6,4 ................... inicio de decomposigéo.

6.2.1 As carnes serdo submetidas, ainda, aos seguintes testes:

a) prova de filtrag@o: 5 minutos ....................... fresca e s - boa para consumo;
6 a 10 minutos ............... média conservagio;
acima de 10 minutos ..... suspeita;

by umidade ..........cocooeeeiiiiii e max. 75 %;

) prova de EDCr ..........oovvveiveeeeieeeeeeeeeeeene. negativa;

d) prova de cocga0 .......ccovevirriiniiieiee aprovada;

€) prova de Nitrito ......ccceveererccviiniiereeciesrena, auséncia; ¢

f) prova de nitrato ........ccccooceiivciiiiiineee, auséncia.

6.3 Caracteristicas macroscopicas € microscopicas:
Deverdo ser verificadas apos o descongelamento das carnes, as quais deverdo apresentar
auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

a) aSPeCtO «..ooereereeeriaenns uniforme, firme - ndo deve ser amolecida e nem pegajosa;

b) coloragio ........cccueune. uniforme, sem manchas escuras ou zonas claras, variando do vermelho
rosado ao vermelho pardo;

¢) consisténcia ................. firme, compacta, elastica e ligeiramente Umida. Isenta de actmulo

anormal de liquido gelatinoso e sanguinolento entre as fibras
musculares; ¢
d) odor ..o suave, agradavel e caracteristico.

7 INSPECAO

7.1 Reserva-se o direito a Marinha de proceder a inspec¢do no estabelecimento produtor ou no
local de beneficiamento durante a fase de qualificagdo do produto para licitagao.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo, produgdo e
expedicao do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 A carne bovina porcionada “in natura” congelada por tecnologia de IQF sera submetida a
exames de laboratorio para comprovagdo dos requisitos exigidos nos itens 5 e 6 desta Especifi-
cacao.
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8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢do da carne bovina porcionadé
“in natura” congelada por tecnologia de IQF licitada com as exigéncias desta Norma. O forneci-
mento sera aceito caso os resultados obtidos satisfagam as exigéncias, e rejeitado em caso contrar
rio.




CARNE BOVINA CONGELADA EM PECAS
INDIVIDUAIS

Especificacdo

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento da carne bovina
congelada em pegas individuais nas Organizag¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por pegas individuais de carne bovina, para efeito desta Especificagdo, a carne de
primeira categoria, sem 0sso, proveniente de quarto traseiro ¢ dianteiro.

3 CLASSIFICACAO

3.1 Para efeito desta Especificagdo, a carne bovina congelada em pegas individuais sera classifi-
cada em:

. ACEM;
II. CONTRAFILE;
III. CORACAO DA ALCATRA;
IV. COXAO MOLE;
V. FILE MIGNON:
VL. LAGARTO:
VII. PATINHO:; e
VIII. PICANHA.

3.2 A descrigo dos cortes consta na Portaria n° 5/1988 - MAPA, conforme limites anatdmicos,
bases dsseas e componentes musculares constantes no Anexo desta Especificagéo.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagdo desta Norma € necessario consultar:

Lei 1.283/1950 Dispde sobre a Inspegdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem

PR Animal, publicada no D.O.U. de 19/12/1950.
Decreto 30.691/1952  Aprova o Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos
PR de Origem Animal — RIISPOA, publicado no D.O.U. de 07/07/1952.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha

Departamento Técnico

Divisdo de Subsisténcia

Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/576C/2013
Palavra-chave: Carne Bovina Congelada em Pegas Individuais
Propriedade da Marinha do Brasil

10 paginas
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Decreto — Lei
52.916/1963 PR

Decreto - Lei
986/1969 JM

Portaria 05/1988
MAPA

Lei 8.078/1990
PR

Decreto 1.236/1994
PR

Decreto 1.812/1996
PR

Decreto 2.244/1997
PR

Portaria 368/1997
MAPA

Portaria 1004/1998

SVS/MS

IN 42/1999

RDC 12/2001

RDC 360/2003
ANVISA

IN 09/2004
MAPA

Indicacdo das Quantidades de Mercadorias Acondicionadas, publicado
no D.O.U. de 23/11/1963.

Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de
21/10/1969.

Aprova a Padronizagdo dos Cortes de Carne Bovina, proposta pela
Diviséo de Padronizagio e Classificagdo de Produtos de Origem Animal
(DIPAC), publicadano D.O.U. de 18/11/1988.

Cdédigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990.

j
D4 nova redagdo ao artigo 507 do Decreto 30.691/52, publicado no
D.0.U. de 02/09/1994.
Altera dispositivos do Decreto 30.691/52, publicado no D.O.U. de;
08/02/1996. !

Altera dispositivos do Decreto n° 30691, de 29/03/1952, que aprovou o
Regulamento da Inspe¢do Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem
Animal, publicado no D.O.U. de 05/06/1997.

Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higi€nico~
Sanitdrias e de Boas Préticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos, publicada no D.O.U. de
08/09/1997.

Aprova o Regulamento Técnico: Atribui¢do de Fun¢do de Aditivos
Aditivos e seus Limites Maximos de uso para a Categoria 8 - Carne %
Produtos Cérneos, republicada no D.O.U. de 22/03/1999. |
Plano Nacional de Controle de Residuos em Produtos de Origem
Animal e Programa de Controle de Residuos em Carne, Instrugio
Normativa, publicada no D.O.U. de 22/12/1999.

Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbiol6gicos para
Alimentos, Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de
10/01/2001.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Ali-
mentos Embalados, Resolugdo da Diretoria Colegiada, tornando obriga-
toria a rotulagem nutricional, Resolugdo da Diretoria Colegiada, publi-
cada no D.O.U. de 26/12/2003.

Aprova o Sistema Brasileiro de Classificagéio de Carcagas de Bovinos.

Instrugdo Normativa, publicada no D.O.U. de 05/05/2004.

“
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IN 22/2005 Aprova o Regulamento Técnico Para Rotulagem de Produthde Orwem"‘
MAPA Animal Embalado, Instru¢do Normativa, publicada no D.CLLL de —
25/11/2005. N\ Rubrica
C MY&@/
IN 65/2009 Trata de estabelecer a Norma Operacinal do Sistema de Identlﬁcagﬁe-en/
MAPA Certificagdo de Bovinos e Bubalinos, Instru¢do Normativa, publicada

no D.O.U. de 17/12/2009.

IN 36/2011 Estabelece os requisitos para adesdo dos Estados, do Distrito Federal e dos

MAPA Municipios, individualmente ou por meio de consércios, ao Sistema
Unificado de Ateng¢o a Sanidade Agropecuaria, integrado pelo Sistema
Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA),
Instrugdo Normativa, publicada no D.O.U. de 26/07/2011.

Instituto Adolfo Lutz Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.
-IAL

5 CONDICOES GERAIS

5.1 A carne bovina congelada em pecas individuais devera ser proveniente dos tecidos muscula-
res, adiposo e conjuntivo, que sofreram as transformagdes bioquimicas normais ocorridas apds o
abate (maturag@o), com pouca gordura de cobertura (classificagdo n° 3 no tocante ao acabamento
de carcaga, IN n° 09/2004 - MAPA), selecionados, de boa qualidade, com perfeito desenvolvi-
mento muscular, abatidos, processados, acondicionados, armazenado, conforme as “Condigdes
Higiénico-Sanitérias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Produtores / Indus-
trializadores de Alimentos”, em matadouro-frigorifico sob o Servigo de Inspecdo Federal (SIF)
ou sob o Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA), que
possibilita a equivaléncia do servigo de Inspe¢do Federal.

5.2 Toda matéria-prima utilizada na elaboragdo do produto deve ser de qualidade comprovada-
mente alimentar e os produtos de origem animal utilizados deverfo ser provenientes de estabele-
cimento inspecionado pelo Servigo de Inspecdo Federal (SIF) ou sob o Sistema Brasileiro de
Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA). Cabe ao fornecedor a escolha da origem
do gado, desde que as caracteristicas de qualidade satisfagam integralmente as exigéncias da
presente Especificagéo.

5.3 Em hipotese alguma sera admitida a opera¢do de descongelamento da carne e posterior
congelamento.

5.4 Nio serfo aceitas pecas de carne cortadas, exceto contrafilé, que podera ser cortado ao meio
para melhor acondicionamento na caixa.

5.5 Nio é autorizado o uso de aditivos em carnes frescas e congeladas, conforme previsto na

Portaria n® 1004/1998 - SVS/MS.

5.6 O produto devera ser congelado por processo rapido, com temperatura em torno de -35 °C, e
mantido estocado em temperatura ndo superior a -18 °C.
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5.7 A carne bovina congelada em pecas individuais, quando tecnicamente processada pelo frid
rapido, pode conservar-se em boas condigdes para consumo durante o periodo de 12 meses, em
temperatura de -18 °C. ‘

5.8 Serdo consideradas improprias para consumo e, consequentemente ndo aceitas, as carnes
bovinas que se apresentarem com qualquer alteragdo que leve a suspeitar de processo de
putrefagdo ¢ em madas condi¢des de higiene, como também, a presenca de glandulas, veias,
coagulos sanguineos, ossos, pele, tinta de carimbo, gordura mineral, hematomas, infesta¢des de
parasitos ou contaminadas por germes patogénicos, ou ainda, que contenham substincias que
possam altera-las ou encobrir qualquer alteragdo do peso. como agua. soro ou colageno.

5.9 O produto, entregue no final do processo licitatorio, devera ter caracteristicas e qualidade
idéntica ou superior as amostras apresentadas no Laboratorio do Deposito de Suprimentos da
Marinha no Rio de Janeiro na fase de analise.

5.10 A carne bovina congelada em pecas individuais devera apresentar aspecto uniforme, sem
acimulo sanguineo, sem corpos estranhos, pelos e couro, sem manchas escuras ou claras, ausén-
cia de limo na superficie; aparéncia marmorea e brilhante. A gordura ndo deve apresentar pontos
hemorragicos. A exce¢do da gordura de cobertura, o produto deve estar despojado das demais
gorduras, de aponeuroses, de vasos sanguineos, de génglios. de aparas e de pelancas. O produtd
ndo deve apresentar acimulo de liquidos no interior da embalagem ou cristais de gelo em sua
superficie, sendo esses indicativos de descongelamento e recongelamento, respectivamente.

5.11 A carne bovina congelada devera estar embalada, pega por peca, em laminado plastico de
polietileno, atdxico, transparente e resistente, contendo etiqueta primdria com rotulagem de ar
cordo com a legislagdo vigente (RDC 360/2003 - ANVISA). O conjunto deverd estar
acondicionado em caixa de papeldo reforgada, de boa qualidade, resistente a 4gua e a¢
congelamento, cintada ou lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte oy
armazenamento e que garanta a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade ¢
que permita o empilhamento recomendado de forma adequada. O peso liquido do conjunto
deverd ser de 20 a 30 Kg. !

]
5.12 Poderd ser admitida embalagem primaria por envoltdrio plastico a vacuo ou outro tipo de¢
material de acondicionamento, desde que especificado e aprovado pelo Orgdo de Inspegdo
Federal do Ministério da Agricultura (SIF) ou pelo Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos
de Origem Animal (SISBI/POA). |

5.13 As caixas devem estar lacradas e receber uma etiqueta com informagdes de data de Vallda.-
de, produgdo, peso liquido e bruto, dados da unidade produtora e etc. Obrigatoriamente, as
embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

c) bom estado de conservagdo e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confec¢do, dimensdes e capac1dad§
de acondicionamento.

“
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5.14 A marcagdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
a) identificagdo do lote; !

b)data de fabricacdo e prazo ou data de validade; | Rubrica
¢) identificagdo d(3 rqsponsavel e numero de registro no respectivo Conselho; N g e M2~
d) pesos bruto e liquido do produto; et

e) carimbo oficial do Servigo Inspe¢do Federal (SIF) ou do Sistema Brasileiro de Inspegio de
Produtos de Origem Animal (SISBI/POA);

f) indicagdio da expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n° __ ou Regis-
tro no SISBI/POA sob n®/_;

g)conteudo especificando a quantidade de pecas que contém na caixa e o tipo de carne bovina
congelada em pegas individuais: pega de (acém, contrafilé, coragdo da alcatra, coxfio mole, filé
mignon, lagarto, patinho ou picanha); e

h) identificagdo do frigorifico responsavel pelo abate.

5.15 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada em lugar de
destaque e de facil visualizagdo.

5.16 A carne bovina congelada em pegas individuais devera ser fornecida paletizada, sendo que
cada pallet podera conter apenas um unico lote. Dentro de um mesmo lote, todas as embalagens
devem ser do mesmo material e terem idéntica capacidade de acondicionamento.

5.17 Os lotes deverdo ter, no minimo, 90 % da sua vida 0til na data da entrega.

5.18 O transporte da carne devera ser feito em veiculos frigorificados, dotados de geradores de
frio, de modo que a entrega se processe em condigdes higiénico-técnico-sanitarias perfeitas.

5.19 Por ocasido do fornecimento, os veiculos deverdo estar lacrados e o namero do respectivo
lacre devera constar na nota fiscal de venda. Deverdo, ainda, estar acompanhados dos respectivos
romaneios, nos quais constara o peso de cada caixa.

5.20 A temperatura maxima de recebimento sera de até -12 °C com tolerancia de + 2 °C no inte-
rior da massa muscular e sem sinais de descongelamento. Essa temperatura devera ser mantida
durante todo o deslocamento do caminhdo até seu destino final. O caminhfo devera ser provido
de equipamento que monitore a temperatura durante o transporte.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

a) pH (levemente acido) 5,8 2 6,2 ............... boa para consumo;
63a64 ............... consumo imediato;
acimade 6,4 ......... inicio de decomposi¢do; e
b) gordura de cobertura na carne ................ de acordo com o corte (conforme o anexo).

6.1.1 As pecas de carne serdo submetidas, ainda, aos seguintes testes:

a) prova de filtragdo:
5 MINULOS ©vevvrereriieieeieniieereeseesie e fresca e sd - boa p/ consumo,
62 10 MINULOS ..eoveeiiieiiieeiee e, média conservacio, e
acima de 10 minutos .........cccoovveeinnnnne. suspeita;
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b) UMIdade ....ccveeeereeieeeee e max. 75 %:
€) prova de EDEr ......cvevveeverieeeeceeeeseees e negativa;
d) prova de coCga0 .....oovviiiiiiniiiiiiii, aprovada;
€) prova de NItrito ......ccevverveieeniecieninieniceeee auséncia; e
f) prova de nitrato .......c.ccoceevereeniiiiniiciicne, auséncia.

6.2 Caracteristicas microbioldgicas:
Salmonella sp .....coceevveeeeniniininii, auséncia em 25 g.

6.3 Caracteristicas macroscdpicas € microscopicas:
Deverdo ser verificadas apds o descongelamento das carnes, as quais deverdo apresentar

auséncia de sujidades, parasitos ¢ larvas.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

a) aSPeECtO w.eeveeurerererienenne uniforme, firme - ndo deve ser amolecida e nem pegajosa;
b) coloragdo ......cccccen....n uniforme, sem manchas escuras ou zonas claras, variando do vermelho

rosado ao vermelho pardo; u
c) consisténcia ................. firme, compacta, eldstica e ligeiramente umida. Isenta de acumulo

anormal de liquido gelatinoso e sanguinolento entre as fibras
musculares; e
d) odor ....ccoviereiirennne suave, agradavel e caracteristico.

7 INSPECAO

7.1 Reserva-se o direito a Marinha do Brasil de proceder a inspegdo no estabelecimento produtor
ou no local de beneficiamento durante a fase de qualificagdo do produto para licitagdo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspecdes durante as fases de preparo, produgio e
expedigdo do produto ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento. |

7.3 A carne bovina congelada em pegas individuais sera submetida a exames de laboratério par&i
comprovagdo dos requisitos exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagdo. [

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspegdo da carne bovina congeladh

em pegas individuais licitada com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso
os resultados obtidos satisfacam as exigéncias, e rejeitado em caso contrario.
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Anexo

Caracteristicas a serem observadas nos cortes de carne bovina desossada congelada.

AC M

\ Rubrica /
\

RN VAN
~eIMB

Capa: presenga

Nervo cervical (ventral): auséncia

Chicotinho: auséncia

Ossos e cartilagens: auséncia

Costelinha: auséncia

Hematomas e coagulos: auséncia

Gordura: maximo 10 %

Peso da pega: 8 a 12 Kg

Nao apresentar: parte queimada pelo frio, sebo, artérias e veias, coagulos sangui-

neos, 0sso0s, sangria, nédulos linfaticos e pontas de nervo.

COXAO MOLE

Capa: presenga

Veia da capa: presenca

Ossos e cartilagens: auséncia

Veia central: presenga

Hematomas e coagulos: auséncia

Gordura: maximo 10 %

A peca de cox@o mole deverd ter o peso entre 6 e 8 Kg.
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CONTRAFIL |

. Capa de filé: auséncia

= Tranga: presenga ;
. Nervo lateral da alcatra: presenca .
. Ossos e cartilagens: auséncia

. Aba e ponta: presenga

. Hematomas e coagulos auséncia .
. Pecas cortadas ao meio: 100 % das pecas ou todas as pegas inteiras, sem corte,
dobradas :
= Gordura: maximo 1,5 cm i
. Corte constituido das massas musculares compreendidas entre o acém ¢ a alcatra,
apos a retirada do filé-mignon e capa de filé

. Gordura de cobertura completa (uniforme) entre 6 ¢ 10 mm de espessura (IN

MAPA no 09, de 04 de maio de 2004), minimo de area de olho de lombo de 80 cm?
. Peso entre 4 a 6 Kg.

FIL MIGNON

‘!
. Corddo: auséncia
. Membrana prateada: presenga {
. Ossos e cartilagens: auséncia ’
o Misculo menor da cabega: presenga
= Hematomas e coagulos: auséncia .
. Gordura: maximo 5 %
. Nio apresentar: parte queimada pelo frio, coagulos sanguineos, facias e aponeuro}

ses grossas, ganglios linfaticos e sebo.
. A pega de filé mignon deverd ser do tipo sem corddo, com peso entre 1,8 a 3 Kg.
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CORACAO DA ALCATRA ( @
' ' ; “\ Rubrica
AN >
AV AN
\@-"
o Rolha: presenga
. Membrana da rolha: presencga
. Membrana transparente: presenca
. Ossos e cartilagens: auséncia
. Bico do miolo: presenga
. Hematomas e coagulos: auséncia
. Gordura: maximo 10 %
. Nao apresentar: parte queimada pelo frio, sebo, artérias e veias, coagulos sangui-
neos e nodulos linfaticos.
. Peso entre 4 a 6 Kg.
LAGARTO
- Membrana transparente: presenga
- Ossos e cartilagens: auséncia
. Hematomas e coagulos: auséncia
- Gordura: maximo 10 %
= Niéo apresentar: parte queimada pelo frio, sebo, nervo cervical ventral, coagulos

sanguineos, hematomas e nddulos linfaticos.
= A pega de lagarto devera ter o peso entre 2 a 3 Kg.
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PATINHO

. Ponta da rolha da alcatra: auséncia ;
. Membrana: presenga i
. Ossos e cartilagens: auséncia i
. Pontas de nervo: auséncia
. Hematomas e coagulos: auséncia
" Gordura: maximo 5 %
) Nao apresentar: parte queimada pelo frio, pontas de nervo, cartilagem aderida “
ventralmente, coagulos sanguineos, hematomas e osso da patela.
. A pega de patinho devera ter o peso entre 4 a 6 Kg.
PICANHA

. Membrana prateada: auséncia

- Membrana transparente: auséncia .
. Ossos e cartilagens: auséncia r
. Hematomas e coagulos: auséncia '
. A peca de picanha devera ter o peso entre 800 ¢ 1.300 g.

. Gordura de cobertura: entre 6 ¢ 10 mm de espessura

. Aparas de sebo de todo o contorno lateral da pega de modo a proporcionar acaba-
mento adequado ao produto; :
. Né&o apresentar: parte queimada pelo frio, nervo, coagulos sanguineos, sebo, ossos

e nddulos linfaticos.

] Gordura de cobertura entre 6 € 10 mm de espessura (IN n° 09/2004 - MAPA).
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QUELJIO MUSSARELA Mmi 11000508 |
\ Rubrica /
Especificagdo 29/MAR#2016 /
A

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento de queijo mussarela para
consumo nas Organizagdes Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO
Entende-se por queijo mussarela, o queijo obtido por filtragem de uma massa acidificada, (pro-

duto intermediario obtido por coagulagdo de leite por meio de coalho e/ou outras enzimas coagu-
lantes apropriadas), complementada ou ndo pela agdo de bactérias lacticas especificas.

3 CLASSIFICACAO

O queijo mussarela para fornecimento na Marinha devera ser classificado como queijo de média, alta
ou muito alta umidade e de extrato gordo a semigordo, de acordo com a classifica¢do estabelecida
no Regulamento Técnico Geral de Identidade de Queijos.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagio desta Norma € necessario consultar:

Decreto-Lei 986/1969  Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de 21/10/1969.
JM

Lei 8.078/1990 Cédigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990.

PR

Portaria 146/1996 Regulamento Técnico de Identidade ¢ Qualidade de Produtos Lécteos,
MAARA publicada no D.O.U. de 11/03/1996.

Decreto 2.244/1997 Aprova o Regulamento da Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos
MAPA de Origem Animal, publicado no D.O.U. de 05/06/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/542A/2014
Palavra-chave: Queijo Mussarela
Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas
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Portaria 364/1997
MAA

RDC 12/2001
ANVISA

RDC 175/2003
ANVISA

IN 22/2005
MAPA

IN 68/2006
SDA/MAPA

IN 36/2011
MAPA

Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijo Mussarelai
publicada no D.O.U. de 08/09/1997. |

z
Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbiologicos parci
Alimentos, Resolu¢do da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. dq
10/01/2001.

Aprova o Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias Macroscopi
cas e Microscdpicas Prejudiciais a Saude Humana em Alimentos Emba-
lados, Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. ds
09/07/2003.

Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem
Animal Embalado, Instru¢do Normativa, publicada no D.O.U. de
25/11/2005.

Oficializa os Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos, para Con-
trole de Leite e Produtos Lacteos, em conformidade com o anexo desta
Instrucdo Normativa, publicada no D.O.U. de 14/12/2006. -
Estabelece os requisitos para adesdo dos Estados, do Distrito Federal e do

Municipios, individualmente ou por meio de consorcios, ao Sistem

Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria, integrado pelo Sistem

Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA)
Instrugdo Normativa, publicada no D.O.U. de 26/07/2011.

Instituto Adolfo Lutz Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. ’

—IAL

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O queijo mussarela devera ser fabricado com leite de vaca de boa qualidade, ndo prensado, de

consisténcia semidura/rigida, textura compacta, odor suave e sabor salgado.

5.2 A forma do queijo mussarela devera ser retangular e possuir peso minimo de 2 Kg.

5.3 O queijo mussarela devera estar embalado em envoltério plastico, atdxico, proprio para 0
produto. Acondicionado em caixa de papelao adequada.

5.3.1 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida util na data da

entrega.

5.4 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;
b) resisténcia;

|

|

¢) bom estado de conservagao e higiene; ¢
d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgfo, dimensdes e capacidade d

acondicionamento.

“

v
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5.5 Todos os envoltdrios plasticos deverdo, necessariamente, ser gravados ou marcados, l!ﬁ&lﬁd{g;nu:ﬂ
etiquetados com caracteres legiveis em lugar de destaque e de facil visualizagio. \  Rubrica
"".‘ (-,

. Y .
5.5.1 A gravacao ou marcag¢do deverd permitir identificar o lote a que pertence o prodﬁto;ﬁé}-*‘
forma que seja visivel, legivel e indelével.

5.6 A marcagdo do envoltdrio plastico devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:

a) denominagdo (nome) de venda do produto;

b) marca comercial do produto;

¢) identificagdo de origem (nome ou razdo social, endereco ¢ CNPJ);

d) lista de ingredientes;

e) conteudos liquidos;

f) carimbo oficial do Servico de Inspecdo Federal (SIF/DIPOA) ou do Sistema Brasileiro de
Inspegédo de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA);

g) conservagdo do produto;

h) data de fabricacdo e prazo de validade;

1) identificagdo do lote;

j) indicagdo da expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n° _ ou Regis-
tro no SISB/POA sobn®/ ;e

k) composic¢ao do produto.

5.7 O queijo mussarela devera ser conservado, até e durante a sua expedi¢do, a uma temperatura
ndo superior a 12 °C, no caso de contetido de umidade compreendidos entre 55 e 60 % m/m, a
mesma ndo excedera aos 8° C.

5.8 O produto, entregue no final do processo licitatorio, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados na fase de analise, tanto em tamanho, contetido, tipo de embalagem e qualidade.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas microbiologicas:

Anilises MEDIA UMIDADE | ALTA UMIDADE MU[IJ\?IS :‘I%A
36 %o<umid<46 % | 46 %<umid<55 % .
umid>55 %
a) Coliformes a 45 °C ... max. 10 /g, max. 5x10° / o max. 5x10° /g;
b) Estaf. coag. Positiva ............. méx. 10" /g.; max. 10° /g.; max. 5x10° /g.;
c) Salmonella sp .....ccoccocvneeene. aus.em25g; ¢ aus.em 25 g; ¢ aus.em25g; ¢
d) Listéria monocytogenes ....... aus.em 25 g. aus. em 25 g. aus. em 25 g.

6.2 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

6.3 Caracteristicas fisico-quimicas:

a)umidade ... max. 60,0 g/100 g; e
b) matéria gorda no extrato seco ............. min. 35,0 g/100 g.
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6.4 Caracteristicas sensoriais:

a) consisténcia ................ semidura e semisuave, suave, segundo o conteido de umidade, matéria
gorda e grau de maturagdo; _
D) LEXIUIA wevvrvrreerrrccrnenees fibrosa, elastica e fechada;
TS X ee) O branco a amarelado, uniforme, segundo o conteudo de umidade,
matériagorda e grau de maturagdo;
d) sabor ..o, lactico, pouco desenvolvido a ligeiramente picante, segundo o conteudo de
umidade, matéria gorda e grau de maturago;
€) OdOT ..o lactico, pouco perceptivel; ;
£) crosta .....ccecveereeeeccenee ndo possui; e |
g) olhadura ...................... ndo possui. Eventualmente podera apresentar aberturas irregulares (olhos
mecanicos).
E
7INSPECAO i
7.1 Reserva-se o direito 8 Marinha de proceder a inspe¢@o no estabelecimento produtor ou no local db
beneficiamento durante a fase de qualificagio do produto para licitagio.
7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo, produgdo

expedi¢do do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.30 queijo mussarela sera submetido a exames de laboratorio para comprovagdo dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagao.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A4

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢do do queijo mussarela licitads
com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso os resultados obtido
satisfagam as exigéncias, ¢ rejeitado em caso contrario.

77

v
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1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceita¢do ¢ recebimento de manteiga para
consumo nas Organizagdes Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por manteiga o produto gorduroso obtido exclusivamente pela bategdo e malaxagem,
com ou sem modifica¢do biologica do creme pasteurizado derivado exclusivamente do leite de
vaca, por processo tecnologicamente adequado. A manteiga devera estar composta
exclusivamente de gordura lactea.

3 CLASSIFICACAO

A manteiga, para fornecimento na Marinha, devera ser a manteiga com sal, extra ou de primeira
qualidade, obtida do creme pasteurizado oriundo do leite da vaca adicionada de cloreto de sodio.
4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagdo desta Norma ¢ necessario consultar:

Decreto-Lei 986/1969 Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de 21/10/1969.
JM

Lei 8.078/1990 Cdédigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990.
PR

Portaria 146/1996 Aprova os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade dos Pro-
MAARA dutos Lacteos, publicada no D.O.U. de 11/03/1996.

Decreto 2.244/1997  Aprova o Regulamento da Inspe¢do Industrial e Sanitaria de Produtos
MAPA de Origem Animal, publicado no D.O.U. de 05/06/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisao de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/547A/2014

Palavra-chave: Manteiga

Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas
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RDC 12/2001
ANVISA/MS

IN 22/2005
MAPA

IN 68/2006
SDA/MAPA

Portaria 153/2008
INMETRO

IN 36/2011
MAPA

RDC 14/2014
ANVISA

Instituto Adolfo
Lutz - TAL

Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbiologicos para
Alimentos, Resolu¢do da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de
10/01/2001. {

Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origeni
Animal Embalado, Instru¢do Normativa, publicada no D.O.U. de
25/11/2005. -

Oficializa os Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos, para Con-%
trole de Leite ¢ Produtos Lacteos, em conformidade com o anexo desta
Instru¢do Normativa, Instru¢do Normativa, publicada no D.O.U. de’
14/12/2006.

Determina a padronizacdo do conteudo liquido dos produtos pré-§
medidos, publicada no D.O.U. de 21/05/2008. '

Estabelece os requisitos para adesdo dos Estados, do Distrito Federal e dog
Municipios, individualmente ou por meio de consdrcios, ao Sistema
Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudria, integrado pelo Sistemg
Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA),
Instru¢do Normativa, publicada no D.O.U. de 26/07/2011.

Aprova o Regulamento Técnico que Estabelece os Requisitos Minimos|
para Avaliagcdo de Matérias Estranhas Macroscopicas e Microscopicas
em Alimentos ¢ Bebidas e seus Limites de Tolerdncia, Resolucdo da
Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 31/03/2014.

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.

5 CONDICOES GERAIS

5.1 A manteiga deverd ser embalada em potes plasticos proprios, hermeticamente fechados e
rotulados, com peso de 200 a 500 g. !

5.1.1 A manteiga devera ser acondicionada em caixa de papeldo adequada.

5.1.2 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida util na data dfi

entrega.

5.2 O produto, entregue no final do processo licitatorio, devera ser idéntico as amostras dos iten§
apresentados na fase de andlise, tanto em tamanho, conteudo, tipo de embalagem e qualidade.

5.3 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;
b) resisténcia;

c¢) bom estado de conservagio e higiene; ¢
d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes ¢ capacidad
de acondicionamento.
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5.4 A marcagdo dos potes devera trazer, no minimo, as seguintes indica¢des: - ?/ j
a) denominagio (nome) de venda do produto; Rubrica ,/'
b) lista de ingredientes; N a2
¢) contetdo liquido; 5 ﬁfﬁ:‘

d) identificagdo de origem;

€) nome ou razdo social, endereco e CNPJ;

f) carimbo oficial do Servigo de Inspegido Federal (SIF/DIPOA) ou do Sistema Brasileiro de
Inspegdo de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA);

g) conservagdo do produto;

h) marca comercial do produto;

1) identificagdo do lote;

J) data de fabricagdo e prazo de validade;

k) indicagdo da expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n° __ ou Regis-
tro no SISBI/POA sobn®/ ;e

1) composigéo do produto (composi¢do nutricional).

5.4.1 Todos os potes deverdo, necessariamente, ser gravados ou marcados, rotulados ou
etiquetados com caracteres legiveis em lugar de destaque e de facil visualizagio.

5.4.2 A gravacdo ou marcagio devera permitir identificar o lote a que pertence o produto, de
forma que seja visivel, legivel e indelével.

5.5 A manteiga deverd ser conservada em temperatura inferior a 10 °C, inclusive durante o
transporte.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas microbioldgicas:

a) Salmonella sp/25 g.ccooevveviiiiiiien. auséncia;
b) Estafilococos coagulase positiva....... méx. 10° UFC/g; e
¢) Coliformes a 45 °C ....cooeevviriininnee. max. 10 NMP/g.

6.2 Caracteristicas fisico-quimicas:

a) matéria gorda .............ccceeiiniiinnnns min. 80 g/100 g;

b) umidade .........ocoriiiiiiiiii max. 16 g/100 g;

¢) extrato seco desengordurado ........... max. 2 g/100 g;

d) acidez na gordura ...........cccccoienn. max. 3 milimoles/100 g de matéria gorda;

¢) indice de peroxido .........coceeeeenenne. max. 1 (meq. de peroxido/Kg matéria gorda); e
f) cloreto de sOdio .....ccoovvvevvcieinnnne max. 2 g/100 g.

6.3 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de sujidades e elementos estranhos ao produto.




