ITEM |  DESCRIGAO [ UN T QUANT ‘ PRECO MEDIO

Pesa minimo 50 g por
p3o.

|
| !

Leite condensade, tipo |
integral, ingredien |
basico: leite in naturs
56 prazo validade minimo Caixa 395,00G RS 7,84 RS 31.234,56 RS 7,84
12  meses. Deverd
izpresentar SIF conform
Ltem 9.14 do Edital.

Carne de ave in natuﬂ
tipo animal: frango, ti

corte: filé de peito) |
apresentacdo:  fatiadp,
estado de conservagdo:
kongelado,

rocessamento: seim|
e, sem 0s50.
(o)

bservagbes do item;
€ de peito de frango
ngelado (partes do
eito do frango sem|
o, sem cartilagem,
sem pele, e sem

agulos  sangiiineos}
cdo:
ba

lgm lagem de 1kg|
Descricdo  detalhada g
efinicdo de condic
inimas exigivels pa
ceitagdo e recebime
o item constam
orma técnica MAR
71000/088E).  Deversd
hpresentar SIF conforme
em 9.14 do Edital.

57 KG RS 21,37 RS 174.379,20 R$ 21,37

Carne de ave in natura,
tipo animal: frango, tipol
corte: coxa e sobrecoxs,|
Bapresentagdo:  inteiro,
jestado de conservacio:
rongelada,processamen
fto: com pele, com 0sso.
Observa¢bes do item:
com sobrecoxa d |
ngo congelada (pa |
ave {frango) formad

a tibia, perdnio,
ur e o0sso coxal,
. nvolvido o conjuntol
58 Jos tecidos KG RS 12,23 RS 92.703,40 RS 12,23

]

efinigdo de condich
inimas exigiveis pa
ceitacdo e recebime
item constam
MNorma técnica MAR
71000/088E, em anexo).
Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do
Edital.

. Carne bovina in natura,
59 tipo corte: miolo ou KG RS 44,70 RS 361.176,00 RS 44,70

woracdo da  alcatra)
lapresentacio: pecal

-9de27-




ITEM

| DESCRICAO

UN

QUANT

PRECO MEDIO

VALOR TOTAL

inteira, estado  de
konservacdo: congelado
{Observagdes do item
carne bovina in natura,
imiolo de alcatra, boving
macho, pe¢a congelada
3 -189c pelo processo de
ffrio répido em tinel de
ngelamento, corm|
rda maxima de pesq
degelo de 6% do peso
iquido informado na
balagem e validade
inima de doze meses
cantados a partir da dats
de entregs, embalado
vacuo, em embalage
individual por pega,
reembalado em caixa
papeldo cintada). Deve
@apresentar SIF conforme
iitem 9.14 do Edital.

61

KCarne bovina in natura,
tipo  corte: lagarto,
@presentagdo: peca
inteira, estado de
conservagdo: congelado,
{Observag¢bes do item:
carne  bovina, Lombo
Paulista (Lagarto), 1%
iqualidade, sem adigdo
de sal, sem ossol
Apresentagdo:
embalagem de 1kg, 3
vacuo. Validade minim
de 12 meses a partir d
data de entrega). Devers
mpresentar SIF conform
item 9.14 do Edital.

KG

RS 34,36

RS 236.396,80

RS 34,36

Carne suina in r\atura,]
kipo  corte:  carré
(bisteca), apresentagdo:
fatiada, processamento:
com o550, estado de
knnservagdo: congelada,
{ObservacBes do item;
xarne sufna in natura,
bisteca, peca congelada|
- 182¢c pelo processo def
ric rapide em tinel de|
ngelamento, com|
rda maxima de pesa
no degeio de 6% do peso|
ilquido informado na
‘embalagem e validade
iminima de doze meses a
rtir  da data de
ntrega, cortada fina,
mbalada, reembalad
m caixa de papeld
intada) Devera
presentar SIF conform
em 9.14 do Edital.

KG

RS 16,53

RS 78.352,20

RS 16,53

62

Iilag:.rﬂ'\inosa, variedade
feijdo preto, tipo 1.
{

KG

RS 8,33

63

Arroz be?reﬁciado, tipo:
iparboilizado, subgrupo;

KG

RS 32.986,80

R$ 8,33

RS 4,59

RS 35.985,60

R$ 4,59
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ITEM

DESCRICAO

UN

QUANT

PREGCO MEDIO

L

polido, classe: longe
fino, qualidade: tipo 1.

b
NEIM)

64

Wcicar, tipo: refinado
coloragdo: branca, prazol
validade minimo: 12
meses.

KG

RS 4,66

R$ 17.008,00

RS 4,66

65

eite em po, origem: de

c3, teor gordura;
integral,  solubilidade:
n3o instantaneo. Deverﬂ
apresentar SIF conforme
ftern 9.14 do Edital.

KG

R$ 35,01

RS 85.984,56

RS 35,01

&6

ﬁleo vegetal comestivel,
ipo:  puro,  espécie
vegetal:  soja, tipo
iqualidade: tipo 1.

Embalagem 900,00 ML

— -

RS 11,07

R$ 32.988,60

RS 11,07

67

Macarrdo, teor de|
idade: massa secs,
base da massa: de
rinha de trigo,
ingredientes adicionaisJ
M ovos, apresentagéo:
paguete.

Embalagem 500,00 G

RS 4,44

RS 9.845,60

RS 4,44

68

\gua mineral natural]
ipo: sem gas, materia
. balagem:  pléstico,

ipo embalagem;
orndvel.

Garrafdo 20,00 L

s

RS 7,81

RS 2.811,60

RS 7,81

69

assa de tomate, tipo:|
rato  concentrado
mposi¢do: tradicional)

presenta¢io: creme.

Embalagem 340G

RS 3,68

RS 16.633,60

RS 3,68

70

Eal, tipo:  refinado,
plicagdo:  alimenticia,|
caracteristicas
adicionais: teor minimag
idoreto de sédio 98,5%.

Pacote 1,00 KG

RS 1,56

R$ 1.123,20

RS 1,56

71

ume in natura, tipo
batata inglesa,
(Observagdo para o
em: batata inglesa/|
avada / lisa)

KG

R$ 6,50

RS 19.500,00

RS 6,50

72

Legume in natura, tipo:
cenaura.

KG

RS 4,36

RS 7.237,60

R$ 4,36

73

Legume in naturs, tipod

ada.(Observagio para
[tem: tomate primeira
ualidade)

KG

R$ 5,51

RS 9.256,80

RS 5,51

74

Legume in natura, tipo;
cebola roxa.

KG

RS 7,46

RS 11.786,80

RS 7,46

75

Mardura in natura, tipoj
alface lisa.

KG

R$ 5,40

RS 6.075,00

R$ 5,40

76

Condimento, tipo: alho,
@presentagio: natural)
ladicional:
cabega.(Observagia

KG

R$ 20,93

RS 18.418,40

RS 20,93
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ITEM

DESCRICAO |
|

un |

QUANT

PRECO MEDIO |

VALOR TOTAL

ara a item: alho, en-1
cabega, branco)

77

apresenta¢do; natural.

Fruta, tipo: limao tamf

RS 6,45

RS 5.224,50

RS 6,45 W

78

Fruta, tipo: laranja péra,
apresentacdo: natural.

KG

79

Fruta, tipo: magd fuji,
apresentacdo: natural.

KG

R$ 2,81

R$ 9,74

R$3.737,30

RS 2,81

RS 11.688,00

R$ 9,74

IFruta, tipo: melanca
vermelha, apresentacio:)
tural.{Observagdo

rfa o item: melancig
ulista)

KG

RS 2,78

RS 4.559,20

R$ 2,78

c) Itens para entrega em Cabedelo-PB:

ITEM

DESCRICAO

UN

QUANT

PRECO MEDIO

VALOR TOTAL

81

Carne Processadal
Variedade: Hamburguer,
Tipo: Mista (Carne De
rango e Bovina}, Sabor;
emperado, Estado Del
onservagdo:
ongelado(A),
Embalagem de SEI
Gramas). DeveraﬁI
apresentar SIF conforme
item 9.14 do Edital.

UN

18960

R§ 1,34

R$ 25.406,40

82

Queijo, origem: De Vaca,
Variedade:  Mugarela,
lApresentacgio: Fatiado)
Deverd apresentar SiH
conforme item 9.14 da
[Edital.

KG

1640

R$ 40,95

R$ 67.158,00

83

£mbutido, tipo: salsichal
fena, preparagdo:;
efumada (hot dog),
stado de mnservacao
sfriadofa). Deve

iapresentar SIF conforme
am 9.14 do Edital.

KG

3050

R$ 11,06

R$33.733,00

elatina alimenticia,
presentacdo: pé, sabor,
iversos, origem‘

nimal.
E\p’r:sentar SIF conform
9.14 do Edital.

Pacote 1,00 kG

1100

R$ 20,25

R$ 22.275,00

86

| .
Ove galinha  branco
Bandeja com 30UN],
rigem: Galinha, Grupo;
ranco, Classe: A, Tipo
rande. Devers
presentar SiF conforme!
item 9.14 do Edital.

-

CX c/30UN

3724

R$ 3,62

R$ 13.480,88

87

.n‘_

rios, variedade;)
unto de pernil, ti

reparagdo: cozido,

mposigdo: sem cap

_i ) gardura

KG

744

R$1795

RS 13.354,80
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ITEM

DESCRICAO

QUANT

| PRECO MEDIO [ vtl.ok TOT

Bpresentacdo: P
nteira, estado de
conservacio:

riado(a). Deve
lapresentar SIF conform
em 9.14 do Edital.

UN —‘(
!
|
|

\Z

88

Manteiga, tipo: extraﬂ-'
omposicdo: com sal
beveni apresentar SIF
conforme item 9.14 do|
Edital.

Embalagem 500,00 G

1180 R$ 28,95 R$ 34.161,00

89

farinha de rosca”
aterial: pdo de trigo,
plicagdo: culindria em|
Eeral.

Pacote 1,00 KG

1418 R$ 2445 R$ 34.670,10

30

IMistura para preparo de
olo sabores diversos.

750 R$7,12 R$ 5.340,00

91

frigerante, material;
igua gasosa xarope,
or: cola. (Referéncia:
oca-Cola, Pepsi)

Garrafa 2,00 L

945 R$ 5,78 R$5.462,10

92

%, apresentagio:
rrado mox’dcj
ensidade: intensa o

forte,
empacotamento: vacuo.

Pacote 250,00 G

3610 R$ 8,29 R$29.926,90

23

Farinha de trigo, grupo:
industrial, tipo: tipo 1,
pecial,  ingrediente
dicional: sem fermentoe.,l
Descricdo detalhada
nicdo de condi¢Ges|
inimas exigiveis para
eitacdo e recebime
o item constam
Norma técnica MA
1’71000/089).

KG

1860 R$ 8,69 R$16.163,40

94

50, base: de farinha dLj

igo integral e centeio,
ipo: de forma,!
presentaggo: fatiado,
ij embalagem]
embalagem individual

J Embalagem 500,00 G

980 R$ 4,89 R$4.792,20

95

Pao Francés Kg
Congelado,

P30, base: de farinha de
trigo refinada, tipo: tipo
francés, branco, de sal.
Peso minimo 50 g por

pao.

Embalagem 1,00 KG

4560 R$ 8,09 R$ 36.890,40

26

Leite condensado, tipo:
integral, ingrediente)
Ibdsico: leite in natura,
prazo validade minimo:
12  meses. Deverd
presentar SIF conforme

m 9.14 do Editel.

Caixa 395006

R$11,99 R$ 17.865,10

1490

97

Carne de ave in natura,
tipo animal: frango, tipo
corte:  filé de peito,
apresentacio:  fatiado,

KG

i

3984 R$ 7,37 R$ 29.362,08
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ITEM

DESCRICAO

UN

QUANT

PREGO MEDIO

VALOR TOTAL

stado de conservagio
ngelado,
ocessamento: sem
le, sem 0ss0
Observagdes do itemj
Ié de peito de franga
ngelado {partes do
ito do frango sem
so, sem cartilagem,
m pele, e sem
gulos  sanglineos) |
resentagdo:
embalagem de lkg
Descrigio detalhada o
efinicdo de condicdes
inimas exigiveis para
itagdo e recebimento
o item constam ng3
orma  técnica MAR
71000/088E).  Devera
apresentar SIF conforme
Jtem 9.14 do Edital.

98

rne de ave in natura,
ipo animal: frango, tipo
rte: coxa e sobrecoxa))
presentagdo:  inteiro,|
do de conservacdo:|
rongelada,processamen
E: com pele, com 0sso.,
{Observagdes do item:
Caxa com sobrecoxa de
ngo congelada (parte
ave {frango) formada
ela tibia, perdnio,
’fémur e osso coxal,

lvido © conju
pelos tecidos|
|

inimas exigiveis pa

ceitacdo e recebiment

do item constam n
Norma técnica MAR
71000/088E, em anexo).!
Devera apresentar SIF
conforme ftem 9.14 du1
Edital.

KG

8160

R$ 22,85

R$ 186.456,00

99

arne bovina in natura,
ipo corte: miclo oul
racio da  alcatra)|
presentacdo: pega
Inteira, estado  de
conservagdo: congelado.
Observacdes do item:
karne bovina in natura,
miclo de alcatra, boving
imacho, pe¢a congelada
3 -182¢ pelo processo de
frio répido em tinel de
rongelamento, com|
perda méxima de pesa
no degelo de 6% do pesol
liquido informado na
embalagem e validade
minima de doze meses
contados a partir da data

KG

7580

|

R$ 12,58

R$95.356,40
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P
~5esa .
Qe

YTEM

DESCRIGAO

UN

1

. 4L
QUANT | PRECO MEDIO iL

de entrega, embalado a
w@cuo, em embalagem
ndividual por pegs,

reembalado em caixa dtﬁ
papeldo cintada). Deve
epresentar SIF conform
rtem 9.14 do Edital.

«

\

Ruh rica |

~eim\4

100

ICarne bovina in naturg
po corte: lagarto
apresentagdo: pe
inteira, estado d
conservagdo:
ngelado(Observagdes )
item: carne bovina,
bo Pauli:
Lagario), 12 qualidade
m adi¢Zo de sal, se
. Apresentag¢go:
balagem de 1kg,
cuo. Validade minim
e 12 meses a partir d
ata de entrega). Deve
presentar SIF conform
m 9.14 do Edital.

8080

R$ 48,45

R$391.476,00

101

rne suina in natura
po corte: car
bisteca), apresentac3o
ada, processamento:
m osso, estado
nservagio: congelada
|Observagbes do item:
fne suina in natura
steca, pega congelada
- 182c pelo processo dq
rio rdpido em tanel da

ngelamento, €0
rda maxima de pes
o degelo de 6% do pes
iquido informado

balagem e validad
inima de doze meses

rir da  data de
ntregs, cortada fina
balada, reembalad

em caixa de pape
intada). Devera
presentar SIF conforme
$.14 do Edital.

KG

6880

R$ 31,49

R$216.651,20

102

Leguminosa, variedade;]
feijdo preto, tipo 1.

KG

4740

R$ 17,90

RS 84.846,00

103

lrroz beneficiado, tipo:
parboilizado, subgrupo:
polido, classe: longo
Ifino, qualidade: tipo 1.

KG

3960

R$872

R$34.531,20

104

iAglcar, tipo: refinado,
coloragdo: branca, praza
validade minimo: lq
eses.

KG

7840

R$ 4,92

R$ 38.572,80

105

e em pé, origem: de
vaca, teor gordura;
integral,  solubilidade
ndo instantineo. Deverd
mpresentar SIF conform

m 9.14 do Edital. 1

KG

3650

R$ 3,95

R$ 14.417,50
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ITEM

DESCRICAO

UN | QUANT

PRECO MEDIO

VALOR TOTAL

107

Macarrdo, teor de|
umidade: massa secs
base da massa: duj
farinha de trigo,
ngredientes adicionais:
O ovos, apresentagdos
espaguete.

Embalagem 500,00 G

2156

|
|

RS 38,80

R$ 83.652,80

108

lAigua mineral natural,
fipo: sem gas, material
embalagem:  plédstico,
tipa embalagem;
rnével.

Garrafao 20,00 L

2680

-

R$899

R$ 24.093,20

109

Massa de tomate, tipo:

rato  concentrado/

omposigdo: tradicional,
presentacao: creme.

Embalagem 340G

1540

R$ 5,54

R$8.531,60

110

Sal, tipo:  refinado,
aplicacdo:  alimenticia,
caracteristicas
adicionais: teor minima
cloreto de sédio 98,5%.

Pacote 1,00 KG

360

R$8,74

R$ 3.146,40

111

legume in natura, tipo:

tata inglesa
Observacio para ©
temn: batata inglesa/]
avada / lisa)

KG

4520

R$ 2,93

R$13.243,60

112

}Legume in natura, tipo

KG

740

R$ 1,63

R$ 1.206,20

113

'tenoura.

ume in nétura, tipo
mate
lada.{Observagdo par
itemn: tomate primeir;
Fualidade)

3000

R$ 6,64

R$ 19.920,00

114

ume In patura, tipo;
bola roxa.

KG

1660

R$ 4,65

R$ 7.719,00

115

Verdura in natura, tipo:
alface lisa.

KG

1680

R$ 3,39

R$ 5.695,20

116

Condimento, tipo: alho,
apresentagdo: natural,
adicional:

cabega (Observagio
para o item: atho, en}
cabega, branco)

KG

1630

R$ 5,99

R$9.763,70

117

Fruta, tipo: limio taiti,
rpresentaqio: natural.

KG

1125

R$ 2,84

R$ 3.195,00

118

Fruta, tipo: laranja péra,
Bpresentac¢do: natural.

KG

880

R$ 22,90

R$20.152,00

119

Fruta, tipo: mac¢d fuJi,|
apresentagdo: natural.

KG

810

R$ 744

R$ 6.026,40

120

Fruta, tipo: melancia
vermelha, apresentacdo;]
inatural.{Observacio

para o Hem: melancia

'raulista)

KG

1330

RS 2,64

R$3.511,20
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d) Itens para entrega em Recife-PE:

r ITEM

DESCRICAO

UN 1 QUANT

PRECO MEDIO

121

Carne Pr
Variedade: Hamburgue%

Mipo: Mista (Carne D
Frango e Bovina), Sabor
emperado, Estado D

item 9.14 do Edital.

UN

19000

RS 1,34

RS 25.460,00

122

Queijo, origem: De Vaca4
\Variedade:  Mugarela
Apresentacdo: Fatiado]
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 d
Edital.

KG

1790

RS 40,95

RS 73.300,50

123

Embutido, tipo: salsic
viena, preparaggo;
defumada (hot dog),
do de conservaggo:

resfriado(a). Devevq

@presentar SIF conform

r:em 9.14 do Edital.

KG

3280

R$ 11,06

R$ 36.276,80

124

efatina  alimenticia,|
Epresentagéo: po, sabor
idiversos, origem:{
nimal. Devers
presentar SIF conforme
m 9.14 do Edital.

Pacote 1,00 KG

1190

RS 20,25

RS 24.057,50

125

me de leite, teor
ordura: até 20% dﬁ

ordura,

ocessamento: uht
apresentar S|
nforme item 9.14 d

Edital.

Embalagem 200,00G

4164

RS 3,62

RS 15.073,68

126

galinha  bran
Bandeja com 30UN)
Drigem: Galinha, Grupo:
Branco, Classe: A, Tipos
(Grande. Deverd
lapresentar SIF conforme
item 9.14 do Edital.

|

CX ¢/30UN

814

R$ 17,85

RS 14.611,30

127

rios, variedade:|
resunto de pernil, 4
preparagdo: cozidﬁ

mposi¢cdo: sem ca
F gordura,

@apresentagio: p
inteira, estado d
conservacio:

jadola). Deve
presentar SIF conform
item 9.14 do Edital.

: T—

KG

1250

RS 28,95

RS 36.187,50

128

Manteiga, tipo: extra,
composicdo: com sal
Deverg apresentar Sl
conforme item 9.14 d
Edital.

Embalagemn 500,00 G

1538

RS 24,45

RS 39.071,10
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ITEM

DESCRICAO |

UN QUANT

PRECO MEDIO

VALOR TOTAL

129

"farinha de  rosca" |
aterial: pdo de trigo|
plicagdo: culindria em
ral,

Pacote 1,00 KG 880

R$ 7,12

RS 6.265,60

130

istura para preparo da
o sabores diversos.

KG 980

RS 5,78

RS 5.664,40

131

Refrigerante, material:
Bgua gasosa  xarope,
bor: cola. (Referéncia:!

| -Cola, Pepsi)

Garrafa 2,00 L 4110

RS 8,29

RS 34.071,90

132

|
icafé, apresentacﬁo1

rrado moido,
ntensidade: intensa oul

r3 forte,
pacotamento: vécuo.

Pacote 250,00 G 2040

R$ 8,69

R$ 17.727,60

133

Farinha de trigo, grupoi
ndustrial, tipo: tipo 1,
special, ingredien
dicional: sem fermento,
Descricdo detalhada
icdo de condigd
inimas exigivels pa
ceitacio e recebimentol
do item constam n
Norma técnica MAR

!?1000/089).

l

KG 1050

RS 4,89

R$ 5.134,50

134

0, base: de farinha de
rigo integral e centeio
ipo: de forma
presenta¢do: fatiado,
ipo embalagem:

iembalagem individual

Embalagem 500,00 G 4620

RS 8,09

RS 37.375,80

135

P30 Francés Kg
ongelado,
do, base: de farinha de
igo refinada, tipo: tipo
ngés, branco, de sal.
Peso minimo 50 g por

pEo.
[

Embalagem 1,00 KG 1470

RS 11,99

R$ 17.625,30

136

|Leite condensado, tipo:
Integral, ingredient:
Ibdsico: leite in natura,
prazo validade minimoj
12 meses. Deverd
apresentar SIF conforme
item 9.14 do Edital.

Caixa 395,00G 4470

R$ 7,37

RS 32.943,90

137

iCarne de ave in natura
tipo animal: frango, tipo
korte: filé de peito,
apresentacdo: fatiado,
lestsdo de conservagdo:
congelado,
rocessamento: sem|
le, sem 0550,
Observagbes do item)
lé de peito de frango
: ngelado (partes do,
peito do frango sem
lbsso, sem cartilagem,
sem  pele, e sem|
codgulos  sangiineos))
Apresentacdo: J
embalagem de 1kgl

KG 8960

RS 22,85

RS 204.736,00
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ITEM -

r DESCRICAO

UN

J QUANT

PRECO MEDIO

ricdo detalhada e
definicdo de condi
E-n’nimas exigiveis pa
ceitagdo e recebiment
do item constam
Norma téenica  MA
1000/088E).  Devers
presentar SIF conformT

em 9.14 do Edital.

138

rne de ave in natura,
Epo animal: frango, tipol
rte; coxa e sobrecoxa.l
presentacdo:  inteiro,
do de conservagio
ngelada, processamen
to: com pele, com 0ss0,
Observacdes do item:
X com sobrecoxa
ngo congelada (pa
ave {frango) formad
Ela tibia, perdnio
mur e osso coxal,
volvido o conjuntol
los tecidos)
usculares
rrespondentes).
Apresentacdo:
embalagem de 1
Descricio  detalhada
efinicdo de condigh
inimas exigiveis pa
ceitacdo e recebiment
o item constam
Norma técnica MA
[71000/088E, em anexo),
Deverd apresentar S|
conforme item 9.14 d
rEdltal.

5]

|

KG

8010

RS 12,58

RS 100.765,80

139

Carne bovina in natura,
tipo corte: miolo ou
coragdo da alcatra
apresentagdo: p
Fnteim, estado
kkanservacio: congelado.,
hobservagﬁes do item
@rne bovina in natura
imiolo de alcatra, bovin
Eacho, pega congelada
-182c pelo processo d
io rapido em tinel d
ngelamento, =]
rda méxima de pes
degelo de 6% do
iquido informado
batagem e validad
Iminima de doze m
cantados a partir da ds
de entrega, embalado 3
cuo, em ernbalagem
ndividual por peg1
reembalado em caixa de|
papeldo cintada). Deverd
Fpresentar SIF conformel

Rides

tem 9.14 do Edital.

KG

2580

RS 48,45

RS 415.701,00

140

iCarne bovina in natura,
tipo corte: lagarto,
mpresentacio: peca
inteira, estado d
lconservagio: congelado.)

KG

7330

RS 31,49

R$ 230.821,70
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ITEM

DESCRICAO |

UN [ auanTt

PREGO MEDIO

VALOR TOTA!

Observagbes do item;

rne bovina, Lombo
Paulista (Lagarto), 1%
ualidade, sem adigdn
e sal, sem osso
presentagdo:
mbalagem de 1kg, a
icuo. Validade minimg
e 12 meses a partir da|
ata de entrega). Deverd
iapresentar SIF conforma
iitem 9.14 do Edital.

4

141

arne sulna in natura,{
ipo corte: carrél
(bisteca), apresentag3o:
tiada, processamento;
m osso, estado d
nservacao: congelada.
Observagdes do item:
garme suina in natura
isteca, pega congelada
- 182c pelo processo d
in rdpido em tlnel
ngelamento, com|
perda maxima de pesa
no degelo de 6% dopesj
iquido informado n
lembalagem e validad
inima de doze mesesj
rtir da data de
ntrega, cortada fina,
mbalada, reembalada
m caixa de papel
intada). Deve
presentar SIF conform
Ftem 9.14 do Edital.

KG

4860

R$ 17,90

RS 86.994,00

142

Leguminosa, variedade;]
r‘gijﬁo preto, tipo 1

KG

440G

R$ 8,72

RS 38.368,00

143

jArroz beneficiado, tipo:
\parboilizado, subgrupo;
polido, classe: longol
fino, qualidade: tipo 1.

KG

8840

RS 4,92

RS 43.492,80

144

Actcar, tipo: refinado,
coloragdo: branca, prazo
validade minimo: 12
meses.

4120

R$3,95

RS 16.274,00

145

Leite em po, origem: de
vaca, teor gordura:
ntegral,  solubilidade;
ndo instantaneo. Dever

lapresentar SIF conforms
em 9.14 do Edital. '

KG

2316

RS 38,80

R$ 89.860,80

146

ipo:  puro, espécig
getal:  soja, tipo|
ualidade: tipo 1.

Eeo vegetal comestivel,
]

Embalagem 900,00 ML

2780

RS 8,99

RS 24.992,20

147

Macarrdo, teor de
umidade: massa seca,
base da massa: de
farinha  de  trigo)
Ingredientes adicionais
com ovos, apresentacios]
Bspaguete

Embatagem 500,00 G |

1720

RS S5,54

RS 9.528,80
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r ITEM DESCRICAO [ UN

I Rgua mineral natural) i
Epo: sem gds, material \

QUANT T PRECO MEDIO L\ VALOR OTACA |
= = L,;

148 350 } RS 8,74 R$ 3.059,00

mbalagem:  pldstico, Garrafao 20,00 L
ipo embalagem

retorndvel.

|

Massa de tomate, tipo.r
o  concentrado,

composig3o: tradicional

Fpresentag?o: creme,

149

Embalagem 340G | 4960 RS 2,93 RS 14.532,80
|
i

sal, tipo: refinado,
aplicagdo:  alimenticiz
150 caracteristicas Pacote 1,00 KG l

dicionais: teor minjm
loreto de sédio 98,5%. |

850 RS 1,63 RS 1.385,50

Legume in natura, tipo
tata inglesa,|
151 (Observago para o KG 3450 RS 6,64 RS 22.908,00
: item: batate inglesa/
avada / lisa)

ume in natura, tipo:
P cenoura. KG 1830 RS 4,65 RS 8.508,50

Legume in natura, tipo{
mate |
153 | kalada.{Observagio parq KG 1840 RS 3,36 RS 6.237,60

io Itern: tomate primeil
qualidade)

Legume in natura, tipod

154
cebola roxa.

KG 1810 RS 5,99 RS 10.841,80

Verdurz in natura, tipo:

alface lisa KG 1160 RS 2,84 RS 3.294,40

155

Condimento, tipa: zlho,
}apresenﬁ;éo: naturaIJ
ladicional:

abeca. (Observacso KG 960 RS 22,90 R$ 21.984,00
para o ftem: alho, zrrw
iabega, branco)

156

. Fruts, tipo: limdo taiti,
157 Lpresenta ¢3o: natural. KG 980 RS 7,44 RS 7.291,20

Fruta, tipo: laranja péra, ke 1400 RS 2,64 RS 3.696,00

158 mpresentagdo: natural.

159 fruta, tipo: macd fujij kG 1280 RS 9,45 RS 12.096,00
@presentacdo: natural.

vermelha, apresentagio.
160 ural.{Observagdo

ra o ltem: melanciz
ulista)

Fruta, tipo: melanci
1 KG 1720 R$ 2,29 RS 3.938,80

e) itens para entrega em Maceid-AL:

ITEM DESCRICAO UN QUANT PRECO MEDIO VALOR TOTAL ’

Carne Processada UN | 18960 R$ 1,28 R$ 24.268,80 .

161 Variedade:
Hamburguer, Tipo: ’
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ITEM

DESCRICAO

QUANT

PRECO MEDIO

VALOR TOTAL

Mista {Carne De
Frange e Bovina),
Sabor: Termperado,
Estado De
Conservagio:
Congelado{A),
(Embalagem de 56
Gramas). Devera
apresentar SIF
| conforme item 9.14 do
Edital.

162

Queijo, origem: De
Vaca, Variedade:
Mucarela,
Apresentagdo: Fatiado.
Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do
Edital.

KG

163

Embutido, tipo: saisichal
viena, preparacao
defumada {hot dog),
jestado de conservagao:
resfriado(a). Deverd
presentar SiF oonformﬁ
tem 9.14 do Edital.

KG

1640

R$ 54,08

R$ 88.691,20

3150

R$ 13,23

R$ 41.674,50

164

latina alimenticia,
presentacdo: po, sabor:
iversos, origem;
animal. Deve
presentar SIF conform
m 9.14 do Edital.

Pacote 1,00 KG 1100

R$11,39

R$12.529,00

165

mee de leite, teo
gordura: até 20% de
ordura,

processamento; uht,
Deverd apresentar SiF
conforme item 9.14 dol
Edital.

|

Embalagern 200,006 3724

, R$ 523

R$ 19.476,52

166

Ovo galinha  branco

1|Bandeja com  30UNj,
rigem: Galinha, Grupo
ranco, Classe: A, Tipo/
rande. Deve
presentar SIF conform
tem 9.14 do Edital. :

CX ¢/30UN 744

R$ 14.805,60

167

Frios, variedade;|
presunto de pernil, tipa
preparagdo: cozido
composi¢do. sem capa
de gordura,
spresentacdo: peca
inteira, estado  de
conservacio:
resfriado{a) Deve
apresentar SIF conform
item 9.14 do Edital.

|

KG

1180

R$ 22,33

R$ 26.349,40

168

Martteiga, tipo: extra)
composigdo: com  sal
Deverd apresentar St
konforme item 9.14 d
Fdital.

Embalagem 500,00 G 1418

R$ 19,80

RS 28.076,40
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ITEM

| DEscricAo

UN

| QUANT T PRECO MEDIO

169

rinha  de  rosea")
L'omerial: pdo de trigo
aplicagdo: culindria &
geral.

Pacote 1,00 KG

i
] 750 \ R$10,78

170

istura para preparo del
bolo sabores diversos. |

KG

945 R$ 5,83

7

rigerante, material:
3guUa gasosa xarope,

bor: ¢ola. (Referéncia;
oca-Cola, Pepsi)

Garrafa 2,00 L

R$ 8,83

172

Cafe, apresentaéoﬁ
torrado moido,

ntensidade: intensa od
forte
pacotamento: vacuo.

Pacote 250,00 G

|
!
! 3610
|
l

1660 R$7,93

R$ 13.163,80

173

rinha de trigo, grupo:
ndustrial, tipo: tipo 1
{, ingredien’
adicional: sem fermento.
{Descricio detalhada ¢
gefinicdo de condigdes
minimas  exigiveis pa
sceitacdo e recebimenty
do item constam na
Norma  técnica  MA
71000/089).

KG

|
|
l
’ 980

R$ 714

R$ 6.997,20

174

P80, base: de farinha dr]

igo integral e centeio,
po: de forma
presentacio: fatiado/
po emba(agemi
balagem individual

Embalagem 500,00 G

-+
N

4560 R$ 7,16

R$ 32.649,60

175

o Francés Kg
ongelado,

P30, base: de farinha de
trigo refinada, tipo: tipo
ngés, branco, de sal.

'eso minimo SO g por

pEo.

Embalagem 1,00 KG

1490 R$ 15,15

R$ 22.573,50

176

Leite condensado, tipo
ntegral, ingredien

¢ leite in natura,
razo vatidade mn’nimoi
12 meses. Deverd
rpresentar SIF conformﬁ
ftern 9.14 do Edital.

Caixa 395,00G

3984 R$ 7,11

R$ 28.326,24

177

Carne de ave in natura,
ipo animal: frango, tipo
rte: filé de peito
presentagdo: fatiado,
do de conservacio:
ngelado,
essamento:  sem
le, sem 05350,
Observagdes do item?
é de peito de frangd
ngelado  (partes dof
ito do frengo sem
, sern cartilagem
pele, e se

icodgulos  sanglineos).
entacdo: MJ

balagem de 1

TF?E_E—E{T

g

KG

8160 R$2187

[

R$178.459,20
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ITEM DESCRIGAO | UN QUANT . PREGCO MEDIO VALOR TOTAL

|
—

|
Descrido detalhada «j
definicdo de condicSe
inimas exigiveis pa
eitacdo e recebimenq
do item constam na
Norma técnica MA
[71000/088E).  Deverd
apresentar SIF conforme

riern 9.14 do Edital. J

Carne de ave in natura,
tipo animal: frango, ti
rte: coxa e sobrecoxa
presentagdo:  inteirn,
stado de conservagdo:
ngelada,processamen
. com pele, com osso
Observagdes do item
Coxa com sabrecoxa d
rango congelada {pa
ave (frango) formad
la tibia, perdnio,
émur e o0sso coxal,
nvolvido o conjuntoy
178 ios tecido KG 7580
usculares
rrespondentesy.
Apresentacdo:
balagem de 1kg
scrigdo  detalhada
efinicio de condi
inimas exigiveis pa
aceitagdo e recebimental
o item consam na
Norma técnica MAR
T1000/088E, em anexo}, |
Deverd apresentar SIf
konforme item 9.14 dol
Edital.

R$ 11,83 R$ 89.671,40

Carne bovina in natura, (
tipo corte: miole oy {
koragio  da  alcatra, .
Bpresentagdo; pecal
inteira,  estado  del
ronservagio: congelado.
{Observagbes do item;

fme bovina in natura,

iolo de alcatra, bovin

acho, pega conge[acq l

-189c¢ pelo processo de
frio rdpido em tinel de

hgelamento, -, com kG 8080 RS 44,00 R$ 355.520,00

rda maxima de pesa
o degelo de 6% do pesol
iquido informado n
gmbalagem e validade
minima de doze meses
cantados a partir da data,
de entrega, embalado
Macuo, em embalage
individual por peca
reembalado em caixa de| |
papeldo cintada). Deverd, '
apresentar SIF conform
item 9,14 do Edital.

179

Carne bovina in natura,)
180 fipo  corte: ° lagarto, kG 6880 ‘ R$ 3296 R$ 226,764,80
apresentacio: . pegal | (
Inteira,  estado  del | | -l
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ITEM

DESCRICAO I ‘UN | Quawnt

PREGO MEDIO/

:Av! L oy

Q___ &
F\’s’?ﬁ‘_’f@?‘i—

conservacao: congelado
{Observagbes do iteztji
warne  bovina, Lomba
Paulista  (Lagarto), q
qualidade, sem adicd
de sal, sem osso
lApresentacdo:

balagem de 1kg,
Vécuo. Validade minima
e 12 meses 2 partir |
ata de entrega). D
presentar SIF conform I
m 9.14 do Edital. r

-

=

Rubrica

N Cerms

181

rne suina in natura,
ipo corte: carre
bisteca), apresentagio:
tiada, processamento:;
m o0ss0, estado d
nserva¢io: congelads
Observages do item
me suina in naturs
isteca, pega congela
t’- 182c pelo processo ‘;3
ip rdpido em tune) de
ngelamento, co
rda méxima de pes
degelo de 6% do pes
iquido informado
mbalagem e vaiidadj

KG

inima de doze meses
rtir da date d
ntrega, cortada fina,
balada, reembalad

I caixa de papeld
ntada). Deverd
presentar SiF conform

9.14 do Edital.

4740

R$ 17,04

R$ 80.769,60

182

eguminosa, variedade:} KG
feijdo preto, tipo 1.

3960

R$ 8,23

R$ 32.590,80

183

uz beneficiado, tipoy
rboilizado, subgrupo
lido, classe: longol
no, qualidade: tipo 1.

KG

7840

R$4,53

R$ 35.515,20

184

Acdcar, tipo: refi nado

goloracdo: branca, pra
KG
vahdade minimo:

3650

_ ﬂL“

R§ 4,61

R$16.826,50

185

Leite em pd, origem: d
vaca, teor gordura
integral, solubilidade
o instantineo. Deve
E;E)resentar SIF conform ’%

jitem 2.14 do Edital.

KG

2156

R$ 37,42

R$ 80.677,52

186

I leo vegetal comestivel [
°°' pure, espe Embalagem 900,00 ML
:  soja,
quahdade tipo 1.

2680

R$ 11,47

R$ 30.739,60

187

Macarrdog, teor
wumidade: massa seca.,l Embalagem 500,00 G \

se da massa:
rinha de tng
ngredientes adicionais: ‘

1540

R$4,31

RS 6.637,40
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ITEM j

DESCRICAO

UN

QUANT

PRECO MEDIO

VALOR TOTAL

oM ovos, apresentagdo:
espaguete.

188

tgua mineral natural,
po: sem gas, materia

balagem:  pléstico,
Ipo embalagem;
retarndvel.

Garrafdo 20,00 L

360

R$ 7,81

R$ 2.811,60

189

190

assa de tomate, tipa:
extrato concentrado)
comgposigdo: tradicional,
presentagdo: creme.

Embalagem 340G

4520

R$ 328

|

R$ 14.825,60

al, tipo:  refinado)
plicacdo:  alimenticla,
racteristicas
dicionais: teor minime
loreto de sddio 98,5%.

Pacote 1,00 KG

740

R$ 1,43

‘R$ 1.058,20

191

Legume in natura, tipo/

tata inglesa,
Observagdo para o
em: batata inglesa/l
avada / lisa)

KG

3000

R$ 6,75

R$ 20.250,00

132

Legume in na_tura, tipo|
cenoura.

KG

1660

R$ 4,59

R$ 7.619,40 I

193

Legume in natura, tipo:
mate
lada.(Observag¢do pars

o item: tomate primeira

nualidade)

KG

1680

R$5,17

R$ 8.685,60

184

Lesume in natura, tipo
cebola roxa.

KG

1630

R$7,17

R$ 11.687,10

195

Nerdura in natura, tipos
r!far.e lisa.

R$ 5,44

R$ 6.120,00

196

ondimento, tipo: alho
presentagdo:  natural
dicional:

cabega {Observagdo
t:ra o Item: alho, em

bega, branca)

KG

R$ 18,96

R$ 16.684,80

197

Fruta, tipo: limio tait
epresentagda: natural.

KG

198

Fruta, tipo: laranja péra,
wpresentacdo: natural,

KG

159

200

Ii’ruta, tipo: maga fujf.Ir
apresentacéo: natural. |
e

KG

R$ 6,77

R$ 5.483,70

R$2,78

R$ 3.697,40

R$9,25

R$11.100,00

um, tipo:  melancia
rrnelha apresentagdo
atural.(Observagdo

ara o ltem: melancia
ulista)

1640

R$ 4,06

R$ 6.658,40




5) DESPACHO DO ORDENADOR DE DESPESAS

Diante do Demonstrativo de Necessidade apresentado:
1 - Aprovo o presente documento;
2 - Concordo com o objeto a ser licitado, nos termos do inciso ! do art. 6° do Decreto n° 7892/13;e
3 - Autorizo o inicio dos procedimentos para participacdo na citada iRP;

Encaminhe-se ao Ordenador de Despesas do Orgio Gerenciador.

Niterdi, RJ, ({5 de janeiro de 2023.

S
gt

(e YA .
N__/")\/uJ.z A

RéMULo“{EsAR DUARTE DE OLIVEIRA
Capitdo de Mar e Guerra (iM)
Ordenador de Despesa
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MARINHA DO BRASIL

CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA EM NATAL

PREGAO ELETRONICO N° 31/2022
(Processo Administrativo n° 63397.002659/2022-28)

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que a Unido, por meio Cen}:ro de ‘iﬁ
Intendéncia da Marinha em Natal (CelMNa), sediado a Rua Silvio Pélico, s/n°, h,—Jnejs a
cidade, CNPJ 00.394.502/0397-84, realizara licitagdo, para registro de pregos, TR
PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002; d? Decreto@
n°® 10.024, de 20 de setembro de 2019; do Decreto n° 7.746, de 05 de junho de 2012;
n° 7892, de 23 de janeiro de 2013; da Instru¢do Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de
2010; da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 03, de 26 de abril de 2018; da Lei Complementar n°®
123, de 14 de dezembro de 2006; da Lei n® 11.488, de 15 de junho de 2007; do Decreto n° 8.538,
de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993,
e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessdo: 27 de fevereiro de 2023

Horario: 09:00 horas (Hordrio de Brasilia)

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://www.gov.br/compras/pt-br
Critério de Julgamento: menor prego por item

1. DO OBIJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é o registro de precos para eventual aquisicio de géneros
alimenticios em atendimento as necessidades das Organizacbes Militares subordinadas ao
Comando do 3° Distrito Naval (Com3°DN) e de navios em transito nos portos das cidades de
Fortaleza-CE, Natal-RN, Cabedelo-PB, Recife-PE e Maceio-AL, além de Orgdos participantes,
conforme condigGes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos.

1.2. A licitagdo sera dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de Referéncia,
facultando-se ao licitante a participagdo em quantos itens forem de seu interesse.

1.3. O critério de julgamento adotado serda o menor prego por item, observadas as exigéncias
contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especifica¢gdes do objeto.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1. As regras referentes aos drgdos gerenciador e participantes, bem como a eventuais

g

adesdes, sao as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos.
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MARINHA DO BRASIL
(Cont. do Edital NUP 63397.002659/2022-28 — PGE SRP n° 31/2022, do CelMNa.........coccvrrrrernnn. )

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participagdo dos interessados na modalidade licitatéria Preg3o, em sua forma eletrénica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
https://www.gov.br/compras/pt-br/por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura
de Chaves Publicas Brasileira — ICP, Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou
de seu representante legal e a presungao de sua capacidade técnica para realizacdo das transacdes
inerentes a este Pregao.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagées efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do érgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de ua
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.5. € de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos orgaos responsaveis pela informagdo, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou aqueles
se tornem desatualizados.

3.5.1. A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificagdo
no momento da habilitagao.

4. DA PARTICIPAGCAO NO PREGAO.

4.1. Poder3o participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com
o objeto desta licitacdo e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de 2018.

4.1.1. Os licitantes deverdo utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema. “

412 Paraositens1,3,4,5,6,7,8,9,10,11, 12,613, 14, 15, 16, 22, 23, 24, 26, 27, 28, 29
30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 43, 44, 45, 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 62
63, 64, 66, 67, 68, 69, 70, 71, 72, 73, 74, 75, 76, 77, 78, 79, 80, 81, 83, 84, 85, 86, 87, 88, 89, 90,
91, 92, 93, 94, 95, 96, 102, 103, 104, 106, 107, 108, 109, 110, 111, 112, 113, 114, 115, 116, 117
118, 119, 120, 121, 123, 124, 125, 127, 128, 129, 130, 131, 132, 133, 134, 136, 142, 143, 144, 146
147, 148, 149, 150, 151, 152, 153, 154, 155, 156, 157, 158, 159, 160, 161, 163, 164, 165, 166, 167
168, 169, 170, 171, 172, 173, 174, 175, 176, 182, 183, 184, 186, 187, 188, 189, 190, 191, 192, 193
194, 195, 196, 197, 198, 199, 200 a participagdo é exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n° 123 de 14 de dezembro de 2006.

4.1.3. Serad concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei n® 11.488, de
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2007, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreen
individual, MEl, nos limites previstos da Lei Complementar n° 123, de 2006. \

) & &
4.2. N3o poderdo participar desta licitacdo os interessados: xﬁ/

42.1. proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos,
legislagao vigente;

4.2.2. que ndo atendam as condicBes deste Edital e seu (s) anexo (s);

4.2.3. estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes eé('?lﬂﬁa
IMWN2

para receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;
4.2.4. que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei n® 8.666, de 1993;

425 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo de
dissolugdo ou liquidacédo;

4.2 6. entidades empresariais que estejam reunidas em consércio;

4.2.7. OrganizagOes da Sociedade Civil de Interesse Publico, OSCIP, atuando nessa condicdo
(Acérddo n° 746/2014, TCU, Plenario);

4.3. Sera permitida a participacdo de cooperativas, desde que apresentem modelo de gestdo
operacional adequado ao objeto desta licitagdo, com compartilhamento ou rodizio das atividades
de coordenagdo e supervisio do objeto contratual, e desde que a execugio ocorra
obrigatoriamente pelos cooperados, vedando-se qualquer intermediagdo ou subcontratacdo.

4.3.1. Em sendo permitida a participagdo de cooperativas, serdo estendidas a elas os
beneficios previstos para as microempresas e empresas de pequeno porte quando elas atenderem
ao disposto no art. 34 da Lei n° 11.488, de 15 de junho de 2007.

4.4. Como condigdo para participacdo no Pregdo, o licitante assinalard “sim” ou “ndo” em
campo préprio do sistema eletrbnico, relativo as seguintes declaracdes:

4.4.1. que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de
2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49;

4.4.1.1. nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “n&do” impedira o prosseguimento no certame;

4.4.1.2. nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o
licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006,
mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.4.2. que esta ciente e concorda com as condigbes contidas no Edital e seus anexos;

4.4.3. que cumpre os requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada estd em conformidade com as exigéncias editalicias;
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444 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagio no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.45. que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos
termos do artigo 7°, XXXIli, da Constituicdo;

4.4.6. que a proposta foi elaborada de forma independente;

4.4.7. que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos 1l e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5°
da Constituigdo Federal;

4.4.8. que o objeto é prestado por empresas que comprovem cumprimento de reserva de
cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que
atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacdo, conforme disposto no art. 93 da Lei n°
8.213, de 24 de julho del991. “

45. A declaracdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condi¢do sujeitara o licitante as
sangoes previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

5.1. Os licitantes encaminhario, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com
os documentos de habilitagdo exigidos no edital, proposta com a descri¢do do objeto ofertado e o
preco, até a data e o hordrio estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entdo,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentagdo.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital,
ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitacao que constem do
SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentagdo dee
habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art.
43,§1°dalLCn® 123, de 2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo
publica do Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negédcios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexdo.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderédo retirar ou substituir a proposta e os
documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema;

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrerd apos a realizacdo dos procedimentos de negociacdo e
julgamento da proposta.
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5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor(classifli.ca

~ . T . ~ . FRT. :
somente serdo disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publio ap
h {

encerramento do envio de lances. ]

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no si
dos seguintes campos:

6.1.1. Valor unitario e total do item;
6.1.2. Marca;
6.1.3. Fabricante;

6.1.4. Descricao do objeto, contendo as informacgdes similares a especificacdo do Termo de
Referéncia;

6.2. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos bens.

6.4. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, nao lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo,
sob alegacdo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

6.5. O prazo de validade da proposta n3o serd inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentacao.

6.6. Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitacdes publicas;

6.6.1. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido
processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adocio das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos
prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobre preco na
execugdo do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGCAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-d em sessdo publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horério e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que
ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios
insanaveis, ilegalidades ou ndo apresentem as especificagdes exigidas no Termo de Referéncia.
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7.2.1. Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.22. A desclassificacdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3. A ndo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacdo.

7.3. O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e 0s
licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por
meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

7.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para

7.5.1. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto
superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. Sera adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de disputa “aberto e
fechado”, em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e
fechado.

7.9 A etapa de lances da sessdo publica tera duragdo inicial de quinze minutos. Apo6s esse
prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrerd o
periodo de tempo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera
automaticamente encerrada a recepgdo de lances.

7.10 Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrird oportunidade para que o“
autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até dez por cento superiores
aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual ser3 sigiloso até o
encerramento deste prazo.

7.10.1 N3o havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢des definidas neste item, poderdo
os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de trés,
oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento
deste prazo.

7.11 Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

7.11.1 N3o havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens
anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até o maximo de
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trés, na ordem de classificacdo, possam ofertar um lance final e fechado em até Lirlco_[nin

qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo. \\ pi y
7.12 Podera o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitifo; fejiicio”

da etapa fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado a@ﬁ;@? =

exigéncias de habilitagdo. % .
Fis, 4727

7.13 N3o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele qcre?——
. . L i
recebido e registrado em primeiro lugar. \

Rabrica /
7.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em temp\c{_’r‘saiﬁ%xg/
valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante. SS—

7.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcdo dos lances.

7.16. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo
superior a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte
e quatro horas da comunicagdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico
utilizado para divulgacéo.

7.17. O critério de julgamento adotado sera o menor prego, conforme definido neste Edital e
Seus anexos.

7.18. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.19. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificagdo automatica,
junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna
propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagio
com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar, se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123, de 2006,
regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.20. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance
serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.21. A melhor classificada nos termos do item anterior terd o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no
prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunica¢do automatica
para tanto.

7.22. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo
se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e
empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na
ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem
anterior.
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7.23. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervailos estabelecidos nos subitens anteriores, serd
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor
oferta.

7.24. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.25. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aquele previsto no art. 3°, § 2°, da Lei n° 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia,
sucessivamente, ao objeto produzido:

7.25.1. no pais;
7.25.2. por empresas brasileiras;

7.25.3. por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no
pais; :
7.25.4. por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei

para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de
acessibilidade previstas na legislagao.

7.26. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre
as propostas ou os lances empatados.

7.27. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera encaminhar,
pelo sistema eletrdnico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco, para
que seja obtida melhor proposta, vedada a negociagdo em condigdes diferentes das previstas
neste Edital.

7.27.1. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

7.27.2. O pregoeiro solicitarad ao licitante melhor classificado que, no prazo de 02 (duaslu
horas, envie a proposta adequada ao Gltimo lance ofertado apés a negociagdo realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e jd apresentados.

7.27.3. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.28. Apds a negociagdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da

proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro examinard a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagao ao maximo

=
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estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disp sto no.p
tnico do art. 7° e no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019. \

8.2. O licitante qualificado como produtor rural pessoa fisica devera incluir, na suabf pdsta
percentuais das contribuigdes previstas no art. 176 da Instru¢do Normativa RFB n. 97 @56(597 “%\
em razdo do disposto no art. 184, inciso V, sob pena de desclassificagado. \

g P ¢ é~ns ll %75 i

8.3. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor que apresentar preco finXI supenor
preco maximo fixado {Acorddo n° 1455/2018, TCU, Plenario), desconto menor do g \e. o Mifitveica

exigido ou que apresentar prego manifestamente inexequivel. \, (el M“@.

8.3.1. Considera-se inexequivel a proposta que apresente pregos global ou unitarios
simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os precos dos insumos e salédrios de
mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo ndo
tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalagbes de
propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da
remuneragao.

8.4. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que
fundamentam a suspeita.

8.5. Na hipdtese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizagdo de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente podera ser
reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata.

8.6. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por
meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 02 (duas) horas, sob pena de ndo
aceitagdo da proposta.

8.6.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo

8.6.2. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-se os que
contenham as caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e
procedéncia, além de outras informagbes pertinentes, a exemplo de catdlogos, folhetos ou
propostas, encaminhados por meio eletronico, ou, se for 0 caso, por outro meio e prazo indicados
pelo Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletrénico, sob pena de nio
aceitacdo da proposta-

8.7. Caso a compatibilidade com as especificagdes demandadas, sobretudo quanto a padrdes
de qualidade e desempenho, ndo possa ser aferida pelos meios previstos nos subitens acima, o
Pregoeiro exigira que o licitante classificado em primeiro lugar apresente amostra, sob pena de
ndo aceitacdo da proposta, no local a ser indicado e dentro de 10 (dez) dias Uteis contados da
solicitagao.
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8.7.1. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realiza¢io do
procedimento para a avaliagdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

8.7.2. Os resultados das avaliagdes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

8.7.3. Serdo avaliados os aspectos e padrées minimos de aceitabilidade dos produtos em
consonancia com o Termo de Referéncia, sobretudo a descri¢do de requisitos do item 1 do Termo
de Referéncia.

8.7.4. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem
justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificacbes
previstas neste Edital, a proposta do licitante sera recusada.

8.7.5. Se a (s) amostra (s) apresentada (s) pelo primeiro classificado nao for (em) aceita (s),
o Pregoeiro analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado.
Seguir-se-3 com a verificagdo da (s) amostra (s) e, assim, sucessivamente, até a verificacado de umagyg
gue atenda as especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

8.7.6. Os exemplares colocados a disposi¢do da Administracdo serdo tratados como
protétipos, podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsavel pela
andlise, ndo gerando direito a ressarcimento.

8.7.7. Apds a divulgacdo do resultado final da licitagdo, as amostras entregues deverdo ser
recolhidas pelos licitantes no prazo de 05 (cinco) dias, apés o qual poderdo ser descartadas pela
Administracdo, sem direito a ressarcimento.

8.7.8. Os licitantes deverdo colocar a disposicdo da Administracdo todas as condicBes
indispensdveis a realizagdo de testes e fornecer, sem 6nus, 0os manuais impressos em lingua
portuguesa, necessarios ao seu perfeito manuseio, quando for o caso.

8.8. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinard a proposta ou
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

8.9. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspenderd a sessdo, informando no “chat” a nova data
e horario para a sua continuidade.

8.10. Nos itens ndo exclusivos para a participagdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente, havera
nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e
45 da LC n° 123, de 2006, seguindo, se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.

8.11. Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitagdo

do licitante, observado o disposto neste Edital.

9. DA HABILITAGAO

9.1. Como condigdo prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das
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participagdo no certame ou a futura contrata¢do, mediante a consulta aos segumtes\gaga ros:

a) SICAF; UMY

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas, CEIS, m}r@d&“%ﬂla\
Controladoria, Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis); ’9

c) Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade K |Jr§I ,1;4 %
mantido pelo Conselho Nacional de \%—;
(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php). % /

d) Lista de |Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da W

(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAQ:0:);
9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas

"o n

das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU
(https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritario, por for¢a do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sang¢des
impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de
contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio
majoritario.

9.2.1. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciarad para verificar se houve fraude por parte das empresas
apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.2.2. A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.

9.2.3. O licitante serd convocado para manifestagdo previamente a sua desclassificacdo.

9.3. Constatada a existéncia de sang¢do, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta de
condicdo de participacgdo.

9.4. No caso de inabilitagdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do
empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, seguindo-se a
disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta subsequente.

9.5. Caso atendidas as condi¢des de participacdo, a habilitagdo dos licitantes serd verificada por
meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos em relacdo a habilitagdo juridica, 3
regularidade fiscal e trabalthista, a qualificacdo, econémico-financeira e habilitagdo técnica,
conforme o disposto na Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.5.1. O interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrugdo Normativa SEGES/MP
n° 03, de 2018 mediante utilizagdo do sistema, deverd atender as condigdes exigidas no
cadastramento no SICAF até o terceiro dia Util anterior & data prevista para recebimento das
propostas;
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9.5.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do SICAF para
gue estejam vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou encaminhar, em conjunto com a
apresentacao da proposta, a respectiva documentagao atualizada.

9.5.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do licitante, exceto se a
consulta aos sitios eletrénicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em
encontrar a (s) certiddo (6es) valida (s), conforme art. 43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019.

9.6. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagio complementares,
necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e jd apresentados, o licitante serd
convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 02 {(duas) horas, sob

pena de inabilitagdo.

9.7. Somente havera a necessidade de comprovacgdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacao dos documentos originais ndo, digitais quando houver divida em relagao a
integridade do documento digital. )

9.8. N3o serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

9.9. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se 0
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados
de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.9.1. Ser3o aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de nimeros
de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do
recolhimento dessas contribuicdes.

9.10. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste
Edital, a documentac&o relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagdo:

9.11. Habilitacdo juridica:

9.11.1. No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas“
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.11.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condi¢do
de Microempreendedor Individual, CCMEI, cuja aceitagdo ficard condicionada a verificagdo da
autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.11.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada, EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na
Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatdrio de seus
administradores;

9.11.4. Inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo
no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;
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administradores;

9.11.6. Decreto de autorizacdo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira em
funcionamento no Pais;

9.11.7. No caso de sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social em vigor,
com a ata da assembléia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou,mscritc na
Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que ré’@o art. 107 @‘
da Lein® 5.764, de 1971. f Fls. 4%

9.11.8. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as a'\lteragé?

consolidagdo respectiva; \
. . . \ . .

: Q (%

9.12. Regularidade fiscal e trabalhista \M/

9.12.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.12.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao
de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria, Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais
e a Divida Ativa da Unido (DAU)} por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02/10/2014, do Secretério da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora, Geral da Fazenda Nacional.

9.12.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS);

9.12.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do
Titulo VII, A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto, Lei n° 5.452, de 1° de
maio de 1943;

9.12.5. prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual, relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.12.6. prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.12.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao
objeto licitatorio, deverd comprovar tal condi¢do mediante a apresentacdo de declaracdo da
Fazenda Estadual do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.13. Qualificacdo Econdmico, Financeira.

9.13.1. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.13.2. balango patrimonial e demonstragdes contabeis do Ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagdo financeira da empresa,
vedada a sua substitui¢do por balancetes ou balancos provisérios, podendo ser atualizados por

indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentagdo da proposta;
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9.13.2.1. No caso de fornecimento de bens para pronta entrega, ndo sera exigido
da licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, a apresentacdo de
balang¢o patrimonial do ultimo exercicio financeiro. (Art. 3° do Decreto n° 8.538, de 2015);

9.13.2.2. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a
apresenta¢do de balango patrimonial e demonstracdes contdbeis referentes ao periodo de
existéncia da sociedade;

9.13.2.3. é admissivel o balango intermedidrio, se decorrer de lei ou contrato
social/estatuto social.

9.13.2.4. Caso o licitante seja cooperativa, tais documentos deverdo ser
acompanhados da ultima auditoria contdbil, financeira, conforme dispGe o artigo 112 da Lei n°
5.764, de 1971, ou de uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo
6rgao fiscalizador;

9.13.3. comprovagdo da boa situacdo financeira da empresa serd constatada mediante

obtencdo de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
superiores a 1 ( um), obtidos pela aplicagdo das seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizdvel a Longo Prazo

LG = - - .
Passivo Circulante + Passivo N3o Circulante
G = Ativo Total
- Passivo Circulante + Passivo N3o Circulante
Ativo Circulante
LC=

Passivo Circulante

9.14. Qualificagdo Técnica:

9.14.1. Comprovacdo de aptiddo para o fornecimento de bens em caracteristicas,
quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente, por

W/

meio da apresentacio de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado. V)

9.14.2. Para fins da comprovac¢do de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer
respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:
9.14.2.1.1. identificacdo do Contratante;
9,14.2.1.2. Identificagdo da Contratada;
9.14.2.1.3.  Descrigdo dos itens fornecidos;
9.14.2.1.4. Quantidade fornecida;
9.14.2.1.5. Valor da contratacao;
9.14.2.1.6. Datada contratacao; e
9.14.2.1.7. Prazo de entrega.
9.14.3. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz
ou da filial da empresa licitante.
9.14.4. As empresas deverdo apresentar alvara sanitario emitido pela Vigilancia Sanitaria.
9.14.5. As empresas deverido apresentar alvara de vistoria veicular.
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9.14.6. Declaragdo de que os géneros alimenticios pereciveis serdo tkanspert
entregues em carros refrigerados e/ou isotérmicos, segundo as instrugdes do fabné:a

devendo apresentar qualquer sinal de descongelamento. /{_‘{mﬁ
9.14.7. Para os produtos de origem animal indicados nas tabelas dos subltyl{s‘(ltz at-
do Termo de Referéncia - Anexo A deste Edital, os licitantes deverdo apresentar ain ETFIs. l{ /,/ %
9.14.4.1 Certificado de inspecdo federal do Ministério da Agriculturga (SIF); ou,
9.14.4.2 Declaragdo expedida pela Secretaria de Estado da ricul
Pecuaria e da Pesca do Estado do Rio Grande do Norte, de que é devidamente reglstra\@ n]aquglqa 2
Secretaria, no Servigo Estadual de Inspecdo de Origem Animal — SEIPOA/RN; ou \\_/
9.14.4.2 Titulo de Relacionamento, expedido pelo Ministério de Agricultura, e
Certificado de regularidade do CRMV, ambos acompanhados de Declaracdo da Delegacia Federal
da Agricultura do seu respectivo Estado, atestando que a empresa esta registrada e evidenciado o
seu respectivo nimero de registro, de acordo com o Relatério de materiais/servigos licitados e

demais relacionados a essa exigéncia.

9.14.8. Todos os produtos de origem animal deverdo apresentar ainda em suas
embalagens rétulo com o nimero de registro sanitario junto ao Servigo de Inspec¢do Federal (SIF),
do Ministério da Agricultura.

9.14.9. Registra-se que a exigéncia do item 9.14.8. é oriunda de consulta formal, realizada
pelo o6rgdo gerenciador, ao Orgdo Estadual responsavel, o Instituto de Defesa e Inspecdo
Agropecudria do RN — IDIARN e, portanto, serdo respeitados neste certame.

9.15. Em relagdo as licitantes cooperativas serd, ainda, exigida a seguinte documentagio
complementar:

9.15.1. A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratagdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscrigdo e a comprovacgado de
que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°,
inciso Xl, 21, inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764 de 1971;

9.15.2. A declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para
cada um dos cooperados indicados;

9.15.3. A comprovagdo do capital social proporcional ao numero de cooperados
necessarios a prestacdo do servico;

9.15.4. O registro previsto na Lei n. 5.764/71, art. 107;

9.15.5. A comprovagdo de integragdo das respectivas quotas-partes por parte dos
cooperados que executarao o contrato; e

9.15.6. Os seguintes documentos para a comprovacdo da regularidade juridica da
cooperativa: a) ata de fundagdo; b) estatuto social com a ata da assembléia que o aprovou; c)
regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembléia; d) editais de
convocagao das trés ultimas assembléias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenca dos

cooperados que executardo o contrato em assembléias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata
da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitagao;

-
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9.15.7. A ultima auditoria contabil, financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112
da Lei n. 5.764/71 ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo
Orgdo fiscalizador.

9.16. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscri¢cdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.17. A existéncia de restri¢do relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que
a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.17.1. A declaragdo do vencedor acontecerda no momento imediatamente posterior a
fase de habilitagdo.

9.18. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como
microempresa ou empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a
mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaracdao do vencedor,
comprovar a regularizagdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da
administragdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentagdo de justificativa.

9.19. A ndo-regularizagdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara a
inabilitagdo do licitante, sem prejuizo das sang¢des previstas neste Edital, sendo facultada a
convocacdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de
classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
com alguma restricdo na documentacéo fiscal e trabalhista, serd concedido o mesmo prazo para
regularizagdo.

9.20. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro
suspendera a sessdo, informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.

9.21. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilita¢gdo, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresentd-los em desacordo com 0%
estabelecido neste Edital.

9.22. Nos itens n3o exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitacdo, haverd nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n® 123, de 2006, seguindo, se a disciplina antes estabelecida
para aceitagao da proposta subsequente.

9.23. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver concorrendo em outro

item, ficara obrigado a comprovar os requisitos de habilitacio cumulativamente, isto é, somando
as exigéncias do item em que venceu as do item em que estiver concorrendo, e assim
sucessivamente, sob pena de inabilitacdo, além da aplicacdo das san¢des cabiveis.
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9.23.1. N3o havendo a comprovacio cumulativa dos requisitos de habilitacads/ 2
inabilitagdo recaira sobre o (s) item (ns) de menor (es) valor (es) cuja retirada\ (s) s&jad /(.

suficiente (s) para a habilitagdo do licitante nos remanescentes. E/MN \,/
v Y . " . g ~ . . . B
9.24. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o 'efﬁ&@eré\
declarado vencedor. < A

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as demais
rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. conter a indicagdo do banco, numero da conta e agéncia do licitante vencedor,
para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e serd levada em consideracdo no
decorrer da execugao do contrato e aplicagdo de eventual sang¢do a Contratada, se for o caso.

10.3. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta, tais como marca, modelo, tipo,
fabricante e procedéncia, vinculam a Contratada.

10.4. Os pregos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitério em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n° 8.666/93).

10.4.1. Ocorrendo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global, prevalecerdo
os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores expressos por
extenso, prevalecerdo estes ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem
conter alternativas de prego ou de qualquer outra condigdo que induza o julgamento a mais de um
resultado, sob pena de desclassificacdo.

10.6. A proposta deverda obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que ndo corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabelega vinculo
a proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descrigdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apés a homologagao.

11. DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizagao fiscal e trabalhista da licitante

gualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o
prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencdo de recorrer,

de forma motivada, isto é, indicando contra qual (is) decisdo (Ses) pretende recorrer e por quais

motivos, em campo préprio do sistema. .
—>
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11.2. Havendo quem se manifeste, caberda ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivagdo da intengdo de recorrer, para decidir se admite ou n3o o recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificara as condi¢des de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de trés
dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, desde logo,
intimados para, querendo, apresentarem contrarrazoes também pelo sistema eletrdnico, em
outros trés dias, que comegardo a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.@

11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no
endereco constante neste Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

12.1. A sessdo publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a
realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessdo publica, situagao
em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou nao
comprovar a regularizacdo fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n° 123/2006, serdo
adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sesséo“
reaberta.

12.2.1. A convocagao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), e-mail, de acordo
com a fase do procedimento licitatério.

12.2.2. A convocagdo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13. DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1. O objeto da licitagdo serd adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso nao haja interposi¢do de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
decisdo dos recursos apresentados.

/ ‘
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13.2. Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados,
competente homologara o procedimento licitatério.

14. DA GARANTIA DE EXECUCAO

14.1. N3ao havera exigéncia de garantia de execucdo para a presente contratacao.

Fls. 443 @
15. DA GARANTIA CONTRATUAL DOS BENS /‘.’L |
a tbRitea
' C’e 2
~EeIMN

15.1. Ndo haverd exigéncia de garantia contratual dos bens fornecidos
contratagao.

16. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1. Homologado o resultado da licitacdo, terd o adjudicatdrio o prazo de 5 (cinco) dias,
contados a partir da data de sua convocagdo, para assinar a Ata de Registro de Pregos, cujo prazo
de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decair do direito a contratacido, sem prejuizo das
sang¢des previstas neste Edital.

16.2. Alternativamente a convocac¢do para comparecer perante o 6rgao ou entidade para a
assinatura da Ata de Registro de Pregos, a Administragdo poderd encaminha-la para assinatura,
mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletrbnico, para que
seja assinada e devolvida no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da data de seu recebimento.

16.3. O prazo estabelecido no subitem anterior para assinatura da Ata de Registro de Precos
podera ser prorrogado uma unica vez, por igual periodo, quando solicitado pelo (s) licitante (s)
vencedor (s), durante o seu transcurso, e desde que devidamente aceito.

16.4. Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Pregos quanto necessérias para o registro
de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indica¢do do licitante vencedor, a
descrigdo do (s) item (ns), as respectivas quantidades, precos registrados e demais condicdes.

16.4.1. Sera incluido na ata, sob a forma de anexo, o registro dos licitantes que
aceitarem cotar os bens ou servicos com precos iguais aos do licitante vencedor na sequéncia da
classificacdo do certame;

17. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

17.1. Apds a homologagdo da licitagdo, em sendo realizada a contratacgdo, serdo emitidas

notas de empenho de forma individualizada para cada aquisicio.

17.2. O adjudicatario tera o prazo de 5 (cinco) dias tteis, contados a partir da data de sua

convocagao, para aceitar a nota de empenho, sob pena de decair do direito a contratacido, sem
prejuizo das san¢Bes previstas neste Edital.

17.2.1. Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade
para a assinatura da_ata de registro de precos, a Administragdo poderda encaminhd-la para
assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR), disponibilizacdo de

acesso a sistema de processo eletronico para esse fim ou outro meio eletrénico, para que seja
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assinado e devolvido no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da data de seu recebimento ou da
disponibilizacdo do acesso ao sistema de processo eletrbnico.

17.2.2. O prazo previsto no subitem anterior poderd ser prorrogado, por igual periodo,
por solicitagdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administragdo.

17.3. O Aceite da Nota de Empenho, emitida a empresa adjudicada, implica no
reconhecimento de que:

17.3.1. referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de negécios ali
estabelecida as disposi¢coes da Lei n° 8.666, de 1993;

17.3.2. a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus
anexos;

17.3.3. a contratada reconhece que as hipdteses de rescisdo sdo aquelas previstas nos
artigos 77 e 78 da Lei n° 8.666/93 e reconhece os direitos da Administragdo previstos nos artigos
79 e 80 da mesma Lei.

17.4. O prazo de vigéncia da contratacdo é o estabelecido no Termo de Referéncia.

17.5. Previamente a contratacdo, a Administracdo realizard consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos
do art. 6°, IIl, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

17.5.1. Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato,
e o fornecedor ndo estiver inscrito no SICAF, este deverd proceder ao seu cadastramento, sem
onus, antes da contratagdo.

17.5.2. Na hipdtese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado deverd
regularizar a sua situacdo perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, sob pena de
aplicagdo das penalidades previstas no edital e anexos. g

17.6. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, sera exigida a comprovacgao
das condi¢bes de habilitagdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante
durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de pregos.

17.7. Na hipdtese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar as condicGes de habilitacdo
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de pregos, a
Administragdo, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes das demais cominagles legais cabiveis a
esse licitante, poderd convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificacdo, para, apds a
comprovag¢do dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e eventuais documentos

complementares e, feita a negociacdo, assinar o contrato ou a ata de registro de pregos.

-z
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18. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL {L —

18.1.As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratlal,
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital. /'-%-v*rwﬂ‘« \

Qe e‘Jz

19. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO é‘;) M
S.

19.1. Os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizagdo estdo previstgs no
Termo de Referéncia. Rufirica

; Ne/mne
20. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA \\&/

20.1. As obrigacdes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

21. DO PAGAMENTO

21.1.As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a
este Edital.

21.1.1. E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacdo de que trata este

Instrumento Convocatério, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a este Edital.

22. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

°

22.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Llei n° 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:

22.1.1. ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
guando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

22.1.2. ndo assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;

22.1.3. apresentar documentacao falsa;

22.1.4. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
22.1.5. ensejar o retardamento da execucao do objeto;

22.1.6. ndo mantiver a proposta;

22.1.7. cometer fraude fiscal;

22.1.8. comportar-se de modo inidéneo;

22.2. As sangdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva,
em pregdo para registro de precos que, convocados, nao honrarem o compromisso assumido
injustificadamente.

22.3. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as
condi¢des de participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os

licitantes, em qualguer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.
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22.4. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens
anteriores ficard sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:
22.4.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagdo;
22.4.2. Multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor estimado do (s) item (s)
prejudicado (s) pela conduta do licitante;

22.4.3. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo
de até dois anos;

22.4.4. Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

22.44.1. A Sancdo de impedimento de licitar e contratar prevista neste
subitem também é aplicivel em quaisquer das hipdteses previstas como infragdo administrativa

neste Edital. “

22.5. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre
que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

22.6. A penalidade de muilta pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.

22.7. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instaura¢do de investigagdo
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo — PAR.

22.8. A apuracdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como
ato lesivo 3 Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de
agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

22.9. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administra¢do
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participa¢do
de agente publico.

22.10.Caso o valor da multa n3o seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta
do licitante, a Unido ou Entidade poderd cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme
artigo 419 do Cédigo Civil.

22.11. A aplicacido de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando, se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n°
9.784, de 1999.
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22.12. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em chnsi_d_era
gravidade da conduta do infrator, o cardter educativo da pena, bem como o AU

Administracdo, observado o principio da proporcionalidade. \S }_., g 4
~, L\ ’
22.13. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF. SA .\
22.14. As sangdes por atos praticados no decorrer da contratagdo estdo previst ermo de @
Referéncia. f Fis. L{Q‘; g
23. DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA ,H".-b rica

23.1. Apds o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderao reduzir se ‘aé'pM “ﬂ
valor da proposta do licitante mais bem classificado.
23.2. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicard o resultado do

certame em relagdo ao licitante melhor classificado.

23.3. Havendo um ou mais licitantes que aceitem cotar suas propostas em valor igual ao do
licitante vencedor, estes serdo classificados segundo a ordem da Ultima proposta individual
apresentada durante a fase competitiva.

23.4. Esta ordem de classificagdo dos licitantes registrados devera ser respeitada nas
contratagbes e somente serd utilizada caso o melhor colocado no certame ndo assine a ata ou
tenha seu registro cancelado nas hipéteses previstas nos artigos 20 e 21 do Decreto n® 7.892/213.

24. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

24.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessdo pubilica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

242. A impugnacdo poderd ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail
ceimna.licitacao@marinha.mil.br ou por peticdo dirigida ou protocolada na Divisdo de Obtencdo
do Centro de Intendéncia da Marinha em Natal (CelMNa), sediado 3 Rua Silvio Pélico, s/n°,
Alecrim, Natal-RN, CEP: 59040-150.

24.3. Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracio deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnagdo no prazo de até dois dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnacéo.

24.4. Acolhida a impugnagdo, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do
certame.

24.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser
enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sessio
publica, exclusivamente por meio eletrbnico via internet, no enderego indicado no Edital.

24.6. O Pregoeiro responderd aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias uteis,
contado da data de recebimento do pedido, e poderd requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaborac¢do do Edital e dos anexos.
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24.7. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame.

24.7.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnagdo é medida excepcional e deverd
ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitaggdo.

24.8. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vinculardo os participantes e a Administragio.

25. DAS DISPOSICOES GERAIS

25.1. Da sessdo publica do Pregdo divulgar-se-3 Ata no sistema eletrénico.

25.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja
comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro. u

25.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo
o horério de Brasilia — DF.

25.4. No julgamento das propostas e da habilitagao, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
que ndo alterem a substdncia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitacdo e classificagao.

25.5. A homologacgdo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagdo.

25.6. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagao.

25.7. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas
e a Administracdo n3o sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente
da conducdo ou do resultado do processo licitatorio. “

25.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administrag3do.

25.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
isonomia e do interesse publico.

25.10.Em caso de divergéncia entre disposigOes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas

que compdem o processo, prevalecerdo as deste Edital.

2511.0 Edital estd disponibilizado, na integra, no endereco eletrénico
www.comprashet.gov.br, e também poderdo ser lidos e/ou obtidos no endere¢co Centro de
Intendéncia da Marinha em Natal (CelMNa), sediado & Rua Silvio Pélico, s/n°, Alecrim, Natal-RN,
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franqueada aos interessados.
25.12. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

25.12.1. ANEXO A —Termo de Referéncia e seus apéndices; e
25.12.2. ANEXO B — Minuta de Ata de Registro de Precos.

Rm nca
Natal, RN, em 08 de fevere‘h‘o /

,. Relmine

FLAVIO SOBRAL FERNANDES
Capitdo de Fragata (IM)
Ordenador de Despesa
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MARINHA DO BRASIL
CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA EM NATAL

TERMO DE REFERENCIA

PREGAO N° 31/2022
(Processo Administrativo n° 63397.002659/2022-28)

1. DO OBIETO

/ \
‘é}

Anexo A, do Edital n° 63397.002659/2022-28, PGE n° 31/2022, dé Cel

M’N 2

1.1. Registro de pre¢os para eventual aquisicdo de géneros alimenticios em atendimento as

necessidades das Organizagbes Militares subordinadas ao Comando do 3° Distrito Naval
{Com3°DN) e de navios em transito nos portos das cidades de Fortaleza-CE, Natal-RN, Cabedelo-
PB, Recife-PE e Maceid-AL, além de orgdos participantes, conforme condi¢bes, quantidades e

exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos.

1.2. Itens para entrega em Fortaleza-CE:

- VALOR VALOR

ITEM DESCRICAO UN ::iﬁ- 'le&x(l UNIT. MAX. TOTAL

) ’ ESTIMADO | ESTIMADO
Carne Processada Variedade: Hambdrguer,
Tipo: Mista {Carne De Frango e Bovina),
Sabor: Temperad E D

1 _Temperado,  Estado €| N 5 | 23116 | R$1,19 RS
Conservagdo: Congelado(A), (Embalagem 27.508,04
de 56 Gramas). Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

Queijo, origem: De Vaca, Variedade:
2 Mugcarela, Apresentagdo: Fatiado. Devera RS
. KG 5 2.806 RS 57,46
apresentar SIF conforme item 9.14 do > 161.232,76
Edital.
Embutido, tipo: salsicha viena, preparagdo:
defumada (hot dog), estado de RS

3 conservacao: resfriado(a). Devera KG 5 3.501 RS 13,10 45.863 10
apresentar SIF conforme item 9.14 do o
Edital.

Gelatina alimenticia, apresentacdo: po,

4 | sabor: diversos, origem: a'nlmal. Devera | Pacote 5 1488 RS 11,39 RS
apresentar SIF conforme item 9.14 do | 1,00KG 16.948,32
Edital.

Creme de leite, teor gordura: até 20% de Embal
5 gordura, processamento: uht. Deverd | oo 6 RS
. em 5 4,480 R$ 5,14
apresentar SIF conforme item 9.14 do 200.00G 23.027,20
Edital. '

6 Ov.o galmha. branco (Bandeja com 30UN), CX 5 1.470 RS 20,40 RS

QOrigem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: A, | ¢/30UN 29.988,00

1de32
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n° 31/2022 do CelMNa

Tipo: Grande. Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

Frios, variedade: presunto de pernil, tipo
preparagdo: cozido, composi¢do: sem capa

7 de gordura, apresentagdo: peca inteira, RS
~ . KG .
estado de conservagdo: resfriado(a). 1671 RS 22,70 37.931,70
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.
Manteiga, tipo: extra, composi¢cdo: com | Embalag
8 sal. Deverd apresentar SIF conforme item em 1.760 RS 22,05 38 SROS
9.14 do Edital. 500,00 G -808,00
"farinha de rosca", material: pdo de trigo, | P
9 R P & acote 966 | R$10,21 RS
aplicagdo: culinaria em geral. 1,00 KG 9.862,86
10 | Mistura para preparo de bolo sabores RS
. KG .
diversos. 1315 RS 5,83 7.666,45
Refrigerante, material: 4gua gasosa
11 xarope, sabor: cola. (Referéncia: Coca-Cola Garrafa 4.561 RS 8,80 RS
! ’ ) ) ’ 2,00L ’ ! 40.136,80
Pepsi)
Café, apresentagdo: torrado moido,
12 | jntensidade: intensa ou extra forte Pacote 2.419 RS 8,19 RS
’ P ‘| 250,00G ’ ! 19.811,61
empacotamento: vacuo.
Farinha de trigo, grupo: industrial, tipo:
tipo 1, especial, ingrediente adicional: sem
13 fermento.' (l?escrlca,o'detalhad'a e d.eflmgao kG 1.148 RS 7,00 RS
de condi¢cbes minimas exigiveis para 8.036,00
aceitacdo e recebimento do item constam
na Norma técnica MAR 71000/089).
Pio, base: de farinha de trigo integral e
. . ~ Embalag
14 | centeio, tipo: de forma, apresentagdo: RS
. . | . bal em 5.516 RS 7,61 41.976.76
_fatl.at.:io, tipo embalagem: embalagem 500,00 G 976,
individual
Pao Francés Kg Congelado, Embalag
. . . mbala
~ ] R
15 Rao, b?se. de f:amnha de trigo refinada, em 1,00 2.996 RS 15,15 S
tipo: tipo francés, branco, de sal. Peso KG 45.389,40
minimo 50 g por pao.
Leite  condensado, tipo: integral,
ingrediente badsico: leite in natura, prazo )
16 | yalidade minimo: 12 meses. Deverd Caixa 4.754 RS 7,84 RS
’ . ' 395,00 G ' ! 37.271,36
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.
Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: filé de peito, apresentagdo:
fatiado, estado de conservagdo: congelado,
processamento: sem pele, sem 0sso.
(Observacdes do item: filé de peito de RS
17 .
frango congelado (partes do peito do KG 9.176 RS 21,37 196.091,12

frango sem osso, sem cartilagem, sem pele,
e sem codgulos sangiiineos). Apresentagdo:
embalagem de 1kg. Descrigdo detalhada e
definicdo de condigbes minimas exigiveis
para aceitacdo e recebimento do item
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n° 31/2022 do CelMNa
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constam na Norma técnica MAR
71000/088E). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

18

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: coxa e sobrecoxa,
apresentacdo: inteiro, estado de
conservacdo: congelada,processamento:
com pele, com 0sso.

(Observacbes do item: Coxa com sobrecoxa
de frango congelada (parte da ave (frango)
formada pela tibia, perénio, fémur e osso
coxal, envolvido o conjunto pelos tecidos
musculares correspondentes).
Apresentaco: embalagem de  1kg.
Descricdo detalhada e definigdo de
condicdes minimas exigiveis para aceitagdio
e recebimento do item constam na Norma
técnica MAR 71000/088E, em anexo).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

KG

8.871

RS 12,23

Ay

Fls. 490

il

\

Rubricd

NSy

108.492,33

19

Carne bovina in natura, tipo corte: miolo
ou coracao da alcatra, apresentacdo: pega
inteira, estado de conservagdo: congelado.
(Observacdes do_item: carne bovina in
natura, miolo de alcatra, bovino macho,
peca congelada a -18°c pelo processo de
frio rapido em tunel de congelamento, com
perda mdxima de peso no degelo de 6% do
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses contados a
partir da data de entrega, embalado a
vdcuo, em embalagem individual por peca,
reembalado em caixa de papeléo cintada).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

KG

9.641

RS 44,70

RS
430.952,70

20

Carne bovina in natura, tipo corte: lagarto,
apresentagdo: peg¢a inteira, estado de
conservagdo: congelado.

(Observacdes do item: carne bovina, Lombo
Paulista (Lagarto), 19 qualidade, sem
adicdo de sal, sem osso. Apresentacdo:
embalagem de 1kg, a vdcuo. Validade
minima de 12 meses a partir da data de
entrega). Devera apresentar SIF conforme
item 9.14 do Edital.

KG

7.536

RS 34,36

RS
258.936,96

21

Carne suina in natura, tipo corte: carré
(bisteca), apresentagao: fatiada,
processamento: com o0sso, estado de
conservagdo: congelada.

(Observacdes do _item: carne suina in
natura, bisteca, pega congelada a - 18°c

KG

6.021

RS 16,53

RS
99.527,13
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n° 31/2022 do CeIMNa...vmomoeeoeoeeoen )

pelo processo de frio rdpido em tiunel de
congelamento, com perda mdxima de peso
no degelo de 6% do peso liquido informado
na embalagem e validade minima de doze
meses a partir da data de entrega, cortada
fina, embalada, reembalada em caixa de
papeldo cintada). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

22 | Leguminosa, variedade: feijdo preto, tipo RS
KG 4 .
1. 4.655 R58,33 38.776,15
Arroz beneficiado, tipo: parboilizado, s
23 subgrupo: polido, classe: longo fino, KG 4 8.487 RS 4,59 R
R . 38.955,33
qualidade: tipo 1.
24 | Acucar, tipo: refinado, coloragdo: branca, RS
. . KG 4 4.169 RS 4,66
prazo validade minimo: 12 meses. 3 19.427,54
Leite em po, origem: de vaca, teor gordura:
25 | integral, solubilidade: ndo instantaneo. RS
. . KG 4 2.905 RS 35,01
Devera apresentar SIF conforme item 9.14 > 101.704,05
do Edital.
Oleo vegetal comestivel, tipo: puro, Em:ni'ag RS
26 - o X e
espécie vegetal: soja, tipo qualidade: tipo 900,00 4 3.411 R$ 11,07 37.759.77
L ML
Macarrdo, teor de umidade: massa seca,
b da massa: de farinha de trigo Embalag RS
27 | base ' | em 4 | 2541 | R$4,44

i i ici is: 11.282,04
mgredlenteNS adicionais: com  ovos, 500,00 G

apresentacdo: espaguete. |
Agua mineral natural, tipo: sem gas,

Garrafdo RS

28 . . [ .
material embalagem: plastico, tipo 20,00 L 5 1.681 RS 7,81 13.128 61
embalagem: retornavel.

Massa de tomate, tipo: extrato Embalag RS

29 o .
concentrado, composi¢do: tradicional, om 340G 4 5.123 RS 3,68 18.852 64
apresentacdo: creme.

Sal, tipo: refinado, aplicagdo: alimenticia, Pacote RS

30 - L .
caracterlstlcf‘:\s. adicionais: teor minimo 1,00 KG 4 965 RS 1,56 1.505,40
cloreto de sédio 98,5%.

Legume in natura, tipo: batata inglesa. RS

31 = . : KG
(Observa.gaO para o ltem: batata inglesa/ 5 3.888 RS 6,50 25.272,00
lavada / lisa)

32 : . KG RS
Legume in natura, tipo: cenoura. 5 2.480 RS 4,36 10.812,80
Legume in natura, tipo: tomate RS

33 salada.(Observagdo para o ltem: tomate KG 5 2.210 RS 5,51 12.177,10
primeira qualidade)

34 : . KG RS
Legume in natura, tipo: cebola roxa. 5 2.258 RS 7,46 16.844,68

35 ; e : KG RS
Verdura in natura, tipo: alface lisa. 5 1.643 RS 5,40 8.872,20
Condimento, tipo: atho, apresentagdo: RS

36 natural, adicional: cabec¢a. (Observagdo KG 5 1.236 RS 20,93 25 869.48

L para o [tem: alho, em cabega, branco) '
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n°® 31/2022 do CeIMNa....y:..’;:Né.Q@Q.. W
VARAT &3\
S— . i 23 )

37 | Fruta, tipo: limdo taiti, apresentagdo: KG s 1141 RS 6|4i_ %f |
natural. L L .

3g | Fruta, tipo: laranja péra, apresentagdo: KG 5 1606 RS 2125\ / RS
natural. Ut €A512.86%

39 | Fruta, tipo: mag¢d fuji, apresentagdo: KG . 1626 RS 57 (-Ww\

. ’ b
natural. S 15.837,24 47
Fruta, tipo:  melancia  vermelha, SHs. 499 A
40 apresentagdo: natural. (Observacdo para o KG 5 2.268 RS 2{78 6 --ﬁ; u
Item: melancia paulista) —— =3
"'"?l iICa
R 4
Neiuns/
1.3. Itens para entrega em Natal-RN:
o | ma [ wa [ umen T v
’ ) ESTIMADO | ESTIMADO
Carne Processada Variedade: Hamburguer,
Tipo: Mista (Carne De Frango e Bovina),

41 | Sabor: Temperado, Estado De UN RS
Conservagdo: Congelado{A), (Embalagem H 21.766 RS 1,41 30.690,06
de 56 Gramas). Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

Queijo, origem: De Vaca, Variedade:

42 | Mugarela, Apresentagdo: Fatiado. Deverd RS
apresentar SIF conforme item 9.14 do hE i 3.306 R$ 56,98 188.375,88
Edital.

Embutido, tipo: salsicha viena, preparagio:
defumada (hot dog), estado de

43 conservagao: resfriado(a). Devera KG 11 3.636 RS 14,59 53 0?9 24
apresentar SIF conforme item 9.14 do o
Edital.

Gelatina alimenticia, apresentacdo: po, .

44 | sabor: diversos, origem: animal. Deverd | Pacote 1 1.966 RS 10,03 RS Q%
apresentar SIF conforme item 9.14 do | 1,00KG ‘ ’ 19.718,98
Edital.

Creme de leite, teor gordura: até 20% de
. . | Embalag

45 | gordura, processamento: uht. Deverd RS

apresentar SIF conforme item 9.14 do em 1 6.860 RS 4,65 31.899,00
. 200,00G

Edital.

Ovo galinha branco (Bandeja com 30UN),

46 | Origem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: A, CX RS
Tipo: Grande. Devera apresentar SIF | ¢/30UN H 5600 | RS1886 105.616,00
conforme item 9.14 do Edital.

Frios, variedade: presunto de pernil, tipo
preparacao: cozido, composicdo: sem capa

47 | de gordura, apresenta¢do: pega inteira, RS
estado de conservagdo: resfriado(a). KG - 2:306 RS 26,71 61.593,26
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

Manteiga, tipo: extra, composi¢do: com | Embalag

48 | sal. Deverd apresentar SIF conforme item em 11 2.004 RS 22,40 a4 8R8$9 60

9.14 do Edital. 500,00 G S
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n° 31/2022 do CelMNa

49

"farinha de rosca", material: pdo de trigo,
aplicagdo: culinaria em geral.

Pacote
1,00 KG

11

1.166

RS 9,65

RS
11.251,90

50

Mistura para preparo de bolo sabores
diversos.

KG

11

1.401

RS 5,78

RS
8.097,78

51

Refrigerante, material: 4gua gasosa
xarope, sabor: cola. (Referéncia: Coca-Cola,
Pepsi)

Garrafa
2,00L

11

5.706

RS 9,09

RS
51.867,54

52

Café, apresentagdo: torrado
intensidade: intensa ou extra
empacotamento: vacuo.

moido,
forte,

Pacote
250,00 G

10

3.151

RS 7,94

RS
25.018,94

53

Farinha de trigo, grupo: industrial, tipo:
tipo 1, especial, ingrediente adicional: sem
fermento. (Descri¢ao detalhada e defini¢do
de condicdes minimas exigiveis para
aceitacdo e recebimento do item constam
na Norma técnica MAR 71000/089).

KG

11

1.296

RS 6,98

RS
9.046,08

54

P3do, base: de farinha de trigo integral e
centeio, tipo: de forma, apresentacdo:
fatiado, tipo embalagem: embalagem
individual

Embalag
em
500,00 G

11

6.966

RS 7,02

RS
48.901,32

55

Pao Francés Kg Congelado,

P30, base: de farinha de trigo refinada,
tipo: tipo francés, branco, de sal. Peso
minimo 50 g por pao.

Embalag
em 1,00
KG

11

4.596

RS 15,73

RS
72.295,08

56

Leite  condensado, tipo: integral,
ingrediente basico: leite in natura, prazo
validade minimo: 12 meses. Deverd
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

Caixa
395,00G

11

5.370

RS 7,92

RS
42.530,40

57

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: filé de peito, apresentacgdo:
fatiado, estado de conservagdo: congelado,
processamento: sem pele, sem 0sso.
(Observagbes do item: filé de peito de
frango congelado (partes do peito do
frango sem o0sso, sem cartilagem, sem pele,
e sem coagulos sanglineos). Apresentagdo:
embalagem de 1kg. Descrigdo detalhada e
definicdo de condigbes minimas exigiveis
para aceitagdo e recebimento do item
constam na Norma técnica MAR
71000/088E). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

11

13.856

RS 23,83

RS
330.188,48

58

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: coxa e  sobrecoxa,
apresentagdo: inteiro, estado de
conservacdo: congelada,processamento:
com pele, com 0sso.

(Observacdes do item: Coxa com sobrecoxa
de frango congelada (parte da ave (frango)
formada pela tibia, perbnio, fémur e osso

KG

10

13.371

RS 15,08

RS
201.634,68
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coxal, envolvido o conjunto pelos tecidos

musculares correspondentes).
Apresenta¢Go: embalagem de  1kg.
Descrico detalhada e definicdo de

condigbes minimas exigiveis para aceitagdo
e recebimento do item constam na Norma
técnica MAR 71000/088E, em anexo).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

Is. Jet

4} ’

59

Carne bovina in natura, tipo corte: miolo
ou corag¢ao da alcatra, apresentagdo: pe¢a
inteira, estado de conservagdo: congelado.
(Observacdes do item: carne bovina in
natura, miolo de alcatra, bovino macho,
peca congelada a -18°c pelo processo de
frio rapido em tunel de congelamento, com
perda mdxima de peso no degelo de 6% do
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses contados a
partir da data de entrega, embalado a
vdcuo, em embalagem individual por peca,
reembalado em caixa de papeléo cintada).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

KG

10

13.991

RS 43,94

Aabrica |

% A/
Ce i

RS
614.764,54

60

Carne bovina in natura, tipo corte: lagarto,
apresentagdo: pega inteira, estado de
conservagdo: congelado.

{Observacbes do item: carne
bovina, Lombo Paulista (Lagarto), 1¢
qualidade, sem adi¢cGo de sal, sem osso.
Apresentacdo: embalagem de 1kg, a vdcuo.
Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega). Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

11

10.536

RS 31,78

RS
334.834,08

61

Carne suina in natura, tipo corte: carré
{bisteca), apresentacao: fatiada,
processamento: com o0sso, estado de
conservagdo: congelada.

(Observacbes do _item: carne
suina in natura, bisteca, peca congelada a -
18°c pelo processo de frio rdpido em tunel
de congelamento, com perda mdxima de
peso no degelo de 6% do peso liquido
informado na embalagem e validade
minima de doze meses a partir do data de
entrega, cortada  fing, embalada,
reembalada em caixa de papeléo cintada).

Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

KG

10

9.371

RS 18,37

RS
172.145,27

62

Leguminosa, variedade: feijdo preto, tipo
1.

KG

10

5.851

RS 8,26

RS
48.329,26
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{Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n° 31/2022 do CelMNa

Arroz beneficiado, tipo: parboilizado,

63 subgrupo: polido, classe: longo fino, KG 10 9.931 RS 4,34 4 RS
qualidade: tipo 1. 3.100,54

64 | Aclcar, tipo: refinado, coloragdo: branca, RS
prazo validade minimo: 12 meses. KG 10 >161 RS 4,71 24.308,31
Leite em pd, origem: de vaca, teor gordura:

65 | integral, solubilidade: n3o instantaneo. RS

. . KG .
Devera apresentar SIF conforme item 9.14 10 3:567 R$ 36,53 130.302,51
do Edital.

6 Oleo vegetal comestivel, tipo: puro, | EMbalag RS

s . . . em
espécie vegetal: i i .
p vegetal: soja, tipo qualidade: tipo 900,00 9 3.711 RS 11,02 40.895,22
1.
ML
Macarrdo, teor de umidade: massa seca, bal

67 | base da massa: de farinha de trigo, Embalag RS
. . o em 10 2971 RS 4,46
ingredientes  adicionais: com  ovos, 500,00 G 13.250,66
apresentacdo: espaguete. ’

. Agua mineral natural, tipo: sem gas, Corrafs Re

. ‘e . a a0
material embalagem. plastico, tipo 20,00 L 12 3.216 RS 10,24 32.931.84
embalagem: retornavel.

6 Massa de tomate, tipo: extrato Embalag RS

9 . -

concentrad?, composi¢do: tradicional, em 340G 10 8.951 RS 3,83 34.282,33
apresentagdo: creme.
Sal, tipo: refinado, aplicagdo: alimenticia,

70 caractzristicas adicio?maisf; teor minimo Pacote 10 1.171 RS 1,37 RS

;o ’ 1,00 KG ' ’ 1.604,27

cloreto de sddio 98,5%.
Legume in natura, tipo: batata inglesa. - RS

71 x . :

(Observa_gao para o Item: batata inglesa/ 11 5.966 RS 6,84 40.807,44
lavada / lisa)

72 : .. KG RS
Legume in natura, tipo: cenoura. 11 3.826 RS 4,98 19.053,48
Legume in natura, tipo: tomate RS

3 salada.(Observacdo para o ltem: tomate KG 11 4.336 RS 5,91 25 625 76
primeira qualidade) '

74 : . KG RS
Legume in natura, tipo: cebola roxa. 11 4.446 RS 8,05 35.790.30

75 ~ . : KG RS
Verdura in natura, tipo: alface lisa. 11 2.071 RS 5,04 10.437,84
Condimento, tipo: alho, apresentagdo: RS

76 natural, adicional: cabeca.(Observagdo Ke 11 1.666 RS 21,02 35.019.32
para o Item: alho, em cabega, branco) S

77 | Fruta, tipo: limdo taiti, apresentagdo: KG c R RS
natural. 1 1576 >7.60 11.977,60

78 | Fruta, tipo: laranja péra, apresenta¢do: KG RS

11 2.346 RS 3,03
natural. > 7.108,38

79 | Fruta, tipo: macd fuji, apresentacdo: KG RS
natural. 1 2.166 R510,36 22.439,76
Fruta, tipo: melancia vermelha, RS

80 apresentacao: natural.(Observagdo para o KG 11 2.806 RS 3,13 8.782 78

item: melancia paulista)
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1.4. Itens para entrega em Cabedelo-PB:

ITEM DESCRICAD UN REQ REQ. UN\:/T\.LzF:’\x‘.\W
MIN. | MAX- | EsrimaDo
Carne Processada Variedade: Hambdurguer,
Tipo: Mista (Carne De Frango e Bovina), é\
81 Sabor: NTemperado, Estado De UN < 23116 RS 1,
Conservagao: Congelado(A), (Embalagem i=
de 56 Gramas). Deverd apresentar SIF Ribrica
conforme item 9.14 do Edital. O .
Queijo, origem: De Vaca, Variedade: SIMWN
Mugarela, Apresentagdo: Fatiado. Devera RS
B2 apresentar SIF conforme item 9.14 do kG > 2866 R$ 40,95 117.362,70
Edital.
Embutido, tipo: salsicha viena, preparacdo:
defumada (hot dog), estado de
83 | conservagdo: resfriado(a). Devera KG 5 3.521 RS 11,06 38_9R4$2 26
apresentar SIF conforme item 9.14 do ’
Edital.
Gelatina alimenticia, apresentacdo: po,
sabor: diversos, origem: animal. Devera | Pacote RS
84 apresentar SIF conforme item 9.14 do | 1,00KG > 1.508 R$ 20,25 30.537,00
Edital.
Creme de leite, teor gordura: até 20% de
85 gordura, processamento: uht. Deverd Emebr:Iag 5 4.465 RS 3.62 RS
apresentar SIF conforme item 9.14 do ’ ! 16.163,30
) 200,00G
Edital.
Ovo galinha branco (Bandeja com 30UN),
Origem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: A, cX RS
86 Tipo: Grande. Devera apresentar SIF| c¢/30UN > 1.450 RS 17,95 26.745,50
conforme item 9.14 do Edital.
Frios, variedade: presunto de pernil, tipo
preparagao: cozido, composi¢do: sem capa
de gordura, apresentagdo: peca inteira, RS
87 estado de conservacdo: resfriado(a). KG > 1671 RS 28,95 48.375,45
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.
Manteiga, tipo: extra, composi¢cdo: com | Embalag RS
88 | sal. Devera apresentar SIF conforme item em 5 1.760 RS 24,45 43.032.00
9.14 do Edital. 500,00 G !
89 "farinh? de rf)sf?"’ material: pdo de trigo, | Pacote 5 1016 RS 7,12 RS
aplicagdo: culindria em geral. 1,00 KG 7.233,92
90 Mistura para preparo de bolo sabores (G < 1.265 RS 5,78 RS
diversos. 7.311,70
Refrigerante, material: ) dgua gasosa Garrafa RS
91 | xarope, sabor: cola. (Referéncia: Coca-Cola, 2001 5 4.621 RS 8,29 38.308,09
Pepsi)
Café, apresentacio: torrado moido,
92 intensidade: intensa ou extra forte Pacote 4 2.459 RS 8,69 RS
) ’ | 250,00 G 21.368,71
empacotamento: vacuo.
93 | Farinha de trigo, grupo: industrial, tipo: KG 5 1.148 RS 4,89 RS
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n° 31/2022 do CelMNa

tipo 1, especial, ingrediente adicional: sem
fermento. (Descrigdo detalhada e definigdo
de condi¢cdes minimas exigiveis para
aceitagdo e recebimento do item constam
na Norma técnica MAR 71000/089).

5.613,72

94

Pdo, base: de farinha de trigo integral e
centeio, tipo: de forma, apresentagdo:
fatiado, tipo embalagem: embalagem
individual

Embalag
em
500,00 G

6.116

RS 8,09

RS
49.478,44

95

Pdo Francés Kg Congelado,

Pdo, base: de farinha de trigo refinada,
tipo: tipo francés, branco, de sal. Peso
minimo 50 g por pao.

Embalag
em 1,00
KG

3.396

RS 11,99

RS
40.718,04

96

Leite condensado, tipo: integral,
ingrediente basico: leite in natura, prazo
validade minimo: 12 meses. Deverd
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

Caixa
395,00G

4.814

RS 7,37

RS
35.479,18

97

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: filé de peito, apresentagdo:
fatiado, estado de conservagdo: congelado,
processamento: sem pele, sem osso.
(Observacdes do item: filé de peito de
frango congelado (partes do peito do
frango sem o0sso, sem cartilagem, sem pele,
e sem coagulos sangliineos). Apresentagao:
embalagem de 1kg. Descri¢do detalhada e
definicdo de condigdes minimas exigiveis
para aceitagdo e recebimento do item
constam na Norma técnica MAR
71000/088E). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

9.176

RS 22,85

RS
209.671,60

98

formada pela tibia, perbnio, fémur e osso

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: coxa e sobrecoxa,
apresentacao: inteiro, estado de
conservagdo: congelada,processamento:
com pele, com 0ss0.

(Observacées do item: Coxa com sobrecoxa
de frango congelada (parte da ave (frango)

coxal, envolvido o conjunto pelos tecidos
musculares correspondentes).
Apresentagdo: embalagem de  1kg.
Descricdo detalhada e definicdo de
condigbes minimas exigiveis para aceitagdo
e recebimento do item constam na Norma
técnica MAR 71000/088E, em anexo).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

KG

8.871

RS 12,58

R$
111.597,18

99

Carne bovina in natura, tipo corte: miolo
ou corag¢do da alcatra, apresentagdo: pega

KG

9.761

RS 48,45

RS
472.920,45
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n°® 31/2022 do CelMNa........ oM ;ngé)

s

efesg

ri

inteira, estado de conservagao: congelado.

(Observacdes do _item: carne bovina in
natura, miolo de alcatra, bovino macho,
peca congelada a -18°c pelo processo de
frio rdpido em tunel de congelamento, com
perda mdxima de peso no degelo de 6% do
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses contados a
partir da data de entrega, embalado a
vdcuo, em embalagem individual por pega,
reembalado em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

= -

i

l’ "" |

N |
) Y 2 :

100

Carne bovina in natura, tipo corte: lagarto,
apresentagdo: peg¢a inteira, estado de
conservagdo: congelado.

(Observacdes do item: carne bovina, Lombo
Paulista (Lagarto), 19 qualidade, sem
adicdo de sal, sem osso. Apresentacdo:
embalagem de 1kg, o vdcuo. Vdlidade
minima de 12 meses a partir da data de
entrega). Devera apresentar SIF conforme
item 9.14 do Edital.

KG

7.536

RS 31,49

RS
237.308,64

101

Carne suina in natura, tipo corte: carré
(bisteca), apresentagdo: fatiada,
processamento: com 0sso, estado de
conservagdo: congelada.

(Observacbes do_item: carne suina in
natura, bisteca, pe¢ca congelada a - 18°c
pelo processo de frio rdpido em tunel de
congelamento, com perda mdxima de peso
no degelo de 6% do peso liquido informado
na embalagem e validade minima de doze
meses a partir da data de entrega, cortada
fina, embalada, reembalada em caixa de
papeldo cintada). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

6.021

RS 17,90

RS
107.775,90

102

Leguminosa, variedade: feijao preto, tipo
1.

KG

4.655

RS 8,72

RS
40.591,60

103

Arroz beneficiado,
subgrupo: polido,
qualidade: tipo 1.

tipo:
classe:

parboilizado,
longo fino,

KG

8.487

RS 4,92

RS
41.756,04

104

Agucar, tipo: refinado, coloragdo: branca,
prazo validade minimo: 12 meses.

KG

4.169

RS 3,95

RS
16.467,55

105

Leite em po, origem: de vaca, teor gordura:
integral, solubilidade: ndo instantdneo.
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

KG

2.645

RS 38,80

RS
102.626,00

106

Oleo vegetal comestivel, tipo: puro,
espécie vegetal: soja, tipo qualidade: tipo
1.

Embalag
em
900,00
ML

3.111

RS 8,99

RS
27.967,89
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n° 31/2022 do CelMNa

Macarrdo, teor de umidade: massa seca,

107 .base .da massa:'Fie fa.rinha de trigo, Emebne:lag 4 1961 RS 5,54 RS
ingredientes  adicionais: com  ovos, 500.00 G 10.863,94
apresentagdo: espaguete. '

Agua mineral natural, tipo: sem gas, y
108 | material embalagem: plastico, tipo Garrafao 5 1.881 RS 8,74 RS
! 20,00 L ! 16.439,94
embalagem: retornavel. ’
Massa de tomate, tipo: extrato
109 | concentrado, composi¢do: tradicional Embalag 4 5.123 RS 2,93 RS
- ’ | em 340G ! 15.010,39
apresentacao: creme.
Sal, tipo: refinado, aplicagdo: alimenticia,

110 | caracteristicas adicionais: teor minimo fgc(:)o;z 4 985 RS 1,63 162§ -
cloreto de sédio 98,5%. ’ B
Legume in natura, tipo: batata inglesa.

111 | (Observagdo para o Item: batata inglesa/ KG 5 3,888 RS 6,64 RS

; 25.816,32
lavada / lisa)

112 | Legume in natura, tipo: cenoura. KG 6 2.480 RS 4,65 RS

11.532,00
Legume in  natura, tipo: tomate

113 | salada.(Observagdo para o Iltem: tomate KG 7 2.210 RS 3,39 742? 90
primeira qualidade) S

114 | Legume in natura, tipo: cebola roxa. KG 8 2.308 RS 5,99 13_8R2$4’92

115 | Verdura in natura, tipo: alface lisa. KG 9 1.643 RS 2,84 RS

! 4.666,12
Condimento, tipo: alho, apresentagao: RS

116 | natural, adicional: cabega.(Observagao KG 10 1.236 RS 22,90 28.304.40
para o Item: alho, em cabega, branco) T
Fruta, tipo: lim3do taiti, apresentagdo: KG RS

117 natural. 11 1.141 RS 7,44 8.489,04
Fruta, tipo: laranja péra, apresentagdo: KG RS

118 natural. 12 1.606 RS 2,64 4.239,84
Fruta, tipo: mag¢a fuji, apresentagdo: RS

s | e P ¢ KG 13 | 1626 | R$945 | L oo
Fruta, tipo: melancia vermelha, RS

120 | apresentagdo: natural.(Observagdo para o KG 14 2.268 RS 2,29 5163 72
Item: melancia paulista) T

1.5. Itens para entrega em Recife-PE:
ITEM DESCRICAO UN REQ. | REQ. UQ:?.L;?&X. ‘T’Qﬁ
MIN. MAX. ESTIMADO | ESTIMADO
Carne Processada Variedade: Hamburguer,
Tipo: Mista (Carne De Frango e Bovina),
Sabor: Temperado, Estado De UN RS

121 Conservagdo: Congelado(A), (Embalagem 16 40.136 R$ 1,26 50.596,56
de 56 Gramas). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

Queijo, origem: De Vaca, Variedade: RS

122 Mugcarela, Apresentagdo: Fatiado. Deverd kG v 3416 RS 49,96 170.663,36
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[

apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

Embutido, tipo: salsicha viena, preparagao:
defumada (hot dog), estado de

123 | conservag3o: resfriado(a). Devera KG 18 4,801
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.
Gelatina alimenticia, apresentacdo: po,
sabor: diversos, origem: animal. Deverda | Pacote
124 apresentar SIF conforme item 9.14 do | 1,00KG 19 1898 RS 11'39\ @,Wﬂ
Edital. N_/
Creme de leite, teor gordura: até 20% de
125 gordura, processamento: .uht. Devera Emeb:]lag 20 5 380 RS 4,99 RS
apresentar SIF conforme item 9.14 do 200,006 26.846,20
Edital.
Ovo galinha branco (Bandeja com 30UN),
Origem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: A, CX RS
126 Tipo: Grande. Devera apresentar SIF [ c/30UN 21 16440 | R520.15 331.266,00
conforme item 9.14 do Edital.
Frios, variedade: presunto de pernil, tipo
preparacao: cozido, composicdo: sem capa
de gordura, apresentacdo: peca inteira, RS
127 estado de conservagdo: resfriado(a). KG 22 2.001 R$ 22,93 45.882,93
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.
Manteiga, tipo: extra, composi¢do: com | Embalag RS
128 | sal. Deverd apresentar SIF conforme item em 23 2.340 RS 19,47 45.559 80
9.14 do Edital. 500,00 G ’
"farinha de rosca", material: pdo de trigo, | Pacote RS
129 aplicagdo: culinaria em geral. 1,00 KG 24 1.116 R$10.31 11.505,96
Mistura para preparo de bolo sabores RS
130 diversos. KG 25 1.370 RS 5,83 7.987.10
Refrigerante, material: ) agua gasosa Garrafa RS
131 xarope, sabor: cola. (Referéncia: Coca-Cola, 2,001 26 5.001 RS 8,87 44,358 87
Pepsi)
Café, apresentagdo: torrado moido, Pacote RS
132 | intensidade: lnterI\sa ou extra forte, 250,00 G 26 2.449 RS 8,03 19.665,47
empacotamento: vacuo.
Farinha de trigo, grupo: industrial, tipo:
tipo 1, especial, ingrediente adicional: sem
133 fermento.. (?escrigﬁlo.detalhad? ‘e d_efinicﬁo kG 28 2018 RS 6,99 RS
de condigbes minimas exigiveis para 14.105,82
aceitagdo e recebimento do item constam
na Norma técnica MAR 71000/089).
Pdo, base: de farinha de trigo integral e Embalag
1 | o oo ge forma sresngie | T | | sars | mem |, 5,
’ : 500,00 G
individual
Pao Francés Kg Congelado, Embalag RS
135 | Pdo, base: de farinha de trigo refinada, | em 1,00 30 8.376 RS 15,15 126.896.40
tipo: tipo francés, branco, de sal. Peso KG ’
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n° 31/2022 do CelMNa.......ooveererverenan., )

minimo 50 g por p3o.

Leite condensado, tipo: integral,
ingrediente basico: leite in natura, prazo .

136 | validade minimo: 12 meses. Deverd 39C53'(;((?G 31 5.960 RS 7,50 " 7?0 00
apresentar SIF conforme item 9.14 do ’ B
Edital.

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: filé de peito, apresentagio:
fatiado, estado de conservacgio: congelado,
processamento: sem pele, sem 0sso.
(Observagdes do item: filé de peito de
frango congelado (partes do peito do
frango sem osso, sem cartilagem, sem pele, RS

e sem coagulos sanglineos). Apresentacgio: kG 32 9.076 R$ 21,39 194.135,64
embalagem de 1kg. Descrigdo detalhada e
definicdo de condi¢gBes minimas exigiveis
para aceitagdo e recebimento do item
constam na Norma técnica MAR “
71000/088E). Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: coxa e  sobrecoxa,
apresentagao: inteiro, estado de
conservacdo:  congelada,processamento:
com pele, com 0sso.

(Observacbes do item: Coxa com sobrecoxa
de frango congelada (parte da ave (frango)
formada pela tibia, perbnio, fémur e osso RS
138 | coxal, envolvido o conjunto pelos tecidos KG 32 8.901 RS 11,81 105.120,81
musculares correspondentes).
Apresentacdo: embalagem de  1kg.
Descricdo detalhada e definicdo de
condi¢bes minimas exigiveis para aceita¢éo
e recebimento do item constam na Norma
técnica MAR 71000/088E, em anexo).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14 U
do Edital.

Carne bovina in natura, tipo corte: miolo
ou coragao da alcatra, apresentagdo: pega
inteira, estado de conservagdo: congelado.
{Observacbes do _item: carne bovina in
natura, miolo de alcatra, bovino macho,
peca congelada a -18°c pelo processo de
frio rdpido em tunel de congelamento, com RS
perda médxima de peso no degelo de 6% do KG 33 9761 R$ 43,90 428.507,90
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses contados a
partir da data de entrega, embalado a
vdcuo, em embalagem individual por peca,
reembalado em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14

137

139
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do Edital.

140

Carne bovina in natura, tipo corte: lagarto,
apresenta¢do: pega inteira, estado de
conservagdo: congelado.

(Observacées do item: carne bovina, Lombo
Paulista (Lagarto}, 12 qualidade, sem
adicdo de sal, sem o0sso. Apresentagdo:
embalagem de 1kg, a vdcuo. Validade
minima de 12 meses a partir da data de
entrega). Deverad apresentar SIF conforme
item 9.14 do Edital.

KG

35

7.586

RS 34,23

141

Carne suina in natura, tipo corte: carré
(bisteca), apresentacdo: fatiada,
processamento: com 0sso, estado de
conservagdo: congelada.

(Observagcdes do item: carne suinag in
natura, bisteca, pe¢a congelada a - 18°c
pelo processo de frio rdpido em tunel de
congelamento, com perdo mdxima de peso
no degelo de 6% do peso liquido informado
na embalagem e validade minima de doze
meses a partir da data de entrega, cortada
fina, embalada, reembalada em caixa de
papeldio cintada). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

KG

35

6.041

RS 16,76

RS
101.247,16

142

Leguminosa, variedade: feijao preto, tipo
1.

KG

36

4.695

RS 8,22

RS
38.592,90

143

Arroz beneficiado,
subgrupo: polido,
qualidade: tipo 1.

tipo:
classe:

parboilizado,
longo fino,

KG

37

8.587

RS 4,67

RS
40.101,29

144

Agucar, tipo: refinado, coloracdo: branca,
prazo validade minimo: 12 meses.

KG

38

4.339

RS 4,48

RS
19.438,72

145

Leite em po, origem: de vaca, teor gordura:
integral, solubilidade: n3o instantineo.
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

KG

39

2.805

RS 38,66

RS
108.441,30

146

Oleo vegetal comestivel, tipo: puro,
espécie vegetal: soja, tipo qualidade: tipo
1.

Embalag
em
900,00
ML

40

3.371

RS 11,15

RS
37.586,65

147

Macarrdo, teor de umidade: massa seca,
base da massa: de farinha de trigo,
ingredientes  adicionais: com  ovos,
apresentag¢do: espaguete.

Embalag
em
500,00 G

41

2.041

RS 4,26

RS
8.694,66

148

Agua mineral natural, tipo: sem gas,
material embalagem: plastico, tipo
embalagem: retornavel.

Garrafdo
20,00 L

44

1.871

RS 7,81

RS
14.612,51

149

Massa de tomate, tipo: extrato
concentrado, composicdo: tradicional,
apresentagao: creme.

Embalag
em 340G

43

6.523

RS 2,98

RS
19.438,54

150

Sal, tipo: refinado, aplicagcdo: alimenticia,
caracteristicas adicionais: teor minimo

Pacote
1,00 KG

43

1.575

RS 1,54

RS
2.425,50
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n° 31/2022 do CelMNa

cloreto de sédio 98,5%.

Legume in natura, tipo: batata inglesa.

151 | (Observagdo para o ltem: batata inglesa/ KG 46 4.558 RS 6,59 30 0?7 -
lavada / lisa) B
152 | Legume in natura, tipo: cenoura. KG 47 3.170 RS 4,74 RS
& P >4 15.025,80
Legume in  natura, tipo: tomate
153 | salada.(Observagdo para o Item: tomate KG 48 3.070 RS 5,54 RS
L . 17.007,80
primeira qualidade)
) . RS
154 | Legume in natura, tipo: cebola roxa. KG 4 3.
8 P 9 008 RS 6,94 20.875,52
. . . RS
155 | Verdura in natura, tipo: alface lisa. KG .
p ace 50 2.348 RS 5,28 12.397,44
Condimento, tipo: alho, apresentagdo: RS
156 | natural, adicional: cabega.(Observacdo KG 51 1.396 RS 19,23 26.845.08
para o Item: alho, em cabeca, branco) o
Fruta, tipo: limdo taiti, apresentagdo: KG RS
1 ! 2 1.291 ,67
57 natural. > 29 R? 6,6 8.610,97
Fruta, tipo: laranja péra, apresentacgao: KG RS
1 53 2.476 RS 2,81
>8 natural. > 6.957,56
Fruta, tipo: macgad fuji, apresentacao: KG RS
159 natural. 54 2.506 RS 10,99 27.540,94
Fruta, tipo: melancia vermelha, RS
160 | apresentacdo: natural.(Observagdo para o KG 55 3.148 RS 3,11 9.760.28
Item: melancia paulista) '
1.6. ltens para entrega em Maceid-AL:
VALOR VALOR
ITEM DESCRICAO UN | W | UNIT.MAX. | TOTAL
MiN. i ESTIMADO | ESTIMADO
Carne Processada Variedade: Hamburguer,
Tipo: Mista {Carne De Frango e Bovina),
Sabor: Temperado Estado De UN RS
161 ’ 55 23.116 RS 1,28
& Conservacdo: Congelado(A), (Embalagem 29.588,48
de 56 Gramas). Deverd apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.
Queijo, origem: De Vaca, Variedade:
Mucarela, Apresentac¢do: Fatiado. Devera RS
162 ’ . KG 56 2.806 RS 54,08
apresentar SIF conforme item 9.14 do > 151.748,48
Edital.
Embutido, tipo: salsicha viena, preparagdo:
defumada (hot dog), estado de RS
163 | conservagdo: resfriado(a). Devera KG 57 3.621 RS 13,23 47.905.83
apresentar SIF conforme item 9.14 do o
Edital.
Gelatina alimenticia, apresentagdo: pg,
sabor: diversos, origem: animal. Deverd | Pacote RS
1 58 1.508 RS 11,39
64 apresentar SIF conforme item 9.14 do | 1,00KG > 17.176,12
Edital.
165 | Creme de leite, teor gordura: até 20% de | Embalag 59 4.580 RS 5,23 RS
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(Cont. do anexo A, ao Edital NUP 63397.002659/2022-28, PGE SRP n° 31/2022 do CelMNa...... f.{ /\q\ga;g)/‘i
AN G \
T ™ -
|
gordura, processamento: uht. Devera em l . . )
apresentar SIF conforme item 9.14 do | 200,00G N
Edital. A
Ovo galinha branco (Bandeja com 30UN), LCEIMND
Origem: Galinha, Grupo: Branco, Classe: A, CX ?’?"‘x

166 Tipo: Grande. Deverd apresentar SIF | c/30UN 60 1.490 RS 19,50 @ 5136? . ,;‘j
conforme item 9.14 do Edital. A?mr smd 0\
Frios, variedade: presunto de pernil, tipo 7 i ""‘L‘j““—
preparacao: cozido, composi¢do: sem capa \ / /

167 de gordura, apresentagéo: peca .inteira, ‘G 61 1671 | R$22,33 \ -?ﬁ?‘”ca 7
estado de conservagdo: resfriado(a). ﬁ@lﬁﬁ?\\ 'b//
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14 I
do Edital.

Manteiga, tipo: extra, composi¢do: com | Embalag

168 | sal. Deverd apresentar SIF conforme item em 62 1.760 RS 19,80 34 Sisg 00
9.14 do Edital. 500,00 G e
"farinha de rosca", material: pdo de trigo, { Pacote RS

169 aplicacdo: culindria em geral. 1,00 KG b3 1016 R$ 10,78 10.952,48
Mistura para preparo de bolo sabores RS

170 diversos. KG 64 1.265 R$ 5,83 7.374.95
Refrigerante, material: ) agua gasosa Garrafa RS

171 xaroPe, sabor: cola. (Referéncia: Coca-Cola, 200L 65 4.621 RS 8,83 40.803,43
Pepsi)

Café, apresentacdo: torrado moido, Pacote RS

172 | intensidade: |nter'1$a ou extra forte, 250,00 G 65 2.259 RS 7,93 17.913.87
empacotamento: vacuo.

Farinha de trigo, grupo: industrial, tipo:
tipo 1, especial, ingrediente adicional: sem

173 fermento._ (l?escricélo.detalhad.a ,e d'efinigéo KG 7 1148 RS 7,14 RS
de condigdes minimas exigiveis para 8.196,72
aceitacdo e recebimento do item constam
na Norma técnica MAR 71000/089).

P3o, base: de farinha de trigo integral e
centeio, tipo: de forma, apresentagdo: Embalag RS

174 . . em 68 6.116 RS 7,16

fatiado, tipo embalagem: embalagem 43.790,56
500,00 G

individual

Pao Francés Kg Congelado,

Pdo, base: de farinha de trigo refinada, Embalag RS

175 tipo: tipo francés, branco, de sal. Peso emKé’oo 69 3.396 RS 15,15 51.449,40
minimo 50 g por pao. ?L
Leite condensado, tipo: integral,
ingrediente basico: leite in natura, prazo' Eaixa RS

176 | validade minimo: 12 m.eses. Devera 395,00 G 70 4.814 RS 7,11 34.227.54
apresentar SIF conforme item 9.14 do
Edital.

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: filé de peito, apresentacdo:

177 fatiado, estado de conservacdo: congelado, KG - 9.176 RS 21,87 RS
processamento: sem pele, sem 0sso0. 200.679,12
(Observagdes do item: filé de peito de
frango congelado (partes do peito do
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frango sem osso, sem cartilagem, sem pele,
e sem codgulos sangliineos). Apresentaco:
embalagem de 1kg. Descricdo detalhada e
definicdo de condiges minimas exigiveis
para aceitagdo e recebimento do item
constam na Norma técnica MAR
71000/088E). Devera apresentar SIF
conforme item 9.14 do Edital.

Carne de ave in natura, tipo animal: frango,
tipo corte: coxa e sobrecoxa,
apresentagdo: inteiro, estado de
conservagdo: congelada, processamento:
com pele, com 0sso.

(Observacées do item: Coxa com sobrecoxa
de frango congelada (parte da ave (frango)
formada pela tibia, perénio, fémur e osso RS
178 | coxal, envolvido o conjunto pelos tecidos KG 71 8.871 RS 11,83 104.943.93 |g.
musculares correspondentes). “
ApresentacGo: embalagem de  1kg.
Descricdo detalhada e definicGo de
condigbes minimas exigiveis para aceitagdo
e recebimento do item constam na Norma
técnica MAR 71000/088E, em anexo).
Deverd apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

Carne bovina in natura, tipo corte: miolo
ou cora¢do da alcatra, apresentagdo: peca
inteira, estado de conservagdo: congelado.
(Observacbes do item: carne bovina in
natura, miolo de alcatra, bovino macho,
peca congelada a -18°c pelo processo de
frio rapido em tunel de congelamento, com RS
179 | perda mdxima de peso no degelo de 6% do KG 72 9.761 RS 44,00 429.484,00
peso liquido informado na embalagem e
validade minima de doze meses contados a g
partir da data de entrega, embalado o
vacuo, em embalagem individual por pega,
reembalado em caixa de papeldo cintada).
Devera apresentar SIF conforme item 9.14
do Edital.

Carne bovina in natura, tipo corte: lagarto,
apresentacdo: pega inteira, estado de
conservagdo: congelado.

(Observacées do item: carne bovina, Lombo
Paulista (Lagarto), 12 qualidade, sem RS
adicdo de sal, sem osso. Apresentacdo: KG 4 7:536 R%32,96 248.386,56
embalagem de 1kg, a vdcuo. Validade
minima de 12 meses a partir da data de
entrega). Deverd apresentar SIF conforme
item 9.14 do Edital.

180

RS

181 | Carne suina in natura, tipo corte: carré KG 74 6.021 RS 17,04 102.597,84
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VASIA LV 4
[ 75 %45 P
(bisteca), apresentacdo: fatiada, | — B
processamento: com o0sso, estado de \\ ] s
conservagao: congelada. "\ /
(Observacdes do item: carne suing in N X
natura, bisteca, peca congelada a - 18°c I N
pelo processo de frio rdpido em tunel de /4'\
congelamento, com perda mdxima de peso 2y o2
no degelo de 6% do peso liquido informado 7~ |
na embalagem e validade minima de doze —
meses a partir da data de entrega, cortada .RH brica
fina, embalada, reembalada em caixa de \‘-(‘G IM“’L
papeléo cintada). Deverd apresentar SIF S~—
conforme item 9.14 do Edital.
Leguminosa, variedade: feijdo preto, tipo RS

182 1 KG 75 4.655 RS 8,23 38.310,65
Arroz beneficiado, tipo: parboilizado, RS

183 | subgrupo: polido, classe: longo fino, KG 76 8.487 RS 4,53 38.446 11
qualidade: tipo 1. ’
Agucar, tipo: refinado, coloragdo: branca, RS

184 prazo validade minimo: 12 meses. KG 77 4.169 RS 4,61 19.219,09
Leite em po, origem: de vaca, teor gordura:
integral, solubilidade: ndo instantaneo. RS

185 Deverd apresentar SIF conforme item 9.14 KG 8 2645 R$ 37,42 98.975,90
do Edital.

Oleo vegetal comestivel, tipo: puro, Embalag

186 | espécie vegetal: soja, tipo qualidade: tipo gonTOO 79 3.111 RS 11,47 35.;833,17
1. ML
Macarrdo, teor de umidade: massa seca,

187 pase ‘da massa:' <.:!e farinha de trigo, Emeb;Iag 80 1.961 RS 4,31 RS
ingredientes  adicionais: com  ovos, 500,00 G 8.451,91
apresentagdo: espaguete.

Agua mineral natural, tipo: sem gas, .
188 | material embalagem: plastico, tipo Garrafdo 83 2.835 RS 7,81 RS
> ’ 20,00 L 22.141,35
embalagem: retornavel.
Massa de tomate, tipo: extrato
189 | concentrado, composi¢do: tradicional Embalag 82 5.123 RS 3,28 RS
N ' | em 340G 16.803,44
apresentagdo: creme.
Sal, tipo': refinado, aplicagdo: aIimer:nticia, Pacote RS

190 caracterlsnc:as. adicionais: teor minimo 1,00 KG 83 985 RS 1,43 1.40855
cloreto de sodio 98,5%.

Legume in natura, tipo: batata inglesa. =

191 | (Observagdo para o Item: batata inglesa/ KG 85 3.888 RS 6,75 26 2?4 00 7
lavada / lisa) B

192 | Legume in natura, tipo: cenoura. KG 86 2.480 RS 4,59 11.3253120
Legume in natura, tipo: tomate salada.

193 | (Observagdo para o ltem: tomate primeira KG 87 2.210 RS 5,17 1 4R2$S 26
qualidade) ’

194 | Legume in natura, tipo: cebola roxa. KG 88 2.308 R$ 7,17 16.5258,36
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195 | Verdura in natura, tipo: alface lisa. KG 89 1.643 RS 5,44 RS
8.937,92
Condimento, tipo: alho, apresentacio:
196 | natural, adicional: cabega. (Observacdo KG 90 1.236 RS 18,96 RS
23.434,56
para o ltem: alho, em cabeca, branco)
Fruta, tipo: limdo taiti, apresentacdo: KG RS
197 ! ! .
natural. a1 1141 RS 6,77 7.724,57
Fruta, tipo: laranja péra, apresentacdo: KG RS
198 ! .
natural. = 1.606 R 2,78 4.464,68
Fruta, tipo: mag¢d fuji, apresentagdo: KG RS
199 .
natural. 93 1.626 RS 9,25 15.040,50
Fruta, tipo: melancia vermelha, RS
200 | apresentagdo: natural. (Observagdo para o KG 94 2.268 RS 4,06 9.208.08
Item: melancia paulista) B
Valor Total RS 11.950.771,77

1.6.1. Estimativas de consumo individualizadas, do o6rgdo gerenciador e d&rgao(s) e
entidade(s) participantes encontram-se detalhadas em tabela no apéndice |I.

1.6.2. O érgdo gerenciador do certame é o Centro de Intendéncia da Marinha em Natal
(CelMNa).

1.7. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 12 (doze) meses contados do aceite da Nota de
Empenho prorrogavel na forma do art. 57, § 1°, da Lei n° 8.666/93.

1.8. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administragdo a firmar as contratacdes
que deles poderdo advir, facultando-se a realizagdo de licitagdo especifica para a contratagdo
pretendida, sendo assegurada ao beneficiario do registro a preferéncia de fornecimento em
igualdade de condigdes.

1.9. Como metodologia para obtengdo do preco de referéncia para a contratagdo, utilizou-se a
média dos valores obtidos na pesquisa de pregos, sobre um conjunto de trés ou mais pregos.

o

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A lustificativa e o objetivo da contratacdo encontram-se pormenorizadas em Tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO:

3.1. A descrigcdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Tépico especifico

dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. CLASSIFICACAO DOS BENS COMUNS

4.1. Trata-se de aquisicdo de bem comum, a ser contratada mediante licitacdo, na modalidade
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pregao, em sua forma eletroénica.

5. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

5.1. Nas aquisicbes e contrata¢des governamentais, deve ser dada pnofﬁade
produtos reciclados e recicldveis e para bens, servicos e obras que considefem. lcrl_tgr)os J
compativeis com padrdes de consumo sustentaveis (artigo 7°, Xi, da Lei n. 12.305/2010 — Poh;r’c::ww
Nacional de Residuos Sélidos), devendo ser observados o Decreto n. 7.746/2012 (Régulamaﬁfaioa

art. 3° da Lei n. 8.666, de 21 de junho de 1993, para estabelecer critérios e praticas para a\‘%

promoc¢do do desenvolvimento sustentdvel nas contratagbes realizadas pela admini
publica) e as Instrucdes Normativas SLTI/MP ns. 01/2010 (Dispde sobre os critérios de
sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratagdo de servicos ou obras pela
Administracdo Publica) e 02/2014 (Dispde sobre regras para a aquisi¢do ou locagdo de maquinas e
aparelhos consumidores de energia pela Administragdo Publica Federal direta, autarquica e
fundacional, e uso da Etiqueta Nacional de Conservagdo de Energia (ENCE) nos projetos e
respectivas edificagdes publicas federais novas ou que recebam retrofit), bem como os atos
normativos editados pelos érgdos de protegdo ao meio ambiente.

6. ENTREGA E CRITERIOS DE ACEITAGAO DO OBJETO. |

6.1. O prazo de entrega dos bens é de 05 {cinco) dias, para os pedidos de rotina, e 3 (trés) ‘
dias uteis, para os pedidos de urgéncia, contados a partir da entrega, ao fornecedor, do Pedido
de Fornecimento (PF).

6.2. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega n3o poderd ser
inferior a 90 (noventa) (dias ou meses ou anos), ou a (metade, um terco, dois tercos etc.) do
prazo total recomendado pelo fabricante.

6.3. Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 01 (um) dia, pelo(a) responsavel
pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua \
conformidade com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta. |

6.4. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no
prazo de (72) horas, a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da@' ‘
aplicagdo das penalidades.

6.5. Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 02 (dois) dias, contados do ‘
recebimento provisério, apds a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente
aceitacdo mediante termo circunstanciado.

6.5.1. Na hipdtese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida
dentro do prazo fixado, reputar-se-d como realizada, consumando-se o recebimento definitivo

%

no dia do esgotamento do prazo.
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6.6. O recebimento provisério ou definitivo do objeto n3o exclui a responsabilidade da
contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execucio do contrato.

6.7. Os Pedidos de Fornecimento serdo realizados de forma independente por cada Orgéo
Participante, ao longo dos 12 meses de vigéncia das Atas de registro de Pregos, ndo havendo
estabelecimento de lote minimo de compra. Portanto, ressalta-se a possibilidade de custos
logisticos relevantes para fornecedores de localidades mais afastadas do municipio de Natal-RN.

6.8. Ressalta-se que os fornecedores devem considerar, em suas propostas, que 0s pregos
deverdo se manter por toda a vigéncia da Ata de Registro de Precos, podendo ser aplicadas as
sangOes administrativas devidas em caso de quebra do fornecimento ou descumprimento de
prazos.

7. OBRIGACOES DA CONTRATANTE
7.1. S30 obrigacdes da Contratante:
7.1.1. receber o objeto no prazo e condi¢Bes estabelecidas no Edital e seus anexos;

7.1.2. verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos
provisoriamente com as especifica¢des constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitagdo
e recebimento definitivo;

7.1.3. comunicar 3 Contratada, por escrito, sobre imperfei¢Ges, falhas ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

7.1.4. acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagbes da Contratada, através de
comissdo/servidor especialmente designado;

7.1.5. efetuar o pagamento & Contratada no valor correspondente ao fornecimento do
objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

7.2. A Administracio ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados & execu¢3o do contrato, bem como por qualquer
dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos
ou subordinados.

7.3. A Administrac3o realizara pesquisa de pregos periodicamente, em prazo ndo superior a
180 (cento e oitenta) dias, a fim de verificar a vantajosidade dos pregos registrados em Ata.

8. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

8.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital, seus anexos e sua
proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execucdo do objeto e, ainda:

8.1.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢bes, conforme especificagdes,
prazo e local constantes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva
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[
nota fiscal, na qual constardo as indicagdes referentes a: marca, fabricante, modelq, proceds
e prazo de garantia ou validade;

8.1.2. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordr;,.mé:g:
os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990); Qe \

8.1.3. substituir, reparar ou corrigir, s suas expensas, no prazo fixado nest %Finoig

Referéncia, o objeto com avarias ou defeitos; ‘/"“
) ) Rubrica
8.1.4. comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) r;ts que /

antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo prév&fdﬂ
com a devida comprovagao;

8.1.5. manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacbes assumidas, todas as condi¢bes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagao;

8.1.6. indicar preposto para representa-la durante a execug¢do do contrato.

8.1.7. Manter atualizados o endereco, telefone, e-mail ou quaisquer outras formas
de comunicacdo com o Orgdo Gerenciador e Orgdos Participantes no SICAF. A falta de contato
atualizado para comunicagdo serd motivacdo suficiente para abertura de processo administrativo
para, garantida a ampla defesa, aplicagdo de san¢do administrativa.

8.2. Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte aoc da prestacdo dos servicos, 0s
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4)
Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT,
conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VI1II-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

9. DA SUBCONTRATACAO

9.1. Ndo serd admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.

10. DA ALTERACAO SUBIJETIVA

10.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagdo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo
exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais cldusulas e condi¢des do contrato; ndo
haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a
continuidade do contrato.

/J/ng
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11. DO CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUCAO

11.1. Nos termos do art. 67 Lei n° 8.666, de 1993, serd designado representante para
acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execugdo e determinando o que for necessério a regularizacdo de falhas ou
defeitos observados.

11.1.1. O recebimento de material de valor superior a R$ 176.000,00 (cento e setenta
e seis mil reais) sera confiado a uma comissdo de, no minimo, 3 (trés) membros, designados pela
autoridade competente.

11.2. A fiscalizagdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicbes técnicas ou vicios redibitérios, e, na ocorréncia desta, n3o implica em
corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o
art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993. “

11.3. O representante da Administragdo anotara em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execugdo do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
funciondrios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacdo das
falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para
as providéncias cabiveis.

12. DO PAGAMENTO

12.1. O pagamento sera realizado no prazo maximo de até 30 (trinta} dias, contados a partir
do recebimento da Nota Fiscal ou Fatura, através de ordem bancdria, para crédito em banco,
agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

12.1.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser efetuados no prazo de
até 5 (cinco) dias Uteis, contados da data da apresentagdo da Nota Fiscal, nos termos do art. 5°, § @
3°, da Lei n® 8.666, de 1993.

12.2. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura quando o drgdo
contratante atestar a execugdo do objeto do contrato.

12.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentagdo
mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.3.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do fornecedor
contratado, deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instru¢gdo Normativa
n° 3, de 26 de abril de 2018.

12.4. Havendo erro na apresenta¢do da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a

|
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hipétese, o prazo para pagamento iniciar-se-a ap6s a comprovagdo da regularizagao d/v@agé‘o,a X

n3o acarretando qualquer 6nus para a Contratante. é\Fl .
S, S~
12.5. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitifla a ord

—_—

bancaria para pagamento. \ *ﬂ,bnca

12.6. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF paré‘-@afjm ’b/

a manutencdo das condi¢des de habilitagdo exigidas no edital.

12.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, serd
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize
sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério da contratante.

12.8. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administragao
devera realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensao temporaria de participagédo
em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibigdo de contratar com o Poder Publico, bem
como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrucdo Normativa
n° 3, de 26 de abril de 2018.

12.9. Ndo havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
contratante deverd comunicar aos érgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal
quanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

12.10. Persistindo a irregularidade, a contratante deverd adotar as medidas necessdrias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
contratada a ampla defesa.

12.11. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados @/

normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada ndo regularize sua
situacdo junto ao SICAF.

12.11.1. Sera rescindido o contrato em execugdo com a contratada inadimplente no
SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de
alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da
contratante.

12.12. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributdria prevista na legislagdo
aplicavel.

12.12.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da
Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrerda a reten¢do tributaria quanto aos impostos e
contribuigBes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a
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apresentagcdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

12.13. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizagdo
financeira, e sua apuragdo se fara desde a data de seu vencimento até a data do efetivo
pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més,
ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes formulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratoérios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = Indice de compensag3o financeira = 0,00016438, assim apurado:

| =0,00016438
[=(TX) I= (6/100) TX = Percentual da taxa anual = 6%
365

13. DO REAJUSTE

13.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustdveis no prazo de um ano
contado da data limite para a apresentag¢ado das propostas.

13.2. Apés o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os
precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagdo, pela CONTRATANTE, do indice IPCA,
exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas ap6s a ocorréncia da anualidade, com
base na seguinte féormula (art. 5° do Decreto n.” 1.054, de 1994):

R=V(I-1°)/1° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente a data fixada

para entrega da proposta na licitagao;
| = Indice relativo ao més do reajustamento;

13.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado
a partir dos efeitos financeiros do tltimo reajuste.

13.4. No caso de atraso ou nio divulgacdo do indice de reajustamento, o CONTRATANTE
pagard 8 CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente t3o logo seja divulgado o indice definitivo.

13.5. Nas aferi¢cBes finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o
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definitivo.

13.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de’
forma n3o possa mais ser utilizado, serd adotado, em substitui¢do, o que vier a ser deter T > %
QU N

A

. 2, %
13.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes ele erﬁsmﬂé‘L“G

indice oficial, para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termq aditivo.. A
\ Rgbrica

Nemye

pela legislagdo entdo em vigor.

13.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

14. DA GARANTIA DE EXECUCAO

14.1. N&o havera exigéncia de garantia contratual da execugao.

15. A GARANTIA CONTRATUAL DOS BENS.

15.1. NZo havera garantia contratual dos bens.

16. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

16.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a Contratada
que:

a) falhar na execugdo do contrato, pela inexecucdo, total ou parcial, de quaisquer das
obrigagbes assumidas na contratagio;

b) ensejar o retardamento da execucdo do objeto;

c) fraudar na execugdo do contrato;

d) comportar-se de modo iniddneo; ou 4?77,
e) cometer fraude fiscal.

16.2. Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode
aplicar a CONTRATADA as seguintes san¢des:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas agquelas que n3o acarretam prejuizos
significativos para o servigo contratado;

ii} Multa:

(1) moratéria de 2% {dois por cento por dia de atraso injustificado sobre o valor da

parcela inadimplida, até o limite de 10 (dez) dias;

(2) compensatéria de 30% (trinta por cento) sobre o valor total do contrato, no
caso de inexecugdo total do objeto;

iii) Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou
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............................

unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo
prazo de até dois anos;

iv) Sancdo de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido,
com o consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida
a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre
que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

16.3. A San¢do de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv”’ também é
aplicavel em quaisquer das hip6teses previstas como infracio administrativa neste Termo de
Referéncia.

“Hin 33414 s N “e

16.4. As sangOes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv’ e “v” poderdo ser aplicadas a
CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

16.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as
empresas ou profissionais que:

16.5.1. tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

16.5.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

16.5.3. demonstrem n3o possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em
virtude de atos ilicitos praticados.
16.6. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo

administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o
procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

16.7. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores
a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for
0 caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

16.7.1. Caso a Contratante determine, a multa deverd ser recolhida no prazo maximo
de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da comunica¢do enviada pela autoridade
competente.

16.8. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

16.9. A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levard em consideragao a
gravidade da conduta do infrator, o cardter educativo da pena, bem como o dano causado a
Administra¢do, observado o principio da proporcionalidade.

16.10. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de
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apuragdo da responsabilidade da empresa deverao ser remetidas a autoridade cor {
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instaura¢do de mvesygam

e\! Sa S \
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR. Q , /é\
\
16.11. A apurac¢3o e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo gonsiler. Gﬁ)
como ato lesivo 8 Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei °_12.846 Je /
1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa. /'
>/

16.12. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos p
administrativos especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participagdo de agente publico.

16.13. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

17. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR.

17.1. As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais
para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

17.2. Os critérios de qualificacdao econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor
estdo previstos no edital.

17.3. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo:

17.3.1. Comprovagao de aptiddo para o fornecimento de bens em caracteristicas,
quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente, por
meio da apresentagdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou
privado.

17.3.1.1. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados
deverdo dizer respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:
17.3.1.1.1. Identificacdo do Contratante;
17.3.1.1.2. Identificagcdo da Contratada; :
17.3.1.1.3. Valor da contratagdo; ((?‘L
17.3.1.1.4. Data da contratagdo; e
17.3.1.1.5. Descrigao do objeto da contratacao.

17.4. O critério de aceitabilidade de preco sera:

17.4.1.Valores unitarios: conforme planilhas que constam no item 1 deste
instrumento.

17.5. O critério de julgamento da proposta é o menor prego por item.

17.6. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital. |
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18. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

18.1. O custo estimado da contratagdo € de RS 11.950.771,77 (onze milhdes, novecentos e
cinquenta mil, setecentos e setenta e um reais, e setenta e sete centavos).

18.2. Registra-se que esse valor é o somatério de todos os valores maximos estimados e que
ndo se constitui em obrigatoriedade de aquisicdo, mas sim de um leque de possibilidades de
aquisi¢do no sistema de registro de precos.

19. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS.

19.1. A indicacdo da dotagdo orcamentaria fica postergada para o momento da assinatura
do contrato ou instrumento equivalente.

20. DO TRANSPORTE SEGURO E SUSTENTAVEL

20.1. Os meios de transporte de alimentos destinados ac consumo humano, refrigerados ou
ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacgao e deterioragao
do produto.

20.2. E proibido manter no mesmo continente ou transportar no mesmo compartimento de
um veiculo, alimentos e substdncias estranhas que possam contamina-los ou corrompé-los.

20.3. Excetuam-se da exigéncia do item anterior, os alimentos embalados em recipientes
hermeticamente fechados, impermeaveis e resistentes, salvo com produtos téxicos.

20.4. Ndo é permitido transportar, conjuntamente com os alimentos, pessoas e animais.
20.5. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos.

20.6. Os veiculos de transporte de alimentos devem possuir Certificado de Vistoria, de
acordo com o Cédigo Sanitario vigente.

20.7. O veiculo de transporte de alimento deve ser mantido em perfeito estado de
conservacao e higiene.

20.8. Os métodos de higiene e desinfeccdo devem ser adequados as caracteristicas dos
produtos e meios de transportes, aprovados pela autoridade sanitdria competente.

20.9. O transporte de produtos pereciveis deve ser de material liso, resistente, impermeavel
e atoxico, lavavel, aprovado pela autoridade sanitaria.

20.10. O veiculo deve possuir dispositivos de seguran¢a que impeg¢am o derrame em via

publica de alimentos e/ou residuos sélidos e liquidos, durante o transporte.

20.11. Quando a natureza do alimento assim o exigir, deve ser colocado sobre prateleiras e
estrados removiveis, de forma a evitar danos e contaminagao.
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mesmos serem desinfetados juntamente com o veiculo de transporte. LY. e/ MR
N {
20.13. A carga e/ou descarga ndo devem apresentar risco de contaminagao, (m e
deterioragdo do produto e/ou matéria-prima alimentar. ,9\

£ Yj:
20.14. Ndo é permitido o transporte concomitante de matéria-prima o pr‘du‘:%"
alimenticios crus com alimentos prontos para 0 consumo, se 0s primeiros apresenta

. . K,nbnca /
contaminagdo para esses Ultimos. \

\Ce[ ‘.\’b /
20.15. N3o é permitido o transporte concomitante de dois ou mais produtos allmentlﬁosj-g‘—/
um deles apresentar risco de contaminagdo para os demais.

20.16. Os equipamentos de refrigeragdo nao devem apresentar riscos de contaminagdo para
o produto e devem garantir, durante o transporte, temperatura adequada para o mesmo.

20.17. Os alimentos pereciveis devem ser transportados em veiculo fechado, dependendo
da natureza sob:

20.18. refrigera¢do: ao redor de 4°, ndo ultrapassando 6°C;

20.19. resfriamento: ao redor de 6°C n3o ultrapassando 10° ou conforme especificacdo do
fabricante expressa na rotulagem;

20.20. congelamento: ao redor de (-18°) e nunca superior a (-15°C)

21. APENDICES

21.1. S3o parte integrante deste Termo de Referéncia, como se nele estivessem transcritos,
0s seguintes apéndices:

I - Compéndio das necessidades das organizacdes;

Il - Relagdo com endere¢o, contato e horario de recebimento de géneros pelas
Organizagdes;

Il - Modelo de Pedido de Fornecimento;

IV - Estudos Preliminares; e

V - Normas técnicas.

Natal, RN, em 30 de janeiro de 2023.

o =

TAYANA LENZI DE OLI A
Capitdo-Tenente (QC-IM)
Encarregada da Divisdo de Obtengdo
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APROVO
O presente Termo de Referéncia, de acordo com Art. 14, Il do Decreto n° 10.024/2019, cuja

finalidade é subsidiar os licitantes de todas as informagdes necessarias a participagdo no certame
para o Registro de precos para eventual aquisicdo de géneros alimenticios em atendimento as
necessidades das Organizagdes Militares subordinadas ao Comando do 3° Distrito Naval
(Com3°DN) e de navios em transito nos portos das cidades de Fortaleza-CE, Natal-RN, Cabedelo-
PB, Recife-PE e Maceid-AL, além de 6rgaos participantes, por um periodo de 12 (doze) meses, a
partir da data de assinatura da Ata de Registro de Pregos, estando presentes os elementos
necessdrios a identificacdo do objeto, seus custos e todos os critérios para participagao de forma
clara e concisa.

Natal, RN, em 30 de janeiro de 2023.

Anano fL J( L W\/wL/)
FLAVIO SOBRAL FERNANDES

Capitdo de Fragata (IM)
Ordenador de Despesa
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MARINHA DO BRASIL
CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA EM NATAL
C éndio das dades das or ger: dora e partici
1 - 18960 3255 300 - 600 -
1 - 1640 725 360 = 80 -
1 - 3050 210 180 - 60 =
1 - 1100 177 150 - 60 -
1 - 3724 525 30 - 200 £
1 - 744 215 150 - 360 -
1 - 1180 140 300 - 50 =
1 - 1418 201 120 = 20 =
1 = 700 165 90 - 10 -
1 - 995 129 180 - 10 -
1 - 3610 380 450 - 120 -
1 - 1820 269 269 - 60 -
1 - 980 97 60 - 10 -
1 - 4560 705 150 - 100 o
1 - 1490 835 600 - 70 D
1 - 3984 389 180 - 200 -
1 - 8160 515 150 = 350 - -7
1 - 7580 470 470 - 350 -
1 - 8080 605 605 - 350 -
1 - 6880 305 150 - 200 -
1 - 4740 465 465 5 350 -
1 - 3960 317 317 - 60 -
1 - 7840 293 293 - 60 -
1 - 3650 229 229 - 60 =
1 - 2456 209 209 - 30 -
1 - 2980 185 195 - 40 -
1 - 2240 135 135 - 30 -
1 - 360 1080 150 - 90 E
1 - 4520 201 201 - 200 -
1 - 720 117 117 E 10 -
1 - 3000 477 360 - 50 -
1 E 1660 429 360 - 30 -
5 1 - 1680 269 210 - S0 -




1 1580 417 210 50 -

1 1125 417 90 10 -

1 880 245 90 20 -

1 810 165 150 15 -

1 1330 165 90 20 -

1 1200 165 240 20 -

1 1640 237 360 30 -

1 18960 1005 300 1200 300

1 1640 305 360 700 300

1 3050 185 180 120 100

1 1100 185 150 480 50

1 3724 505 30 2400 200

1 744 205 150 4400 100

1 1180 125 300 400 300

1 1418 165 120 200 100

1 750 165 90 60 100

— % 1 945 105 180 120 50

5 1 3610 245 450 1200 200

| 1 1860 245 245 700 100

= 1 980 85 60 120 50

E=3= 1 4560 1005 150 1100 150

| === 1 1490 1205 600 1100 200

| = 1 3984 305 180 700 200
e

o 1 8160 245 150 5000 300

| = 1 7580 245 245 5000 300

_ﬁi: | 1 8080 305 305 5000 300

=Egol 1 6880 305 150 3000 200

Ty 3] 1 4740 165 165 4000 300

|| 1 3960 245 245 1200 200

I 1 7840 245 245 1400 200

) 1 3650 205 205 800 300

1 s 1 2156 205 205 800 200

| = 1 2680 165 165 500 200

w7 1 1540 165 165 1000 100

- 1 360 1205 150 1400 100

b; “ 1 4520 165 165 4000 100

[ 1 740 105 105 120 100

n 1 3000 405 360 2000 200

£ 1 1660 405 360 1200 200

T 1 1680 245 210 2000 200

R 1 1630 405 210 2000 200

» 1 1125 405 50 250 200

7 1 880 245 90 250 200




1 810 165 150 250 200
1 1330 165 90 360 400
1 1200 165 240 360 200
1 1640 165 360 240 400
1 18960 3255 300 500 L
] 1 1640 785 360 80 -
= 1 3050 230 180 60 -
| 1 1100 197 150 60 -
] 1 3724 625 30 85 -
| 1 744 235 150 360 B
1 1180 140 300 50 -
1 1418 201 120 20 :
1 750 165 % 10 -
1 945 129 180 10 -
1 3610 440 450 120 -
1 1860 269 269 60
1 980 97 60 10 .
1 4560 1305 150 100 -
1 1490 1235 600 70 -
= 1 3584 439 180 200 .
1 8160 515 150 350 -
1 7580 470 470 350 .
== 1 8080 665 665 350 .
E 1 6880 305 150 200 .
[ 1 4740 465 465 350 -
5 1 3960 317 317 60 -
= 1 7840 293 293 60 .
=] 1 3650 229 229 60
E 1 2156 229 225 30
1 2680 195 195 40 -
1 1540 195 195 30 =
1 360 1280 150 90 :
1 4520 201 201 200 -
1 740 117 117 10 .
| 1 3000 477 360 50 -
. 1 1660 429 360 30 -
1 1680 269 210 50 -
1 1630 417 210 50 -
1 1125 417 90 10 >
1 880 245 90 20 -
1 810 165 150 15 -
1 1330 165 90 20 -
1 1200 165 240 20 -

Rbrica
Ceimn?




1 1640 237 360 - 30

R 1 18000 3255 300 18000 600
1 1590 785 360 600 80

m 1 3130 230 180 1200 60

I 1 1090 197 150 400 60
§ Lo 15 1 3624 625 30 900 200
= = 1 694 235 150 15000 360
G e X0 1 1150 140 300 360 50
_m 1 1398 201 120 600 20
e 1 730 165 50 120 10

130 1 930 129 180 120 10
o 1 3510 440 450 480 120

== o 1 1800 269 269 100 10

1 950 97 60 900 10

1 4520 1305 150 600 100

= 1 1470 1235 600 5000 70

1 3930 449 180 1200 200

T 7960 515 150 100 350

1 7510 470 470 100 350

1 7980 665 665 100 350

1 6830 305 150 100 200

1 4660 465 465 100 350

1 3900 317 317 100 60

1 7840 293 293 100 60

1 3620 229 229 200 60

1 2116 229 229 200 30

1 2580 195 195 360 40

1 1520 195 195 100 30

1 350 680 150 600 90

1 4420 201 201 1500 200

1 730 117 117 600 10

1 2950 477 360 720 50

1 1630 429 360 720 30

1 1640 269 210 900 50

1 1610 417 210 720 50

1 1110 417 90 720 10

1 860 245 20 180 20

1 780 165 150 180 15

1 1300 165 90 900 20

1 1180 165 240 900 20

1 1620 237 360 900 30

1 1560 3255 300 = 600

1 1640 725 360 - BD




168 1 - 3150 230 180 - 60 5

! 1 - 1100 197 150 - 60 =

i 1 - 3724 625 30 S 200 =

i 1 - 744 235 150 = 360 -

i 1 - 1180 140 300 - 50 -

1 - 1418 201 120 - 20 E

1 = 750 165 50 - 10 -

; 1 5 945 129 180 . 10 5

I i 1 = 3610 440 450 - 120 -
I 1 = 1660 269 269 - 60 =

i 1 = 980 97 60 = 10 =

[T 1 . 4560 1305 150 S 100 =

1 - 1450 1235 600 5 70 -

1 - 3984 449 180 = 200 =

| e 1 - 8160 515 150 = 350 5
- 1 - 7580 470 470 - 350 -

= 1 - 8080 665 665 - 350 -

i . 1 - 6880 305 150 - 200 ”
Sy . 1 - 4740 465 465 - 350 -
- ! ; 1 = 3960 317 317 - 60 -

1 - 7840 293 293 . 60 -

1 - 3650 229 229 = 60 B

1 2156 229 229 - 30 =

1 f 2680 195 195 - 40 -

| 1 . 1540 195 195 - 30 g
1 954 360 1280 150 - 90 )

1 - 4520 201 201 - 200 -

1 740 117 117 - 10 -

| 1 - 3000 477 360 - 50 1
i 1 - 1660 429 360 B 30 =
1 - 1680 269 210 - 50 -

1 - 1630 417 210 : 50 -

. 1 - 1125 417 30 - 10 B
o= 1 . 880 245 90 - 20 -
= 1 . 810 165 150 - 15 -

i e 1 - 1330 165 90 - 20 -
| 1 - 1200 165 240 - 20 -
i i 1 - 1640 237 360 - 30 -

Natal, RN, em 25 de janetro de 2023 y, ‘i‘ 1 / 7 /\/
7 YRS v
CARL{S W/EERTO DA SILVA MENDES
4 Primeiro-Tenente (IM)
Agudante da Drvisio de Obtengio
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Apéndice Il do Anexo A do Edital n* 63397.002581/2022-41 — PGE SRP n* 31/2022, do CetMNa '(
MARINHA DO BRASIL
CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA EM NATAL

RELACAO DAS ORGANIZAGOES MILITARES APOIADAS £ PARTICIPANTES
(LOCAIS DE ENTREGA, TELEFONE e HORARIO}

Av Moreira e Silva, 863 - Farol - Maceié/AL - CEP. 57051 a a Ramos Cavalcanti def

PROCURADORIA DA UNIAO NO ESTADO DE ALAGOAS 82) 3311.6550
500 fe2 /6565 Lima / Ennic Carlos de Oliveira Sitva

Av Dep. José Lages, 555 - 10 andar - salas 1001/1009 - . P .
PROCURADORIA FEDERAL EM ALAGOAS 82) 3 6565 Rod D’Avila de Ol
Ponta Verde - Macei6/AL CEP§7.035-330 (82) 3311 6550/ ocrige D'Avla de Olivelra

CONSUL A Pai - 13¢ - i Fe
TORIA JURIDICA DA UNIAO EM MACEIS/AL v. Comendador Gustavo Paiva, 2789 — 13¢ andar - salas (82} 3311 6700 6704 Tatiana Cabral Calheiros / Felllen

1301 2 1305 - Mangabeiras - Maceio/AL — CEP - 57 037-532 José da Racha Munt
ncia . A0 DA ¢ REGUAO Avenida Herculano Bandeira, 716 - Pina - Recife/PE - CEP. (81) 2128.134B / (81) Lenira de Barros Correia Ribeiro /]
51110-130 2128 1400 Maria de Ftima do Nascimento
. . " " Hélder Falcdo Torres)
PROCURADONIA REGIONAL FEDERAL DA 54 REGHAO 2;‘.’ Domingos Ferreira, 604 - Pina Recife/PE - CEP. 51011- ?221 “;:ouoso BN | ter sorres@agu govbr / Cleide
) M2 Santos Souto Maior

Av. Brancas Dunas, 565 Bairro- Candeldria - Natal/RN CEP
59.064-720

Lucimar Cortds de Arruda Carrigof

I RANDE DO
PROCURADORIA DA UNIAO NO ESTADO DO RIO G NORTE /Alessandro Souza Constanting

(84) 3342.6300 / 6301

Av, is, 2134 Bai Vi tho - bastido Aradjo
PROCURADORIA FEDERAL NO ESTADO DO RKD GRANDE DO NORTE v, Prudente de Morais airro. Barro Vermelno 104 3092.9700 Sebastido Pereira da Aradjo ./

Natal/RN CEP. 59.022-545 Domingos Costa Lopes Fernandes

Av. Almirante Alexandrino de Alencar, 1402 - 22 andar Edif
CONSULTORIA JURIDICA DA UNIAC NO ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE Sede do Ministério da Saude - Bairro: Tirol - Natal/RN CEP : (84) 3342 6500
59,015-350

Henrigue Sérgio Pinheiro de Araija|
[ Alexandre Batista

GRANDE 5/N (21} 2189-4753
twiterdi/R)

RUA SILVIO PELICO S/N - ALECRIM (84) 3216-3411
|Natal/RN
|59040000

RUA BARAO DE JACEGUAI - S/N (21) 2189-3853
Niterdi/R)
24048900

Wy VISCONDE DE SAO LEOPOLDO , 198, ENGENHO DO MEIO - RECIFE - PE (81) 2129-6390
Wecife/PE
50730120

AV SILVIO PELICO 5/N - ALECRIM - NATAL - RIO GRANDE DO NORTE {84) 3201-0477
|Natal/aN
50090430

AV HERMES DA FONSECA 1385 - TIROL (4) 3092-6710
[Matal/RN
59015001

H1LVIO PELICO, S/NR - ALECRIM (84) 3216-3024
Natal/RN

ﬂ sacs01s0

HORARIO PARA RECEBIMENTO

783810 - CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA EM NATAL 06:30 as 11:00 13:30 35 15:30
110096 - SUPERINT. DE ADMINISTRACAO EM PERNAMBUCO 08.30 as 11:00 133025 15:30
791010 - CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA NITEROI 08:30 as 11:00 13.30 35 15:30
783100 - COMANDO DO GRUPAMENTO NAVAL DO NORDESTE 08:30 as 11:00 13:30 as 15:30
751200 - GRUPAMENTO DE NAVIOS HIDROCEANOGRAFICOS 0830 3s 11:00 13:30 a5 15:30
160084 - COLEGIO MILITAR DE RECIFE 0:30 as 11:00 13:30 35 15.30
783510 - SERVICO DE SINALIZACAO NAUTICA DO NORDESTE 08:30 as 11:00 13:30as 15.30
160345 - HOSPITAL DE GUARNICAO DE NATAL 08:30 as 11:00 13:30 a5 15.30
/ -4 -
Natal. RN, em 25 de janeuro de 2023 y ‘) ,2\% //«' ,Z/v
C-\klﬁ ALBERTO SILVA MENDES
Pnmeiro-Teaente (IM)

Ajudante da Diviso de Obtengo
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MARINHA DO BRASIL "‘ \M{f/‘{“‘
COMANDO DO TERCEIRO DISTRITO NAVAL \ Hbrica
.A..‘( "

Pedido n°: 01/2022 Data: 15/12/2022 ~—

Processo n® 63397.002659/2022-28
PGE SRP n° 31/2022

IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR
Atacaddo dos Alimentos
Razdo Social: Jodo das Couves - ME
CNPJ n°: 12.345.678/00001-10
Enderego: Rua Pirapora, n° 11
BairroSantos CEP.: 59.065-123
Telefone: (11) 1234-5678
Email:atacadaoc@gmail.com

SETOR SOLICITANTE: ENDERECO PARA ENTREGA:
Sec&o de Abastecimento Secdo de Municiamento

Telefone: (84) 3216-3359 Rua Silvio Pélico, s/n°

Email: municiamento@bnn.mar.mil.br Alecrim - CEP.: 59.040-150

RECEBIMENTO DE ENTREGAS:

egundd a sextasfeir
prarigs 8h30 as 11h &113h30 as 15h30

{
L N e
eserigat Solicitada | Recebida soficitado
8 | CARNE GF RS 100 85 RS$ 112,00
54 | FIGADO PCT RS 55 55 RS 261,25
3 | PEIXE UN RS 170 100 R$ 1.030,36
19 | FRANGO UN RS 350 350 RS 283,50

Total Solicitado: RS

OBSERVACAO: Dia 15/11/22 havera expediente somente até as12h.
Motorista e demais funcionarios devem portar documento com foto para ingressar na Organizagdo Militar.

JOAO DA SILVA
PRIMEIRO-TENENTE (IM)
GESTOR




Preenchimento a cargo da Organizacao Militar

Recebido em 15/11/2022

INota Fiscal n° 000123456. Hordrio: 10h15

OBSERVACAO:
Polpa de fruta ndo recebida, em parte, por ndo se encontrar congelada.
Parte das garrafas de dgua recusadas por estarem danificadas.

MANOEL SANTOS JOSE FERREIRA
TERCEIRO-SARGENTO (PL) SUBOFICIAL (PL)
CONFERENTE PAIOLEIRO




Apéndice IV do Anexo A do Edital n° 63397.002659/2022-28 - PGE SRP n° 31/2022, do CeIMNa

MARINHA DO BRASIL
CENTRO DE INTENDENCIA DA MARINHA EM NATAL

ESTUDOS PRELIMINARES

PROCESSO N° 63397.002659/2022-28
PREGAO ELETRONICO SRP N° 31/2022

1. OBIJETO

1.1.  Registro de pregos para eventual aquisicdo de géneros alimenticios em atendimento as
necessidades das OrganizagGes Militares subordinadas ao Comando do 32 Distrito Naval
(Com32DN) sediadas em Natal/RN, além de navios em transito e nos portos das cidades de
Fortaleza-CE, Cabedelo-PB, Recife-PE e Maceid-AL e 6rgdos participantes, conforme condi¢des,
quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos.

2. SUPORTE LEGAL
2.1. Os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificagdo de bens comuns, nos termos
da Lei n® 10.520, de 2002, do Decreto n° 3.555, de 2000, e do Decreto n? 10.024, de 2019.

3. ANALISE DA CONTRATACAO ANTERIOR

3.1. A contratagdo anterior dos itens em lide foi realizada através dos Pregdes Eletrénicos do
Centro de Intendéncia da Marinha em Natal e das Escolas de Aprendiz de Marinheiro de
Pernambuco e Escola de Aprendiz de Marinheiro de Fortaleza. Os referidos pregbes atenderam
parcialmente as necessidades da Administragao.

4, JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

4.1 O Centro de Intendéncia da Marinha em Natal (CelMNa), na condi¢do de Organizagio
Militar centralizadora de Obtenc¢do na éarea de jurisdigdo do Comando do 32 Distrito Naval,
possui, dentre suas atribuigdes institucionais, o dever de disponibilizar as Organizag¢des
Militares Apoiadas (OMAp) e Navios em transito na cidade do Natal o registro de pregos de
empresas licitadas aptas a garantir o fornecimento de géneros alimenticios para complementar
e/ou substituir, quando necessério, o Sistema de Abastecimento da Marinha (SAbM).

4.2 Nesse sentido é que, em Ultima instancia, incumbe a este Centro de Intendéncia realizar
certame que possibilite as diversas OMAp a confecgdo de ao menos trés refei¢bes diarias para
uma forgca de trabalho que engloba aproximadamente trés mil pessoas, entre militares e
servidores civis que exercem suas atividades na area geografica apontada.

4.3  Visando a melhoria continua dos processos e um melhor atendimento dos meios em
transito pela area de jurisdicdo do COM 32DN, serad aberto o processo em lide de forma a
possibilitar a contratacdo de itens basicos de alimentacdo nos portos de jurisdicdo deste
Distrito Naval.

4.4 Frente ao exposto, por determinacdo do Ordenador de Despesas, serd aberto novo
processo licitatério para aquisigdo de géneros alimenticios NUP 63397.002659/2022-28, Pregio
Eletrdnico 31/2022.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1. Nostermos do Decreto n° 2.783, de 1998, e Resolugdo CONAMA n° 267, de 14/11/2000,
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é vedada a oferta de produto ou equipamento que contenha ou faga uso de qualquer das
Substancias que Destroem a Camada de Ozénio — SDO abrangidas pelo Protocolo de Montreal,
notadamente CFCs, Halons, CTC e tricloroetano, a excegdo dos usos essenciais permitidos pelo
Protocolo de Montreal, conforme artigo 1°, paragrafo unico, do Decreto n° 2.783, de 1998, e
artigo 4° da Resolu¢io CONAMA n° 267, de 14/11/2000.

5.2 Quanto a exigéncia relativa & compra de géneros alimenticios de agricultores familiares
e suas organiza¢des, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios da Lei n. 11.326,
de 24 de julho de 2006, registra-se que tal requisito foi atendido no TJDL 03/2020 do CelMNa,
processo destinado exclusivamente a essas aquisi¢oes.

6. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

6.1. A Organizacdo Militar realizou o planejamento das quantidades previstas demandadas
pela OM apoiadas com base no histérico de consumo. Conforme justificativa apresentada no
item 4.1 deste Estudo Preliminar.

7. JUSTIFICATIVA DA ESCOLHA DO TIPO E SOLUGAO A CONTRATAR .
7.1. De acordo com o estabelecido no Decreto n? 10.024/2019, Art. 192, § 39, devera ser
adotado o Pregdo, na sua forma eletronica, para aquisigdo de bens e servigos comuns.

7.2. N3o menos importante, cabe esclarecer que o Sistema de Registro de Pregos apresenta
diversas vantagens, como por exemplo: desnecessidade de dotagdo or¢amentaria, redugdo do
volume de estoques, eliminagdo do fracionamento de despesas, tempo recorde de aquisigdo,
reducdo do numero de licitagdes, atualidade dos pregos da aquisicdo e participagao de
pequenas e médias empresas. Ainda assim, o caso em tela se enquadra nas hipéteses descritas
em todos os incisos do Art. 32 do Decreto 7.892/2013, entretanto destaca-se, como a principal
delas, o atendimento a diversos érgdos, sejam eles da propria marinha ou, ainda, da
Administragdo Publica Extra-Marinha.

7.3. Assim, com a adog¢do do Sistema de Registro de Pregos, a Administragdao tem a
discricionariedade de agir conforme suas necessidades, podendo flexibilizar suas despesas, com
a devida adequacdo aos recursos disponiveis. Desta forma, consagra-se, dentre outros, os
Principios da Legalidade e Economicidade.

8. ESTIMATIVA DE PRECOS OU PRECOS REFERENCIAIS 0
8.1. Para a execuc¢do da estimativa de precos, utilizaram-se os critérios dos incisos I (Painel
de Pregos disponivel no enderego eletrénico http://paineldeprecos.planejamento.gov.br) € do
inciso Il (dados de pesquisa publicada em midia especializada, de sitios eletrénicos
especializados ou de dominio amplo, desde que atualizados no momento da pesquisa e
compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de antecedéncia da data de divulgagdo do
instrumento convocatdrio, contendo a data e hora de acesso), da IN SLTI/MPOG n¢ 73/2020.

9. DESCRICAO DETALHADA DO MATERIAL
9.1. A descricdo detalhada do item constara da confecgdo do Termo de Referéncia.

10.  JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

10.1. Conforme disposto no § 12 do art. 23 da Lei n2 8.666/1993, a regra a ser observada pela
Administragao nas licitacbes é a do parcelamento do objeto, sendo assim, apos as devidas
analises, verificou-se que ndo haverd prejuizo para o conjunto da solugdo ou perda de
economia de escala ao se parcelar o objeto, e que este propiciard a ampla participagdo de
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licitantes, que embora ndo disponham de capacidade para execugdo da total dm;g d /%

possam fazé-lo com relagdo a itens ou unidades auténomas. \ , }

. J
11. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS \- g/bnca v’(l
11.1. As referidas aquisicbes sdo de ordem vital para o atendimento as nec‘e@ﬁé’
suprimento das organiza¢des militares subordinadas ao Comando 32 Distrito Naval quanto a
subsisténcia de sua for¢a de trabalho, que engloba aproximadamente trés mil pessoas, entre
militares e servidores civis que exercem suas atividades na drea geogréfica apontada, visando
condigdes minimas necessarias ao desempenho das fungdes institucionais da Marinha do Brasil.

12. DECLARAGAO DE VIABILIDADE DA CONTRATACAO
12.1. Em conformidade com as informag¢des supramencionadas, conclui-se que a referida

contratagdo é viavel e imprescindivel para a condugdo das atividades das Organizagdes
Militares subordinadas ao Comando do 32 Distrito Naval.

Natal, RN, em 08 de novembro de 2022.

Equipe de Planejamento:

1T (IM) REINALDO ALMEIDA DAS CHAGAS JUNIOR

1T (QC-IM) TAYANA LENZ| DE OLIVEIRA
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1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢gdes minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento do aglicar para consumo
nas Organizagdes Militares da Marinha do Brasil e para a composigdo da Ragdo Alternativa.

2 DEFINICAO

Entende-se por agucar refinado, a sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-agtcar (Saccharum
officinarum L.) ou beterraba (Beta alba, L,), por processos tecnoldgicos adequados.

3 CLASSIFICACAO

O agucar, para fornecimento na Marinha, devera ser:

a) refinado extra, especial ou superior; e
b) refinado granulado — para compor a Rago Alternativa.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagfio desta Norma € necessario consultar:

Decreto Lei Institui Normas Badsicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de
986/1969 21/10/1969.
Lei 8.078/1990 Cédigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990.

Portaria 326/1997  Aprova o Regulamento Técnico sobre as condi¢des Higiénico-Sanitarias e

SVS/MS de Boas Praticas de  Fabricagdo para  Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos, da Secretaria de Vigilancia
Sanitaria, publicada no D.O.U. de 01/08/1997.

Codex Stan Normas para Agucares. Codex Alimentarius FAO/OMS.
212/1999

Portaria 096/2000 Aprova o Regulamento Técnico Metroldgico que estabelece os critérios
INMETRO/MDIC  sobre o controle de Produtos Pré-Medidos, publicada no D.O.U. de
12/04/2000.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha

Departamento Técnico

Divisio de Subsisténcia

Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/ 074C / 2010
Palavra-chave: Agucar

Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas
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RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbiologicos para
ANVISA/MS Alimentos, Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de
10/01/2001.
RDC 259/2002 Aprova Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos Embalados,
ANVISA/MS Resolu¢do da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 23/09/2002.
RDC 175/2003 Aprova o Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias Macroscopicas e
ANVISA/MS Microscopicas Prejudiciais & Saude Humana em Alimentos Embalados,
Resolug¢do da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 09/07/2003.
RDC 359/2003 Aprova o Regulamento Técnico de Porgdes de Alimentos Embalados para
ANVISA/MS fins de Rotulagem Nutricional, Resolugdo da Diretoria Colegiada,
publicada no D.O.U. de 26/12/2003.
RDC 360/2003 Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de
ANVISA/MS Alimentos Embalados, tornando obrigatdria a Rotulagem Nutricional,
Resolug¢do da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 26/12/2003.
RDC 271/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Agucares ¢ Produtos para Adogar,
ANVISA/MS Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 23/09/2005.
ICUMSA International Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis
5 CONDICOES GERAIS

5.1 O acucar refinado devera ter sido fabricado a partir de agucar cristal isento de fermentagdes, de
matérias terrosas, de parasitas e detritos animais ou vegetais. Devera apresentar aspecto proprio da forma
de apresentacio, homogéneo, seco, solto, de cor, odor e sabor proprios do produto.

5.2 O aglicar refinado extra, especial ou superior, para consumo na Marinha, quando tecnicamente
processado em sua embalagem original, ndo aberta, pode conservar-se aproximadamente por 12 meses,
em local seco e ventilado, com a temperatura oscilando entre +21 e +35° C.

5.2.1 O agucar refinado granulado, para compor a Ragfio Alternativa, quando tecnicamente processado;u
em sua embalagem original, ndo aberta, pode conservar-se por 24 meses, a partir da data de entrega.

5.3 Os lotes deverio ter no minimo 90% (noventa por cento) da sua vida 1til na data da entrega.
5.4 O agucar refinado, para consumo na Marinha, deve estar embalado em sacos plasticos com peso

liquido de 1,0 kg, acondicionados em fardos de papel multifolhado com 10 kg, ou em sacos plasticos com
peso liquido de 5,0 kg, acondicionados em fardos de papel multifolhado com 30 kg.
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5.4.1 O agtcar refinado granulado, para compor a Ragdo Alternativa, deve estar emhalﬁdb"ﬁqi{ﬁﬁé&és__dé /
papel com peso liquido variando de 5,0 a 6,0g. \ .
eI

5.5 O aglicar refinado embalado tera seu conteiido liquido efetivo avaliado de acordo com as
normas do INMETRO.

5.6 O produto entregue ao final do processo licitatorio devera ser idéntico as amostras dos itnes apresentados
na fase de analises técnicas, tanto em tamanho quanto em contetido e tipo de embalagem.

5.7 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagio e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.8 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres
légiveis, em lugar de destaque e de facil visualizagfo.

5.9 A marcacéo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
a) numero do lote;

b) prazo ou data de validade;

¢) composigdo do produto;

d) identificagdo de origem (razdo social, enderego completo e CNPJ),

¢) peso liquido do produto; e

f) denominag@o de venda, seguido da forma de apresentagio.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:
Extra, especial ou superior ~ Granulado

a)umidade ......cccoovviiiiiiiiceeecee e, max. 0,3%; max. 0,04%;
D) SACATOSE ....c.veeverieeereereeeeeeeeeene min. 99,0% p/p; min. 99,8%;
¢) cor “INCUMSA” (420nm) .......... max. 80; max. 45; e
d) cinzas condutimétricas ................ max. 0,2% p/p; e max. 0,04%.
€) feITO .o max. 10mg/Kg

6.2 Caracteristicas microbioldgicas:
Coliformes a 45°C.......ccoovevereerennneen. max. 5x10 ufc/g.

6.3 Caracteristicas macroscopicas € microscopicas:
O produto ndo deverd conter aromas ¢ impurezas ou materiais estranhos ao processo de
industrializac¢do.
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6.4 Caracteristicas sensoriais:

2) ASPECLO ..eeeeernrarrereeannn proprio da forma de apresentacdo;
b) COT v, propria;

€) 0dOr ..ot proprio; e

d) sabor .....cccevieieciiiiens doce.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha do Brasil reserva-se o direito de proceder a inspe¢do no estabelecimento produtor
durante a fase de qualificagdo do produto para aquisico.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspegdes durante as fases de preparo, produgio e
expedi¢do do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O agucar refinado sera submetido a exames de laboratorio para comprovagdo dos requisitos
exigidos nos itens 5 ¢ 6 desta Especificacdo.

v
8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢do do agucar refinado licitado com
as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso os resultados obtidos satisfagam as
exigéncias e rejeitado em caso contrario.




CARNE BOVINA SALGADA CURADA MAR 7100@)‘0‘758
DESSECADA : AN/ /
O6/ABR3’304-6’
Especificagdo

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigiveis para aceitagdo ¢ recebimento da carne bovina
salgada curada dessecada nas Organiza¢Ges Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por carne bovina salgada curada dessecada ou jerked beef, o produto carneo industri-
alizado, obtido de carmne bovina, adicionado de cloreto de sodio e sais de cura, submetido a um
processo de maturagdo e dessecagio.

3 CLASSIFICACAO

3.1 A came bovina salgada curada dessecada, para fornecimento na Marinha, serd proveniente
do quarto traseiro, corte coxdo duro.

3.2 Entende-se por coxdo duro, a pequena parte logo abaixo do lagarto, constituida de musculo
com fibras mais longas e rigidas, de textura grosseira e gordura concentrada na parte externa.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicac@o desta Norma € necessario consultar:

Decreto-Lei 986/1969  Decreto que Estabelece Normas Bésicas sobre Alimentos, publicado no
JM D.O.U. de 21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Lei que Estabelece o Cédigo de Defesa do Consumidor, publicada no
PR D.O.U. de 12/09/1990.

Decreto 2.244/1997  Aprova o Regulamento da Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos

MAPA de Origem Animal, publicado no D.O.U. de 05/06/1997.
Portaria 326/1997 Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condiges Higiénico-Sanitarias e
SVS/MS de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Produtores /

Industrializadores de Alimentos, publicada no D.O.U. de 01/08/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 7100/075A/2014
Palavra-chave: Carne Bovina Salgada Curada Dessecada
Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas
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Portaria 1002/98

SVS/MS

Portaria 1004/98

SVS/MS

IN 22/2000
MAPA

RDC 12/2001
ANVISA/MS

IN 6/2001

MAPA

RDC 275/2002
ANVISA/MS

IN 22/2005

MAPA

IN 36/2011

MAPA

RDC 14/2014
ANVISA

Lista os Produtos, Comercializados no Pais, Enquadrando-os nas Sub-
Categorias que Fazem Parte da Categoria 8 — Carnes e Produtos Car-
neos, publicada no D.O.U. de 14/12/1998.

Aprova o Regulamento Técnico para Atribui¢do de Fungio de Aditivos
e Seus Limites Maximos de Uso para a Categoria 8 — Cames e Produ-
tos Carneos, publicada no D.O.U. de 14/12/1998.

Aprova os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de Copa,
de Jerked Beef, de Presunto tipo Parma, de Presunto Cru, de Salame,
de Salaminho, de Salame tipo Alemao, de Salame tipo Calabrés, de Sa-
lame tipo Friolano, de Salame tipo Napolitano, de Salame tipo Ham-
burgués, de Salame tipo Italiano, de Salame tipo Milano, de Linguiga
Colonial e Pepperoni, Instru¢do Normativa, publicada no D.O.U. de
03/08/2000.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Padrdes Microbioldgicos para
Alimentos, Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de
10/01/2001.

Aprova os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de Paleta
Cozida, Produtos Carneos Salgados, Empanados, Presunto tipo Serrano
e Prato Elaborado Pronto ou Semi-Pronto Contendo Produtos de Ori-
gem Animal, Instrug¢do Normativa, publicada no D.O.U. de
19/02/2001.

Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/ Industrializadores de
Alimentos, Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de
23/10/2002.

Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem
Animal Embalado, Instru¢do Normativa, publicada no D.O.U. de
25/11/2005.

Estabelece os requisitos para adesdo dos Estados, do Distrito Federal e
dos Municipios, individualmente ou por meio de consorcios, ao Sistema
Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudria, integrado pelo Sistema
Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA),
Instru¢do Normativa, publicada no D.O.U. de 26/07/2011.

Aprova o Regulamento Técnico que estabelece os requisitos minimos
para avaliagdo de matérias estranhas macroscopicas € microscopicas
em alimentos ¢ bebidas e seus limites de tolerdncia, Resolugdo da Dire-
toria Colegiada, publicada no D.O.U. de 31/03/2014.
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\ Rdibrica ;
5.1 A came bovina salgada curada dessecada devera apresentar-se sem manchas éﬁv@g%@g /
sem parasitas. e SRS

5.2 A carne bovina salgada curada dessecada devera ser obtida, manipulada, embalada, armaze-
nada e transportada, de forma que néo fique exposta a contaminagéo ou sofra adigdo de qualquer
substancia nociva para o consumo humano.

5.3 A carne bovina salgada curada dessecada devera estar acondicionada em embalagens plasti-
cas a vacuo, com peso liquido variando entre 5 e 30 Kg, de forma que lhe confiram uma protegio
adequada.

5.4 A carne bovina salgada curada dessecada, quando tecnicamente processada em sua embala-
gem original ndo aberta, devera conservar-se por, no minimo, 90 (noventa) dias, em local seco e
ventilado.

5.5 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida util na data da entrega.

5.6 O produto, entregue no final do processo licitatdrio, devera ser de qualidade idéntica as a-
mostras apresentadas no Laboratério do Depodsito de Suprimentos da Marinha no Rio de Janeiro
na fase de analise.

5.7 Toda embalagem deve, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres
legiveis, em lugar de destaque e de facil visualizagio.

5.8 Obrigatoriamente as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagdo e higiene;

d) caracteristicas que garantam as qualidades comerciais do produto; e

e) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confec¢do, dimensdes ¢ capacidade de
acondicionamento.

5.9 A marcagdo da embalagem deve trazer, no minimo, as seguintes indica¢des, em portugués:

a) nimero do lote;

b) data de embalagem e prazo ou data de validade;

¢) identificacdo do responsavel pelo produto (razdo social, endere¢o completo e CNPJ);

d) carimbo oficial do Servigo Inspe¢do Federal (SIF) ou do Sistema Brasileiro de Inspegdo de
Produtos de Origem Animal (SISBI/POA);

¢) indicagdo da expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n°  ou Regis-
tro no SISBI/POA sobn®/_;

f) peso liquido do produto; e

g) composi¢io do produto.

L ——e
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6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

a) atividade de 4gua (AW) .....cccoee...... max. 0,78;
b)umidade ............cooeviiiiiiiiiiii, max. 55 % p/p; e
¢) residuo mineral fiXo ........cccecoreernnnns max. 18,3 % p/p.

6.2 Caracteristicas microbiologicas:

a) Coliformes a 45 °C ........co..coo....... méx. 10° NMP/g;
b) Estaf. coag. positiva .........cecc..... méx. 5x10° UFC/g; e
¢) Salmonella sp ......ccocoeveeeeennen, aus. em 25 g.

6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto ndo devera conter sujidades, parasitas e larvas, aromas, impurezas ou materiais estra-
nhos ao processo de industrializagdo.

6.4 Caracteristicas sensoriais: (%2
@) ASPECLO e ndo deve apresentar-se seboso, amolecido, imido ou pegajoso;

D) COT ottt uniforme ¢ caracteristica;

[ o1 [0 S caracteristico; €

d) SabOT ...cveereeiieieeee e caracteristico.

7 INSPECAO

7.1 Reserva-se o direito & Marinha de proceder a inspegdo do estabelecimento produtor ou no
local do beneficiamento durante a fase de qualificagdo do produto para licitagdo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspegdes durante as fases de preparo, produgio e
expedigdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 A came bovina salgada curada dessecada sera submetida a exames de laboratorio para com-
provagdo dos requisitos exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagao.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢éo da carne bovina salgada cura-

da dessecada licitada com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso os resul-
tados obtidos satisfagam as exigéncias e rejeitado em caso contrario.




CREME DE LEITE

21/AGOSTO/2014.~

Especificagdo

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigiveis para aceitagdo ¢ recebimento do creme de leite
para consumo nas Organizac¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se como creme de leite o produto lacteo relativamente rico em gordura retirada do leite por
procedimento tecnologicamente adequado, que apresenta a forma de uma emulséo de gordura em 4gua.

3 CLASSIFICACAO

A critério, na ocasido da aquisigdo, o creme de leite para fornecimento na Marinha sera o de
tratamento a ultra alta temperatura (UHT), classificado em 2 (dois) tipos:

I) Creme de baixo teor de gordura/leve ou creme de leite light - classificado de acordo com o seu
conteudo de matéria gorda do leite ou para o light devera ter redugdo de no minimo 25 % no

contetido de gorduras totais, conforme estabelecido na legislagdo vigente; e

II) Creme — classificado de acordo com o seu conteudo de matéria gorda do leite.

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagéo desta Norma € necessario consultar:

Lei 1283/1950 Dispde sobre a Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
PR Animal, publicada no D.O.U. de 19/12/1950.

Decreto 30.691/1952 Aprova o novo Regulamento da Inspe¢o Industrial e Sanitaria de Produ-
PR tos de Origem Animal, publicada em D.O.U. de 07/07/1952.

Decreto-Lei Estabelece Normas Basicas sobre Alimentos, publicada no D.O.U. de
986/1969 PR 21/10/1969.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha

Departamento Técnico

Divisdo Subsisténcia

Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/78B/SET/2011
Palavra-chave: Creme de leite

Propriedade da Marinha do Brasil 5 paginas
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Lei 8.078/1990 PR
Portaria 146/1996
MAPA

Portaria 326/1997
SVS/MS

Portaria 29/1998
SVS/MS

RDC 12/2001
ANVISA/MS

RDC 275/2002
ANVISA

RDC 175/2003
ANVISA

RDC 359/2003
ANVISA
RDC 360/2003
ANVISA

IN 22/2005
MAPA

IN 68/2006
SDA/MAPA

Portaria 248/2008
INMETRO/MDIC

Cédigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990.

Aprova os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade dos Produ-
tos Lacteos (Queijos, Requisitos Microbiologicos de Queijos, Manteiga,
Creme de Leite — anexo IV, Gordura lactea, Creme de Leite a granel de
uso industrial, Caseinatos alimenticios, Gordura anidra de leite (buttero-

il), Leite fluido a granel de uso industrial, Caseina alimentar, Leite em
po, Leite UAT (UHT)), publicada no D.O.U. de 11/03/1996.

Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higi€nico-Sanitarias
e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Produtos / Indus-
trializadores de Alimentos, publicada no D.O.U. de 01/08/1997.

Aprova o regulamento técnico referente a Alimentos para Fins Especiais,
publicada no D.O.U. de 15/01/1998.

Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbioldgicos para Alimentos,
publicada no D.O.U em 12/01/2001.

Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagéo
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Ali-
mentos, publicada no D.O.U. de 23/10/2002.

Aprova o Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias Macroscdpicas
¢ Microscopicas Prejudiciais & Saide Humana em Alimentos Embalados,
publicada no D.O.U. de 09/07/2003.

Aprova Regulamento Técnico de Porgdes de Alimentos Embalados para
Fins de Rotulagem Nutricional, publicada no D.O.U. de 26/12/2003.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimen-
tos Embalados, tornando obrigatoria a rotulagem nutricional, publicada
no D.O.U. de 26/12/2003.

Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem
Animal, publicada no D.O.U. de 25/11/2005.

Oficializa os Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos, para Controle
de Leite e Produtos Lacteos, em conformidade com o anexo desta Instru-
¢80 Normativa, publicada no D.O.U. de 14/12/2006.

Aprova o Regulamento Técnico Metrolégico que estabelece os critérios
para verificagdo do Conteudo Liquido de Produtos Pré-medidos com
Conteido Nominal Igual, comercializados nas grandezas de massa e vo-
lume, publicada no D.O.U. de 22/07/2008.

v
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RDC 54/2012 Aprova o Regulamento Técnico sobre Informacio Nutricional {J/ om-

ANVISA plementar, que regulamenta as condi¢des para o uso dos 1cnn0;§lltght;a f
low, free, zero, fonte, rico, entre outros, publicada no DO.H. %@
13/11/2012.

Instituto Adolfo Lutz Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz
- IAL (OK)

5 CONDICOES GERAIS
5.1 O creme de leite devera ser obtido a partir do leite de vaca esterelizado e homogeneizado.

5.2 O creme de leite devera estar embalado em:

a) latas de folha de flandres hermeticamente fechadas contendo 300 g, acondicionadas em caixas
de papeldo ondulado ou agrupadas em fardos com base de papeldo resistente e revestidas por
filme plastico; ou

b) caixas multicartonadas assépticas contendo 200 g, acondicionadas em fardos com base de
papeldo resistente envoltas em filme plastico.

5.3 O creme de leite quando tecnicamente processado em sua embalagem original, ndo aberta, deve
conservar-se, em boas condi¢des para consumo por no minimo 12 (doze) meses para os embalados
em latas € no minimo 6 (seis) meses para os embalados em caixas multilaminadas cartonadas, em
temperatura ambiente, em local seco, fresco e ventilado.

5.3.1 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida Gtil na data da
entrega.

5.4 O produto, entregue no final do processo licitatorio, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados na fase de analise, tanto em tamanho, conteudo, tipo de embalagem e qualidade.

5.5 Obrigatoriamente, as embalagens devem apresentar:

a) limpeza ¢ higiene ;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagio; e

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.6 Toda embalagem devera, necessariamente, ser gravada ou marcada, rotulada ou etiquetada
com caracteres legiveis em lugar de facil visualizagéo.

5.6.1 A gravagdo ou marcagdo devera permitir identificar o lote a que pertence o produto, de
forma que seja visivel, legivel e indelével.

5.7 A marcagdo da embalagem deverd trazer, no minimo, as seguintes indicagdes, em portugués:
a) denominacdo (nome) de venda do produto;
b) lista de ingredientes;
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¢) contetdo liquido;

d) identifica¢do de origem;

€) nome ou razao social, enderego e CNPJ;

f) carimbo oficial da Inspecdo Federal;

g) conservagio do produto;

h) marca comercial do produto;

1) identificagdo do lote;

j) data de fabricagdo e prazo de validade;

k) indicagdo da expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sobn® ;e
1) composi¢io do produto (composi¢do nutricional).

5.8 O creme de leite descrito na embalagem como light que ndo satisfazerem os requisitos do
creme de baixo teor de gordura/leve, para fornecimento na Marinha, devera conter nos rétulos a
Informagio Nutricional Complementar (INC) prevista na legislacio.

5.8.1. Informagdo Nutricional Complementar (Declaragdes de Propriedades Nutricionais): é
qualquer representacdo que afirme, sugira ou implique que um alimento possui propriedades
nutricionais particulares, especialmente, mas n3o somente, em relagdo ao seu valor energético
e/ou ao seu conteiido de proteinas, gorduras, carboidratos e fibra alimentar, assim como ao seu
conteudo de vitaminas e minerais.

5.8.1.1 As declaracdes de propriedades nutricionais compreendem:

I) Declaragdes de propriedades relativas ao conteudo de nutrientes (Conteudo absoluto): ¢ a INC
que descreve o nivel e/ou a quantidade de um ou mais nutrientes e/ou valor energético contido no
alimento.

IT) Declaragdes de propriedades comparativas (Contetido comparativo): € a INC que compara os
niveis do(s) mesmo(s) nutriente(s) e ou valor energético do alimento objeto da alegagdo com o
alimento de referéncia.

5.9 A INC devera ser atendida tanto no contetido da embalagem individual quanto na por¢édo de
referéncia do alimento correspondente.

5.10 A identidade do(s) alimento(s) que se compara(m) deve ser definida. Os alimentos com INC
comparativa devem indicar no rétulo/publicidade que o alimento foi comparado com uma média
dos alimentos de referéncia do mercado ou com o alimento de referéncia do mesmo fabricante,
conforme o caso.

5.10.1 Os tamanhos das porg¢des comparadas devem ser iguais considerando o alimento pronto
para o consumo.

5.11 A diferenga no atributo objeto da comparagao (valor energético e/ou conteudo de nutrientes)
deve ser expressa quantitativamente no rétulo em porcentagem, fragdo ou quantidade absoluta.
Essa diferenca deve ser declarada junto 4 INC, com o mesmo tipo de letra da INC, com pelo me-
nos 50 % do tamanho da INC, de cor contrastante ao fundo do rétulo ¢ que garanta a visibilidade
e legibilidade da informag&o.
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6 CONDICOES ESPECIFICAS
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6.1 Caracteristicas microbiologicas:
Apds incubagdo a 35 - 37 °C por 7 (sete) dias em embalagem fechada, ndo deve apresentar
microorganismos patogénicos e¢ causadores de alteragdes fisicas, quimicas e sensoriais do
produto, em condi¢bes normais de armazenamento.

6.2 Caracteristicas fisico-quimicas:

Requisitos Creme de baixo teor de | Creme
ordura / leve
a) acidez (% de g de ac. lacteo/100g de creme) | max. 0,20 max. 0,20; ¢
b) matéria gorda (% m/m) min. 10, max. 19,9 min. 20,0
max. 49.9.

6.2.1 Creme de leite light:
Contetdo de gorduras .................... redugdo minima 25 % (em elag@o ao produto de referéncia).

6.3 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de qualquer tipo de impureza ou elementos estranhos.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

8) COT eerrirernececrenssnae s branca ou levemente amarelada; e
b) sabor e odor ................... caracteristicos, suaves, ndo rangosos, ndo acidos e sem presenga de
sabores ou odores estranhos.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspegdo no estabelecimento produtor durante a
fase de qualificag¢@o do produto para aquisigao.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo, produgdo e
expedigdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O creme de leite serd submetido a exames de laboratorio para comprovagdo dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagéo.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspegdo do creme de leite licitado com

as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso os resultados obtidos satisfagam as
exigéncias e rejeitado em caso contrario.




OLEO DE SOJA MAR 71060/790
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Especificacio O9/ABRE§(Iﬂ4‘:§?

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitagdo ¢ recebimento do 6leo de soja
para consumo nos estabelecimentos da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO
Entende-se por 6leo de soja, o produto obtido dos grios de soja (Gluycine max. L Merril), por

meio de processos tecnoldgicos adequados de extragdo e refino, isento de misturas de outros
o0leos, gorduras ou outras matérias estranhas ao produto.

3 CLASSIFICACAO

O 6leo de soja, para fornecimento @ Marinha, sera o refinado tipo 1.

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagdo desta Norma € necessario consultar:

Decreto-Lei Institui Normas Bésicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de
986/1969 21/10/1969.

PR

Lei 8.078/1990 Codigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/091990.
PR

Portaria Aprova o Regulamento Norma§ de Identidade, Qualidade, Embalagem,
795/1993 Marcagdo ¢ Apresentacdo do Oleo e do Farelo de Soja, publicada no
MAARA D.O.U. de 20/12/1993.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisido de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/79C/2009
Palavra-chave: Oleo de Soja
Propriedade da Marinha do Brasil . 4 paginas
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Portaria 096/2000
INMETRO/MDIC

RDC 259/2002

ANVISA/MS

RDC 275/2002
ANVISA/MS

RDC 175/2003
ANVISA/MS

RDC 359/2003
ANVISA/MS

RDC 360/2003
ANVISA/MS

IN49/2006
MAPA

Instituto Adolfo
Lutz -TAL

Aprova o Regulamento Técnico Metrolégico que estabelece os critérios
sobre o controle de Produtos Pré-Medidos, publicada no D.O.U. de
12/14/2000.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos
Embalados, publicada no D.O.U. de 23/08/2002.

Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagéo
Aplicados aos  Estabelecimentos  Produtores/Industrializadores  de
Alimentos, publicada no D.O.U. de 23/10/2002.

Aprova o Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias Macroscdpicas ¢
Microscopicas Prejudiciais @ Saide Humana em Alimentos Embalados,
publicada no D.O.U. de 09/07/2003.

Aprova o Regulamento Técnico de Por¢des de Alimentos Embalados para
Fins de Rotulagem Nutricional, publicada no D.O.U. de 23/12/2003.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados, Tornando Obrigatéria a Rotulagem Nutricional, publicada no
D.O.U. de 26/12/2003.

Aprova o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade dos Oleos
Vegetais Refinados; a Amostragem; os Procedimentos Complementares; ¢
o Roteiro de Classificagio de Oleos Vegetais Refinados, conforme os
respectivos Anexos L, II, IIT e IV desta Instrugdo Normativa, publicada no
D.O.U. de 26/12/2006.

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O 6leo de soja devera ser obtido de matérias em bom estado sanitario, isento de substincias
estranhas a sua composi¢do e de componentes indicativos de alteragdo do produto, ou de
emprego de tecnologia de fabricagdo inadequada; devera ter aspecto limpido, aroma e sabor

proprios.

5.2 O ¢leo de soja devera estar acondicionado em embalagens plasticas -“pet” contendo 900 -
1000 ml do produto. As embalagens deverfio estar acondicionadas em caixas de papeldo

ondulado.

v



N
MAR 71000/79D/09/ABR/2014 [She 598 T\
5.2.1 O 6leo de soja, quando em embalagem “Institucional”, devera estar acondiciﬁﬁé&cjé}lgl;ag —
de folhas de flandres, contendo 18 litros do produto. N LA
NE/MNE

5.2.2 O dleo de soja em sua embalagem original, ndo aberta, devera conservar-se por no minimo
12 (doze) meses para as embalagens institucionais (lata contendo 18 litros) e por no minimo 9
(nove) meses para as embalagens plasticas “pet”.

5.2.3 Os lotes deverdo ter no minimo 90% (noventa) da sua vida 1til na data da entrega.

5.3 O produto, entregue ao final do processo licitatério, deverd ser idéntico as amostras
apresentadas ao laboratdrio da Divisdo Técnica do Depdsito de Subsisténcia da Marinha durante
a fase de andlise.

5.4 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagdo e higiene; ¢

d) caracteristicas que atendam as especificacdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.5 Toda embalagem deverd, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis, em lugar de destaque e de facil visualizagdo.

5.6 A marcacdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes, em portugués:
a) denominagdo de venda;

b) nimero do lote;

¢) prazo ou data de validade;

d) identificagdo da origem (razdo social, enderego completo e CNPJ);

e) conteudo liquido do produto; e

f) ingredientes.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

a) indice de acidez (mgKOH/g) ....covevvveieviiieieeeee, <0,2;

b) indice de peréxido(MEQ/Kg) ...cceooeviiiicnininiicce <25

¢) umidade e material volatil (%) . ...ccoceeevrcereeeen. <0,1;

d) impurezas insoluveis em éter de petrdleo (%) ........... <0,05;

e) densidade relativa (@ 20°C/) ....ccoeeereieieieiecieieiiennes 20,919 <0,925;
f) indice de saponificagdo (mgKOH/g) ......ccecevceinnnnnne 2189 <195;

g) indice de iodo (método de Wijs) ...ccevererreveererinnnnne 2124 <139;

h) indice de refragdo 2 40°C .......ccceveiireverircrerereenen, 21,466 <1,470; ¢

1) matéria insaponificavel (g/1008).......ccoviviiiiiiininnen. <1,5.
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6.2 Caracteristicas sensoriais:

a) aspecto a 25°C : limpido e isento de impurezas;
b) odor e sabor: cararcteristico do produto; e

¢) cor: caracteristica do produto.

6.3 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de insetos, detritos ou sujidades.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspegio no estabelecimento produtor, durante a
fase de qualificagdo do produto para aquisigéo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo, produgio e
expedi¢do do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O éleo de soja serd submetido a exames de laboratorio para comprovagdo dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagéo.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontard os resultados obtidos na inspe¢do do o6leo de soja com as

exigéncias desta Norma. O fornecimento serd aceito caso os resultados obtidos satisfagam as
exigéncias e rejeitado em caso contrario.
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CORTES DE FRANGO CONGELADOS MAR\7T000/U88E, —/
Especificagdo N o /
10/SET/2615% T 2

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢gdes minimas exigiveis para aceitagdo ¢ recebimento dos cortes de
frango congelados para consumo nas Organizagdes Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por cortes de frango a parte muscular comestivel das aves abatidas, do género Gallus,
declaradas aptas a alimenta¢do humana por inspe¢do veterinaria oficial antes e depois do abate,
congelado por processo rapido.

3 CLASSIFICACAO

Os cortes de frango, para fornecimento na Marinha, serdo dos tipos abaixo relacionados:

aytipol coxa com sobrecoxa de frango;
bytpol filé de peito de frango; e
Qtpo ML filezinho de peito de frango.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS
Na aplicag@o desta Norma ¢ necessario consultar:

Lei 1.283/1950 Dispée sobre a Inspeg¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal, publicada no D.O.U. de 19/12/1950.

Decreto 30.691/1952 Aprova o Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal — RIISPOA, publicado no D.O.U. de
07/07/1952.

Decreto 1.255/1962 Altera o Decreto 30.691/52, publicado no D.O.U. de 04/07/1962.

Decreto Lei 986/1969  Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de
21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Codigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de
12/09/1990.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/088D/2011

Palavra-chave: Cortes de frango congelados
Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas
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Portaria 210/1998 Regulamento Técnico da Inspegdo Tecnologica e Higiénico Sanitaria

MAA de Came de Aves, publicada no D.O.U. de 26/11/1998 e republicada
em 05/03/1999.

RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbioldgicos

ANVISA/MS para Alimentos, Resolu¢do da Diretoria Colegiada, publicada no

D.O.U. de 10/01/2001.

Medida Proviséria Altera o Decreto Lei 986/1969, publicada no D.O.U. de 29/06/2001.
2.190.34/2001

IN 22/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de

MAPA Origem Animal Embalado, publicada no D.O.U. de 25/11/2005.

IN 08/2009 Aprova o Método Oficial para Determinagdo dos Parmetros para

MAPA Avaliagdo do Teor Total de Agua Contida em Cortes de Aves,
publicada no D.O.U de 12/03/2009.

IN 32/2010 Estabelece os pardmetros para avaliagio do Teor Total de Agua

SDA/MAPA Contida nos Cortes de Frangos, resfriados e congelados, publicada

no D.O.U. de 07/12/2010.

5 CONDICOES GERAIS

5.1 A ave devera ser abatida e processada em estabelecimentos com boas condigdes higiénico-
sanitarias e sob Inspegdo Federal permanente.

5.2 Discriminagéo dos tipos:

a) tipo I - coxa com sobrecoxa de frango: considera-se, para efeito desta Especificagdo, como
sendo "coxa com sobrecoxa de frango", a parte da ave (frango) formada pela tibia, perénio,
fémur e osso coxal, envolvido o conjunto pelos tecidos musculares correspondentes;

b) tipo II - filé de peito de frango: considera-se, para efeito desta Especificagdo, como sendo “filé
de peito de frango”, as partes do peito do frango sem osso, sem cartilagem, sem pele, ¢ sem
coagulos sangiiineos; e

¢) tipo III - filezinho de peito de frango: considera-se, para efeito desta Especificagdo, como
sendo “filezinho de peito de frango”, as partes do peito do frango sem osso, sem cartilagem, sem
pele, e sem coagulos sangiiineos, cortadas em bifes pequenos variando entre 30 ¢ 60g cada
unidade.

5.3 Os cortes de frango devem estar integros, sem ferimentos, sem corpos estranhos de qualquer
natureza, apresentando coloragdo natural, caracteristica, aspecto uniforme, sem manchas,
auséncia de limo, sem sinais de perfuragfo na superficie ou na intimidade muscular e sem placas
de gelo aderidas entre as pegas.

v
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5.4 Os cortes de frango deverdo conservar suas propriedades sensoriais e nutritivas jparne:
minimo 12 (doze) meses, mantidos em cdmara frigorifica 4 -18°C ou em temperatufas maié
baixas. \>

S —

5.4.1 Os lotes deverdo ter no minimo 90% (noventa por cento) da sua vida util na data da
entrega.

5.5 A temperatura maxima de recebimento sera de -12°C (menos doze graus centigrados) com
tolerancia de + 2°C (dois graus centigrados) no interior da massa muscular e sem sinais de
descongelamento.

5.5.1 A temperatura deverd ser mantida durante todo o deslocamento do caminhio até seu
destino final. O caminhdo devera ser provido de equipamento que monitore a temperatura
durante o transporte.

5.6 Os cortes de frango congelados deverdo ser fornecidos da seguinte forma: embalagem a
granel, em camadas interfolhadas por laminados plasticos ou em sacos plasticos com cerca de
2Kg cada e o conjunto acondicionado em caixa de papeldo de boa qualidade e resistente a dgua e
ao congelamento, cintada, contendo de 10 a 20Kg liquidos do produto e¢ que permita o
empilhamento adequado.

5.7 O produto, entregue ao final do processo licitatorio, devera ser de qualidade idéntica as
amostras apresentadas no laboratério da Divisdo Técnica do Depodsito de Subsisténcia da
Marinha no Rio de Janeiro na fase de andlise, no entanto a quantidade e tipo de embalagem das
amostras deverdo estar de acordo com o previsto na Relagdo de Amostras anexa ao respectivo
edital de licitagdo;

5.8 Toda embalagem deverd, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis em lugar de destaque e de facil visualizacéo.

5.9 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia que possibilitem o manuseio das mesmas sem se romperem,;

¢) bom estado de conservagio ¢ higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confec¢do, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.10 A marcagdo da embalagem deverd trazer impresso, no minimo, as seguintes indicac¢oes:
a) identificagdo de origem (nome ou razdo social, CNPJ e enderego);

b) data de embalagem e prazo ou data de validade;

¢) numero do lote;

d) carimbo oficial de Inspecdo Federal;

e) indicagdo da expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n°/-;

f) instrugdes de uso, preparo e conservagao; e

g) conteudo liquido do produto.
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6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

Q) PH. oo 53a6,4;
b) teor total de agua:
Corte Umidade (%) | Proteina (%) | Umidade/Proteina

Coxa com sobrecoxa 62,82 -70,70 | 14,36 - 18,08 3,59 -4,67
Filé de peito de frango 73,36 - 75,84 | 21,05-2437 3,03 - 3,55
Filezinho de peito de frango | 73,36 - 75,84 | 21,05 - 24,37 3,03 -3,55

¢) Teste de cocgdo ......cceennen.... auséncia de odores e sabores estranhos;

A HoSo negativo; e

¢) Polifostado.........cccceevvennnnen. negativo.

6.2 Caracteristicas microbiologicas: .
Coliformes a 45°C.........cc...... max. 10 NMP/g,

6.3 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de penas, penugens, residuos de visceras e alimentos.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

@) ASPECLO....erverrerrercrierere s ereeeeens caracteristico;

D) COT it caracteristica, sem manchas;
€) ATOMA. . eeeeeeeieeeeiecieeeniree e esrne s suave e caracteristico;

d) SADOT....c.veevieirerececceeececece e caracteristico; €

€) tEXTUIA...eevvivrenieeiereeeeeeree e firme.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspe¢do do estabelecimento produtor durante a
fase de qualificag¢do do produto para licitag@o.

7.2 A Marinha reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo,
produgdo e expedigdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 Os cortes de frango congelados serdo submetidos a exames de laboratério para comprovagdo
dos requisitos exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagdo.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontard os resultados obtidos na inspecdo dos cortes de frango

congelados licitados com as exigéncias desta Norma. O fornecimento serd aceito caso os
resultados obtidos satisfagam as exigéncias e rejeitado em caso contrario.




Especificagdo 17/DEZ£2:Q_I #

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigiveis para aceitagio e recebimento da farinha de
trigo para consumo nas Organizag¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por farinha de trigo, o produto obtido a partir da espécie Triticum seativan L. ou de
outras espécies do género Triticum reconhecidas (exceto Triticum durum) através do processo
de trituragdo ou moagem do grao de trigo e outras tecnologias ou processos.

3 CLASSIFICACAO

A farinha de trigo, para fornecimento na Marinha, sera do tipo 1.

Tipo 1 — farinha de trigo obtida a partir do cereal limpo, desgerminado com teor maximo de
cinzas de 0,8 % na base seca e 95 % do produto deve passar através de peneira com abertura de
malha de 250 pm.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

Na aplicagdo desta Norma € necessario consultar:

Decreto-Lei 986/1969 Decreto que Estabelece Normas Bésicas sobre Alimentos, publicado no
M D.O.U. de 21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Lei que Estabelece o Cddigo de Defesa do Consumidor, publicada no

PR D.O.U. de 12/09/1990.

Portaria 326/1997  Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitarias e de

SVS/MS Boas Praticas de Fabricagéo para Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos, publicada no D.O.U. de
01/08/1997.

RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre Padrdes Microbioldgicos para

ANVISA/MS Alimentos, publicada no D.O.U. de 10/01/2001.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/089/1998

Palavra-chave: Farinha de trigo

Propriedade da Marinha do Brasil 5 paginas
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RDC 40/2002 Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos e Bebidas

ANVISA Embalados que Contenham Gliten, publicada no D.O.U. de 13/02/2002.

RDC 259/2002 Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos

ANVISA/MS Embalados, publicada no D.O.U. de 23/08/2002.

RDC 275/2002 Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais

ANVISA/MS Padronizados ¢ a Lista de Verificagdo das Boas Préticas de Fabricagio
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/ Industrializadores de
Alimentos, publicada no D.O.U. de 23/10/2002.

RDC 344/2002 Aprova o Regulamento Técnico para a Fortificagdo das Farinhas de

ANVISA Trigo com Ferro e Acido Foélico, publicada no D.O.U. de 18/12/2002.

IN 8/2005 Aprova o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade da Farinha de

MAPA Trigo, publicada no D.O.U. de 03/06/2005.

RDC 263/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Produtos de Cereais, Amidos,

ANVISA Farinhas e Farelos, publicada no D.O.U. de 23/09/2005.

RDC 60/2007 Aprova o Regulamento Técnico sobre Atribui¢do de Aditivos e seus

ANVISA Limites Maximos para a Catégoria de Alimentos 6: Cereais ¢ Produtos
de ou a base de Cereais, publicada no D.O.U. de 11/09/2007.

Portaria 248/2008 Aprova o Regulamento Técnico Metrolégico que Estabelece os Critérios

INMETRO para Verificagdo do Conteudo Liquido de Produtos Pré-Medidos com
Contetido Nominal Igual, Comercializados nas Grandezas de Massa ¢
Volume, publicada no D.O.U. de 22/07/2008.

RDC 14/2014 Aprova o Regulamento Técnico que Estabelece os Requisitos Minimos

ANVISA para Avaliagio de Matérias Estranhas Macroscopicas e Microscopicas
em Alimentos e Bebidas e seus Limites de Tolerdncia, publicada no
D.0.U. de 31/03/2014.

5 CONDICOES GERAIS

5.1 A farinha de trigo deve ser fabricada a partir de grios de trigo sdos e limpos, isentos de
matéria terrosa, odores ou sabores estranhos ¢ em perfeito estado de conservagdo. Ndo pode estar
umida, fermentada e rangosa.

5.2 A farinha de trigo deve ser obtida, processada, embalada, armazenada, transportada e
conservada em condigdes que ndo produza, desenvolva e/ou agregue substincias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagéo.




P
Qg;%&d }\%
5.3 A farinha de trigo deve atender aos Regulamentos Técnicos especiﬁcn{s d‘é‘sAﬂi'ﬁ@s “vp
Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes; {Caracteséficas
Macroscopicas, Microscopicas e Microbiologicas; Rotulagem de Aliment\g Ermbatided;
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagdo Nutricional Cdmﬁlmpgﬁtg,@
quando houver; e outras legislagdes pertinentes. N~
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5.4 Para a defini¢do do tipo e qualidade da farinha de trigo serdo considerados os limites
méximos de tolerdncias, obedecendo aos critérios de classificagdo, previstos na tabela abaixo
(tabela 1 da Instrug@o Normativa 08/2005 -MAPA):

Limites maximos de tolerdncia para defini¢do do tipo e qualidade da farinha de trigo

Teor de Teor de Acidez Graxa (mg
Ti Gi - G ! tri Proteina* de KOH/100g do | Umidade
pos inzas ranulometria roteina L.
(Maximo) (Minimo) produto) (Miximo)
(Maximo)
Tipo 1 0,8 % 95 % do produto deve 7,5 %
passar pela peneira
Tipo 2 1,4 % com abertura de 8,0 % 100 15,0 %
malha de 250 ym
Integral 2,5% 8,0 %

*Os teores de cinzas e de proteina deverdo ser expressos em base seca.

5.5 A farinha de trigo, na ocasido de cada aquisi¢do, deve apresentar-se homogénea quanto as
suas especificagdes de identidade, qualidade e apresentagdo.

5.6 A farinha de trigo deve ser enriquecida com ferro e acido folico, nas seguintes proporgdes: a
cada 100 g de farinha de trigo devera conter 4,2 mg de ferro e 150 mcg de acido félico.

5.7 A farinha de trigo deve apresentar dois tipos de embalagens:

a) embalagem primaria: composta por saco plastico (material sintético), atoxico e transparente
contendo 1 Kg de peso liquido do produto; e

b) embalagem secundaria: composta por saco plastico (material sintético) reforgado, atdxico e
transparente, adequado ao empilhamento recomendado, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade,
contendo 10 a 20 pacotes de 1 Kg de peso liquido. A embalagem nfio permite a existéncia de
espagos vazios entre as embalagens e os limites da embalagem coletiva.

5.7.1 Dentro de um mesmo lote, todas as embalagens devem ser do mesmo material e ter idéntica
capacidade de acondicionamento.

5.7.2 Dentro de um mesmo fardo, nfo serd admitida a mistura de lotes.

5.8 A farinha de trigo, quando tecnicamente processada em sua embalagem original ndo aberta,
devera conservar-se por, no minimo, 120 (cento e vinte) dias.

5.9 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida 1til na data da entrega.
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5.10 O produto, entregue ao final do processo licitatorio, deverd ser idéntico as amostras dos
itens apresentados na fase de analise, tanto em tamanho, quanto em contetido, tipo de embalagem
¢ qualidade.

5.11 Obrigatoriamente as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza:

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservacio e higiene;

d) caracteristicas que garantam as qualidades comerciais do produto; e

€) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confec¢do, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.12 A marcagio da embalagem deve trazer, no minimo, as seguintes indicagdes, em portugués:
a) denominacgdo de venda do produto;

b) nimero do lote;

¢) tipo;

d) data de embalagem e prazo ou data de validade;

e) identificagdo do responsavel pelo produto (razio social, enderego completo e CNPJ);

f) peso liquido do produto; e

g) composi¢do do produto.

5.13 Toda embalagem deve, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis, em lugar de destaque e de facil visualizagdo.

5.13.1 Obrigatoriamente, os rotulos da farinha de trigo devem conter a adverténcia: “CONTEM
GLUTEN".

5.14 A especificagio relativa ao tipo da farinha de trigo deve ser grafada em algarismo arabico
ou por extenso, quando for o caso, e todos os caracteres deverdo ser do mesmo tamanho,
segundo as dimensdes especificadas para a informagdo relativa ao peso liquido, conforme
legislagdo metrologica vigente.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

2) ACIAEZ EIaAXA....ccvveiveeeeeereeeieenireereeeeniresreeeeas max. 100(mg de KOH/100 g do produto);

b) granulometria........cocveeeeiceeninneniicinieinienn 95 % do produto devem passar através de
peneira com abertura de malha de 250 pm;

¢) teor de cinzas (em base SECa).........ccererveerreruenne max. 0,8 %;

d) teor de proteina (em base seca)........c.c.ceeeenen. min. 7,5 %; e

e) Umidade.........cooiiveeeieniiiice e max. 15 % p/p.

6.2 Caracteristicas microbiologicas:

a) Bacillus cereus.......cccccuvvummimmiiniiiiieinneeiieniiiees max. 3x10° UFC/g;

b) Coliformes @ 45 °C.......ccooceiiiiiiveeniiiiiieeciecene max. 10> NMP/g; e

¢) Salmonella Sp.......ccccevieriinirinereeee e auséncia em 25 g.
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6.3 Caracteristicas macroscdpicas e microscopicas: /e
6.3.1 Matérias estranhas:
a) indicativas de riscos a satiide humana ...........ccccceeevvvvvviernneeennee. ausente; ¢
b) indicativas de falhas das Boas Praticas ............cccccccenvvreencnnnnne ausente (exceto para fragmentos

de insetos indicativos de falhas das Boas Praticas - tolerncia de 75 fragmentos em 50g,
conforme RDC n° 14/2014 da ANVISA).

6.4 Caracteristicas sensoriais:

@) ASPECLO....ceccrrrenreceeneranees p6 uniforme;
D) COTonriniiiiiieieccrieeee e branca;

€) 0dOT....cooviiiiiiiiiiriic proprio; €

d) sabOor....coccvecviriiciiinn, proprio.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspe¢io do estabelecimento produtor ou no
local do beneficiamento durante a fase de qualifica¢@o do produto para licitagio.

7.2 A Marinha reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo,
produgdo ¢ expedigdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 A farinha de trigo sera submetida a exames de laboratoério para comprovagé@o dos requisitos
exigidos nos itens 5 ¢ 6 desta Norma.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontard os resultados obtidos na inspe¢do da farinha de trigo licitada

com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso os resultados obtidos
satisfagam as exigéncias, e rejeitado em caso contrario.
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CARNE SUINA CONGELADA MAR 3.1000@%& —
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Especificagio 25MM»:’ 20

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento da carne suina
congelada para consumo nas Organizagdes Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por came suina a carne de primeira qualidade proveniente de suinos preparados
especialmente para o corte, com gordura intersticial branca distribuida regularmente entre os
feixes de fibras musculares.

3 CLASSIFICACAO

3.1 A carne suina congelada, para fornecimento na Marinha, sera dos seguintes tipos:
a) pernil sem 0ss0;

b) lombo inteiro; e

c) bisteca (carré).

3.2 Para efeito desta Especifica¢do consideram-se:

I) Pernil: massas musculares que recobrem a regido pélvica, obtido pela separagdo do lombo na
altura da articulagdo lombo-sacral, massas musculares aderidas ao osso iliaco, fémur, tibia, fibula
e tarso. E obtido serrando-se a articulagdo entre a Gltima e a peniiltima vértebra lombares, per-
pendicularmente a linha dorsal;

1I) Lombo: corte obtido da regido lombar dos suinos, entre as vértebras toracicas e lombares, sem
partes da sobrepaleta (copa - corte constituido das massas musculares que formam o pescogo); e

III) Bisteca (carré): corte obtido a partir das massas musculares aderidas as bases 6sseas do lom-
bo, com serragem transversal de aproximadamente 5 cm do comprimento das costelas das vérte-
bras toracicas correspondentes. A bisteca (carré) devera estar fatiada, possuindo cada fatia cerca
de 1,0 a 1,5 cm de espessura.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisio de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/098B/2013

Palavra-chave: Carne suina congelada
Propriedade da Marinha do Brasil 5 paginas
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4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicag@o desta Norma ¢ necessario consultar:

Lei 1.283/1950 Dispde sobre a Inspecdo Industrial ¢ Sanitaria de Produtos de Origem
PR Animal, publicada no D.O.U. de 19/12/1950.

Decreto 30.691/1952 Aprova o Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos
PR de Origem Animal — RIISPOA, publicado no D.O.U. de 07/07/1952.
Decreto 1.255/1962 Altera o Decreto 30.691/52, publicado no D.O.U. de 04/07/1962.

PR

Decreto-Lei Indicagdo das Quantidades de Mercadorias Acondicionadas, publicado
52.916/1963 PR no D.O.U. de 22/11/1963.

Decreto-Lei Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de
986/1969 JM 21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Codigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de
PR 12/09/1990.

Decreto 1.812/1996 Altera dispositivos do Decreto 30.691/52, publicado no D.O.U. de
PR 08/02/1996.

Decreto 2.244/1997 Altera dispositivos do Decreto 30.691/52, publicado no D.O.U. de
MAPA 04/06/1997.

Portaria 1004/1998 Aprova o Regulamento Técnico: "Atribui¢do de Funcdo de Aditivos,
SVS/MS Aditivos e seus Limites Maximos de uso para a Categoria 8 - Camne ¢

Produtos Carneos", publicada no D.O.U. de 14/12/1998.

MP 2.190.34/2001 Altera o Decreto Lei 986/1969, publicada no D.O.U. de 29/06/2001.

PR

RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbioldgicos

ANVISA/MS para Alimentos, Resolu¢do da Diretoria Colegiada, publicada no
D.O.U. de 10/01/2001.

Resoluc¢io 01/2003 Aprova a uniformiza¢do da nomenclatura de produtos carneos nio

DIPOA/SDA/MAPA formulados em uso para aves e coelhos, suideos, caprinos, ovinos,

bubalinos, eqiiideos, ovos e outras espécies de animais, publicada no
D.O.U. de 09/01/2003.

IN 22/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Ori-
MAPA gem Animal Embalado, publicada no D.O.U. de 25/11/2005.
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IN 36/2011 Estabelece os requisitos para adesdo dos Estados, do Dlstnto Fe'c!cral T

MAPA dos Municipios, individualmente ou por meio de conséréios, 40 6 Sistema
Unificado de Atengdo & Sanidade Agropecudria, integrado pele ﬁtstcma,
Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal, na forima desta

Instrugdo Normativa, publicada no D.O.U. de 26/07/2011.

IAL Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.
Instituto Adolfo Lutz

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O produto devera ser proveniente de suinos selecionados, abatidos segundo as “Condi¢des
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos”, em matadouro-frigorificado sob Inspe¢do Federal
(SIF) ou sob o Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA), que
possibilita a equivaléncia do servigo de Inspegdo Federal.

5.1.1 A camne de suino devera ser de primeira qualidade, com perfeito desenvolvimentos muscu-
lar, uniforme, sem manchas e auséncia de limo na superficie. A pe¢a embalada ndo devera apre-
sentar sinais de rachadura na superficie, perfuragdes, acimulo de liquidos ou cristais de gelo no
interior da embalagem.

5.1.2 A carne de suino devera apresentar auséncia de germes patogénicos ou flora microbiana
capaz de alterd-la. Deverad, ainda, ser congelada por processo rapido, em torno de -35° C (menos
trinta e cinco graus centigrados) e mantida estocada a temperatura ndo superior a -18° C (menos
dezoito graus centigrados) na profundidade dos tecidos, ndo devendo apresentar sinais de
descongelamento. Nestas condi¢des devera ter validade minima de 12 meses.

5.2 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida util na data da entrega.

5.3 A temperatura maxima de recebimento (tolerdncia) sera de até -12 °C (menos doze graus
centigrados) com tolerancia de + 2 °C no interior da massa muscular e sem sinais de desconge-
lamento.

5.3.1 A temperatura devera ser mantida durante todo o deslocamento do caminhdo até seu desti-
no final. O caminhdo devera ser provido de equipamento (termodgrafo) que monitore a temperatu-
ra durante o transporte.

5.4 As pegas de carne suina sem osso congeladas - pernil ¢ lombo - deverdo estar embaladas
separadamente em envoltério plastico ¢ o conjunto acondicionado em caixa de papeldo
reforgada, de boa qualidade e resistente a agua e ao congelamento, cintada, com peso liquido de
20 (vinte) Kg e 30 (trinta) Kg e que permita o empilhamento adequado.

5.5 Os cortes de carne suina com osso congeladas — bisteca (carré) — deverdo estar embalados em
camadas interfolhadas, acondicionadas em caixa de de papeldo refor¢ada, de boa qualidade e
resistente a 4gua e ao congelamento, cintada, com peso liquido de 10 (dez) Kg a 30 (trinta) Kg ¢
que permita o empilhamento adequado.
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5.6 O produto, entregue ao final do processo licitatorio, deverd ser idéntico as amostras apresen-
tadas no laboratorio do Departamento Divisio Técnica do Depdsito de Suprimento da Marinha
no Rio de Janeiro, na fase de analise, tanto em tamanho quanto em contetdo e tipo de embala-
gem e qualidade.

5.7 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

c) bom estado de conservagdo ¢ higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.8 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis em lugar de destaque e de facil visualizagdo.

5.9 A marcagdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:

a) identificagdo de origem (nome ou razio social, CNPJ e enderego);

b) numero do lote;

¢) data de embalagem e prazo ou data de validade;

d) carimbo oficial do Servigo Inspegdo Federal (SIF) ou do Sistema Brasileiro de Inspegdo de
Produtos de Origem Animal (SISBI/POA);

¢) conservagdo do produto; e

f) conteudo liquido do produto.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

A)PH. o levemente acido (5,3 a 6,4);

b) prova de resisténcia das fibras................ positiva;

¢) prova de filtragdo............cccoevvininicnnnnn acima de 10 minutos a carne ¢ suspeita;
d) rancidez de gordura..........coccoceiiencnnn. negativa;

e) reagdo de gas sulfidrico..........ccereeenns negativa; ¢

f) reagdo de amonia...........ccooeevvecrecnccencnnns negativa.

6.2 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

6.3 Caracteristicas microbiologicas:
Salmonella Sp/25 g..eevvevvvveieenieniiiiniiinns ausente.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

a) aspeCto ..c.coveevereencnnen uniforme, sem manchas e auséncia de limo na superficie, que devera ser
marmorea, sem flacidez e ndo exsudar suco;

[0) Rele) RTINS variavel do vermelho-claro ao roxo-pélido, uniforme, sem manchas;

c)odor.......oovurininnne agradavel, caracteristico “sui generis”;

d) sabor......ccceevvreeneenne caracteristico; €

¢) consisténcia............. firme e compacta, propria do produto.

»
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7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspe¢do do estabelecimento produtor difante a
fase de qualifica¢do do produto para licitagéo.

7 INSPECAO

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo, produgéo e
expedi¢do do produto para seus Depésitos, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 A camne suina congelada serd submetidos a exames de laboratério para comprovagdo dos re-
quisitos exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagdo.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢do da carne suina congelada lici-
tada com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso os resultados obtidos satis-
facam as exigéncias e rejeitado em caso contrario.
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1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢gGes minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento do feijao preto
para consumo nas Organizag¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por feijdo preto, para efeito desta Especificagdo, os graos provenientes das espécies
Phaseolus vulgaris L.

3 CLASSIFICACAO

3.1 O feijdo, para fornecimento na Marinha, sera classificado em grupo, classe e tipo como
disposto a seguir:

a) grupo: I;

b) classe: preto; €

c) tipos: 1 e 2, de acordo com o edital.

3.2 Para efeito desta Especificagdo consideram-se:

a) grupo I - feijdo comum, quando proveniente da espécie Phaseolus vulgaris L.;

b) preto - produto que contém, no minimo, 97% (noventa ¢ sete por cento) de grios de
coloragdo preta; e

c) tipo - de acordo com a sua qualidade, definido pelos limites maximos de tolerdncia,
conforme o item 5.4 desta Especificagdo.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

Na aplicacdo desta Norma ¢ necessario consultar:

Decreto Lei Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de

986/1969 21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Cédigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de
12/09/1990.

RDC 175/2003 Aprova o Regulamento Técnico de Avaliagio de Matérias

ANVISA/MS Macroscopicas € Microscopicas Prejudiciais 4 Saude Humana em

Alimentos Embalados. Resolugdo da Dirctoria Colegiada, publicada

no D.O.U. de 09/07/2003.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/109D/2011

“\ { l{ ) ‘2)’ S
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Portaria 248/2008 Aprova o Regulamento Técnico Metrolégico que estabelece os

INMETRO/MDIC critérios para verificagdo do conteudo liquido de Produtos Pré-
Medidos com conteido nominal igual, comercializados nas grandezas
de massa e volume. Portaria publicada no D.O.U. de 22/07/2008.

IN 12/2008 Estabelece o Regulamento Técnico do Feijdo, definindo o seu padrio

MAPA oficial de classificagdo, com os requisitos de identidade e qualidade, a
amostragem, o modo de apresentagdo e a marcagdo ou rotulagem,
publicada no D.O.U. de 31/03/2008.

IN 56/2009 Altera a Instrugdo Normativa 12 de 28/03/2008 (Art. 8, 13, 14, 15 ¢
MAPA 16), publicada no D.O.U. de 25/11/2009.

IN 48/2011 Altera a Instru¢do Normativa 12 de 28/03/2008 (Art.13 e 14),
MAPA publicada no D.O.U. de 03/11/2011.

Portaria 350/2012 Altera a Portaria 248 de 17/07/2008 (subitem 2.1), publicada no

INMETRO/MDIC D.O.U. de 10/07/2012.

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O feijdo preto devera apresentar-se beneficiado e fisiologicamente desenvolvido, sdo, limpo,
seco, isento de substincias nocivas a saude, e sem alteragdes de qualquer natureza que modifique
sua qualidade.

5.2 Caracteristicas macroscépicas:

a) auséncia de sujidades;

b) auséncia de parasitas;

¢) auséncia de larvas; e

d) ndo estar misturado com outros feijdes de safras anteriores.

5.3 Caracteristicas microbioldgicas:
a) auséncia de micro-organismos patogénicos € suas toxinas; e
b) auséncia de micro-organismos causadores de decomposi¢do do produto.

5.4 Para a defini¢do do tipo e qualidade do feijdo preto serdo considerados os limites maximos de
tolerancias de defeitos, obedecidos os seguintes critérios de classificag@o (vide anexo), previstos
na tabela 1 da Instru¢do Normativa 12/2008 MAPA.

5.5 O feijao preto, na ocasido de cada aquisi¢do, deve apresentar-se homogéneo quanto as suas
especificagdes de identidade, qualidade e apresentacio.

5.6 O feijao preto devera apresentar dois tipos de embalagens:
a) embalagem individual: composta por saco plastico (material sintético), atoxico e transparente
contendo 1Kg ou 5Kg de peso liquido do produto; e
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b) embalagem coletiva: composta por saco plastico (material sintético) rﬂforg:ado é’t/:uco £ |
tranparente, adequado ao empilhamento recomendado, resistente a danos durante o/{ranspdttc ¢,/
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade, contefidd
pacotes de 1Kg ou 5Kg de peso liquido em fardos de 10Kg a 30Kg. Nio serd permitido a existéheia de
espagos vazios entre as embalagens e os limites da embalagem coletiva.

5.6.1 A marcagdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
a) denominagdo de venda do produto;

b) numero do lote;

c) grupo, classe e tipo grafadas por extenso;

d) prazo de validade;

e) identificago de origem (razio social, enderego completo e CNPJ); e

f) peso liquido do produto.

5.6.2 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza e higiene;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagio; e

d) caracteristicas que atendam as especifica¢des oficiais de confecg¢do, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.6.3 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis em lugar de facil visualizagéo e dificil remogéo.

5.6.4 Os dados necessarios a marcagdo da embalagem ou a identificagdo do feijdo deverdo ser
retirados do Certificado de Classificacio ou da Nota Fiscal que acompanham o produto.

5.6.5 O feijdo preto embaladado devera conservar-se por, no minimo, 6 (seis) meses.
5.7 Os lotes deverdo ter no minimo 90% (noventa por cento) de sua vida 1til na data da entrega.

5.7.1 Dentro de um mesmo lote todas as embalagens devem ser do mesmo material e ter idéntica
capacidade de acondicionamento.

5.7.2 Dentro de um mesmo fardo, ndo sera admitida a mistura de lotes.

5.8 O produto, entregue no final do processo licitatério, devera ser idéntico as amostras
apresentadas no laboratério da Divisdo Técnica do Deposito de Subsisténcia da Marinha na fase
de andlise, tanto em tamanho, quanto em conteido e tipo de embalagem.

5.9 Sera considerada fraude toda alteragdo dolosa de qualquer natureza, praticada ndo s6 na
classifica¢io, no acondicionamento ¢ no transporte, mas também nos documentos de qualidade
do feijao, conforme Norma vigente.




MAR 71000/109E/12/DEZ/2012 4

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:
Umidade ..........cc......... max. 14%.

6.2 Teste de cocgdo:
O produto devera apresentar um bom cozimento (vide anexo).

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspe¢@o no estabelecimento produtor ou no
local de beneficiamento durante a fase de qualificag@o do produto para licitagdo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo, produgdo e
expedicdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O feijdo preto sera submetido a exames de laboratério para comprovagio dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagdo.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspegao do feijdo preto licitado com
as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso os resultados obtidos satisfagam as
exigéncias, e rejeitado em caso contrario.
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ANALISE DE FEJAO PRETO

TESTE DE COCCAQ

(panela de pressdo)

a) Colocar 100g de feijao em 500mL de 4gua;

e 7
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b) Ajustar a tampa e deixar esquentar devagar até que o escapamento do vapor evidencie o ponto

de fervura;

¢) Deixar o vapor escapar durante 1 minuto para diminuigdo da pressdo dentro da panecla;

d) Diminuir a chama. Decorridos 40 minutos apagar o fogo. Retirar a panela do calor, a fim de

deixar a pressdo diminuir gradualmente (10 a 15 min.);

¢) Abrir a panela quando ndo houver mais escapamento de vapor ao se tocar a valvula; e

f) Verificar se os graos estdo macios, roligos e cheios ao serem amassados com os dedos ou com

uma colher.

LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA PARA DEFINICAO DO TIPO E QUALIDADE DO

FEUAO

Defeitos Graves

Tipo | Matérias estranhas e Total de
Impurezas' Total de mofados, | Total carunchados | defeitos
Total Insetos Mortos | ardidos e germinados | por lagartas das | leves’
vagens
1 De zero a 0,50% | De zeroa 0,10% | De zero até 1,50% De zero até 1,50% | De zero até
2,50%
2 Acima de 0,50% | Acima de 0,10% | Acima de 1,50% Acima de Acima de
até 1,00% até 0,20% at¢ 3,00% 1,50% até 3,00% | 2,50% até
“16,50%
OBS.

1. O valor percentual que exceder ao limite méaximo estabelecido para impurezas e matérias
estranhas sera descontado do peso liquido do lote.

2. Gréos amassados, danificados, imaturos e partidos.

3. Seré rejeitado o feijio em mau estado de conservagdo e com odor estranho, segundo a
legislagdo vigente.

f
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LEITE CONDENSADO MAR 71000/122C
Especificagio 22/FEV/2016

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento do leite condensado
para consumo nas Organizag¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Leite condensado ¢ o produto resultante da desidratacdo, em condigdes proprias, do leite
adicionado de agucar.

3 CLASSIFICACAO

O leite condensado para fornecimento sera do tipo leite condensado tradicional.

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS
Na aplicagdo desta Norma ¢ necessario consultar:

Decreto 30.691/1952  Aprova o novo Regulamento da Inspegdo Industrial e Sanitaria de
PR Produtos de Origem Animal, publicado em D.O.U. de 07/07/1952.

Decreto 1.255/1962 Altera o Decreto n° 30.691/1952, que aprovou o Regulamento da Ins-
PR pecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, publicado
no D.O.U. de 04/07/1962.

Decreto-Lei 986/1969  Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de 21/10/1969.
PR

CODEX STAN Codex Standard for Sweetened Condensed Milk. Codex Alimentarius.
282/1971

Lei 8.078/1990 digo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990.

PR

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/122B/2014
Palavra-chave: Leite Condensado
Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas




MAR 71000/122C/22/FEV/2016 2

Portaria 326/1997 Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condi¢des Higiénico-Sanitarias e

SVS/MS de  Boas Praticas de  Fabricagdo para  Estabelecimentos
Produtos/Industrializadores de Alimentos, publicada no D.O.U. de
01/08/1997.

RDC 12/2001 Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbioldgicos para Alimentos,

ANVISA/MS Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 10/01/2001.

RDC 275/2002 Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais

ANVISA Padronizados e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagio
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos, Resolug@o da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de
23/10/2002.

IN 22/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem

MAPA Animal Embalado, Instrug¢io Normativa, publicada no D.O.U. de
25/11/2005.

IN 68/2006 Oficializa os Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos, para Con-

SDA/MAPA trole de Leite e Produtos Lacteos, Instrucdo Normativa, publicada no
D.O.U. de 14/12/2006.

Norma 025/2011 Determina¢do do Contetido Efetivo de Produtos Pré-medidos Comer-

NIE-DIMEL cializados em Unidade de Massa e Contetido Nominal Igual. Aprovada

INMETRO em 07/2011.

IN 36/2011 Estabelece os requisitos para adesdo dos Estados, do Distrito Federal ¢ dos

MAPA Municipios, individualmente ou por meio de consércios, ao Sistema
Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria, integrado pelo Sistema
Brasileiro de Inspe¢dio de Produtos de Origem Animal (SISBIVPOA),
Instrugdo Normativa, publicada no D.O.U. de 26/07/2011.

RDC 14/2014 Aprova o Regulamento Técnico que Estabelece os Requisitos Minimos

ANVISA para Avaliagdo de Matérias Estranhas Macroscépicas e Microscopicas
em Alimentos ¢ Bebidas e seus Limites de Tolerancia, Resolucdo da
Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 31/03/2014.

Instituto Adolfo Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.

Lutz - TAL

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O leite condensado devera apresentar-se homogéneo, isento de arenosidades ou granulagdes,
coloracdo branca, aroma e sabor proprios.

5.2 O leite condensado devera estar embalado em lata de folha de flandres hermeticamente fe-
chada ou caixa multicartonada asséptica (Tetra Pak) com peso liquido de 395 g.
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5.2.1 O leite condensado embalado terd seu conteudo liquido efetivo avaliado de racordo g;ﬁn as
Normas do INMETRO. - i

5.3 O leite condensado quando tecnicamente processado em sua embalagem original, ndo abertd, deve
conservar-se, em boas condi¢des para consumo por no minimo 12 (doze) meses para os embalados
em latas e no minimo 6 (seis) meses para os embalados em caixas multilaminadas cartonadas (Tetra
Pak), em temperatura ambiente, em local seco, fresco e ventilado.

5.3.1 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida util na data da entre-
ga.

5.4 O produto, entregue ao final do processo licitatorio, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados na fase de analise, tanto em tamanho quanto em conteudo, tipo de embalagem e
qualidade.

5.5 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar as seguintes caracteristicas:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagdo e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especifica¢Ges oficiais de confecg¢do, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.6 A marcagdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:

a) denominagdo (nome) de venda do produto;

b) lista de ingredientes;

¢) conteudo liquido;

d) identificacdo de origem;

€) nome ou razdo social, endereco e CNPJ;

f) carimbo oficial do Servigo de Inspecdo Federal (SIF/DIPOA) ou do Sistema Brasileiro de
Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA);

g) conservagéo do produto;

h) marca comercial do produto;

i) identificagdo do lote;

j) data de fabricagdo e prazo de validade;

k) indicagdo da expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n°_ ou Regis-
tro no SISB/POA sobn®/__;e

1) composigdo do produto (composi¢do nutricional).

5.6.1 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com carac-
teres legiveis, em lugar de destaque ¢ de facil visualizacdo.

5.6.2 A gravagdo ou marcagdo devera permitir identificar o lote a que pertence o produto, de
forma que seja visivel, legivel e indelével.
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6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas microbioldgicas:

Ap6s incubagdo a 35 - 37 °C por 7 (sete) dias em embalagem fechada, ndo deve apresentar mi-
crorganismos patogénicos e causadores de alteragdes fisicas, quimicas e sensoriais do produto,
em condi¢des normais de armazenamento.

6.2 Caracteristicas fisico-quimicas:

a) acidez em acido latico ........... entre 0,08 € 0,16 % (diluigdo em 2,5 partes de agua);

b) gordura .......c.ccceciiiinniiienen min. 8 % ou limite padrio do leite de consumo
correspondente (dilui¢do em 2,25 partes de agua);

¢) agucar (excluida a lactose) ... max. 45 % (dilui¢do em 2,25 partes de agua); e

d) extrato seco (total do leite) .... min. 28 % (dilui¢do em 2,25 partes de 4gua).

6.3 Caracteristicas macroscdpicas:
Auséncia de qualquer tipo de impureza ou elementos estranhos.

6.4 Caracteristicas sensoriais: “
@) ASPECLO .evveverererieieeenienes homogéneo, liquido semi-fluido;

D) COT i, branca ou levemente amarelada;

€) OdOT .o suave, nio rangoso, nem acido e odores estranhos; e

d) Sabor .....ccooeveereceeee e doce e caracteristico sem presenga de sabores estranhos.

7 INSPECAO

7.1 Reserva-se o direito 4 Marinha de proceder a inspeg@o no estabelecimento produtor durante a
fase de qualificagdo do produto para aquisigdo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspegdes durante as fases de preparo, produgdo e
expedigdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O leite condensado serd submetido a exames de laboratorio para comprovagdo dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagéo.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspecédo do leite condensado licitado

com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso os resultados obtidos satisfagam
as exigéncias e rejeitado em caso contrario.
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1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento da massa
alimenticia para consumo nas Organizagdes Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por massa alimenticia ou macarrdo, o produto nio fermentado, apresentado sob vérias
formas, obtido pela mistura mecénica da farinha ou sémola de trigo com agua fria ou quente,
podendo conter outros ingredientes, como ovos, corantes € conservantes, submetidos a adequados
processamentos tecnologicos, antes ou depois do acondicionamento em embalagens apropriadas
para promover sua desejada preservagao.

3 CLASSIFICACAO

3.1 A massa alimenticia, para fornecimento na Marinha, serd classificada quanto ao formato ¢
quanto a composigao.

3.1.1 Quanto ao formato devera ser de massa longa e dos tipos:

a) espaguete;

b) talharim; e

¢) parafuso.

3.1.2 Quanto a composigdo devera ser de massa mista, preparada com farinha de trigo comum,
sémola e/ou semolina, com adi¢io de ovos.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagdo desta Norma € necessario consultar:

Decreto-Lei Indicagdo das Quantidades de Mercadorias Acondicionadas, publicado
52.916/1963 no D.O.U. de 23/11/1963.
PR

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/123B/2013
Palavra-chave: Massa Alimenticia
Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas
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Decreto Modifica o Decreto 50.040/1961 de 24/01/1961. Refere-se a normas

55.871/1965 reguladoras do emprego de aditivos para alimentos, alterado pelo

PR Decreto n° 691, de 13 de margo de 1962. Publicado no D.O.U. de
29/04/1965.

Lei 8078/1990 Cédigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990.

PR

Portaria 199/1999

Regulamento Técnico para Fixacdo de Identidade e Qualidade de Massa

SVS/MS Alimenticia ou Macarrio, publicada no D.O.U. de 11/03/1999.

RDC 12/2001 Regulamento Técnico sobre os Padroes Microbiologicos para

ANVISA/MS Alimentos, Resolug@o da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de
10/01/2001.

RDC 259/2002 Trata de aprovar o Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos

ANVISA/MS Embalados, Resolugdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de

Portaria 153/2008
INMETRO

IAL - Instituto
Adolfo Lutz

23/09/2002.

Determina a Padronizagdo do Conteudo Liquido dos Produtos,
publicada no D.O.U. de 21/05/2008.

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.

5 CONDICOES GERAIS

5.1 A massa alimenticia devera ter sido fabricada a partir de matérias-primas sas, limpas, isentas
de sujidades terrosas ¢ de parasitos. Ndo sera tolerada a presenca de corantes e devera estar
isenta de defeitos de fabricagdo, de fermenta¢do ou de rancificagdo. Ndo deverd turvar a dgua
antes da cocgdo. Devera apresentar aspecto translicido, coloragdo uniforme e aroma préprio.

5.2 No julgamento da qualidade serdo observados, também, os seguintes requisitos:
a) grau de cozimento;

b) resisténcia ao colamento;

¢) capacidade de absor¢do de 4gua;

d) aumento de volume da massa; e

¢) aroma e sabor da massa cozida.

5.3 A massa alimenticia, quando tecnicamente processada em sua embalagem, devera conservar-se
em boas condigdes por, no minimo, 12 (doze) meses.

5.4 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa) da sua vida util na data de entrega.
5.5 A massa alimenticia devera estar embalada em sacos de material plastico de 500 g ou de 1

kg, acondicionados individualmente em caixa de papeldo ondulado, contendo 10 kg e fechada
totalmente com fita gomada.
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5.6 Obrigatoriamente, as embalagens deverio apresentar: E 7
a) limpeza; | S~ ssrpwen
b) resisténcia; =

c¢) bom estado de conservagdo e higiene; e X

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgio, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.7 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis, em lugar de destaque e de facil visualizagao.

5.8 A marcagio da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
a) numero do lote;

b) data de fabricagédo e/ou prazo ou data de validade;

¢) identificagio da origem (razio social, enderego do fabricante e CNPJ);

d) ingredientes; e

e) contetdo liquido do produto.

5.9 O produto, entregue ao final do processo licitatorio, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados na fase de andlises técnicas, tanto em tamanho, contetido, tipo de embalagem e
qualidade.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 A massa alimenticia ou macarrio designado "com ovos", obtida a partir de sémola/semolina de
trigo, pode ser, adicionalmente, designada de "Massa com Ovos".

6.2 Para utilizar a expressdo "com ovos", o produto deve ter no minimo 0,45 g de colesterol por
quilo de massa, expresso em base seca.

6.3 Para o produto designado "com ovos", deve constar, obrigatoriamente na designacdo, uma das
seguintes expressdes de acordo com a farinha de trigo utilizada: comum, sémola ou semolina,

seguida da expressdo "com ovos".

6.4 Caracteristicas microbioldgicas:

a) Salmonella Sp/25 g....ccovvvevvicinieniiiicicncn ausente;

b) Coliformes @ 45 °C/g......cocvivrvvvnniricieiinens méx. 10 NMP;

¢) Bacillus cereus/g........ccceveveernerveeencniinniiiccnnns méx. 5x10° UFC; e

d) Estafilococos coagulase positiva/g................ méx 5x10° UFC.

6.5 Caracteristicas fisico-quimicas:

Q) UMIAAAE ...c.ovvenieiecircccce i max. 13,0 % p/p;
b) acidez em solugdo normal.........cccooveiceciiiiiniiiiininnnnenne. max. Sml v/p; e

¢) residuo mineral fixo sobre a substancia seca............... max. 1,0 % p/p.
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7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspe¢do no estabelecimento produtor durante a
fase de qualificagdo do produto para licitagdo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspegdes durante as fases de preparo, produgéo e
expedi¢do do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 A massa alimenticia serd submetida a exames de laboratérios para comprovagdo dos
requisitos exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificago.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢do da massa alimenticia licitada,

com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso os resultados obtidos
satisfagam as exigéncias, e rejeitado em caso contrario.
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1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢gdes minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento do pd para
sobremesa de gelatina para consumo nas Organiza¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

A gelatina em p6 é o produto granulado constituido de agucar e aromatizante, podendo ser
adicionado de corantes permitidos pela legislagdo.

3 CLASSIFICACAO

A gelatina em po, para fornecimento na Marinha, sera do tipo com sabores de frutas.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS
Na aplicacdo desta Norma € necessario consultar:

Decreto-Lei 986/1969 Decreto que Estabelece Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no
JM D.O.U. de 21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Lei que Estabelece o Cédigo de Defesa do Consumidor, publicada no
PR D.O.U. de 12/09/1990.

Decreto 2.244/1997  Aprova o Regulamento da Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de

MAPA Origem Animal, publicado no D.O.U. de 05/06/1997.

Portaria 326/1997 Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condi¢des Higi€nico-Sanitérias e de

SVS/MS Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos, publicada no D.O.U. de
01/08/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha

Departamento Técnico

Divisdo de Subsisténcia

Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/125/1998
Palavra-chave: Gelatina em pé

Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas




MAR 71000/125A/17/DEZ/2014 2

Resolucio 388/1999
ANVISA/MS

RDC 12/2001
ANVISA/MS

RDC 169/2002

Aprova o Regulamento Técnico que Aprova o Uso de Aditivos
Alimentares, Estabelecendo suas Fungdes e seus Limites Maximos para
a Categoria de Alimentos 19 — Sobremesas, publicado no D.O.U. de
09/08/1999.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Padrdes Microbiologicos para
Alimentos, publicada no D.O.U. de 10/01/2001.

Altera a Tabela Constante no Anexo do “Regulamento Técnico que

ANVISA Aprova o Uso de Aditivos Alimentares, Estabelecendo suas Fungdes e
seus Limites Maximos para a Categoria de Alimentos 19 — Sobremesas,
publicada no D.O.U. de 11/06/2002.

RDC 259/2002 Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos

ANVISA/MS Embalados, publicada no D.O.U. de 23/08/2002.

RDC 275/2002 Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais

ANVISA/MS Padronizados e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/ Industrializadores de
Alimentos, publicada no D.O.U. de 23/10/2002.

RDC 360/2003 Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de

ANVISA Alimentos Embalados, Tornando Obrigatéria a Rotulagem Nutricional,
publicada no D.O.U. em 26/12/2003.

RDC 14/2014 Aprova o Regulamento Técnico que Estabelece os Requisitos Minimos

ANVISA para Avaliagdo de Matérias Estranhas Macroscopicas e Microscopicas
em Alimentos ¢ Bebidas e seus Limites de Tolerancia, publicada
no D.O.U. de 31/03/2014.

5 CONDICOES GERAIS

5.1 A gelatina em po deverd ter sido fabricada com matérias-primas de primeira qualidade,
isentas de parasitos, fungos € em perfeito estado de conservagdo. Serd rejeitado o pd para
sobremesa de gelatina que apresentar sujidades e manipulag@o defeituosa. Devera apresentar-se
sem aglomerados, com colorag@o uniforme, aroma, sabor e consisténcia proprios, antes e apos o

preparo.

5.2 A gelatina em pd deve ser obtida, processada, embalada, armazenada, transportada e
conservada em condi¢gdes que ndo produza, desenvolva e/ou agregue substincias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saide do consumidor. Deve ser obedecida a
legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo.

W
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5.3 A gelatina em p6 deve atender aos Regulamentos Técnicos especificos de A‘_ f
Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes; C: aractes
Macroscépicas, Microscopicas e Microbiologicas; Rotulagem de Alimentos Embaiados
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados, quando for o caso; Informacéo Numcmna{
Complementar, quando houver; e outras legislagdes pertinentes.

5.4 A gelatina em p6 devera estar embalada em sacos de polietileno, fechados por processo
térmico, com peso liquido de até 1,0 kg, acondicionados em caixas de papeldo ondulado.

5.5 A gelatina em p6, quando tecnicamente processada em sua embalagem original nio aberta,
devera conservar-se por, no minimo, 6 (seis) meses.

5.6 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida 1itil na data da entrega.

5.7 A gelatina em p6, entregue ao final do processo licitatorio, devera ser idéntica as amostras
dos itens apresentados na fase de analise, tanto em tamanho, quanto em contetdo, tipo de
embalagem ¢ qualidade.

5.8 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis em lugar de destaque ¢ de facil visualizagdo.

5.9 Obrigatoriamente as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagio e higiene;

d) caracteristicas que garantam as qualidades comerciais do produto; e

e) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.10 A marcagfo da embalagem deve trazer, no minimo, as seguintes indicagdes, em portugués:
a) namero do lote;

b) data de fabricagio e prazo ou data de validade;

c) identificagdo do responsavel pelo produto (razio social, enderego completo € CNPJ);

d) peso liquido do produto;

e) composi¢do do produto; e

f) modo de preparo.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas microbiologicas:

Coliformes a 45 °C.....cccceovvvvvvvnennn. max. | NMP/g.

6.2 Caracteristicas sensoriais:

2) ASPECLO..erueerurarerierreeiierreere e p6 homogéneo;

D) COT woonriririerirreercieer e caracteristica e uniforme;
€) OAOT ..ovveeeeiere e caracteristico; €

d) sabor ....cooveeiiii caracteristico.
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6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:

6.3.1 Matérias estranhas:

a) indicativas de riscos a saude humana ...............ccccoceeeeereneennnne. ausente; ¢

b) indicativas de falhas das Boas Praticas .............cccccceeeneen. ausente (exceto para areia —
maximo de 1,5% de areia ou cinzas insoliveis em &acido e acaros mortos — maximo de 5 na
aliquota analisada de acordo com as recomendag¢des das metodologias, conforme RDC n°
14/2014 da ANVISA).

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspegio do estabelecimento produtor ou no
local do beneficiamento durante a fase de qualificagdo do produto para licitagéo.

7.2 A Marinha reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo,
producdo e expedi¢do do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 A gelatina em p6 sera submetida a exames de laboratorio para comprovagio dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Norma.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontard os resultados obtidos na inspegdo do pd para sobremesa de

gelatina licitado com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso os resultados
obtidos satisfagam as exigéncias, e rejeitado em caso contrario.




L8853 N\

e
';Q 2z
[ ¥is, G4 <
SAL REFINADO MAR 710007132B
Especificagdo I\24/\ 1"{!‘26'19?
Ne/MRN2

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigiveis para aceitag@o e recebimento do sal refinado
para consumo nas Organizagdes Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por sal, para efeito desta Norma, o cloreto de sodio cristalizado, extraido de fontes
naturais, adicionado obrigatoriamente de iodo (na forma de iodato de potassio).

3 CLASSIFICACAO

O sal refinado para fornecimento na Marinha, a seu critério na casido da aquisi¢éo, € classificado
em dois tipos:

I - Sal refinado embalagem de 1 kg (um quilo); e

II - Sal refinado embalagem de 1 g (um grama).

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS
Na aplica¢do desta Norma € necessario consultar:

Decreto-Lei 986/1969 Estabelece Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de
JM 21/10/1969.

Resolucgio 3/1971 Aprova Especificagdes Constantes das Normas Fixadas pela Associagdo
CES/MIC Brasileira de Normas Técnicas — ABNT — para o Cloreto de Sddio,
publicada no D.O.U. de 01/11/1971.

Decreto 75.697/1975 Aprova Padrdes de Identidade ¢ Qualidade para o Sal Destinado ao

PR Consumo Humano, publicado no D.O.U. de 07/05/1975.
Lei 8.078/1990 Estabelece o Codigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de
PR 12/09/1990.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha

Departamento Técnico

Divisdo de Subsisténcia

Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/132A/2009
Palavra-chave: Sal refinado

Propriedade da Marinha do Brasil 4 paginas
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Lei 9.005/1995
PR

Portaria 326/1997
SVS/MS

RDC 28/2000
ANVISA/MS

RDC 259/2002
ANVISA/MS

RDC 275/2002

Dispde sobre Iodag@o do Sal Destinado ao Consumo Humano. Altera a
Lei n° 6.150/1974 e a Lei n° 6.437/1977, publicada no D.O.U. de
17/03/1995.

Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitarias e
de  Boas  Praticas de  Fabricagio  para  Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos, publicada no D.O.U. de
01/08/1997.

Dispde Sobre os Procedimentos Basicos de Boas Praticas de Fabricagio
em Estabelecimentos Beneficiadores de Sal, Destinado ao Consumo
Humano e o Roteiro de Inspe¢do Sanitaria em Industrias Beneficiadoras
de Sal, publicada no D.O.U. de 30/03/2000.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos
Embalados, publicada no D.O.U. de 23/09/2002.

Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais

ANVISA/MS Padronizados ¢ a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/ Industrializadores de
Alimentos, publicada no D.O.U. de 23/10/2002.

RDC 359/2003 Aprova o Regulamento Técnico de Porgdes de Alimentos Embalados

ANVISA para Fins de Rotulagem Nutricional, publicada no D.O.U. de
26/12/2003.

RDC 360/2003 Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de

ANVISA Alimentos Embalados, Tornando Obrigatéria a Rotulagem Nutricional,
publicada no D.O.U. de 26/12/2003.

RDC 23/2013 Aprova o Regulamento Técnico que Estabelece o Teor de lodo no Sal

ANVISA para Consumo Humano para a Erradicag¢@o dos Efeitos Nocivos a Satde
Causados pela Deficiéncia ou Excesso do Iodo, publicada no D.O.U. de
25/04/2013.

RDC 14/2014 Aprova o Regulamento Técnico que Estabelece os Requisitos Minimos

ANVISA para Avaliagdo de Matérias Estranhas Macroscopicas e Microscopicas
em Alimentos e Bebidas e seus Limites de Tolerdncia, publicada no
D.O.U. de 31/03/2014.

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O sal refinado deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condigdes que ndo produza, desenvolva e/ou agregue substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricagao.

5.2 O sal refinado deve atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares
e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscopicas,
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Microscépicas e Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulage N[l'ﬁ'\éig)hal__
de Alimentos Embalados; Informagdo Nutricional Complementar, quando houVer; 1

legislagdes pertinentes. Ra, rica /
) . , C, pl w3/
5.3 O sal refinado para fornecimento na Marinha devera estar embalado em: ‘mJ/

a) sal refinado embalagem de 1 kg (um quilo) - sacos plasticos com peso liquido de 1 kg (um
quilo) cada, acondicionados em fardos plasticos com 30 unidades; e

b) sal refinado embalagem de 1 g (um grama) - sachés individuais de papel com peso liquido de
1 g (um grama), acondicionados em caixas de papeldo ondulado, contendo até 2000 unidades.

5.4 O sal refinado embalado tera seu contetdo liquido efetivo avaliado de acordo com as Normas
do INMETRO.

5.5 O sal refinado, quando tecnicamente processado em sua embalagem original, ndo aberto,
devera conservar-se por, no minimo, 24 (vinte e quatro) meses, a contar da data de entrega,
quando armazenado em local seco e ventilado.

5.6 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa por cento) da sua vida 1til na data da entrega.

5.7 O produto, entregue ao final do processo licitatério, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados na fase de analise, tanto em tamanho, quanto em contetido, tipo de embalagem ¢
qualidade.

5.8 Obrigatoriamente as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza:

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagao e higiene;

d) caracteristicas que garantam as qualidades comerciais do produto; €

¢) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confec¢do, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.9 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres
legiveis, em lugar de destaque e de facil visualizagdo.

5.10 A marcagio da embalagem deve trazer, no minimo, as seguintes indica¢des, em portugués:
a) denominagdo de venda do produto;

b) nimero do lote;

¢) tipo;

d) data de embalagem e prazo ou data de validade;

e) identificagdo do responsavel pelo produto (razdo social, enderego completo e CNPJ);

f) peso liquido do produto; €

g) composi¢éo do produto.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:
a) umidade a 150°C ..................... max. 0,200 %,

b) insoluveis, calcinado ............... 0,100 %;

c) calcio, como (Ca) .....oeceveennennne. 0,100 %;
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d) magnésio, como (Mg) ............. 0,100 %;
e) sulfato, como (SO4) ................ 0,400 %;
f) granulometria ..............ccceuee.. na peneira n° 20 (abertura de 0,84 mm), reten¢do maxima de

5% da amostra.
na peneira n° 140 (abertura de 0,105 mm), reten¢do de no
minimo 90 % da amostra; e
2) 10d0 .o, min. 15 mg/kg de sal
max. 45 mg/kg de sal.

6.2 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto ndo deverd conter sujidades, parasitas e larvas, aromas, impurezas ou materiais

estranhos ao processo de industrializagdo.

6.3 Caracteristicas sensoriais:

2) teXTUra ..oevveeneeeeeceieeie e, cristais uniformes;
D) COT v branco;

1) o7 (4 USRS inodoro; e

d) SADOT ..cveviviiiiiieee e salino e iodatado.
7 INSPECAO

7.1 A Marinha do Brasil reserva-se o direito de proceder a inspegio do estabelecimento produtor
ou no local do beneficiamento durante a fase de qualificagdo do produto para licitagdo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspegdes durante as fases de preparo, produgio e
expedigdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O sal refinado sera submetido a exames de laboratorio para comprovagio dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Norma.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspego do sal refinado licitado com
as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso os resultados obtidos satisfacam as
exigéncias, e rejeitado, em caso contrario.




CAFE TORRADO E MOIDO

Especificagdo

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigiveis para aceitagdo e recebimento do café torrado ¢
moido para consumo nas Organiza¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

2.1 Entende-se por café torrado e moido o endosperma (grdo) beneficiado do fruto maduro de
espécies do género Coffea, como Coffea arabica L., Coffea liberica Hiern e Coffea canephora
Pierre (Coffea robusta Linden), submetido a tratamento térmico até atingir o ponto de torra
escolhido e submetido ao processo de moagem.

2.2 A qualidade do café torrado e moido, para aquisicdo na Marinha, dentre as exigéncias
estabelecidas, sera definida como critério fundamental de classificagdo a metodologia Qualidade
Global da Bebida do Café, caracteristicas recomendadas pela Associag@o Brasileira da Industria
de Café.

2.2.1 Entende-se por Qualidade Global (QG) a percepgdo conjunta dos aromas da bebida e de seu
grau de intensidade, sendo que quanto mais aromatico, melhor a qualidade do café; dos sabores
caracteristicos de cada bebida do café; de um amargor tipico, mas ndo o resultante de torra
excessiva e carboniza¢do acentuada do po; da presenga nio preponderante do gosto de grdos
defeituosos; da inexisténcia do gosto caracteristico de graos fermentados, podres, pretos e verdes,
tudo se traduzindo numa sensagio agradavel durante e apos a degustagfo. A escala sensorial de 0
a 10 pontos, descrita no item 6.4 desta Especificagdo, € a avaliagdo global de caracteristicas
sensoriais do produto que determinara a categoria a qual pertence.

3 CLASSIFICACAO

3.1 O café torrado e moido, para fornecimento na Marinha, sera classificado pelas categorias de
qualidade descritas a baixo:

3.1.1 CAFE I: aquele constituido por grios 100% de café arébica tipo 2 a tipo 4 COB, com
auséncia de grios com defeitos pretos, verdes, ardidos ¢ fermentados. Sua composigdo/blend ¢
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bebida deverdo estar de acordo com o item 5.4 desta Especificagdo. Serdo considerados aptos
para 0 consumo, para este item, aqueles cujo parecer final indique no minimo: Qualidade Global
(QG) igual ou maior de 7,3 pontos.

3.1.1.1 Para comprovagdo de cafés 100% arabica aplica-se a Identificacdo Histologica (exame
microscopico e identificagdo), constante no item 6.3.3 desta Especificagio.

3.1.2 CAFE II: aquele constituido por graos de tipo 6 COB ou melhores, com maximo de 10%
em peso de grdos com defeitos pretos, verdes e ardidos e ausente de grios preto-verdes e
fermentados. Sua composigdo/blend e bebida deverdo estar de acordo com o item 5.4 desta
Especificagdo. Serdo considerados aptos para o consumo, para este item, aqueles cujo parecer
final indique no minimo: Qualidade Global (QG) igual ou maior de 6,0 pontos.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS
Na aplicag@o desta Norma € necessario consultar:

Decreto Lei 986/1969  Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de
JM 21/10/1969.

NBR 5426/1985 Planos de Amostragem e Procedimentos por Atributos, publicada em
ABNT 1985.

Lei 8.078/1990 PR Codigo de Defesa do Consumidor, Art. 31, publicada no D.O.U. de
12/09/1990.

Portaria 1.428/1993 Aprova o Regulamento Técnico para Inspe¢do Sanitaria de Alimentos,
MS as Diretrizes para Boas Praticas de Produg¢do, o Regulamento Técnico
para estabelecimento de Padrdes de Identidade e Qualidade para
alimentos, publicada no D.O.U. de 02/12/1993. Vide Portaria n® 326/97

- SVS/MS.

Portaria 326/1997 Aprova o Regulamento Técnico sobre as condi¢des Higiénico-

SVS/MS Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos, publicada no D.O.U. de
01/08/1997.

Portaria CVS-1- Informa sobre o Responsavel Técnico nos estabelecimentos de géneros

DITEP/1998 ANVISA alimenticios, publicada no D.O.U. de 13/01/1998.

RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbioldgicos para
ANVISA Alimentos, publicada no D.O.U. de 10/01/2001.
RDC 259/2002 Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos

ANVISA Embalados, publicada no D.O.U. de 23/09/2002.
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RDC 275/2002
ANVISA

IN 8/2003
MAPA

RDC 359/2003
ANVISA

RDC 360/2003
ANVISA

RDC 277/2005
ANVISA
Resolucio 30/2007

SAA/SP

Resolucao 31/2007
SAA/SP

Decreto 44.661/2007
SEAPA/MG

RDC 27/2010
ANVISA

Resolugio 7/2011
ANVISA

ABIC/2013

RDC 14/2014
ANVISA

3 P
/;)a feésa on

Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos p%‘fbﬁiloﬁéi.s_ /G fos)
Padronizados e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas d Fabricif;?f" i
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrial Hdcmﬁ* —

Alimentos, publicada no D.0.U. de 23/10/2002. Ybrica

Aprova o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade para a
Classificacdo do Café Beneficiado Grao Cru, publicada no D.O.U. de
13/06/2003.

Aprova o Regulamento Técnico de Por¢des de Alimentos Embalados
para Fins de Rotulagem Nutricional, publicada no D.O.U. de
26/12/2003.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de
Alimentos Embalados, tornando obrigatéria a rotulagem nutricional,
publicada no D.O.U. de 26/12/2003.

Aprova o Regulamento Técnico para Café, Cevada, Cha, Erva-Mate e
Produtos Soluveis, publicada no D.O.U. de 21/09/2005.

Define Norma de Padrdes Minimos de Qualidade para Café Torrado
em Grao e Torrado ¢ Moido - Caracteristica Especial: Café Superior,
publicada no DOESP de 23/06/2007.

Define Norma de Padrdes Minimos de Qualidade para Café Torrado
em Grio e Torrado e Moido - Classificagdo Especial: Café¢ Gourmet,
publicada no DOESP de 23/06/2007.

Define Norma de Padrdes Minimos de Qualidade para Café Torrado
em Grio e Torrado ¢ Moido, publicado no DOEMG de 23/06/2007.

Dispde Sobre as Categorias de Alimentos ¢ Embalagens Isentos € com
Obrigatoriedade de Registro Sanitario, publicada no D.O.U. de
09/08/2010, retificada no D.O.U. em 06/06/2013.

Dispde sobre Limites Maximos Tolerados (LMT) para Micotoxinas em
Alimentos (dentre elas a ocratoxina A - OTA), republicada no D.O.U.
de 09/03/2011.

Norma de Qualidade Recomendavel ¢ Boas Praticas de Fabricagdo de
Cafés Torrados em Grio e Cafés Torrados e Moidos. Associagdo
Brasileira das Indastrias de Café — ABIC. 26* Revis@o. Aprovada em
28/08/2013.

Dispde sobre Matérias Estranhas Macroscopicas e Microscopicas em
Alimentos e Bebidas, seus Limites de Tolerdncia e da outras
Providéncias, publicada no D.O.U. de 31/03/2014.
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Instituto Adolfo Lutz Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz — vol 1.
—IAL

5 CONDICOES GERAIS

5.1 Na ocasido do processo licitatério: a empresa licitante devera apresentar, juntamente com
as amostras solicitadas pelo pregoeiro, os respectivos Certificados/Laudos com os resultados das
analises técnicas previstas no item 6 desta Especificagdo, descritas abaixo:

a) avaliagdo da Qualidade Global do Café, com a respectiva pontuacdo e o ponto de torra;

b) analises fisicas - impurezas; e

¢) andlise de identifica¢do histologica, para o café classificado como Café I (100% arabica).

5.1.1 Os Certificados/Laudos deverdo ser referentes a amostras do mesmo lote/validade que a as
amostras apresentadas.

5.1.2 Os laudos laboratoriais do café torrado e moido apresentados deverdo expressar claramente
que o produto ofertado estd de acordo com os padrdes estabelecidos, quanto as caracteristicas
analisadas, ¢ que tenha sido realizado no periodo de validade estampada na embalagem do
produto ¢ datado no maximo de 3 (trés) meses antes da data fixada no Edital para abertura das
propostas.

5.2 A avaliagdo Global da Bebida devera ser feita por especialista em café, a ser realizada
preferencialmente nos laboratérios constantes no Anexo B desta Especificagdo ou laboratorios
comprovadamente capacitados tecnicamente para as avaliagdes exigidas.

5.3 Na ocasido da entrega (recebimento): Avaliacio Prévia da Qualidade — O café sera
recebido provisoriamente, pela Marinha (Organizagdo Militar responsavel pelo recebimento),
para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com esta Especificagéo.

5.3.1 Para cada entrega (nota fiscal) e para cada lote diferente fornecidos, além das amostras
colhidas para analises no laboratério da Marinha, serdo coletadas amostras para analises técnicas
nas quantidades estabelecidas no plano de amostragem desta Especificagdo (Anexo A), lacradas
(com fechamento industrial original), escolhidas aleatoriamente por representante da Marinha
(Divisdo Técnica) em conjunto com o representante da empresa contratada. Caso a empresa nio
envie representante por ocasido da entrega, a coleta das amostras sera realizada somente pela
Marinha (Divisdo Técnica). As amostras escolhidas para analises serdo enviadas pela Divisio
Técnica para um dos laboratorios credenciados, previsto no Anexo B.

5.3.2 Na Avaliagdo Prévia da Qualidade a empresa contratada serd a responsavel pelas
despesas/pagamentos das analises técnicas previstas no item 6 desta Especificagio, descritas
abaixo:

a) avaliagdo da Qualidade Global do Café, com a respectiva pontuagdo e o ponto de torra;

b) andlises fisicas — impurezas; e

¢) analise de identificacgdo histologica, para o caf€ classificado como Café I (100% arabica).

“
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/’Q( . R
5.3.3 Junto com as amostras serd encaminhada pela Marinha, a carta (Anexo Q)f ﬁ'ﬁfnch,@dg.{ /LC’Q
Nela constam as anélises solicitadas, os dados da Organizagdo Militar para recébimex’n ' '_“" - o

laudos e os dados da empresa responsavel pelo pagamento das despesas. A cobran
devera ser enviada pelo laboratério (escolhido) diretamente a empresa contratada.

Rubrica

\

Nermnz”
5.3.4 Nos casos de reprovagdo, todo o carregamento sera devolvido, devendo ser rep?"s%)‘mﬂ'r e
prazo maximo de 10 (dez dias) apds a comunicagio de irregularidade.

5.3.5 Em nenhuma hipétese a fatura referente ao café recebido sera liquidada sem o
conhecimento prévio dos resultados das andlises técnicas.

5.3.6 O café torrado e moido quando licitado para contrato que tem por objetivo o fornecimento
direto de Géneros Alimenticios para as Organizagdes Militares da Marinha do Brasil por meio de
uma Lista de Pregos de Fornecedores de Géneros (LPFG), ou seja, entregas nas unidades (entrega
ponto a ponto) a Avaliagdo Prévia da Qualidade sera a critério da Comisséo de Licitagdo, quando
for conveniente.

5.4 Blend/Composigdo ¢ a respectiva Bebida para as categorias do café torrado e moido:

Categorias | Blend/composicio - predominantemente Bebida
Café 1 Constituido somente de café arabica, ndo | Dura para melhor.
sera aceito a utilizagdo de café conillon. (Dura, Estritamente Mole, Mole
ou Apenas Mole)
Café I1 Preferencialmente arabica. Quando | Dura para melhor
utilizado arabica/conillon devera | (Dura, Estritamente Mole, Mole ou
apresentar predominantemente o sabor | Apenas Mole). Excluido os gostos
final de café arabica. Riado, Rio e Rio Zona); e
Para a comprovagdo das classificagbes descritas acima o café torrado e moido devera atender aos Requisitos de
Qualidade Global da Bebida em fungdo das caracteristicas sensoriais.

5.5 Caracteristicas Fisicas indicativas: Moagem/Granulometria

Percentual de Retenc¢ao Tolerincia para o Percentual
que passa da Peneira 30
Moagem | Peneiras 12 ¢ Peneiras 20 ¢ 30 | Fundo Minimo | Maximo
16
Grossa 33% 55% 12% 9% 15%
Mcddia 07% 73% 20% 16% 24%
Fina 00% 70% 30% 25% 40%
OBS.: Classificagdo com base na percentagem de reten¢dio em peneiras granulométricas nos 12, 16, 20,30 e
fundo, em equipamento especifico com agitagdo por 10 minutos ¢ reostato na posi¢do 5, ou similar.

5.5.1 O café torrado e moido para fornecimento na Marinha devera apresentar granulometria
entre média e fina.
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5.6 O café torrado e moido devera estar contido em embalagem a vacuo puro, em envoltdrio
metalizado composto de polietileno e poliéster que garanta a qualidade do produto pelo prazo
minimo de 12 meses.

5.6.1 As embalagens deverdo conter 500g de café torrado e moido e acondicionados em caixas de
papeldo ondulado, adequadas as condigdes previstas de transporte e armazenamento, € que
confiram ao produto a proteg¢@o necessaria ¢ a preservagdo da qualidade. Devera constar no rétulo
desta embalagem secundaria, além da quantidade de pacotes e/ou peso liquido, as demais
informagdes previstas na legislagdo.

5.6.2 Os lotes do café torrado e moido deverdo ter no minimo 90% (noventa por cento) da sua
vida util na data da entrega.

5.7 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagdo e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificagdes oficiais de confecg¢do, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.8 A marcagdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
I — Relativas a classificagdo do produto:
Conter a expresdo “Café Torrado ¢ Moido.

II - Relativas ao produto e ao seu responsével:

a) data de fabricagao;

b) identificagdo do lote e do prazo de validade, que serdio de responsabilidade do embalador;

¢) identificagdo de origem (nome empresarial — razdo social; registro no Cadastro Nacional de
Pessoa Juridica — CNPJ e enderego do torrefador, embalador ou responsavel pelo produto;

d) peso liquido do produto; e

¢) modo de preparo.

5.8.1 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada ou rotulada com caracteres legiveis
em lugar de destaque e de facil visualizagéo.

5.9 O produto, entregue ao final do processo licitatorio, devera ser idéntico as amostras dos itens “

apresentados na fase de analise, tanto em tamanho quanto em conteudo e tipo de embalagem.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas Microbioldgicas:

Coliformes @ 45 °C ..o..voviiiieeieeieeeeee sttt max. 10 NMP/g.
6.2 Caracteristicas Fisico-Quimicas:

Q) UMIAAAE ..o max. 5,0 % p/p;
b) residuo mineral fiXo .....cooevvveviiniecienieierc e max. 5,0 % p/p;

¢) residuo mineral fixo insolivel em HCI1 10 % v/v. .............. max. 1,0 % p/p;
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d) eXITAL0 AQUOSO ....cevvereiereiireiee ettt enene min. 25 % p/p;

€) CXIALO ELETEO ..vevevereeieceeerecceeeeeese et min. 8 % p/p; e pZ

f) cafeina .......ccoeviiiiiii e min. 0,7 % p/p. Rebrica /
[

6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas e/MNZ

6.3.1 Matérias estranhas:

a) indicativas de riscos a salde humana ................cccoovveveeveeenennene. ausente; e

b) indicativas de falhas das Boas Praticas ..............ccccceeveerrenennee. ausente (exceto para fragmentos

de insetos indicativos de falhas das Boas Praticas - tolerdncia de 60 fragmentos em 25g,
conforme RDC n° 14/2014 da ANVISA).

6.3.2 Impurezas:

Impurezas (cascas e paus) em g/100g. ......ccoovvrvreeereeecerrennnnn. | méximo 1%.

OBS.: Isoladamente, o percentual maximo de matérias estranhas permitido no café sera de 0,1% (zero virgula um
por cento). A pelicula prateada desprendida durante a torra do café em griio no é considerada impureza.

6.3.3 Para o café 100% Arabica (CAFE I):

Identificagdo histologica (exame microscdpico e
1dentificagan). ...o.eoveiuiieiniiieiieee e devera conter somente células de café.

OBS.: A identificagdo acima segundo Peace, D.Mc.C.& Gardiner, M.(1990), Schulze, A.E. (1985), Winton,
AL.&Winton, K.B.(1939), Gassner, G.(1989).

6.4 Caracteristicas Sensoriais € Qualidade Global da Bebida

O Café torrado e moido conforme a categoria/tipo (café I ou café II) devera apresentar conceito de
razoavelmente bom a excelente, em uma escala sensorial de 0 a 10 pontos, de acordo com os
requisitos de qualidade (caracteristicas/atributos) avaliados em fungdo das Caracteristicas
Sensoriais e da Qualidade Global da Bebida.

6.4.1 Caracteristicas Sensoriais e respectiva Qualidade Global da Bebida para as categorias/tipos
Café Il e Café L

Caracteristicas CAFEII CAFE1
(atributos)
Aroma Moderado Caracteristico, marcante ¢ intenso
Acidez Baixa a moderada Baixa a alta
Amargor Moderado Tipico
Sabor Caracteristico e equilibrado Caracteristico, equilibrado e limpo
Sabor estranho Livres de sabor fermentado, | Livres de sabor estranho
mofado e de terra
Adstringéncia Baixa Nenhuma
Corpo Razoavelmente encorpado Encorpado, redondo e suave
Qualidade global Razoavelmente bom a bom Muito bom a excelente
Escala Sensorial (*) Minimo 6,0@;5:“:05 Minimo 7,3
de 0 a 10 pontos )
(*) O conjunto de caracteristicas/atributos devera ser avaliado em procedimento tradicional de prova de xicara
(aspirar, degustar e descatar) feita com o produto final, isto é, o café torrado e moido.
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6.5 Caracteristicas Fisicas indicativas: Ponto de Torra
O café torrado e moido devera apresentar grau de torra de acordo com sua categoria:

Categoria/Tipo Pontos de torra Classificacio
(Disco Agtron)
Café 1 55a75 meédia a moderadamente clara.
Café 11 50 a 65 média-moderadamente escura a média clara; e

OBS.: Classificagio pode ser determinada por meio do sistema Agtron/SCAA Roast
Classification Color Disk acima ou por instrumento similar de detecgdo eletrdnica de cores,
denominados colorimetro, que dé resultado equivalente.

6.5.1 Sera rejeitado o produto que apresentar um padrdo de torragdo escura ou muito escura, com
indicio de queimado.
7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspe¢do no estabelecimento produtor durante a
fase de qualificagdo do produto para aquisigéo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspe¢des durante as fases de preparo, produgéo e
expedigdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O café torrado ¢ moido serd submetido a exames de laboratério para comprovagdo dos
requisitos exigidos nesta Especificagéo.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢io do café torrado e moido

licitado com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito, caso os resultados obtidos
satisfagam as exigéncias e rejeitado em caso contrério.
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Plano de Amostragem adotado para os ensaios

A coleta de amostras para ensaios deve atender as quantidades estabelecidas na Tabela abaixo.

Critérios de selecio de amostra nivel S2 (Simples - Normal)

Quantidade do lote Niumero de amostras Ac-Re
(Kg)
2a8
9als

16 a 25
26 a 50
51a90
91 a 150
151 a 280
281 a 500
501 a 1200
1201 a 3200
3201 a 10000
10001 a 35000
35001 a 150000 13
150001 a 500000 13
acima de 500001 13

V||V ||| |W|WIWIN NN

[l Ll Rl Rl Kl el [l [}l fan ) fen )l fanll fon) fen)l Fan)l faw]
1

1
PRI DI NI DO |t |t [t |t |t | s | et | et | e

NQA - 2,5
Ac - aceitagdo Re - rejeicdo
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Anexo B

RELACAO DE LABORATORIOS CAPACITADOS PARA AVALIACAO DA QUALIDADE
GLOBAL DO CAFE TORRADO E MOIDO E CARACTERISTICAS SENSORIAIS

GAC - Grupo de Avaliagdo do Café

Sindicado da Industria de Café do Estado de Sdo Paulo — Sindcafé-SP
Praga Dom José Gaspar, 30 - 22° andar.

CEP. 01047-010

Séo Paulo/SP

Fone: (11) 3125-3162/3125-3162 - Fax: (11) 3125-3169.

E-mail: E-mail: gac@sindicafesp.com.br / sindicafesp@sindicafesp.com.br

www.sindicafesp.com.br

LAFISE - ITAL - Instituto de Tecnologia de Alimentos

Instituto de Tecnologia de Alimentos - Laboratério de Andlises Fisicas e Sensoriais
Av. Brasil, 2880, Chapadio

CEP: 13073-001

Campinas, SP

Tel: (19) 3743-1804 / 3743 1700 - Fax: (19) 3743 1799

email: alinegarcia@ital.sp.gov.br / ital@ital.sp.gov.br

www.ital.sp.gov.br

LAB Carvalhaes

Escritério Carvalhaes Corretores de Café Ltda

Rua do Comércio, 55 - 8° andar

CEP: 11010-141

Santos, SP

Tel. (13) 2102-5778 - Fax: (13) - 2102-5700

E-mail: lab@carvalhaes.com.br / cafe@carvalhaes.com.br
http://www.carvalhaes.com.br

d) Laboratorio SENAI

Servico Nacional de Aprendizagem Industrial — Escola SENAI

Rua Tagipuru, 242 — Barra Funda

CEP: 01156-000

Sédo Paulo, SP

Tel: (11) 3826-6766 - Fax: (11) 3826-6766

Contato: Lilian Duarte

E-mail: laboratorios105(@sp.senai.br

Obs: laboratorio realiza apenas andlise histolégica de confirmagdo da composi¢do 100%
arabica dos produtos.
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Marinha do Brasil
oM
Solicitacio de Analises
Rio de Janeiro, RJ.
Em_ de de
Ao
Laboratério:

1 - Encaminho em anexo amostras de café torrado e moido, para realiza¢io das andlises
marcadas abaixo:

Qualidade Global (QG) e Ponto de Torra
Microscopia (Impurezas)

Histologia

Outras:

” 2 - Das amostras:
Marca Categoria de Qualidade | Qtde Amostras | N* de lotes

3 - Responsavel pelo Recebimento Anélises: (envio das andlises, pelo laboratorio)

OM:
Setor/Departamento:

Responsavel:
Endereco:

CNPIJ:
Tel.: Fax:
E-mail:

” 4 - Responsavel pelo Pagamento das Analises: (envio da cobranga/nota fiscal)

Empresa:
Setor/Departamento:
Responsavel:

Enderego:

CNPJ:

Tel.: Fax:
E-mail:

Representante da Empresa Contratada Representante da MB
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Especificagio 28/JUL/2&ubrica /

\

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitagdo ¢ recebimento do leite em po
instantineo para consumo nas Organizag¢des Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO
Entende-se por leite em p6 o produto obtido por desidratagdo do leite de vaca integral, desnatado

ou parcialmente desnatado e apto para a alimentagdo humana, mediante processos
tecnologicamente adequados.

3 CLASSIFICACAO
O leite em po, para fornecimento na Marinha, sera classificado em:

3.1 Leite em p6 integral instantdneo: produto obtido por desidratagdo do leite de vaca, com teor
de gordura maior ou igual a 26%;

3.2 Leite em pé semidesnatado instantaneo: produto obtido por desidratagdo do leite de vaca,
com teor de gordura entre 1,5 a 25,95%; e

3.3 Leite em pd desnatado instanténeo: produto obtido por desidratagdo do leite de vaca, com
teor de gordura menor que 1,5%.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS
Na aplicacdo desta Norma ¢ necessario consultar:

Decreto 30.691/1952  Aprova novo Regulamento da Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de
PR Origem Animal, publicado no D.O.U. de 07/07/1952.

Decreto-Lei 986/1969 Decreto que estabelece normas basicas sobre alimentos, publicado no
JM D.O.U. de 21/10/1969.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha

Departamento Técnico

Divisdo de Subsisténcia

Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/158B/2013
Palavra-chave: Leite em p6 instantdneo
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